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Kablo Bulut ile güvende!
DOSYALARINIZ ŞİMDİ

Telefon rehberinizi yedekleyebileceğiniz, 
dosyalarınızı saklayıp, başkalarıyla paylaşabileceğiniz,

dış ortamlardan erişilebilen bağlantılarla
şifreli veya şifresiz olarak açık paylaşımlar oluşturabileceğiniz 

Sizi bekliyor! 
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DOSTLUK VAKTİ

FAHRI ALTINOK
Genel Koordinatör

H
z. Mevlâna’nın 749. Vuslat Yıldönümü 
Anma Törenleri bu yıl Dostluk Vakti 
teması ile işleniyor.  Yılın son ve en an-

lamlı dergisinde, 10LAR ailesi olarak bu ay 
da yeniden birlikteyiz.  Aralık ayı denince 
aklımıza Mevlana, Mevlana deyince aklımı-
za sevgi, barış, hoşgörü ve kardeşlik geliyor. 
Bu günlerde Konya’dan yayılan manevi iklim 
havası, dünyanın dört bir tarafına ulaşmak-
tadır. Zira bu günlerde dünyanın dört bir 
yanından gönül dostları Konya’ya geliyor. 
Hazreti Mevlana’nın 749. Vuslat Yıldönü-
mü Uluslararası Anma Etkinlikleri 7-17 Ara-
lık tarihleri arasında, gönüllerin Şehri, barış 
hoşgörü ve kardeşliğin Sembolü Konya’da 
gerçekleştiriliyor. Bu sayımızın başta şehri-
miz olmak üzere oldukça büyük ve değer-
li olduğunu biliyoruz. Şehrimizin sembo-
lü, sevgi, barış ve hoşgörünün baş mimarı 
Mevlana Celaleddin Rumi’nin 749’inci Vuslat 
yıl dönümünde “Şeb-i Arus” ekimizle kar-

şınızdayız. 7-17 Aralık tarihinde Konya’mızı 
kapsayan huzur ve sevgi bulutları bu sefer 
dergimiz aracılığı ile sizlerle birlikte oluyor. 
Yılın son dergisi olan Şeb-i Arus, inşallah 
tüm firmalarımıza bereketli bir dönem de 
nasip eder. Karşılıklı güven dolu hissiyatlar 
ile geride bıraktığımız dönemde bizlerden 
desteklerini esirgemeyen tüm dostlarımıza 
ve okurlarımıza teşekkür ediyorum. Sağlıklı, 
huzurlu ve mutluluk dolu bir dönemde ye-
niden birlikte olacağımıza inancımız tam. 
749. Vuslat Yıldönümünde Hazret-i Mevla-
na’yı Anma Törenleri’nin Mevlana’yı anla-
maya vesile olmasını ve bütün insanlık için 
hayırlı olmasını dilerim. Sevgide güneş gibi 
ol Dostluk ve kardeşlikte akarsu gibi ol. Ha-
taları örtmede gece gibi ol, tevazuda toprak 
gibi ol, Öfkede ölü gibi ol. Her ne olursan 
ol ya olduğun gibi görün ya da göründüğün 
gibi ol.   

(Hz. MEVLANA)
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MEDENİYETİMİZİN BÜYÜK ALİMİ VE 
ARİFİ HZ. MEVLANA 

VAHDETTIN ÖZKAN
Konya Valisi

H
azret-i Mevlâna medeniyetimizin büyük alimi ve 
arifidir. Milletimizin inanç ve kültür dünyasını, insan 
ve medeniyet anlayışını görüşleriyle mayalayan bu 

büyük alim, eserleri ile her döneme ışık tuttuğu gibi bu-
günü de aydınlatmaktadır. Onun Mesnevi’si, Divanı Kebir’i, 
Fihi Mafih’i, Mecalis-i Seba adlı eseri asırlardır Anadolu’da 
her manevi ocakta okunmaktadır ve şerh edilmektedir. 
Modern dönemde ise eserleri birçok batı ve doğu diline 
çevrilen Hazret-i Mevlâna,  tasavvufi düşüncesiyle bütün 
insanlığı kucaklamıştır. Hazret-i  Pir Kuran-ı Hâkimin ha-
kikatine ve hikmetine ayna olmuş bir yoruma ve tefsire 
sahiptir. Akla önem veren Hz. Mevlânâ ilahi aşk konusunda 
aklın yetersiz olduğunu ve aşkın kaynağının ilahi olduğu-
nu savunur. 

Mevlâna’yı Anma Törenlerinde bu yıl üstünde durduğu-
muz esas kavram dostluktur. Dostluk; birini sevmek, birine 
bağlanmak, güvenmek anlamına gelir. Bütün bu anlam-
ların altındaki gerçek duygu ve düşünce ise “dost” söz-
cüğünün dürüstlüğü kapsamasıdır. Yani dostluğun karşı-
lıklı olarak ortaya çıkması ancak dürüstlük sayesinde olur.  
Karşılıklı dürüstlük ve açıklık, sevgiyi, bağlanmayı, yekdi-
ğerini kendine tercih etmeyi beraberinde getirir.  Dilimizin 
en eski kaynaklarında bile çok uzun zamandır yer almakta 
olan bu sözcük, bazen gündelik ilişkilerde iki insan ara-
sındaki ilişkinin yönünü ve değerini anlatırken, bazen de 
manevî âlemlere işaret ile Allah’ı, Peygamberi, bir veliyi ya 
da ereni anlatmak üzere kullanılmaktadır. Sayıları 150’yi 
bulan Mevlevîhaneler aracılığıyla Selçukluların ve Osman-
lıların siyasal coğrafyasına yayılan Mevlevîlik, yayıldığı böl-
gelerde Hazret-i Mevlâna’nın ve takipçilerinin eserlerinin 
okunmasını da beraberinde getirmiştir. Bütün bu tarih 
boyunca en açık örneğinde bile Mevlevî Ayini esnasında 
okunan naat-ı Mevlâna’da “Hakk Dost” ibaresi 700 yıl bo-

yunca çağlamıştır. Bu anlamda Mevlâna’nın görüşlerinden 
yola çıkılarak sistemleştirilen Mevlevîlik ve Ayini “dost” un 

Hazret-i Hakk olduğunu duyurmuştur. Bu yılki temamız 
“Dostluk Vakti” kavramına gösterdiği ihtimamı eserlerin-
den de sık sık rastladığımız Hazret-i Mevlana’ya göre her 
ne kadar Mevlana’ya göre dost, gerçek sevgili olan Yüce 
Rabbimiz ise de o, dost kavramını insani ilişkiler bağlamın-
da da ele alır. Mevlana’daki yoğun dostluk vurgusu içinde 
yetiştiği kültür evreninin insana verdiği değerle de ilgilidir. 
O, insanın farklılığını ve değerliliğini bir beyitte şöyle dile 
getirir: “Ey dost, en değerli inci candır. En güzel şekil olan 
insan şekli, arştan da üstündür, düşünceye de sığmaz” 
Onun insana verdiği değer, insanın insanla anlamlı, derin-
likli bir ilişki olarak kurduğu dostluğa da değer vermesini 
gerektirmiştir.  “Sen dost ol da sayısız dost gör, fakat dost 
olmazsan dostsuz, yardımsız kalakalırsın” diyerek, önce-
likle kişinin fedakârlığının kendisinden başladığını bildirir. 
“Sende en iyi ne varsa dostuna onu ver. Derken tüm güzel 
duyguların paylaşmakla tezahür edeceğini,” Rabbin kul ile 
arasındaki şefaatçisi olduğunu, “İyi dostu olanın aynaya 
gereksinimi yoktur.” Derken dostun aslında insanın gönül 
deryasının havuzu, yansıması olduğunu, “Mecnun Değilim 
Dost; Lakin Çağırırsan Çöllere Gelirim!” derken dost için 
fedakârlık ve aynı yolda yürümenin, sefası cefasıyla dostla 
hemhal olmanın şevkinin kalpleri nurla doldurduğunu di-
zelerine nakşetmiştir. Mevlâna; ruhunu arşa çıkartan vasıf-
larından biri olan insan sevgisine dayalı dostluk ve kardeş-
lik kurarak yardımlaşmanın ülfet sebebi olduğunu bilip bu 
vasıfları da en güzel ahlakın meyvesi olarak değerlendir-
miştir.749. Vuslat yıldönümünde de Hz. Mevlana’nın temsil 
ettiği barış, sevgi ve hoşgörü rehberliğinde gerçek dostun 
sevgisinde buluşmak niyazıyla Hak-Dostu Hazret-i Mevlâ-
na’yı rahmet ve minnetle anıyoruz.
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KADİM ŞEHRİMİZ O’NUN 
HUZURU İLE HUZURLA DOLDU

UĞUR IBRAHIM ALTAY
Konya Büyükşehir Belediye Başkanı

M
evlânâ Celâleddîn-i Rûmî Hazretleri’nin Hakk’a 
vuslatının 749. yılını idrak ediyoruz. Âlimlerin 
sultanı Hazreti Pîr, 749 sene evvel dünya sür-

gününden ebedi âleme göç ettiğinde, ardında tüm in-
sanlığı nesiller boyu derinden etkileyecek izler bıraktı. 
Onun dostluk ve hikmet kumaşı; irfan, tevazu ve kerem 
sahibi kişiliği, yüz yıllardır medeniyetimize ve gönül ehli 
insanlara yol gösterdi. Medeniyetimiz, onun değerleriyle 
yükseldi. Kadim şehrimiz, onun huzuru ile huzurla doldu.

Onun için ölüm bir ayrılık değil, aksine ebedi saadete 
ulaşmanın bir kapısıydı. Mevlana Hazretleri o kapıdan 
geçtiğinde, artık en büyük aşkına, yerlerin ve gökle-
rin yaratıcısı Hak Teâlâ’ya kavuşmuştu. Bu yüzdendir 
ki onun ölümü, hepimizin yüreğine “Şeb-i Arus” olarak 
kazındı. Hazreti Pir der ki; “Ölüm günümde benim ta-
butum giderken zannetme ki bende bu cihanın derdi 
kalmıştır. Benim için ağlama ve yazık yazık deme. Bana 
sevgili ile vuslat o zaman nasip olacaktır. Mezar, cen-
net ile dünya arasında bir perdedir. Güneşin, ayın bat-
ması, niçin ziyan olsun. Sana batma görünen, hakikatte 
bir doğmadır.” 

Konya’nın gerçek anlamda İslam düşüncesinin ana mer-

kezi haline gelmesinde hiç şüphesiz ki Hazreti Mevlâ-
na’nın ortaya koyduğu İslam düşüncesi etrafında gelişen; 
fıkıh, itikat ve tasavvuf anlayışının katkısı çok büyüktür. 
Hazreti Pir, gerek yaşadığı dönemde içerisinde bulundu-
ğu toplumun, gerekse günümüz insanının maddi ve ma-
nevi birçok sıkıntısına reçeteler sunmuştur.  13. yüzyılın 
en sıkıntılı dönemlerinde dahi coşkun ve sağlam inancı, 
Konya halkını her türlü zorluğa karşı bir arada tutmuştur.

Bugün O; dini, dili, milleti ne olursa olsun milyonlarca 
insan tarafından saygıyla yâd ediliyor. İslam’ın değerle-
riyle kendini kendinden var eden bir arifin, dünya üze-
rinde bu denli büyük bir etkisinin olması; yüce kitabımız 
Kur’an-ı Kerim’in ve Fahri Kâinat Efendimiz Muhammed 
Mustafa’nın (s.a.v) yolunun, ne kutlu bir yol olduğunun 
en güzel örneklerinden biridir. Bu sebeptendir ki dün-
den daha fazla sevgiye, kardeşliğe ve dostluğa muhtaç 
olan dünyamız, İslam’ın ve Hazreti Mevlâna’nın evrensel 
diline yeniden kulak vermek zorundadır. 

Mevlânâ Celâleddîn-i Rûmî’nin, 749. vuslat yıl dönü-
münde, insanlığa kazandırdığı ve çağımıza kadar ulaşan 
değerlerini hayatımızda yaşamak temennisiyle saygı ve 
sevgilerimi sunuyorum.
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Yeni BMW iX’in eşsiz sürüş deneyimi için sizleri 
Köprülü Oto’ya bekliyoruz.



DOST OLUP DOST’ U GÖREN, ASIRLARI 
AYDINLATAN NUR: HAZRETİ  MEVLÂNÂ 

ÖMER FARUK BELVIRANLI
Sanatçı - Güzel Sanatlar Genel Müdürü

B
undan yaklaşık yedi asır evvel ilim, felsefe ve sa-
natın beşiği, Fars dilinde “Güneş’in doğduğu yer” 
anlamına gelen (Eski dilde: Hurâsân - ناسارخ) Hora-

san eyaletinin Belh kentinde dünyaya gelen Hz. Mevlânâ, 
hayatının büyük bölümünü geçirdiği Anadolu’ya nispet-
le “Rûmî”, doğduğu topraklara atfen “Belhî” unvanlarıyla 
anılsa da,  irşad ve tekâmülünde ömür sermayesini har-
cadığı Anadolu ahalisince “Efendimiz” mânâsına gelen 
“Mevlânâ” unvanı ile yâd edilmiştir.

Dînimizde soy-sop ve nesep ile övünmek münasip gö-
rülmediğinden olsa gerek; Mevlânâ Hazretleri’nin eserle-
rinde bu konuda iz sürmemize imkân tanıyan emârelere 
pek rastlanmamaktadır. Eldeki bilgilerin çoğunluğu; oğlu 
Sultan Veled’in “İbtidâ’-nâme”si, peyrevlerinden Ferîdûn-i 
Sipehsâlâr’ın “Risâle”si ve torunu Ulu Ârif Çelebi’nin müri-
di Ahmed Eflâkî’nin “Menâḳıbu’l-ʿÂrifîn”ine dayanır. 

Kendisini Kur’ân-ı Kerîm’in bendesi (kölesi), Peygamber 
Efendimiz (SAV)’in nurlu ayağının tozu olarak niteleyen 
Hazreti Mevlânâ, Anadolu’yu mayalayan gönül erlerinden-
dir. Anadolu, fethedildiği tarihten bu yana, atalarımızın 
Orta Asya’dan getirdiği ve bünyesinde barındırdığı tüm 
kültürel, tarihî, toplumsal, sanatsal ve insanî unsurlarıyla 
Türk kültürünün tüm birikimini aktardığı münbit toprak-
lar olarak bünyesinden birçok âbide şahsiyet çıkarmıştır. 
“Türk tasavvufu”, bu Allah dostlarının (veliyyullâh) asırla-
ra sâri öğretilerinde, nasihat ve sözlerinde olgunlaşırken 
gönülleri de beslemiş ve birleştirmiştir. Yüce Kitabımız’da 
buyrulduğu gibi: “Ve (Allah) onların (Hakk çağrıya uyan-
ların) kalplerini uzlaştırıp birbirine bağladı. Şayet sen, yer-
yüzündekilerin tümünü harcasaydın bile, onların kalplerini 
kaynaştıramazdın. Ama Allah, aralarını bulup onları uzlaş-
tırdı. Çünkü O, üstün ve güçlü olandır, hüküm ve hikmet 
sahibidir”. Yine tasavvuf düşüncemizde hâkim olan, Mev-
lânâ Hazretleri’nden tevârüs edindiğimiz bir inanış vardır: 
“Cümle âlem Hâlık’ındır; ama kul eliyle işlenir.” İşte bu gö-
nül erenleri, “Hakk’tan alıp halka vererek” Yaradan’ın biz-
leri vücuda getirmesindeki murâd-ı ilâhî’yi bizlere mûsikî 
ile, söz ile, şiir ve nesir ile anlatarak, irşad yolunda ömür 
tüketmişlerdir.

Anadolu’da 11. yüzyıldan itibaren başlayan Türkleşme-İs-
lamlaşma olgusunun günümüze ışıyan ve manevî yönü-
müzü aydınlatan yansımalarıdır bu büyük erenler... Yûnus 

Emre, Mevlânâ Celâleddin-i Rûmî, Hacı Bektâş-ı Velî gibi 
gönül dostları, etkileri “çağları aşarak” günümüze kadar 
devam eden; Orta Asya,  Mezopotamya ve de Balkan-
lardaki kültür katmanları ile etkileşim halinde oluşan ve 
dünyanın en eski irfan öğretilerinden biri olan bir İslam 
anlayışını bu topraklarda var etmişlerdir. Bu büyük şahsi-
yetler, etkileri ile Anadolu’yu Orta Asya’ya, Balkanlar’a ve 
Ortadoğu’ya bağlamıştır. Bu bağlantıyı sağlayan irfanî fikir 
ise tüm gönül coğrafyamıza onların dilinden ve telinden 
aktarılmıştır.
Hazreti Mevlânâ’nın “ilhâm-ı ilâhî” ile kaleme aldığı, kendi-
ne has dilinden süzülen mefhum, değer ve çağrışımlarla 
ifadesini bulan “hikmetli” sözleri, bugün insanlığın en çok 
ihtiyaç duyduğu evrensel meziyet ve faziletleri işaret eder. 
Anadolu’da, asırlar boyunca bu değerlerin ışığında, son-
suz bir mayalanma ve dönüşüm içerisinde çağları aşan, 
insanlığı kucaklayan, bireysel huzur ve saadetin toplumsal 
asâyişe yükselerek birbirini beslediği bir düşünce ve ya-
şam biçimi kurulabilmiştir.

Nitekim edep ve rükünleri (âdâb ve erkân), ilke ve değer-
leri, mûsikîsi ve benzersiz “Semâ” kültürü ile Mevlevîlik, 
ilelebet tüm insanlığı aydınlatan bir düşünce ve yaşam bi-
çimi olarak vâr olacaktır.

Malumdur ki; Mevlevî Semâ Töreni,  Allah’a ulaşma yolu-
nun derecelerini sembolize eden, içinde dinî öğe ve te-
malar barındıran ve bu haliyle ayrıntılı kural ve niteliklere 
sahip tasavvufî bir törendir.
Unutulmamalıdır ki; Mevlânâ Celâleddîn-i Rûmî başta ol-
mak üzere, bu toprakların yetiştirdiği tüm değerler, kül-
türümüzün en sağlam halkalarını tesis etmektedir. Bir 
toplumu oluşturan en temel yapı taşının “birey/insan” ol-
duğunun farkındalığı ve “insanı yaşat ki, devlet yaşasın” 
idrakinin yol göstericiliğinde, insanın manevî tekâmülünün 
en büyük yatırım olduğu, içinde bulunduğumuz dönemde 
daha iyi anlaşılmaktadır.
Yedi iklim dört bucakta;  ilim, irfan, fen, sanat ve felsefe 
ile hükümrân olan atalarımızın manevî huzurunda, Mev-
lânâ Hazretleri’nin şahsında siz değerli okuyucularımızı 
hürmetle selamlıyor, Vuslat’ın 748. Yıldönümü’nün tüm 
insanlığın refâhı ve salâhına anahtar olacak değerleri yeni-
den hatırlamak üzere bir vesile olmasını candan temenni 
ediyorum.
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DOSTLUK VAKTİ

ABDÜSSETTAR YARAR
İl Kültür ve Turizm Müdürü

F
arsça’dan dilimize geçen sözcüklerden biri olan 
“dost” sözcüğü, Farsça’dan dilimize geçmiştir. 
Bu sözcük, birini sevmek, birine bağlanmak, gü-

venmek anlamına gelir. Bütün bu anlamların altındaki 
gerçek duygu ve düşünce ise “dost” sözcüğünün dü-
rüstlüğü kapsamasıdır. Yani dostluğun karşılıklı olarak 
ortaya çıkması ancak dürüstlük sayesinde olur.  Karşılık-
lı dürüstlük ve açıklık, sevgiyi, bağlanmayı, yekdiğerini 
kendine tercih etmeyi beraberinde getirir. 

“Dost”, yakın arkadaş, gönüldeş, sevgili, sevdik, güveni-
len arkadaş, yâr-yâren, ahbap, muhip, düşmanın karşıtı, 
bir şeye ya da birine sevgiyle bağlanmak-tutulmak, veli, 
habip, mevlâ, sâdık, refik gibi Türkçe ve Türkçe dışın-
dan dilimize kazanılmış sözcüklerle anlatılmak istenen 
her şeyi kapsayan bir sözcüktür. Türkçe’nin en eski kay-
naklarında bile çok uzun zamandır yer almakta olan bu 
sözcük, bazen gündelik ilişkilerde iki insan arasındaki 
ilişkinin yönünü ve değerini anlatırken, bazen de ma-
nevî âlemlere işaret ile Allah’ı, Peygamberi bir veliyi ya 
da ereni anlatmak üzere kullanılmaktadır. Mesela Ku-
tadgu Bilig’de; “öz asġı tiler dostḳa birme köŋül (kendi 
çıkarını kollayanla dost olma gönül)” denilmekle, dost-
luğun kendi çıkarına rağmen, karşısındakinin çıkarını 
öncelemekle ilgili olduğu vurgulanır. Bir başka örnekte 
ise Yunus’un dilinden “Dost’un evi gönüllerdir/ Gönüller 
yapmaya geldim” denilerek Hazret-i Hakk işaret edil-
mektedir. 

Oldukça geniş bir anlam evrenine sahip bu sözcük, za-
manla argoda da karşılık bulmuş, erkek-kadın ilişkilerin-

de belirli yasaların, dinî ve manevî yasakların, toplumsal 
kabul ve örflerin ihlal edilmesi ile ortaya çıkan gizli iliş-
kileri de anlatmak üzere kullanılmıştır. 

Çok uzun zamandır dilimize Farsça’dan geçerek yaşa-
yan bu sözcük, hiçbir dönemde güncelliğini kaybetme-
miştir. Hangi anlamda olursa olsun “dost ve dostluk” iki 
varlık arasındaki özel, gizli, değerli, karşılıklı dürüstlüğe, 
fedakarlığa, bağlanmaya ve sevgiye dayalı ilişkiyi anlat-
maktadır. Türkçe ’de şiir ve edebiyat dünyasında dost 
ve dostluk üzerine olmayan eser yok gibidir. Bu açıdan 
bakılırsa özellikle Türkçe’nin klâsik edebiyatı ve şiiri, 
dost ve dostluk konusunu işler. Türkiye coğrafyasında-
ki millet tarihimizde, manevî, itikadî ve fıkhî zeminimizi 
kuran, edebi anlayışımızın temellerini atan ve geliştiren 
Hazret-i Mevlâna’nın eserleri baştan aşağı dost ve dost-
lukla ilgilidir. 

Sayıları 150’yi bulan Mevlevîhaneler aracılığıyla Sel-
çukluların ve Osmanlıların siyasal coğrafyasına yayılan 
Mevlevîlik, yayıldığı bölgelerde Hazret-i Mevlâna’nın ve 
takipçilerinin eserlerinin okunmasını da beraberinde 
getirmiştir. Bütün bu tarih boyunca en açık örneğinde 
bile Mevlevî Âyini esnasında okunan naat-ı Mevlâna’da 
“Hakk Dost” ibaresi 700 yıl boyunca çağlamıştır. Bu 
anlamda Mevlâna’nın görüşlerinden yola çıkılarak sis-
temleştirilen Mevlevîlik ve Âyini “dost”un Hazret-i Hakk 
olduğunu duyurmuştur. 
Daha yakından bakılırsa Hazret-i Mevlâna’nın eser-
lerinde en çok yer verdiği sözcüklerden olan dost ve 
dostluk, öncelikle Hazret-i Hakk için kullanılmıştır. Bu-
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nun yanı sıra Mevlâna zaman zaman şiirinde Hazret-i 
Peygamber’i de “Dostluğun sebebi ve sahibi” diye an-
maktadır. Onun şiirinde özellikle “yâr-ı gâr” ibaresiyle 
Hazret-i Peygamber’le Ebubekir Sıddîk’in hicret yolun-
da sığındıkları mağaradaki dostluk ve arkadaşlıklarına 
telmihler, göndermeler içerir. 

Hazret-i Mevlâna yâr-ı gâr ibaresi ile zorlu bir yolculuğu 
birlikte paylaşan Hazret-i Peygamber ve Ebubekir Sıd-
dîk’in hicret esnasındaki yolculuklarını, zaman zaman 
gerçek tarihî bir anlatı olarak kullanmakla beraber, ma-
nevî yolculukta, seyr u sülukta mürşit ile mürit, hoca ile 
talebe arasındaki ilişkiyi anlatmak üzere de kullanmak-
tadır. Çünkü mânevî yolculuk ilgisiz insanlardan gizli, 
değerli, özel ve mutlaka karşılıklı dürüstlüğe, açıklığa 
dayanmaktadır. 

Hazret-i Mevlâna’nın dilinde dost dediğinde mutlaka 
bilinmesi gereken Şems-i Tebrizi’yi anıyor olmasıdır. 
Mevlâna’nın dilinde dost ve dostluktan kastı böylece 
çoğunlukla Şems-i Tebrizi olmaktadır. Ancak Mevlâna 
yer yer kendi aile büyüklerinden ve hocalarından baba-
sı Sultanu’l-Ulema’yı ve Seyyid Burhaneddin Tirmizi’yi, 
öğrencilerinden ve arkadaşlarından ise Selahattin Zer-
kubi’yi ve Hüsameddin Çelebi’yi de dost olarak anmak-
tadır. 

Mevlâna “dost” ve “dostluk” sözcüklerini bir olguyu 
yahut kavramı anlatmak için de kullanmaktadır. İbadet-
lerden namaza ve oruca, inancın umdelerinden ahiret’e 
dost diye seslenmekte, ölümü de yer yer dost diye an-
maktadır. O’nun ölüme dost ve dostluk sözcüğüyle hi-
tap etmesi, geçici dünyadan kalıcı dünyaya geçmesine 
ölümün vesile olması olduğu kadar, Hazret-i Peygam-
ber’in vefat etmeden önce ölümü; “İla refiki’l-a’la” “en 
yüce dosta doğru” sözüyle, yolculuk vesilesi olarak tak-
dim etmesidir. 

Mevlâna’nın insanların dostluğu, hatta hayvanlara dost 
olmak gibi daha basit ve güncel anlamda da dostluğu 
gündeme getirdiği eserlerinden bellidir. O bu husus-
ta oğluna ve etrafındakilere verdiği öğütlerde dost ve 
dostluk sözcüklerini işlemiştir. 

Bu bilgiler etrafında bakılırsa 749. Vuslat Yıldönümü 
Anma Etkinlikleri’nin “Dostluk Vakti” olarak belirlenen 
ana teması ile;

a-Allah’a ve Rasul’e dost olmak

b-Mevlâna’ya ve Hakk Dostlarına dost olmak

c-İnsanların birbirleriyle dost olması

d-İnsanların diğer varlıklarla dostluk kurması

e-İnsanın ölümü ve ahireti dostluk hukuku açısından 
görmesi gerektiği gibi büyük bir anlam evreni kastedil-
miştir denilebilir. 

Hazreti Mevlâna’nın Hakk’a yürüyüşünden itibaren dün-
yanın pek çok yerinde, 17 Aralık  (Şeb-i Arûs) anma et-
kinlikleri hep yapıla gelmiştir. Ülkemizde Hazreti Mevlâ-

na’nın Uluslararası Vuslat Yıldönümü (Şeb-i Arûs) Anma 
Törenlerinin bu yıl 85.si yapılacaktır. Konya İl Kültür ve 
Turizm Müdürlüğü’nün organizasyonu ile her yıl 7-17 
Aralık Şeb-i Arus Törenleri çerçevesinde, Mevlâna’yı 
Anma Törenleri için çok çeşitli etkinlikler yapılmaktay-
dı. 2016 yılından itibaren Mevlâna’nın eserlerindeki bir 
temel kavram etrafında geliştirilen temalı törenlerde sı-
rasıyla, Birlik, Kardeşlik, Selam, Vefa Vakti, İhsan Vak-
ti ve İrfan Vakti vurguları öne çıkarılmış, Mevlâna’nın 
eserlerinde bu kavramları içeren düşüncelerine ve söz-
lerine yer verilmişti. 

Etkinlikler bu yıl “Dostluk Vakti” üst başlığı ile hazırlan-
dı. 749. Vuslat Yıldönümünde Hazret-i Mevlâna’yı Anma 
Törenlerinin Mevlâna’yı anlamaya vesile olmasını ve bü-
tün insanlık için hayırlı olmasını niyaz ederim.  

Bu bakımdan hafta boyunca yapılacak etkinliklerde 
Hazret-i Mevlâna’nın eserlerinden seçilen ve dost ile 
dostluğun özüne dair vurgular içeren şu sözleri değer-
lendirilebilir. 

DİVAN-I KEBİR’DEN SEÇİLENLER

Dost ol, Dostu gör; gönül kesil, sevgiliyi seyret.    (4. cilt, s. 397)

Dostu anmaktan daha tatlı ne iş vardır? Hadi gel, böyle 
işsiz-güçsüz durma, sen de dostu an.            (7.  cilt, s. 663)

Dostu canın Rabbi olan kişi, canın gitmesinden korkar mı 
hiç?                   (5. cilt, s. 239)

Hatasız dost arayan, dostsuz kalır.

Erlik sanatını Hakk’dan öğrendik; aşk pehlivanıyız, Ah-
med’in dostuyuz biz.                 (4. cilt, s. 238)

Seni dosttan uzaklaştıran her şey kötüdür; onsuz neye 
yüz tutsan iyi bile olsa fenadır.                (3. cilt, s. 100)

Mesnevi’den Seçilenler

Dostun, dostlarla birliği hoştur.           (1. cilt, beyit 682)

iyi işli dosta uzat elini, sarıl ona.        (3. cilt, beyit 376)

Seni dostundan ayıran sözü dinleme. O sözde ziyan var-
dır, ziyan!            (3. cilt, beyit 419)

Git, sana dost olan birisini ara… dost şüphe yok ki dostun 
hayrını diler.             (4. cilt, beyit 1972)

Ne mutlu o kişiye ki bedenini, feda edilmeye değer bir 
dosta feda etmiştir.         (5. cilt, beyit 3541)

Sen dost ol da sayısız dost gör.         (6. cilt, beyit 498)

Gönlün varsa yürü, bir gönül sahibi dost ara.   (6. cilt, beyit 3011)

Gönül, dostun cemali ile aydınlanır.       (6.cilyt beyit 3096)

FİH-İ MAFİH’TEN SEÇİLENLER

Herşeyi, aramadıkça bulamazsın; fakat bu dost başka, 
bunu bulmadan arayamazsın.                             (50.Bölüm)

Dostla buluşmak, sayrıya (hastalığa, derde) şifâdır.   (62.Bölüm)

Herşeyi aramadıkça bulamazsın; ancak bu dostu bulma-
dıkça arayamazsın.       (76.Bölüm)
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ÇALIŞMAK, ÇALIŞMAK, ÇALIŞMAK;
AMA…

“Eğer çalışmaksızın sadece dua ile mal kazanılsaydı
 bütün âlem dua eder, mal-mülk sahibi olurdu.”

(Mevlâna)

DOÇ. DR. NURI ŞIMŞEKLER
Selçuk Üniversitesi

M
evlâna konusunda çalışma yapan uzmanların tarih 
boyunca dile getirdiği ve özenle üzerinde durduğu 
bir husus vardır. O da hangi bilim dalıyla uğraşır-

sa uğraşsın Mevlâna’nın eserlerini okuyan, mutlaka kendi 
sahasıyla ilgili güncel ve göz önünde bulundurulması ge-
reken düşünceleri bulacaktır. Bu bölümde de Mevlâna’nın 
çalışmak, kazanmak; ne için çalışmak, nasıl çalışmak gibi 
konulardaki benzetmelerle verdiği öğütlerini aktarmaya 
çalışacağız.

Mevlâna, insanların dünyaya geliş amaçlarının maddiyat 
değil, “kulluk” ve “ibadet” olduğu üzerinde sıkça durur. 
Bununla birlikte zaruri olan çalışmanın bir araç olarak gö-
rülmesi gerektiği, dünyanın âhiretin bir tarlası olduğu; yani 
orada iyi hasat elde etmek için burada iyi ürünler ekmek 
gerektiği, emeğin kutsallığı, çalışarak kazanmanın güzel-
liği, sünnet yolu olan ticari hayatın vasıfları ve her şeyde 
olduğu gibi bu konuda da adaletli olunması gerektiği 
Mevlâna’nın -özellikle Mesnevî’sinde- üzerinde durduğu 
konulardır.

Mevlâna’ya göre Yüce Allah her insanın gönlüne bir mes-
leğin hevesini koymuştur. Buna göre kiminde makam sev-
dası vardır ve böylece insanlar başsız, yöneticisiz kalmaz; 
kimilerinde ise fırıncılık, demircilik, çiftçilik meyli vardır 
ve böylece “dünya işleri” bir düzene girer ve insanların 
dünyalık ihtiyacı bu şekilde birbirlerinin yardımıyla gide-
rilmiş olur. Mevlâna günümüz dünyasında en çok okunan 
eserlerden biri olan Mesnevî’sini de “vahdet dükkânı” ola-
rak niteler ve kendi mesleğinin de altını çizmiş olur. Yani 
yüzyıllardır kapısı kapanmayan bir dükkân; hâlâ günümüz 
insanlarının kapısına vararak, Yüce Allah’ın ve O’nun elçi-
sinin emir ve yasaklarını daha iyi anlamak ve insanca ya-
şamak için başvurdukları bir dükkân.

İnsanoğlunun çalışarak rızık elde etmesi, Adem babamız 
ve Havva anamız yeryüzüne indirildiğinden beri tavsiye 
edilen bir husustur. Her ne kadar tarihte bazı toplumlar 
çalışmadan Yüce Allah’ın inayetiyle “gök sofrası”ndan 
beslenmişlerse de bedava elde etmenin değerbilmezliği 
içerisinde küstahlık ve şükürsüzlükte bulunmuşlar ve bu 
ilâhi nimeti ellerinden kaybetmişlerdir.

“Allah sana bir el vermişse çalış, kazan ve diğer insanlara 

da faydalı ol!” diyen Mevlâna da çalışmaksızın karşılıksız 
elde edilen maddiyatın miras gibi çabucak eriyip tükene-
ceğini belirtir; Allah tarafından gönderilen bütün peygam-
berlerin mutlaka bir meslekle uğraştığına dikkat çekerek 
Rezzâk olan Yüce Tanrı’nın bununla insanlara önemli bir 
mesaj verdiğinin altını çizer ve Peygamber Efendimizin 
“Sebeplere sarılın” hadisine atıfta bulunur. Mevlâna’ya 
göre; define veya başka şeyin peşinde koşarak çabucak 
zengin olma yolu da yanlıştır ve önemli olan insanın alın 
teridir; çalışıp, kazanmasıdır. Eğer Yüce Allah bir kişiye de-
fine (zenginlik) nasip edecekse kişi istemese de Allah’ın 
takdiriyle, o nasibi kendisini mutlaka bulacaktır. Çünkü 
Mevlâna’ya göre; sonrasında gülebilmek için “öncesinden 
çalışmak” gerekir. Mevlâna yine Mesnevî’sindeki;

“Vücutta kudret, güç oldukça çalışıp kazanmak gerek!

Çalışıp, kazanmak define bulmaya engel değil ya!

Sen çalışmana devam et, eğer nasibin varsa define de ar-
kandan gelsin.

Böylece çalışmana devam et de ‘eğer’ hastalığına uğra-
mayasın.

‘Eğer şunu yapsaydım yahut bunu yapsaydım’ deyip te-
reddüde düşmeyesin.” beyitleriyle de gelecekte pişman 
olmamak için zamanında çalışmak gerektiğini vurgular ve 
“Bütün yıl dokuduğunu giyin, bütün yıl ektiğini biç!” der.

Mevlâna’ya göre çalışıp kazanmak her ne kadar gerekli 
ise de bunun esiri olmak, sadece dünyayı düşünerek ça-
lışmak ve bu konuda hırslanmak o kadar yanlıştır. Çünkü 
Mevlâna’nın teşbihli anlatımına göre; insan bir “gemi”dir, 
kazanmak da suya benzer. Eğer insan çalışıp kazanmada 
çok hırslı olursa, yani bunu gönlüne iyice nakşederse suyu 
geminin içine doldurmuş olur ve gemi batar. Geminin bat-
maması için, suyun geminin dışında kalması gerekir. Bir 
başka anlatımla; çalışıp kazanma sadece rızık elde etmek 
için bir araç olmalıdır. İnsanın amacı ise “aşk”tır, Allah sev-
gisidir ve “kulluk”tur, ki geminin içinde bu olmalıdır. Su ise 
o gemiyi yüzdürmek için, yani yaşamak için sadece bir 
vesiledir.

“Bedenin kazancı maldır, altındır;

Gönlün kazancı ise, dostluğu artırmaktır.
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Dostsuz, bağ-bahçe zindan gibidir;

Dostla beraber olunca, zindan bile gül bahçesidir.” 

(Mevlâna)

İnsanların işe meyletmelerini Yüce Allah’ın insana bir tak-
diri, insanlardaki çalışma azimlerini de insanların Yüce 
Yaradan’dan aldıkları ilhamın bir eseri olduğunu belirten 
Mevlâna, iş ve kazanç konusunun da ilâhî âlemle bağlan-
tılı olduğunu, ancak “hasat” elde etmenin sadece dua ile 
değil çalışmayla da olabileceğine dikkat çeker ve Mes-
nevî’sinde şöyle der: 

“Eğer dua ile mal kazanılsaydı bütün âlem dua eder, mal-
mülk sahibi olurdu.

Sadece dua ile ele bir şey geçseydi, kör dilenciler de zen-
ginleşir, bey olurdu.

Kazanç ekin ekmeye benzer. Ekmedikçe ona sahip olma-
ya hakkın yoktur.” 

Çalışma konusunda devamlılığın ve sabretmenin de 
önemli olduğunu belirten Mevlâna, günümüzde “çabucak 
bir şeyler kazanma” veya “hemen zengin olma” hayalle-
rinde olanlara da şu anlamlı beyitlerle seslenir:

“Kimde de düzgün bir elbise görürsen bil ki, onu sabret-
mek, uğraşıp kazanmakla elde etmiştir.

Kimi de aç, çıplak görürsen onun bu hali sabırsızlığının 
göstergesidir.”

Bir gazelinde de “Dağı bir hayli kazmadıkça, eline lâl geç-
mez; denize dalmadıkça da inci bulamazsın!” diyen Mev-
lâna, yine çalışmadaki sabrı ve devamlılığı hatırlatır. Hatta 
küçük işler yapmaya çalışıp büyük kârlar, karşılıklar bekle-
yenlere de âdeta “girişimcilik” ve “risk alma” dersi olacak 
şu beyti söyler:

“İnci arıyorsan denize dalman gerek; ırmaktan inci çık-
maz!”

Mevlâna kazanç peşinde aşırı koşanların halini de;

“Niceleri, kazançla padişah kesildiler, niceleri de kazanç 
peşinde çırılçıplak kaldılar.” beyitiyle vurgular ve belki de 
çalışmadaki hırsa, niyete ve helâl kazanca dikkat çeker.

İşte Mevlâna’nın eserlerinden kısaca yansıtılmaya çalışılan 
bu tespitler, onun bazılarının düşündüğünün aksine bir 
medresede, tekkede, dergâhta inzivaya çekilip çalışma-
dan kazanma gibi bir düşüncesinin olmadığına dair birkaç 
somut örnektir. Zaten Mevlâna öğrencilerine sürekli bir 
sanatla uğraşmalarını, bununla rızıklarını elde etmelerini 
ve hiç kimseden para istememelerini sürekli öğütlemiştir. 
Mevlâna’nın bu görüşü kendisinden sonra kurulan Mev-
levîlik Tarikatının da önemli düsturlarından biri olmuş ve 
bu tarikata girenlere dönemin özelliğine binaen mutlaka 
bir meslek öğretilmiştir.

MESNEVÎ’DEN…

Rızık için çalışmak gerek…

Rızık kazançla, zahmet ve meşakkatle elde edilir; herkes 
bir sanat, bir iş tutturmuş, rızkını öyle elde eder.

Peygamber “Rızıkları, sebeplerine yapışarak elde edin...” 
buyurmuştur.

Allah’ın elçilerinden Davut peygamber bile bunca yüceli-
ğine rağmen zırh yapmadıkça, zahmet çekmedikçe rızkı 
gelmiyor.

Niyetlendiğin işlerde önce hayırlısını dile!

Sığır, kasapların ne yapacağını bilseydi hiç onların peşine 
düşer, dükkâna gider miydi?

Veya kasapların ellerinden kepek yer miydi? Yahut da on-
ların gülücüğüne aldanıp, onlara süt verir miydi?

Hatta ot yese bile, niçin beslendiğini bilseydi, hiç otu haz-
medebilir miydi?

Şu halde; bu âlemin direği gafletten, bilmezlikten ibaret-

tir. Devlet (maddî-manevî zenginlik, mal-mülk, makam) 
“Dev” (=koş) kelimesiyle “Let” (=dayak) kelimesinden 
meydana gelmiş bir kelimedir.

Önce koş; koş da sonundaki dayağa bak! Bu yıkık yerde 
(dünyada) devlet sahibine eşekçesine ölümden başka bir 
şey yoktur!

Sen bir işe el atar, o işe dört elle sarılırsın; o işteki ayıp ve 
noksan o anda sana görünmez, örtülür.

Allah, senden o işin kusurunu örttüğünden canla-başla o 
işe girişebilirsin.

Hararetle sahip olduğun o fikrin de ayıbı senden gizlemiştir.

Sonunda o işten usanır, pişman olursun ya! Bu pişmanlık 
daha önce olsaydı hiç o işe koşar mıydın?

Şu halde (Allah) o işe girişelim, kaza ve kadere uygun olarak 
o işi görelim diye, önce ondaki kusuru bizden gizlemiştir.

Kaza ve kader hükmünü yerine getirince, göz açılır, pişman-
lık gelir, çatar.

Bu pişmanlık da ayrı bir kaza ve kaderdir. Bu pişmanlığı bırak 
da Allah’a yönel, O’na tap!

Pişman olmayı kendine huy edinirsen; sürekli pişman olur 
durur; sonunda bu pişmanlığına da daha çok pişman olur-
sun!

Ömrünün yarısı pişmanlıkla geçer; öbür yarısı da pişmanlıkla 
heder olur gider.

Nefret ettiğin o iş yok mu? Ondan neden nefret ettin. Çünkü 
noksanı, kusuru meydana çıktı da ondan.

Ey sırları bilen güzel sözlü Allah’ım! Kötü işlerin ayıbını, nok-
sanını bizden gizleme!

İyi işleri de bize ayıplı gösterme de o işe girişelim, dört elle 
sarılalım; çalışmamız boşa gitmesin, gayretimiz eksilme-
sin!

Önce çalış, çabala; sonra tevekkül et!

Bu âlem, sebepler âlemidir. Sebepsiz hiçbir şey elde edile-
mez; şu halde mutlaka dilemek lâzımdır.

Peygamber, rızık için “Kapısı örtülüdür, kapısında da kilit 
var” buyurmuştur.

O kilidin anahtarı bizim hareketimiz, gelip gitmemiz ve 
kazancımızdır.

Bu kapının anahtarsız açılmasına imkân yok. İstemeden 
vermek Allah’ın adeti değildir.

Kim sabrederse rızkı gelir, yetişir...

Kanaatten hiç kimse ölmedi; hırsla da hiç kimse padişah 
olmadı.

Allah, ekmeği domuzlardan, köpeklerden bile esirgemi-
yor. Şu bulut ve yağmur insanların işi, kazancı değil ya!

Sen nasıl rızka düşkün bir âşıksan, rızık da sana öyle düş-
kün bir âşıktır.

Ortada bedava yemeğin bulunması şart değildir. Sünnet 
olan usul, iş yapıp, çalışıp bir şeyler kazanmaktır.

İnsan kendi için çalışırken farkında olmadan dünya dü-
zenini sağlar

Değirmen beygiri koşar, döner durur; maksadı da dayak 
yemekten kurtulmaktır.

Su çekmekten yahut susamdan yağ çıkarmaktan haberi 
bile yoktur.

Öküz, arabayı çekmek, eşyayı götürmek için değil dayak 
korkusundan yürür, ilerler.

Her kazanç sahibi de bunlar gibi âlemi ıslah için değil, ken-
disi için çalışır,

Her biri kendi derdine bir merhem arar; derken âlem de 
bu yüzden düzene girer.

Allah, korkuyu bu âleme direk yapmıştır; herkes can kor-
kusuyla bir işe sarılmıştır.
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ŞİMDİ,  DOSTLUK VAKTİ..

PROF. DR. RAMAZAN ALTINTAŞ
SÜ. İslami İlimler Fakültesi Dekanı

H
z. Mevlânâ’nın 749. Vuslat yıldönümünü idrak ediyoruz. 
Onun “dost ol da dostu gör” sözünün ilham kaynağı olduğu 
bu yılki şeb-i arûs törenlerinin ana teması,  “Dostluk Vakti”dir. 

2016 yılından bu yana törenler, sırasıyla: “Birlik, Kardeşlik, Selam, 
Vefa, İhsan Vakti ve İrfan Vakti” temalarıyla düzenlenmişti. 

Gerçek dostluğun ortadan kalktığı,  her şeyin yarar ve çıkar ilişki-
leri üzerine kurulduğu sahte dostlukların yaşandığı bir çağda ya-
şıyoruz. Bu sebeple öncelikle dostlukların sahih bir temel üzerine 
yeniden inşa edilmesi gerekir. İslam tarihinde yaşanmış muhteşem 
dostluk örneklikleri vardır. Hz. Peygamberin hicret olayında yâr-ı 
gâr olan Hz. Ebubekir’in dostluğu bu dostluklardan birisidir.  Ayrı-
ca, Medine’de ensarla muhacirin arasında gerçekleştirilen yeniden 
kardeşleştirilme projesi bu dostluğun ete-kemiğe bürünmüş hali-
dir.  İşte Hz. Mevlânâ gibi gönül erlerinin yaşadıkları çağda yeniden 
“dostluk” meselesine vurgu yapmaları, asr-ı saadetteki dostlukları 
ihyaya dönük bir çaba ve gayrettir.  Nitekim Mevlânâ,  eserlerinde 
tüm insanlığı; önce Allah’la dostluğa, sonra da Allah’la dost olan-
larla dostluğa çağırmaktadır. Bu dostlukların temelinde dünyevi bir 
çıkarcılık değil, rıza-i Bâri ve hasbilik gibi değerler vardır.  Biz de bu 
makalemizde Hz. Mevlânâ’nın dostluk anlayışı üzerinde duracağız.  

Mevlana, dost sözcüğünü hem Allah (c.c) ve hem de O’na yakın 
olan mana ehli için kullanır. Dostlukla ilgili kullanılan kavramlardan 
birisi “velî”dir. Velî; işinde tasarruf sahibi olan, birinin işini üzerine 
alan, yardım eden, yardımcı, dost, yakınlık gibi anlamlara gelir. Yüce 
Allah’ın isimleri arasında yer alan el-velî, bütün bu anlamları kuşa-
tır. Dolayısıyla O, yegâne yardımcı, koruyan, seven, dost, bütün bir 
varlığın işlerini üslenen ve yerine getirendir. Çünkü O, gerek yardım, 
gerek zafer, fetih verme ve gerekse koruma ve rızk konusunda ya-
rattığı tüm varlıkların işlerini üzerine almıştır. Bundan dolayı işleri üs-
lenen kimselere de vâlî denilmiştir. Vâlî, eşyanın sahibi, mütevellisi, 
harcayıcısıdır. Onları istediği gibi sarf eder, emrini uygular, hükmünü 
yürütür, nimetlendirir. Bu anlamda Yüce Allah mü’minlerin dostu, 
yardımcısı, koruyanı; kâfirlerin ise, düşmanı ve kahredicisidir. Bu vur-
gu şu âyette çok açık olarak geçmektedir: “Allah, inananların dos-
tudur, onları karanlıklardan aydınlığa çıkarır. İnkâr edenlere gelince, 
onların dostları da tâğuttur, onları aydınlıktan alıp karanlığa götürür. 
İşte bunlar cehennemliklerdir. Onlar orada devamlı kalırlar.”1 

Yüce Allah mü’min kullarının dostu, inanmış erkek ve kadınlar da 
birbirlerinin velisi, dostlarıdır: “Mü’minlerin erkekleri de kadınları 
da birbirlerinin velisidirler; iyiliği teşvik eder, kötülükten alıkoyarlar, 
namazı kılarlar, zekatı verirler, Allah ve Resulüne itaat ederler. İşte 
onları Allah merhametiyle kuşatacaktır. Kuşkusuz Allah mutlak 
güç ve hikmet sahibidir.”2 Görüldüğü gibi Yüce Allah’ı dost eden 
mü’minler, O’nu hoşnut edecek işler yaparlar. Velî, Allah’ın dostudur. 
Onun bulunduğu makama “velâyet makamı” adı verilir. Bu unvana 
kimlerin layık olduklarını Hz. Peygamber’den gelen şu rivâyetten 
anlıyoruz:  “Onlar öyle kimselerdir ki, görüldükleri zaman Allah akla 
gelir.”3 Çünkü onlar, tahkiki iman ile Allah’a bağlanmışlardır. Müm-
kün olduğu ölçüde Allah’ı ve sıfatlarını bilirler, itaate devam ederler, 
seherlerde istiğfar ile meşgul olup, gündelik hayatlarının tüm alan-
larında isyanın her türlüsünden kaçınırlar. Şehvetlere ve lezzetlere 
dalmaktan uzaktırlar. Bunların dünya malına, kazanç yollarına sevgi 

ve düşkünlükleri yoktur. Ancak Allah için sevmek (el-hubbu fi’llah) 
ile birbirlerine sevgi ve dostluk gösterirler. 

 Hz. Mevlana’ya göre Yüce Allah mü’minlerin dostu, mü’minler de 
O’nun dostudurlar: “Dostların dostu anması,  kutludur.”4 Dostluğun 
ispatı,  Allah’ı sevmektir. “Mü’minlerin Allah’a olan sevgisi daha güç-
lü bir sevgidir.” 5 Allah sevgisi bütün sevgilerin üzerindedir ve hiçbir 
sevgiye denk değildir. Dünya hayatında üretilen her değer de Al-
lah için olmalı ve O’nun rızasını kazanmaya dayanmalıdır.  Nitekim 
Mevlana  bir mısrada hem gerçek dost olarak Yüce Allah’ı, hem 
O’na esareti ve nihayetinde de ibadetlerin ve diğer salih amellerin 
sadece O’nun rızasını kazanmak için yapılması gerektiği vurgular:  
“Ey dost sever! Mademki dostun esirisin, ne ekersen onun için ek.”6

Mevlana, “dost” sözcüğünü mana erleri olan insan için de kullanır.  
Dostlarına,  Yüce Dost olan Allah’a nasıl kulluk yapmaları gerektiği 
konusunda nasihatlerde bulunur. Mevlana’ya göre kulu, Allah’a yak-
laştıracak olan ibadetler,  hem suret ve hem de mana bütünlüğüne 
sahip olmalıdır. Mevlânâ, ibadetlerde şekil ve mana bütünlüğünü,  
“tohum” örneğinden hareketle özle kabuğun birlikteliğine benzetir. 
Ona göre, nasıl ki “beyinsiz bir kafanın işi bir sonuç vermezse, kabu-
ğu olmayan bir öz de filiz vermez. Ancak öz kabukla birlikte olursa 
bitki yeşerir.”7 İşte bunun gibi,  dindarın hayatında şekil ve öz birlikte 
bulunduğu zaman dindarlık bir anlam ifade eder. Aslında Mevlânâ 
‘tohum’ örneğiyle şunu demek istemektedir. Her dindar,  zâhirin 
önemini bilmekle birlikte şekilden öze, satıhtan derinliğe geçme-
nin daha önemli olduğunu kavramalıdır ve ona göre hayatında dini 
anlamlandırmalıdır. Mevlana’nın felsefesine göre mana sahiplerinin 
dostu olan kimseler iyilik bulacakları gibi gönülleri de genç kalır.  Bu 
görüşünü Mevlana bir başka eserinde şöyle dile getirir: “Ey surete 
tapan! Git, manaya çalış. Zira mana, suret bedenine kanattır/ Mana 
sahiplerinin dostu ol ki hem ihsan bulasın ve hem genç olasın.8 Bu-
nun yolunu da Mevlana açıklamıştır. Nasıl ki Kur’an’da Allah’ı sev-
menin yolu, öncelikle Resûl-i Ekrem’in nebevî sünnetine uymaktan 
geçiyorsa9, Mevlânâ’ya göre Allah’a dost olmanın yolu da bir Allah 
dostuna bende olmaktan geçmektedir: “Git, sen çabuk Allah dos-
tunu ara.  Böyle yaparsan Allah dostun olur.”10  Gerçek Allah dost-
ları, kendisine talebe olan öğrencilerini seyru süluk yoluyla Allah’a 
ulaştırırlar. Bu yolun en yüksek mertebelerinden birisi de fenâfillah 
makamına ulaşmaktır. Bu bir kulun erişeceği en yüksek mertebedir. 
Bu mertebede olan hakiki Allah dostlarının bedenleri zikr-i kül ha-
linde bulunur.  Bütün bedenleri Allah’ı zikre eşlik eder. Bu manevi 
hali ve gelişmeyi Hz. Mevlânâ: “Benden, bana ancak bir ad kaldı; 
gerisi hep O oldu”11 mısrasıyla dile getirir.  

Sonuç olarak,  bu makalemizde bir İslam âlimi olan Hz. Mevlânâ’nın 
dostlukla ilgili görüşlerini ortaya koymaya çalıştık. O, eserlerinde 
dostluk meselesine değişik açılardan yaklaşmıştır. Bunu da Kur’an 
ve sünnet zaviyesinden ele almıştır. Bu iki referans sistemimizde, 
müminlerin yegâne dostunun Yüce Mevla’mız olan Allah olduğu, 
O’na inanan müminlerin de birbirlerinin dostu olduğu anlatılmıştır.  
Eğer bizler de Allah-insan ilişkilerini dua ve ibadetlerle pekiştirirsek, 
buna bağlı olarak ahlaki anlamda kâmil mü’minler haline gelebili-
riz. Böylece hakiki dostlukların azaldığı bir çağda yeniden özlenen 
dostlukları inşa etmiş oluruz.

1 Bakara 2/257.
2 Tevbe 9/71.
3 İbn Mâce,  Sünen, “Zühd”,  4.
4 Mevlânâ, Mesnevi, Haz; Adnan Karaismailoğlu, Konya: İl Kültür ve  
  Turizm Müdürlüğü Yayınları, 2014 I, 124. 
5 Bakara 2/165. 
6 Mevlânâ, Mesnevi, I, 304.

7 Mevlânâ, Fîhi Mâfih, (çev. Meliha Ü. Tarıkahya), İstanbul, 1990, s. 30.
8 Mevlana, Mesnevi, I, 80. 
9  Bkz. Âl-i İmran 3/31. 
10 Mevlana, Mesnevî, II, 254. 
11 Mevlana, Rubâîler, Haz. Halil İbrahim Sarıoğlu, Ankara: Diyanet        
   İşleri Başkanlığı yayınları, 2014, s. 69. 
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MEVLANA’DA SEVGİ VE DOSTLUK

PROF.DR.NAIM ŞAHIN
Necmettin Erbakan Üniversitesi

Ahmet Keleşoğlu İlahiyat Fakültesi Felsefe ve Din Bilimleri Bölümü 

7
49. vuslat yıl döneminde minnetle yâd ettiğimiz 
Doğulu, Batılı, müslim gayr-i müslim herkesin  ve 
her kesimin ölümsüz gönül dünyasına hitap eden, 

Mevlana Celaleddin Rûmi (1207-1273) İslam dünyasının 
en büyük mütefekkirlerinden birisidir. O, sadece bir şair 
ve edebiyatçı olarak değil aynı zamanda döneminin ve 
toplumun sorunlarına çözümler öneren ve üreten top-
lumsal bir önder, bir mutasavvıf, bir din filozofu, gö-
nüller eri ve bir ahlakçı olarak ortaya çıkmış ve insanın 
var oluş amacına yönelik bir düşünce ve yaşam sistemi 
oluşturmaya çalışmıştır. Bu sistemin temelini oluşturan 
esaslar, dini, ırkı, milliyeti, mezhebi, inancı ne olursa ol-
sun bütün insanlığın sahip olup yaşaması ve yaşatma-
sı gereken değerler olmuştur. Onun bütün eserlerinde 
insanlığa vermeye çalıştığı mesajın esasını bu değerler 
oluşturur. 

Geçmişte olduğu gibi bugün de bütün insanlığın sa-
hip olması gereken ve en çok muhtaç olduğu değer-
ler, hasletler; sevgi, dostluk, adalet, cömertlik, şefkat, 
merhamet, hoşgörü, alçak gönüllülük, tevazu, doğru-
luk, dürüstlük, iyilik etmek ve yardımseverlik, sözünde 
durmak, öfkeye hâkim olmak vb. evrensel değerlerdir. 
Bunların geneli Kur’an-ı Kerim’de sıkça ele alınıp tekrar 
edilen değerlerdir. Bu değerlerin yerini, anlam ve öne-
mini sadece insanlarda değil ilahi yapılı kozmik yapıda 
riyasız ve sade bir şekilde görmek mümkündür. Mevla-
na’ya atfedilen yedi öğütte1 bunun örneklerini görmek 
mümkündür. Bu öğütlerin Mevlana tarafından vurgulan-
mış olması hem onun için hem de onun ilim ve irfanına 
güvenenler için ayrı bir önemi var demektir. Bunlar;

-Cömertlik ve yardım etmede akarsu gibi ol!

Akarsuyun temel özelliği, kendisine muhtaç olan cansız, 
canlı, bitki, hayvan, renk, ırk, din vb ayrım gözetmek-
sizin her şeye cömertçe hayat vermesidir, yardımsever 
olmasıdır.

-Şefkat ve merhamette güneş gibi ol!

Güneş, hiçbir ayrım gözetmeksizin bütün varlığa sıca-
cık şefkat ve merhamet kanatlarını açan, hayat ve enerji 
kaynağıdır.

-Başkalarının kusurunu örtmede gece gibi ol!

Gece, bütün eksikleriyle ve kusurlarıyla bütün eşyayı 
çepeçevre sarmalar. Eksik ve kusurlu olanların eksiklik-
leri gece ile örtülür.

-Hiddet ve asabiyatte ölü gibi ol!

Ölü, canlının canlılık özelliğini kaybetme halini ifade 
eder. Hiddet ve asabiyet, kontrol edilemeyen taşkınlığı 
ifade eder. Hiddet ve asabiyet, değer varlığı insanın ha-
kim olası gereken olumsuz duygularıdır. 

-Tevazu ve alçak gönüllülükte toprak gibi ol!

Toprak, tevazu ve alçakgönüllülükle bütün nimetleri 
bağrında muhafaza eden, barındıran, bütün varlıkların 
devamlılığını sağlayan temel unsurdur.

-Hoşgörülükte deniz gibi ol!

Deniz, bağrında çeşit çeşit, yapısına uygun olan ve ol-
mayan ne varsa hepsini barındırır. 

-Ya olduğun gibi görün, ya göründüğün gibi ol!

Âlemde her şey göründüğü gibi değildir. Mevlana’ya 
göre öyle olmadığının bilinmesi gerekir. “Eğer her gö-
rünen şey, göründüğü gibi olsaydı, o kadar keskin ve 
aydınlık bir görüşe sahip olan Hz. Peygamber ‘Bana 
eşyayı olduğu gibi göster ‘ demezdi. Güzel gösterirsin, 
gerçekte çirkindir. Çirkin gösterirsin, gerçekte güzeldir. 
Şu halde bize her şeyi, nasılsa öyle göster de tuzağa 
düşmeyelim ve her zaman yolumuzu kaybetmeyelim.2

Değersizliklerin hiç de fazla azalmadığı dünyamızda,  
Mevlana’ya ait olarak bilinen yedi öğüdün her zaman 
olduğu kadar, bugün her zamankinden de daha fazla 
ihtiyaç vardır.

Çağdaş insanın bugün en çok kaybettiği değerler ara-
sında sevgi ve dostluk gelmektedir diyebiliriz. Bu de-

1 Mevlana üzerinde araştırmalar yapan bilim adamları, “yedi öğüde” onun eserlerinde derli toplu böyle bir tasnifle rastlamadıklarını 
ifade etmekle birlikte, eserlerinin muhtelif yerlerinde dağınık biçimde bir kısmının bulunduğunu zikretmişlerdir.
2 Fîhi Mâfih, s.10-11. 
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ğerler bütün insanlık için ortak değerlerdir. Bunların 
kaybı sadece bir millet için değil, küresel anlamda bü-
tün milletler açısından büyük bir kayıptır. 

Acaba Mevlanâ’nın düşünce sisteminde sevgi ve dost-
luk ne demektir? Yeri, anlam ve önemi nedir? 

Mevlana’da, sevgi, dostluk, sadakat, insan ve hakikat 
sevgisi o kadar büyüktür ki, onun sistemi bu fazilet his-
leriyle dolmuş taşmıştır. Bu nedenle o, İslam dünyasının 
en büyük mana eri ve milletler nezdinde de bir dünya 
(evrensel) vatandaşı olarak kabul edilmiştir. Günümüz-
de farklı milletlerden insanların Mevlana’ya karşı olan 
muhabbet ve sevgisini bu özelliğinde görmek gerekir.3 

Sevgi (muhabbet); uygun olan bir şeye gönlün meylet-
mesidir. Sevgi, marifetin meyvesidir, marifetten sonra 
gelir. Marifet olmazsa, sevgi olmaz. Sevgide esas olan 
varlıktır, yokluk değildir. Varlığın devamı sevildiği gibi, 
kemali de sevilir. Mevlana’ya göre, “temizlerin muhab-
betini tâ… canın içine dikmek gerekir ve gönlü hoş 
olanların sevgisinden başka sevgiye gönül vermemek 
gerekir. Ümitsizlik diyarına değil ümitlere, karanlığa de-
ğil güneşlere varmak gerekir.4 Mevlana’ya göre sevgide, 
acı vardır, sıkıntı vardır. Acıya, ıstıraba, zorluklara kat-
lanma vardır. Böyle bir sevgiden “acılıklar tatlılaşır, ba-
kırlar altın kesilir, tortulu, bulanık sular, arı duru bir hale 
gelir, dertler şifa bulur, ölü dirilir, padişahlar kul olur.”5 
Bu sevgi bilgi neticesidir. Bilgiye dayanmayan saçma 
sapan şeylere kapılan bir kişi böyle bir tahta oturamaz. 
Eksik bilgi gerçek sevgiye ve aşka götürmez.6 Ona göre, 
ahmakların sevgisi insanı hakikate, amaca ulaştırmayan, 
aldatıcı bir sevgidir.7  
Tasavvufta sevgi ve aşk, kâinatın ruhudur. İnsan, bu ilahi 
sevgi ve aşk sayesinde varlığın kaynağına yönelir.8 Bir 
mutasavvıf olan Mevlana’da da sevgi ve aşk her şeyin 
kaynağıdır, onun gayesi bizzat Allah’tır,”9 kâinatın yara-
tılış sebebi, hayatın aslı, her türlü kemale ermenin teme-
li ve her şeyin kaynağıdır. “Dünyada ne varsa, hepsinin 
canı aşk değil mi? Aşktan başka ne varsa hepsi de ölür 
gider, kalan O’dur ancak”10 Aşk, sevgide aşırılıktır. Mev-
lâna’ya göre âlem aşk diyarıdır. Böyle bir aşkın ortaya 
çıkabilmesi için Allah’tan başka varlıkların son bulması 
gerekir. “...geçici aşkı bırak, işin sonu Tanrı aşkıdır.”11  

Ona göre dünyadaki bütün varlıklar, gönüllerin dönü-
şü, dünyanın donmadan hareketli kalması, cansız var-
lıkların canlanması, hatta Hz. Meryem’in hamile kalma-
sı bile hep sevgidendir, muhabbettendir, Aşk’tandır.12 
Mevlana’ya göre âlemin var olmasının sebebi, alemin 
yapısının ahengi, düzeni, uyumu, güzelliği, devamlılığı, 
yetkinliği ve alemin sonu itibariyle sevgi, muhabbet ve 
aşk iken, insanın bu alemin bir parçası hatta bu alemin 
özeti olarak sevgi ve muhabbetten yoksun kalması, bir 
taraftan ilahi olana özüne, diğer taraftan ise ilahi olan 

âleme yabancılaşması demektir. Bu yabancılaşma ise 
insan için en büyük bir kayıptır. 

Özüne yabancılaşmış, değerlerden nasibini almamış 
sömürgeci güçlerin her türlü şiddet ve zulümle doldur-
duğu, en gelişmiş silahların kullanıldığı,  en acımasız sa-
vaşların yapıldığı, çoluk-çocuk dahil yüzlerce insanların 
öldüğü, öfke, şiddet ve zulmün gittikçe yaygınlaştığı 
günümüzde insanların, sevgi, muhabbet ve merhamete 

her zamankinden daha fazla ihtiyacı vardır. 

Sevgi ve merhametin yanında günümüz insanının kay-
bettiği değerlerden biri de dostluktur.  Konuyla ilgili ya-
pılan araştırmaların, yazılan yazıların, sosyal medyada 
yazışmaların sonucu, birçok insanın dostluğa inanmadı-
ğını ve bu nedenle dostluk türünden bir ilişki kuramadı-
ğını göstermiştir. Çağımızda pek çok savaş, açlık, kıtlık, 
sürgün edilme, mülteci olma gibi insan onuru zedeleyici 
olaylar bizi öyle çevrelemiştir ki, artık dostlukla oluşabi-
lecek huzurlu bir ortama olan inancımız sarsılmıştır. Tüm 
bu huzursuz ortamın sebeplerinden biri de, bir diğerine 
tahammül edemeyen, sevgisizlik, bu sevgisizlik dostlu-
ğun ihtiyaç duyduğu ötekine saygı duyma, güvenme, 
itibar etme ve sevme zeminlerini ortadan kaldırır. Dost-
luk, sevgisizlik nedeniyle zemini olmayan bir yapı haline 
bürünmüştür ve gün geçtikçe yıkılmaktadır.13  Sevgisiz 
bir yaratma olmadığına göre sevgisiz insanlık varlığını 

devam ettiremez.

Bu nedenle, dostluğun kazanılması gereken en önemli iliş-
ki türlerinden biri olduğunu ve özel bir yerinin olduğunu 
vurgulamak ve onu yeniden kurmak gerekmektedir.

Sözlüklerde; “dost, sevilen, güvenilen, yakın arkadaş; 
gönüldaş, iyi görüşülen kimse, birbirini seven kişilerden 
her biri” olarak ele alınmıştır.

Farsça bir kelimedir, “sevgili” demektir. Birbirlerini kar-
şılıksız riyasız seven anlamına gelir.

Dost, arkadaşlığın çeşitli merhalelerinden geçilerek 
ulaştığı adeta olgunlaştığı bir sürecin son noktasıdır.14 
Dostluk, dost için çaba sarf etmektir.

Dostluk, tanıdıklar arasında kurulan bir ilişki; kolektif bir 
dayanışma; çıkara dayanan; sempati ve dostane tavır-
lardan dolayı kurulan dostluklar gibi durumlara göre 
çeşitlilik arzeden çok anlamlı bir kavramdır.15

Mevlana için hakiki dost, sevginin nedenlerini sevilenin 
özelliklerinden dolayı değil, sebepsiz zatını sevmeden 
dolayı oluşan bir dosttur. Bu bağlamda Mevlana için 
hakiki dost Allah’tır. Diğer dostluklar, Allah’la bağlantı 
kuran dostluklardır. Allah’ın rızasını kazanmaya yönelik 
dostluklardır. Mesnevi’nin ilk beyitlerinde ayrılıktan şi-
kayet eden neyin şikayeti metaforik bir anlatımla kalbi 
ilahi sevgiyle dolan, kamil insanın düştüğü durumdur.16 

3 Bkz. Emine Yeniterzi, Mevlana Celaleddin Rumi, Türkiye Diyanet Vakfı Yay.161, Ank1997, s.15.
4 Mesnevi I/723-724.
5 Mesnevi I/1529-1531
6 Mesnevi I/1532-1534
7 Mesnevi I/2017
8 Mehmet Aydın, “Hz.Mevlana’da ve Muhiddin Arabi’de Aşk Kavramı”,3.Milli Mevlana Kongresi 12-14 Aralık,1985, Konya, s.157. 
9 Mesnevi I/1794.
10 Divan VI/2889.
11 Divan I/39.
12 Mesnevi V/3854-3857.
13 Nurten Kiriş, TC Maltepe Üniversitesi Fen-Edebiyat Fakültesi Dergisi 2015/1+2, s. 65.
14 Nurten Kiriş, age, s. 68.
15 Nurten Kiriş, age,  s. 66-67.
16 Mesnevi I/1-4.
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Gerçek dostluk ona göre, bedenin, dünyevi olanın dost-
luğu değil ruhunun bağlı olduğu Hakk’ın dostluğudur.

Mevlana’ya göre Allah’ın sevdiği insanlarla dost olmak, 
Hakk’a götürür. “Bir Tanrı erini dost edin. Böyle yapar-
san Tanrı senin yardımcındır.”17 Dostluğun sürekliliği, ke-
sintisizliği, kendisi gibi değişmez olan Allah’tandır. Dün-
yevi arzu ve menfaatler için gösterilen dostluk, dünyevi 
olanlar gibi geçicidir. Gerçek dostluk ve kurulan mu-
habbet Allah dostluğu ve muhabbeti gibi sonsuzdur.

Mevlana’ya göre dostluk yaratılışta bulunan bir has-
lettir. Yaratılıştan gelen bu haslet, dostluk ve dostların 
devamlılığını sağlar. Mevlana’ya göre dostluk yaratılışta 
bulunan bir haslettir. Yaratılıştan gelen bu haslet, dost-
luk ve dostların devamlılığını ve birlikteliğini sağlar. Bu 
hususu Mevlânâ deniz metaforuyla izah etmeye çalışır. 
“Görünüşte ayrı gibi görünseler de dalgalar; atılışta da, 
çekilişte de, birleşmede de, ayrılmada da; her iki halde 
denizin ve denizdekilerin hallerini en iyi, en olgun bir 
hale getirmededir.”18 Görünüşte gel-gitler birbirlerine 
zıt gibi görünseler de aslında birbirini tamamlayıcı ve 
yardımcı olarak aynı amaca hizmet ederler.

Mevlana’ya göre, insanların bu dünyada bulunması ge-
reken yeri dostların yanıdır. Bu bağlamda dost, güvenini 
kaybetmiş günümüz insanına güven vermelidir. Bir kim-
se, her türlü mala mülke sahip olsa bile bunları paylaşa-
cak dost veya dostları yoksa bu, onun için her zaman 
bir eksikliktir. “Her kim dostlarla olursa o, külhanda olsa 
bile bağ bahçe içindedir. Düşmanlarla beraber bulunan-
sa, gül bahçesinde de olsa yeri külhan olur.”19

Mevlana’ya göre, sevgide olduğu gibi dostluğun teme-
linde de bilgi vardır, marifet vardır. Marifetsiz dostluk 
kurulamaz. Marifetle kurulan dostluk, hem dünyevi ola-
nı hem de uhrevi olanı kazandırır. Marifete dayanmayan 
dostluklar kalıcı olmaz. “Yusuf gibi görünen dostun 
yüzü, çirkin bir hareketle kurt gibi görünebilir. Yüz de-
ğişmemekle beraber, değişen bir hareketle dost kay-
bedilmiş olabilir. Bu bakımdan dostu tanımak gerekir, 
onun geçici özelliklerini değil de, özüne ait özelliklerini 
iyi bilmek gerekir.20

Mevlana’ya göre dostlukta samimiyet, güven duygusu 
önemlidir. Bu da ancak zamanla ortaya çıkar. Mevlana 
bu durumu da kozmik yapıyı model alarak temellendirir. 
Mesela, baharın yapısı da böyledir. Başlangıçta yavaş 
yavaş ısınır, sonra sıcaklığını arttırır.21 Dostluk ta böyle 
kuvvetlenir. 

Mevlana’ya göre doğruluk, dostta bulunması gereken 
önemli vasıflardandır. O, yukarıda yedi öğüdünde “ya 
olduğun gibi ya da göründüğün gibi ol” derken, mü-
nafık, riyakar, iki yüzlü, dalkavuk olma, aksine her şey-
den önce dürüst ol, doğru ol, dosdoğru ol demektedir. 
“Ok gibi doğru ol, ya da yaydan fırla; çünkü şüphe yok, 

yaydan, her doğru olan fırlar, uçar.” 22 Mevlana’ya göre 
“doğruluk Musa’nın asası gibidir; eğrilik ise, sihirbazların 
sihrine benzer. Doğruluk ortaya çıkınca, onların hepsini 
yutar.”23 Bu bağlamda, bu sözün; küçük çıkarlar için, in-
sanlara kul-köle olma, onların hatırına halden hale gir-
me, aksine olduğun gibi olmak cesaretini göster, yiğit 
ol, yürekli ol, mert ol, bağımsız ol anlamında yorumla-
nabilir.24

Mevlana’ya göre dost akıllı olmalıdır, cahil ve ahmak 
olmamalıdır. “Bilgisizlerle düşer kalkarsan yalnız kalır-
sın Akıllılarla birlikte olursan erkekçe yaşarsın”25.  “Tatlı 
sözlü de olsa cahilden dost olmaz, onların sözleri eski 
zehir gibidir.” der.26 Ona göre insanlar kendine uygun 
insanlarla dost olmalıdır.

Mevlana’ya göre dostluk fedakarlık, hoşgörülük ister. 
Dost, iyi ve kötü günde dostunun sıkıntılarına katlana-
bilmelidir. “O kimse ki, sana gam ortağı olmaya umut 
bağlamıştır. O, sana kan sunmaktadır, sakın içme! İyi ve 
mesut günlerinde bütün dünya dostundur. Gam gece-
sinde dost olanlar pek az bulunur.”27

Sonuç

Mevlana’nın ele aldığı değerlerden olan sevgi ve dost-
luk sadece belirli bir ırk, millet, din ve mezhepten olan-
larda değil, bütün insanlarda bulunması gereken insanın 
özüne ait, her insanda bulunması gereken değerlerdir. 
Bunların kaybı evrensel boyutta ahlaki alanda büyük bir 
kayıptır ve ahlaki bir bunalıma neden olabilir. İnsanların 
birbirlerine olan güveninin sarsıldığı, milyonlarca insa-
nın, çoluk-çocuğun savaşta öldüğü ve şiddete maruz 
kaldığı, vatanlarından zorla çıkarılarak göçe zorlandı-
ğı, yoksulların hiç de azalmadığı, ekonomik gelirdeki 
adaletsizliğin giderilmediği, medeniyetler arası çatış-
maların körüklendiği,  hiddet ve asabiyete dayalı kin ve 
intikamların arttığı, düşmanlığın azalmadığı, kendi gibi 
düşünmeyen ve yaşamayanları kendilerine tehdit olarak 
algılayıp sindirmeye ve yok etmeye çalışanların hiç de 
az olmadığı, tahammülsüzlüğün her geçen gün arttığı, 
ikiyüzlülük hatta yüzsüzlük imajının her şeyin önüne 
geçtiği piyasa toplumunda doğruluğun, dürüstlüğün, 
tevazuun, alçakgönüllülüğün, yardımseverliğin, toleran-
sın, hoşgörünün, iyilik yapmanın, sevginin ve dostluğun 
ne kadar önemli olduğu her türlü tartışmanın ötesinde 
olsa gerektir.  Bu bağlamda evrensel bir mütefekkir ola-
rak Mevlana’nın değerler felsefesinin önemi günümüz 
insanı için de hâlâ canlılığını muhafaza etmektedir.

Ayrıca Mevlana’nın değerler sisteminin nihai hedefi, Ya-
ratıcının istediği erdemli bir hayatı sürdürerek hem kısa 
vadede hem de uzun vadede O’nun hoşnutluğunu elde 
edebilmektir. Bu hoşnutluk, geleneksel deyimle rıza-i 
Barî, kişiyi Allah’a ulaştırır ve bir adım ötesinde O’nda 
fâni kılar.

17 Mesnevî II/ 2297-2298. 
18 Mektuplar, Çev. Abdülbâki Gölpınarlı, İnkılap ve Aka Kitabevleri, İstanbul, 1963, s. 11.
19 Mesnevî  IV/1975-76
20 Fîhi Mâ Fih, s. 59. 
21 Fîhi Mâ Fih, s. 147.
22 Mesnevi I/1390.
23 Fihi Mafih, s.15.
24 Cafer Sadık Yaran, İslam Ahlak Felsefesine Giriş, İstanbul 2011, s.87.
25 Rubâiler I- II/ 1466. rubai,
26 Mesnevî VI/1431
27 Rubâiler, I-II/149. rubai.
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DOSTLUK VAKTİ

FAHRI ÖZÇAKIL
Konya Türk Tasavvuf Müziği Topluluğu Müdürü ve Postnişin

H
z. Mevlâna’yı yine farklı temalarla yâd ediyoruz. Bu yıl 749. 
Vuslat Yıldönümünde Mevlâna Celâleddin Rûmî Hazretle-
rinin Cenabı Allah’a karşı, Peygamber efendimize karşı ve 

Allah’ın yarattığı eşrefi mahlûkat olarak yaratılan tüm insanlarla 
tüm yaratılanlara karşı Dostlukla, hoşgörüyle, tevazuyla, saygı ve 
muhabbetle muamelede bulunduğu yaşantısını, anlamaya ve an-
latmaya çalışmış olacağız. 

Mevlâna Celâleddin Rûmi hazretleri, Cenabı Hakk’ ve Resûlünü ger-
çek dost edinmiştir. O’ndaki Allah aşkı, Peygamber sevgisi hayatı-
nın en önemli çizgisini oluşturmuştur. Kendisini Kur’an’ın bendesi, 
Hz. Muhammed (SAV)’in yolunun tozu olarak gören Aşk eri Mev-
lâna, gerçek dostluğu burada bulmuştur. Sema Mukabelesi öncesi 
okunan ve Peygamber Efendimize yazmış olduğu Na’t-ı Şerîfte 
“Hak Dost” olarak ifade ettiği Cenâbı Hakkın dostu, habîbi, Levlâke 
levlâk  kudsî hadisine mazhar olan “Sen olmasaydın ey Habîbim, 
felekleri (kâinatı) yaratmazdım” dediği resulünü dost edinmiştir. 

Divan-ı Kebir’inde ise, “O (a.s.m.) benim dostum, aşkım, mürşidim, 
dermanımdır” diyerek, aşkının, dermanının kim olduğunu anlatıyor.

Hz. Mevlâna’nın Cenabı Allah’a olan dostluğu, O’nu dost ve yar-
dımcı olarak görmesi önceliği olmuştur. “Ey İman edenler, eğer siz 
(Allah adına İslâm ve Müslümanlara) yardım ederseniz, O da size 
yardım eder ve sizin ayaklarınızı sağlamlaştırır.” (Muhammed, 47/7) 
Ayeti celîlinde belirtildiği gibi Allah’ı dost edinmelidir zira Allah, mü-
minlerin en çok güvendiği, en yakın dostudur. 

Allah’ı dost edinenin başka bir dost aramasına ihtiyaç yoktur. Çün-
kü herkes onunla dosttur. Allah başka bir kimseyi ona muhtaç et-
mez. Biz Allah’ı dost edinmeliyiz ki O’da bizi dost edinsin. Allah’ın 
da sevdiği dost edindiği kulları vardır. O kullardan olabilmek bir 
Müslümanın en büyük şiarıdır.

Ebû Hüreyre radıyallahu anh’den rivayet edildiğine göre, Resûlullah 
sallallahu aleyhi ve sellem, “Allahu Teâlâ şöyle buyurmuştur” dedi:

“Her kim bir dostuma düşmanlık ederse, ben ona karşı harb ilân 
ederim. Kulum, kendisine emrettiğim farzlardan, bence daha se-
vimli herhangi bir şeyle bana yakınlık sağlayamaz. Kulum bana 
(farzlara ilâveten işlediği) nâfile ibadetlerle durmadan yaklaşır; 
nihâyet ben onu severim. Kulumu sevince de (âdeta) ben onun 
işiten kulağı, gören gözü, tutan eli ve yürüyen ayağı olurum. Ben-
den ne isterse, onu mutlaka veririm, bana sığınırsa, onu korurum.” 
(Buhârî, Rikak 38)

Mevlâna Celâleddin Rûmî hazretleri bize verdiği öğütlerinde de 
dostluğun insanlar arasında paha biçilmez değerde olduğunu gös-
termektedir.  Buna göre;
Cömertlik ve yardım etmede akarsu gibi olan bir dost,
Şefkat ve merhamette güneş gibi olan bir dost,
Başkalarının kusurunu örtmede gece gibi olan bir dost,
Hiddet ve asabiyette ölü gibi olan bir dost,
Tevazu ve alçak gönüllülükte toprak gibi olan bir dost,

Hoşgörülükte deniz gibi olan bir dost,

Ya olduğu gibi görünen, ya göründüğün gibi olan bir dost olmamı-
zı vasiyet etmektedir. Böyle olunan dostluklar ilelebet dünya ve ahi-
ret dostluğu olarak Cenabı Hak katında makbul ve rızasına uygun 

hareket edilen dostluklardır.

Hz. Mevlana’nın oğlu Sultan Veled’e etmiş olduğu bugün de ta-
zeliğini muhafaza etmekte olan öğütleri onun şahsiyetinin özü ve 
özetidir.

Hz. Mevlânâ oğluna der ki; “Bahaeddin! Eğer daima cennette ol-
mak istersen, herkesle dost ol, hiç kimsenin kinini yüreğinde tutma! 
Fazla bir şey isteme ve hiç kimseden de fazla olma!
Merhem ve mum gibi ol! İğne gibi olma!
Eğer hiç kimseden sana fenalık gelmesini istemezsen Fena söyle-
yici! Fena öğretici!
Fena düşünceli olma!
Çünkü bir adamı dostlukla anarsan, daima sevinç içinde olursun. 
İşte o sevinç Cennetin ta kendisidir.

Eğer bir kimseyi düşmanlıkla anarsan, daima üzüntü içinde olur-
sun. İşte bu gam da cehennemin ta kendisidir.

Dostlarını andığın vakit içinin bahçesi, çiçeklenir, gül ve fesleğen-
lerle dolar.

Düşmanları andığın vakit, için, dikenler ve yılanlarla dolar, canın sıkı-
lır, içine pejmürdelik gelir.

Bütün peygamberler ve veliler, böyle yaptılar, içlerindeki karakteri 
dışarı vurdular.

Halk onların bu güzel huyuna mağlup olup tutuldu, hepsi gönül 
hoşluğu ile onların ümmeti ve müridi oldular.”

Yine Mevlâna hazretleri oğluna, istemediği halde bile bir kimseyle 
dost olmasını ve bunun yolunu şu şekilde tavsiye eder ve der ki:

“Bahaeddin! Düşmanını sevmek, düşmanının da seni sevmesini 
istersen, kırk gün onun hayrını ve iyiliğini söyle, o düşman senin 
dostun olur;

Çünkü gönülden dile yol olduğu gibi, dilden de gönüle yol vardır.”
Mevlâna hazretleri Mesnevî’de;
“Benlik ve bizlik iddiası dostluğa engeldir. Bu iddiayı terk eden, sev-
diklerine kavuşur.”
Dostlukla ilgili Dostluklar olumsuzluklardan kolayca etkilenmemeli. 
Dostlar zor zamanda belli olur.
Dostların dostu anması kutludur; Özellikle biri Leylâ, diğeri Mecnûn 
olursa…
Dostlara bak! Nerede dostların işareti? Dostların eziyeti can gibidir.
Dost, dostun eziyetiyle nasıl kenara çekilir? Eziyet öz, dostluk da 
onun kabuğu gibidir.
Bela, afet ve sıkıntı çekme de başı hoş olmak, dostluk işareti değil 
midir?
Dost altın gibidir, bela da ateş gibi. Halis altın ateşin ortasında hoş-
tur. (II, 1378-1453)

Mevlâna hazretleri; “Dost ol da, Dost’u gör.” diyerek bizlere dostlu-
ğun önemini ve dostlukla yaşamanın reçetesini bildirmiştir. 

Mevlâna hazretlerini yâd ederken tavsiyelerine uyarak dünya ve 
ahiretimizi makbul kılacak dostluklar edinmemizi ve bu düşünceyle 
dostça, tevazu ile sevgi, Saygı, hoşgörü çerçevesinde insanlara ve 
yaratılan tüm mahlûkata karşı Cenâbı Hakkın rızasına, Peygamber 
efendimizin sünnetine ve Mevlâna hazretlerinin tavsiyelerine uyul-
ması en büyük temennimizdir.
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HOŞGÖRÜ VE BARIŞIN HOŞ SEDASINI 
DUYURABİLMEK İÇİN ÇALIŞIYORUZ

FATIH DOĞAN
Mevlana Hoşgörü Barış Kültür ve Sanat Derneği  Başkanı

M
evlana Hoşgörü, Barış, Kültür ve Sanat Derneği 26 
Aralık 2014 tarihinde kuruldu. Mevlana sevgisi ve 
hoşgörüsüne gönül vermiş içerisinde akademis-

yenler, tıpçılar, iş adamları, ve Konya’nın değerlerini oluş-
turan 40 kişilik bir ekip tarafından kurulan Derneğimiz ilk 
faaliyetine 2015 yılının 24 Şubat’ında organizasyonuna 
katkı verdiği Mevlana Hoşgörü ve Barış Ödüllerini; sanat, 
siyaset ve sağlık dünyasının en önemli isimlerine takdim 
ederek başladı. Büyük yankı uyandıran Ödül Gecesi ile il-
gili olarak Ulusal ve Yerel basımda 649 haber çıkartarak 
Konya tanıtımına katkı sağladı. Derneğimiz 13 Mayıs 2015 
tarihinde başlattığı Çarşamba Sohbetlerinin de her hafta 
ayrı bir konuğu ağırlayarak devam ediyor. Çarşamba Soh-
betleri ile bir Hayat Üniversitesi haline gelen Derneğimiz, 
şehrin gündemine oturdu. Her Çarşamba iple çekilen, Çar-
şamba Söyleşileri Hoşgörü Sohbetleri şehrimize iş dünya-
sından sanata, sağlıktan kültüre kadar birçok alanda katkı 
sağlamaktadır. Dernek Yönetimi olarak aldığımız bir ka-
rarla, her 42 hafta sonunda yapılan sohbetleri bir almanak 
haline getirerek, şehir sorunlarına ve çalışmalarına olumlu 
bir katkı kılavuzu hazırlayarak şehrimize katkı veriyoruz.  
101.haftasını Kasım 2023 içerisinde gerçekleştirdiğimiz 
çarşamba sohbetlerinde hedefimiz Hayat üniversitesi an-
lamında 1000 söyleşiyi gelecek kuşaklara aktarabilmektir.  

Derneğimizin faaliyetleri ile dünyada gerçek anlamda 
Hoşgörü ve Barış ödülleri ve sohbetlerini Hz. Mevlana’nın 
topraklarında  güçlü bir çağrı haline getirip,  Hoşgörü ve 
Barış  kelimelerinin gerçek anlamıyla aktarılmasını sağla-
yabilmek için çalışmalarımıza devam ediyoruz.2021 Aralık 
ayından bu yana Dernek başkanlığını yürüttüğüm Mevla-
na hoşgörü barış kültür ve sanat derneği ile Hz. Mevla-
na’nın Uluslararası 749. Vuslat yıldönümünde önce şeh-
rimize, sonra ülkemize ve tabiki tüm insanlığa Hoşgörü 
ve barışın hoş sedasını duyurabilmek için yönetim kuru-
lumuz ve üyelerimizle birlikte çalışmaya devam ediyoruz.
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KONYA’DA KONUK 
AĞIRLAMA VE DAVET YEMEKLERİ

DOÇ. DR. YILMAZ SEÇIM
Konya Gastronomi Aşçılar ve Turizmciler Derneği (KOGAT) Başkanı

Y
emek, insanoğlunun varlığından beri ilk ve en 
önemli ihtiyaçtır. Bu ihtiyacı gidermek için savaşlar 
verilmiş, ittifaklar kurulmuş ve bir şekilde doyuma 

ulaşılmıştır. Tabi zamanla elde edilen yemeğin eş, dost, 
akrabalarla paylaşımı bir güç göstergesi haline gelmiştir. 
bu nedenle Güçlü olan (padişahlar, sultanlar, beyler) za-
man zaman yakın çevresini toplar ve yemekler verirmiş, 
verilen bu yemeklerde yenilen yemekler ise karşıda ki kişi-
nin şanını yükseltirmiş. Bunun için benimde çok sevdiğim 
Anadolu’da zaman zaman söylenen “Soframda ki yemeği 
yer isen şanıma, yemezsen malıma katkı sağlarsın” sözü 
aslında davet yemeklerini en güzel açıklayan sözdür. Türk 
toplumunun ne kadar cömert olduğu dünyanın hemen 
her noktasında bilmektedir. Misafir gelince evde az mik-
tarda yemek olsa bile önce konuğun karnı doyurulur son-
ra ev halkı sofraya oturur. Bu gelenek günümüzde yavaş 
yavaş değişime uğrasa da hala kırsal kesimlerde kısmen 
devam ediyor. Unutulan bu güzel alışkanlıkların yaşatılma-
sı için ayrı bir çaba gerektiğini düşünüyorum. Medeniyet-
lere ev sahipliği yapmış kadim kent Konya, kültürel açıdan 
inanılmaz zenginlikleri bünyesinde barındırmaktadır. Bu 
zenginliklerin belki de en önemlisi ise konuk ağırlama ve 
davet yemekleridir. Geçmişte çok daha özenli ve detaylı 
hazırlanan sofralar vardı. Konya’da misafir ağırlama fark-
lı isimler ile yapılmaktadır. Bu isimler; çebiç asma, komşu 
kaldırması, arabaşı gecesi, soğukluk, çetnevir ve düğün 
yemekleridir. Bunları hepsini anlatmak için bir kitap gere-
kir o yüzden size kısaca Konya yemek davetini anlatmak 
istiyorum. Mevleviliğin başşehri olan Konya’da tabi çorba 
kültürü hayli gelişmiştir. Konya’da çorba deyince akla ilk 
bamya çorbası gelir (davet sofralarında ilk çorba değildir) 
ama bamya çorbası dışında kikirdekli kesme çorba, tarhun 
çorbası, tandır çorbası, tavuk çorbası veya mercimek çor-
bası ilk sofraya gelen üründür. Ana yemek konusunda ya-
zın ve kışın çeşitleri değişmektedir. Ancak mutlak sofraya 
gelen ürün bütümettir. Mevsim kış ise kişnişli nohutlu bir 

pilav eşliğinde sunulurken, mevsim yaz ise bulgur pilavı-
nın üzerine patlıcan kızartılıp koyularak servis edilirdi. Ana 
yemek sonrasında Konya’mızın en önemli böreklerinde su 
böreği sofraya gelirdi. Su böreği yapmak deneyim isterdi 
o yüzden herkes yapamaz gelen konuk önemli ise ma-
hallenin veya köyün en iyi suböreği yapan hanımı davet 
edilir ona yatırılırdı. Bölgeden bölgeye değişse de 8 veya 
12 beze kullanılarak su böreği yapılırdı. Eski Konyalılar 12 
bezeden yapılan ve kalın olan su böreğini tercih ederler-
di. Börek faslından sonra Konya tatlılarından kara helva, 
höşmerim, sacarası, oklavadan çekme gibi bir tatlı sofraya 
sunulurdu. İşte bundan sonrası önemli çünkü tatlı ile gü-
nümüzde yemek faslı biter ancak Konya mutfağında tat-
lıdan sonra bamya çorbası ile yemek devam ederdi. Tabi 
bu bir son değil, bağları ile ünlü olan Konya bağlarından 
toplanan yapraklar ile hazırlanmış etli yaprak sarma sofra-
larda yerini alırdı. Yaprağın arkasından artık yemeğin so-
nuna da yaklaşılmaktadır. Son olarak sofraya “Sözkesen” 
ismi verilen üzerine et konulmayan bir pilav daha gelirdi. 
Bu pilav yemeğin bittiği anlamına gelirdi. Yemek bitse de 
atıştırmalıklar yerini alarak sohbet ortamı devam ederdi. 
Atıştırmalık olarak Konya’da farklı dönemlerde farklı ürün-
ler kullanıldığı bilinmektedir. Ancak ürün ne olursa olsun 
yazdan evin kadınları tarafından hazırlanırdı. Atıştırmalık 
olarak davet sofralarında kavun çekirdeği, karpuz çekir-
deği, ay çekirdeği veya kabak çekirdeği olabilirdi. Bunların 
yanı sıra yazdan kurutulmuş erik, kayısı gibi kaklarda olur-
du. Mevsime uygun taze meyvelerde gelen misafirlere su-
nulurdu. Meyve ve çerezlik ürünlerde bitince artık günün 
sonuna gelinir ve evde çekirdek halinde bulunan kahveler 
taze taze çekilir ve kahveler hazırlanarak yudumlanıp soh-
betin son demleri yaşanırdı. Günümüzde ise maalesef bu 
güzel geleneklerin çoğu unutuldu veya unutulmaya yüz 
tuttu. Ancak bu güzel adetlerin unutulmaması için yine 
Konyalılara iş düşüyor. En güzel davet yemeklerinde gö-
rüşmek dileğiyle hoşçakalın.
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MEVLEVİHANE DENİLİNCE…

ZÜBEYR BELVIRANLI
İrfan Medeniyeti Araştırma Merkezi  Müdürü

H
z. Pîr Mevlana Muhammed Celalleddin Rumî’nin 749. 
Vuslat yıldönümü, Kültür ve Turizm Bakanlığı öncü-
lüğünde 7-17 Aralık 2022 tarihleri arasında Konya’da 

pek çok farklı etkinliklerle idrak edilecek. Özellikle Kültür 
ve Turizm Bakanlığımızın son dönemlerde yaptığı kültür 
yolu projelerindeki organizasyonel başarısı ve şehrin kılcal 
damarlarına dahi nüfuz edebilen program çeşitliliği, Valili-
ğimizin koordinasyonu ve Konya Büyükşehir Belediyesi ile 
ilçe belediyelerimizin Hz. Pîr için tüm imkanlarını seferber 
ettikleri göz önüne alınınca, Konya’mıza dolu dolu bir on 
gün yaşatacağımız aşikar durumda. 

Yüzyıllardır irfan ocağı olmuş, her manada insan yetiştir-
meye gayret etmiş ve bunda da başarılı olmuş olan tek-
kelerin bizim coğrafyamızda en yaygın olanlarından biri 
Mevlevi Tekkeleri, diğer bir tabirle Mevlevihanelerdir. 

Mevlevihanede terbiye görmeye başlamış dervişler, sey-
r-i süluklarını ikame ettirmeye çalışırken aynı zamanda 
da ilgi ve kabiliyetlerine göre farklı sanat ve zanaatlerde 
de uzmanlaşma yoluna gitmişlerdir. Bu bağlamda kadim 
medeniyetimizde tebarüz etmiş sanatların hemen hemen 
tamamına yakını tekkelerdeki hususi ihtimamla yetişen 
dervişlerin icra ettikleri sanatlardır. 

Buradaki eğitimden maksat salt bir sanat eğitiminden zi-
yade, dervişe irfani bir bakış açısıyla iştigal ettiği alandaki 
en müstesna eseri ortaya çıkarma gayretini aşılamaktır. 
Zira cümle tarikin ve hususen Mevleviye’nin insan yetiştir-
medeki temel gayesi, Allah (cc)’ın rızasını, hayatlarının her 
alanlarında arama gayreti oluşturmuştur. 

Bu bağlamda geçmişteki Mevlevihane yapısı örnek alına-
rak inşaa edilen ve bu şekilde idare edilmeye gayret gös-

terilen İrfan Medeniyeti Araştırma ve Kültür Merkezi’nde 
eğitim faaliyetleri, geçmişten ilham alınarak, meşk usülü 
ile idame ettirilmektedir. 

Aynı zamanda her ay yapılan farklı programlarda da esas 
gaye, kadim medeniyetimizden gelen bu İrfan geleneğini, 
tüm katılımcılarımıza ulaştırmaktır. 

Sadece Hz. Mevlana’nın vuslat yıldönümü etkinliklerinde 
değil, yılın her döneminde, Hz. Mevlana’nın söylediklerini 
her yaştan, her ırktan, her cinsiyetten kişiye ulaştırma gay-
reti içerisinde bulunmakta olan İRFA, 749. Vuslat yıldönü-
mü etkinliklerinde ortaokul öğrencileri için “Sema Nedir 
Bilir Misin?” adlı anlatımlı sema programıyla semanın ne 
olduğu ve ne olmadığına dair öğrencilerle hasbihal ede-
cek. Tekke musikisi meşkleriyle sema’nın öncesinde der-
vişlerin yaptığı hazırlık misafirlere terennüm ettirilecek. 

Aynı zamanda Kültür ve Turizm Bakanlığı, İstanbul Tasav-
vuf, İrfan ve Meydan Meşkleri Topluluğu, anlatımlı sema 
programı, Devran-ı şerif, Hacı Bektaşı Veli’den Hz Mev-
lana’ya isimli konser programı, Asitane Meşkleri gibi pek 
çok programla dopdolu bir silsile sunuyor halkımıza.

Ayrıca kadim tablolarda Hünkar Hacı Bektaş-ı Veli’nin is-
mini ihtiva eden Hüsn-i hat eserlerinin sergisi, Nevşehir 
Hacı Bektaş-ı Veli Üniversitesi işbirliğiyle 7-17 Aralık tarih-
leri arasında İRFA sanat galerisinde takip edilebilecek. 
Dostluk vakti temasıyla idrak etmeye gayret edeceğimiz 
Hz. Mevlana’nın vuslatının 749. yıl dönümünün, Hz. Mevla-
na’nın buyruğuyla “yeni bir şeyler söylemeye” fırsat oldu-
ğunu düşünüyor, organizasyonda emeği geçen herkese 
şükranlarımızı arz ediyoruz.
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DOSTLUK, DOSTUN CEFASINI 
SAFA BİLMEKTİR

DOÇ. DR. ALI ÇOBAN
Necmettin Erbakan Üniversitesi - Ahmet Keleşoğlu İlahiyat Fakültesi

Temel İslam Bilimleri Bölümü - Tasavvuf Anabilim Dalı

Ş
eb-i Arus törenlerinin bu seneki teması, “dostluk 
vakti” olarak belirlenmiş. Modern hayatın bireysellik 
ve tüketim girdabına düşen, egolarının peşinde bir 

hayat süren insana, yeniden doğal ve insani olanın hatırla-
tıldığı isabetli bir tercih olmuş. 

Dostluk, hiçbir çıkar gözetmeksizin, başkasının hak ve 
menfaatini, kendi hak ve menfaatine öncelemek; kendi-
ni değil başkasını düşünmek olarak tarif edilmiştir. Dost 
ise, dostunun iyiliğini isteyen, onu içten seven, sevilen ve 
güvenilen kimsedir. Kur’an’da “müminler birbirinin dostu” 
olarak nitelenmiştir. Dolayısıyla bireysel olarak dostları-
mız olduğu gibi rengi, dili, görünüşü farklı olduğu halde 
İslam’ın bizi kardeş kıldığı dostlarımız da vardır. 

Dostluk, bir gönül birliği halidir. Dolayısıyla kişi dostuyla 
sözde, özde ve davranışta aynı duyuş, düşünüş, hissediş 
ve yaşayış hâlinde olan kimsedir. Ancak bu, olumlu va-
sıflarda olduğu gibi olumsuz vasıflarda da olabilir. O za-
man dost seçiminde dikkatli olunmalıdır. Dostlar birbirinin 
dünya ve ahiret yükünü çekmelerinde yardımcı olmalıdır. 
Birbirlerinin sevincini olduğu gibi dertlerini de paylaşarak 
hafifletmelidir. Ayrıca dostluklar, eskilerin tabiriyle ıvaz-
sız-garazsız yani bir beklenti olmaksızın gerçekleşmelidir. 
Hz. Mevlânâ, Mesnevî’sinde bunu bir hikâye ile şöyle an-
latmaktadır.

Zünnûn Mısrî’nin başına bir hal gelmiş, bu hal sebebiyle 

de kendisinde coşkunluklar, cezbeler meydana gelmek-
teymiş. Bunu anlamayan gafiller ondan rahatsız olmuşlar, 
sonunda Zünnûn’u tımarhaneye atmışlar. 

Bunu duyan dostları kendisini ziyarete gitmişler. Zünnûn 
onlara seslenmiş: “Siz kimsiniz, neden geldiniz?”

Onlar sâkin bir şekilde: “Biz senin dostlarınız, buraya hali-
ni, hatırını sormak için geldik.” diye cevap vermişler.

Zünnûn bunun üzerine, onlara saldırmış, ileri geri konuşup 
bağırmaya, üzerlerine taş, toprak atmaya onlara sopa sal-
lamaya başlamış. Her biri korkusundan bir yana kaçmış. 
Bunun üzerine Zünnûn bir kenarda durup gülmeye baş-
lamış ve: 

“Neden böyle kaçıp her biriniz bir köşeye dağıldınız. Hani 
dostlarımdınız. Dostun eziyeti dosta ağır gelir mi, dostlu-
ğun alameti dosttan gelen zorluğa katlanmak değil mi-
dir?” Dostluk nişanesi belâdan, âfetlerden, minhetlerden 
hoşlanmak değil midir? demiş.

Bunun yanında bir de “ehlullah” denilen Allah dostları var-
dır. Onlar Allah’a takva ile yaklaşmış sonunda O’nun sevgi-
sine ve dostluğuna ermiş olan kişilerdir. İşte onlardan birisi 
olan Hz. Mevlânâ da bu dünyadaki çilesini tamamlayarak 
Gerçek Dost’a kavuşmuştur. Mânevi yolculukta onun izini 
takip eden dostlarına da Mesnevî’si ile ışık saçmaya de-
vam etmektedir. Menzili mübârek ola.
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MEVLÂNA’YI İSTİSMAR EDENLER

AHMET KUŞ
Yazar

M
evlâna Celaleddin Rumî, XIII. yüzyılda yaşamasına rağ-
men fikirleri hâlâ insanları aydınlatmaktadır. Mevlâna 
hayatında üç büyük irşat dönemi geçirmiştir. Doğu-

mundan itibaren bir irfan ocağındadır. İlk tedrisatını babası 
Bahâeddin Veled’den, ikincisini mürşidi Seyyid Burhaned-
din’den almış ve üçüncü irşat dönemi ise Şems-i Tebrizî ile geç-
miştir. Bu mukaddes ilim ve irfan ocaklarında ruhu ve maddesi 
ilmek ilmek işlenmiştir. Mevlâna aldığı tedrisat ile hayatı boyun-
ca irşat görevini ihmal etmemiş, Kur’an’ın yolundan ve Pey-
gamber Efendimizin (s.a.v.) sünnetinden ayrılmamıştır. Mevlâna 
her hâliyle, her sözüyle, her davranışıyla bir Hakk dostudur.

Eserlerinde Kur’an’dan ayetlere ve Peygamberimizin (s.a.v.) ha-
dislerine sıkça yer vermiştir. Peygamber Efendimiz (s.a.v.) hak-
kında söyledikleri onun peygamber sevgisindeki samimiyetini 
göstermesi açısından iyi bir örnektir: “Allah (c.c.) ona rahmet 
etsin, esenlik versin, Allah (c.c.) elçisi, o önüne ön bulunmayan 
âlemin tercümanı, o Arabın, Acemin en fasîhi, o ilim ve kerem 
madeni, o davulsuz, bayraksız padişahlar padişahı, o kâinatın 
ulusu, varlıkların ve var olanların sultanı...” Mevlâna Peygam-
berimizle (s.a.v.) ilgili olarak eserlerinde buna benzer pek çok 
ifadeye yer vermiştir.    

Mevlâna Celaleddin Rumî’nin aşkı, muhabbeti ve hoşgörü an-
layışı Kur’an-ı Kerim’in sınırları içerisindedir. Ancak ne yazık ki 
tarih boyunca bazı art niyetli insanlar onun sevgi ve hoşgörü-
sünü istismar etmişlerdir. Zaten münafıkların genel karakter-
lerden bir tanesi de istismardır. Bazı kendini bilmez ahmaklar 
ve hainler, Müslümanları dinler arası diyalog ihaneti ile Mevlâ-
na ile aldatmaya çalışılmaktadırlar. Maalesef Mevlâna Celaled-
din Rumî adına kültürler arası diyalog panelleri düzenlenmiş, 
Mevlâna adına gayrimüslümlere ödül ve plaketler verilmiştir. 
Mevlâna adına kurulan bazı düşünce kuruluşları Mevlâna ödülü 
verdiği papazlarla, hahamlarla, ne dediği belli olmayan adam-
larla hemhâl olmuştur. Hatta yurt dışında kurulan sivil toplum 
teşkilatları vasıtasıyla çeşitli toplantılar düzenlenip dinler arası 
diyalog çalışmaları yapılmıştır. 

İslam’da dinler arası diyalog diye bir tabirin yeri yoktur. Müs-
lümanların hayat anlayışı Kur’an-ı Kerim ve hadislerin çizdi-
ği çerçevenin sınırları içerisindedir. Dinler ararası diyalog, din 
adına dinin istismarı ve inkâr edilmesine yol açar. Dinler arası 
diyalog çağrısı yapanların asıl gayesi halkı peygambersiz bir 
din anlayışına yönlendirme çabasıdır. Dinin hem dünyaya, hem 
ahirete bakan bir yüzü vardır. Dinî bütünlük, millî bütünlüğün de 
teminatıdır. Dolayısıyla dinle oynayanlar millî bütünlükle de oy-
namaktadırlar. Ilımlı İslam projesinin ülkemizde hâkim kılınması 
için yapılan çalışmalar, İslamın tahrip edilmesine yönelik uğraş-
lardır. Özellikle FETO’cu hainler tarafından sık sık dile getirilen 
dinler arası diyalog çalışmaları ile gayrimüslimleri Allah’ın (c.c.), 
Kur’an-ı Kerim’deki hükümlerinin aksine kurtulmuş kabul eden-
ler, Müslümanlara namlu doğrultacak seviyeye bile gelmişlerdir.

Dinler arası diyalog veya medeniyetler buluşmasının adı değiş-
se de hedefleri hep aynıdır. Projenin hedefi, papalık misyonunu 

gerçekleştirmek ve bütün dünyayı kiliseye bağlamaktır. Bu ha-
inlerin asıl amacı, canlı Kur’an olan Hz. Muhammed Mustafa’yı 
(s.a.v.) yok kabul edip inandıkları batıl anlayışı halka kabul ettir-
mektir. Bu hainler, adına dinler arası diyalog dedikleri bu projeyi 
adım adım uygulamaktadırlar. “Hz. İbrahim’de buluşalım” diye 
başlayan bu düşünce, Peygamber Efendimizi (s.a.v.) yok kabul 
etme noktasına kadar gelmiştir.

Farklı mecralarda anlatılan Afrika ile ilgili şu ifadeleri duyma-
yan kalmamıştır; “Batılılar Afrika’ya geldikleri zaman onların 
elinde İncil, bizim ayaklarımızın altında ise topraklarımız vardı. 
Gözümüzü kapattırdılar, gözümüzü açtığımız zaman elimizde 
İncil, onların ayaklarının altında ise bizim topraklarımız vardı.” 
Bu sözler Batılıların din ve medeniyet anlayışını en iyi anlatan 
ifadelerden biridir. Dinler arası diyalogun neticesinin ne anla-
ma geldiğini Endülüs-Emevi devletinin acı akıbetinde görmek 
mümkündür. Endülüs’te toplumun inanç esaslarını bozdular ve 
daha sonra dinler arası diyalog hadisesine alet olanlar da dâhil 
çok sayıda Müslümanı katlettiler. İşte aynı oyun, bugün bütün 
Müslüman coğrafyalarda oynanmaktadır.  

Mevlâna Celaleddin Rumî’nin gayrimüslimlere bakış açısı çok 
nettir. Bu görüş kitaplarına da yansımıştır; 

“Mevlâna bir gün görüştüğü bir papaza sormuştu:

- Sen mi büyüksün, yoksa sakalın mı? Papaz çekinmeden ce-
vap vermişti.

- Ben sakalımdan yirmi yaş büyüğüm... 

Deyince Mevlâna da, 

- Senden yirmi yaş küçük olan sakalın ağarmış, yazık değil mi ki, 
sen hâlâ karanlıklar içindesin...

Bu sözün taşıdığı ince, zarif manayı anlayan papaz, hemen o 
gün Müslüman olmuştu.

Bu konuyla ilgili olarak bir de Mevlâna’nın “Mesnevi”sinden bir 
örnek verelim. İşte dinler arası diyalogçulara Mevlâna’nın çağlar 
ötesinden gelen cevabı... Deccaliyet projeleri için Mevlâna Ce-
laleddin Rumî’yi istismar etmek isteyenler hiç kendilerini sakla-
yamazlar.

“Ben yaşadıkça Kur’an’ın kölesiyim

Ben, Hz. Muhammed Mustafa’nın yolunun tozuyum

Biri benden bundan başkasını naklederse

Ondan da şikâyetçiyim, o sözden de şikâyetçiyim.”

Diyen Mevlâna ömrü boyunca İslam’ı yaşamış ve tebliğ etmiştir. 
Mevlâna’nın güneşi o kadar aydınlıktır ki, orada Allah’ın (c.c.) 
tecellisi vardır, Peygamberimizin (s.a.v.) şefaati vardır. Dinimizi 
tahrip edip yeni bir din anlayışını benimsetmek için Mevlâna’yı 
istismar edenlere yazıklar olsun. Bizler, yıllardan beri dinler arası 
diyalog diyerek halkımızın iyi niyetini istismar eden bu hainle-
re karşı uyanık olmalıyız. Bulunduğumuz her ortamda onların 
kötü emellerini ifşa ederek bu oyunlarını bozmalıyız. 
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ACI KAVUN BAL OLUR

MEHMET KAAN KARAKÖSE
Yazar

M
odern çağ insanının şiddetle ihtiyaç duyduğu şey-
lerden biri olmasına rağmen farkında olmadığı, 
unutulan ve kıymeti kaybolan hazinelerimizden biri 

de “dostluk”tur. “Dost” kelimesi arkadaş anlamına gelen 
Farsça kökenli bir kelime olmakla birlikte bazı etimologla-
ra göre Avestaca “sevmek, hoşlanmak” anlamına gelen bir 
fiille eş kökenli olma ihtimalini taşır. Sevdiğin, sevildiğin, 
yanında sevindiğin ve aynı zamanda hemhâl olabildiğin 
kişi.
İyi bir dost, kişiyi Hakk’a götürür. Nitekim ebedî yâren 
O’dur. Dünyadakilerse adeta O’nun bir yansımasıdır. Dost-
tan gelenin hoş görülmesi, Hakk Teâlâ’ya olan râbıtanın 
bir cüz’üdür. Hz. Mevlânâ, meseleyi bu açıdan değerlendi-
rir ve şaheseri olan Mesnevî’de Lokman Hekim ile alakalı 
şöyle bir hikâye anlatır: Efendisi Lokman’a kavun ikram 
eder ve Lokman da onu iştah kabartıcı bir şekilde balla 
şeker gibi yer. Akabinde efendisi de o kavundan tadar 
ancak görür ki kavun oldukça acıdır. Lokman’a sorar, bu 
zehri nasıl yedin? Lokman da efendisine şu beyitlerdeki 

gibi cevap verir: 

Dedi, ben senin cömert elinden çok nimetler yedim; min-
netinden iki büklüm oldum. 

Ey marifet sahibi, elinden bir kez de acı bir şey yememiş 
olmaktan haya ettim.

Çünkü bütün vücudum senin nimetinle büyüyüp gelişti, 
senin yemine tuzağına boğuldu.

Bir tek acı lokmadan feryat edersem, yüzlerce yazıklar ol-
sun bana.

Senin şeker bahşeden elinin tadı, bu kavunda acılık bırakır 
mı hiç?

Zikrettiğimiz üzere en yüce dost O’dur. Sevgi de saygı da 
O’nadır. Yine Hz. Mevlânâ’dan bir alıntıyla bitirelim. “Sevgi-
den acılar tatlı olur. Sevgiden bakırlar altın olur. Sevgiden 
tortular berrak olur. Sevgiden dertler şifa bulur. Sevgiden 
padişah köle olur.” Cenâb-ı Hakk, kahrını da lütfunu da hoş 
görenlerden eylesin!
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MEVLÂNA VE MEVLÂNA VE 
ALTIN ÇARȘI ALTIN ÇARȘI 

TURİZM KALBİ TURİZM KALBİ 
OLACAKOLACAK

Konya’nın en önemli eserlerinden 
biri olan Mevlâna Çarşısı ve Altın 
Çarşı projesi büyük bir başarıyla 
tamamlandı. Konya Büyükşehir 

Belediye Başkanı Uğur İbrahim Altay, 
tarihi projenin tüm Türkiye’ye örnek 

olduğunu belirterek, “Bölgede turizm 
daha da canlanacak” dedi

MEVLÂNA ÇARȘISI VE ALTIN ÇARȘI MEVLÂNA ÇARȘISI VE ALTIN ÇARȘI 

K
onya Büyükşehir Belediyesi 
şehrin en önemli manevi yer-
lerinden biri olan ve karşısında 

Mevlâna Müzesi’ni barındıran Mevlâna 
Çarşısı ve Altın Çarşı’da çalışmaları ta-
mamladı. Konya’ya değer katan projeler-
den biri olan ve büyük bir başarıyla ta-
mamlanan Mevlâna Çarşısı ve Altın Çarşı 
projesi şehrin en önemli çalışmalarından 
biri olarak dikkat çekiyor. Türkiye’ye ör-
nek olan tarihi dönüşüm, bölgenin adeta 
cazibe merkezlerinden biri oldu. Konya 
Büyükşehir Belediye Başkanı Uğur İbra-
him Altay, projeye büyük emek verdik-
lerini ifade etti. Büyükşehir olarak tarihe 
sahip çıktıklarını anlatan Altay, Mevlâna 
Çarşısı ve Altın Çarşı’nın Konya’nın kalbi 
olduğuna işaret ederek, “Böylece, böl-
gede turizm daha da canlı hale gelecek. 
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Bölgede sosyal hayat canlanacak. Tica-
ret daha da artacak. Projemizin hayırlara 
vesile olmasını diliyorum. Konya’ya en iyi 
şekilde layık olmaya çalışıyoruz” dedi. 

‘BAKANLIĞIMIZA TEŞEKKÜR 
EDİYORUZ’

Mevlâna Çarşısı’nda ve Altın Çarşı’da 
esnaflarla iş birliği içinde olduklarını 

hatırlatan Başkan Altay, Konya’nın daha 
güzel olması için çalıştıklarını ifade ede-
rek, “Çevre, Şehircilik ve İklim Değişikliği 
Bakanlığımızın destekleriyle Mevlâna 
Türbesi etrafındaki uygunsuz görüntüyü 
tamamen ortadan kaldırarak Konya’nın 
tarihi misyonuna ve dokusuna uygun 
bir projeyi şehrimize kazandırdık. Konya 
Anadolu Selçuklu Devleti’ne başkentlik 
yapmış önemli bir şehir. Bu tarihi dokuyu 

korumak en büyük görevlerimizden biri. 
Mevlâna Türbesi ile Bedesten, Kapu 
Camii ve Aziziye Cami arasında turiz-
mi canlandıracak önemli bir bağlantıyı 
hayata geçirmiş olduk. Bizden destek-
lerini esirgemeyen Çevre, Şehircilik ve 
İklim Değişikliği Bakanımız Sayın Murat 
Kurum’a desteklerinden ötürü ayrıca 
teşekkür ediyoruz” diyerek düşüncelerini 
dile getirdi.
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ASIRLIK 
BİR 

GEÇMİȘE 
SAHİP 

H
z. Mevlana’yı Anma Tören-
leri, kırklı yıllarda bir Halkevi 
faaliyeti çerçevesinde birkaç 

kişinin izlediği bir anma töreni olarak 
başlayıp, bugün tüm dünyada milyon-
larca kişinin takip ettiği bir etkinliğe 
dönüştü.  Her yıl Aralık ayında başlayan, 
Şeb-i Arus (Düğün Gecesi) nitelendi-
rilen ve 17 Aralık gecesinde sona eren 
Hz. Mevlana’yı anma törenleri asırlık bir 
geçmişe sahip. Cumhuriyet döneminde 
ilk defa 1940’lı yıllarda Hz. Mevlana aşığı 
bazı kişilerin ferdi girişimleriyle Kon-
ya sathında başlayan anmalar, Konya 
dışından da Mevlana aşıklarının faaliyet-
lerin içinde yer almasıyla ulusal boyutlu 

anma törenlerine dönüştü. İlerleyen za-
manla uluslararası katılımların başlaması 
üzerine de Konya mahalli yönetimleri 
meseleye dahil olmuş, böylelikle de 
ihtifaller daha profesyonelce ve kapsamlı 
olarak uluslararası bir boyuta ulaştı.   Bir 
asra yaklaşan geçmişi olan bu etkinlikte 
birçok yaşanmışlığın yanı sıra o hayat 
pratiklerini bugüne aktarmak da bir o ka-
dar önem arz ediyor. Sema tasavvuftaki 
devran anlayışına uygun biçimde Mev-
lana Celaleddin-i Rumi’nin, bulunduğu 
dini toplantılarda duyduğu vecd ve zevk 
eseri olarak herhangi bir usul ve kaideye 
bağlı kalmaksızın zaman zaman yaptığı 
semalardan alınan ilhamla, kendisinden 

sonra düzenlenip geliştirilerek şekillen-
miş. Diğer tarikatların zikir ve mu kabele 
meclislerine benzer bir zikir toplantısıdır. 
Mevlana’nın düşüncelerinin bir tarikat 
kimliğine bürünüp teşkilatlanması oğlu 
Sultan Veled’in zamanında başlamıştır. 
Hz. Mevlana’yı anma törenleri bu yıl da 
7-17 Aralık’ta gerçekleştirilecek.  Hazreti 
Mevlana’nın ‘Dost ol da dostu gör.’ sözü-
nün esin kaynağı olduğu bu yılki şebiarus 
törenlerinin ana teması ise ‘Dostluk Vakti’ 
olacak. 2016 yılından bu yana törenler, 
sırasıyla ‘Birlik, Kardeşlik, Selam, Vefa, 
İhsan Vakti ve İrfan Vakti’ temalarıyla dü-
zenlenmişti. Törenler bu yıl ise dostluk 
vakti temasıyla gerçekleştirildi.

Her yıl Aralık ayında başlayan, Şeb-i Arus 
(Düğün Gecesi) olarak nitelendirilen ve 17 Aralık 

gecesinde sona eren Hz. Mevlana’yı anma 
törenleri asırlık bir geçmişe sahip. Konya sathında 

başlayan anmalar, Konya dışından da Mevlana 
aşıklarının faaliyetlerin içinde yer almasıyla ulusal 

boyutlu anma törenlerine dönüştü 
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ȘEMS-İ TEBRİZİ
M

evlana Celaleddin Rumi’nin 
gönül dünyasında büyük de-
ğişikliklere sebep olan Şems-i 

Tebrizi, İslam’ın büyük din alimlerinden 
birisidir. Şems-i Tebrizi 1185 yılında Teb-
riz’de doğdu. Küçük yaşlarda iyi bir dini 
tahsil gördü. Tebrizli Ebubekir Sellaf’ın 
müridi olan Şems, ününü duyduğu bütün 
meşhur şeyhlerden feyz almaya çalışmış 
ve farklı yerleri seyahat etmiştir. Gezgin-
liğinden dolayı kendisine “Şemseddin 
Perende” (Uçan Şemseddin) denilmiştir. 
Ayrıca Tebriz’de tarikat pirleri ve haki-
kat arifleri ona “Kamil-i Tebrizî” adını 
vermişlerdir.

YAŞAMI
Sacaslı Şeyh Rukneddin, Tebrizli Sela-

haddin Mahmut ile mutasavvıf Necmüd-
din Kübra’nın halifelerinden Centli Baba 
Kemal’e intisap ederek onlardan feyz 
almıştır. Hz. Muhammed’in ahlakını örnek 
alan Şems, devamlı bir arayış içerisin-
de olmuştur. Dünyaya, kılık ve kıyafete 
önem vermeyen Şems, Mevlana Celaled-
din Rumi ile 3 yıl süren beraberliği neti-
cesinde onun hayatında yeni ufukların 
açılmasına vesile olmuştur. Şems-i Tebrizi 
Şam’a döndüğünde, Mevlana için onun 
yokluğu dayanılmazdır. Şems’in varlığını 

kabullenememiş kimseler, Mevlana’ya 
ileri geri laflar etmişlerdir. Mevlana’nın 
bu kimselerden birine verdiği cevap 
şöyledir:”Onun ışığı vurmazdan önce ölü 
bir nakıştım sadece taş duvarlarınızda. O, 
elindeki yay ile vurmazdan önce telleri-
me; hep aynı nameyi çalıp söyleyen, ken-
di sesine yabancı bir kuru rebaptım. Ben 
onun avucunda bağlar, bahçeler ağaçlar 
görür; deryalar gibi geniş, deryalar kadar 
berrak sular görürüm. Onun avucunda 
çıkan ağaçların gölgesinde dinlenirim. 
Lâkin siz bunların hiçbirini göremez-
siniz.”Bir süre sonra Şems, Mevlana 
Celaleddin Rumi’nin oğlu Sultan Veled’in 
çağrısı üzere Konya’ya geri döndü. Mev-
lana bir daha şehirden ayrılmasın diye, 
onu bir kızla evlenmeye ikna eder. Bu kız 
Mevlana’nın evinde evlatlık olan Kimya 
Hatun’dur. Kimya Hatun’a gizliden aşık 
olan, Mevlana’nın küçük oğlu Alaeddin, 
bu durumu hazmedemez ve Şems aleyh-
tarlarının yanında yer almaya başlar.

ÖLÜMÜ
Şems, Mevlana’da meydana gelen 

büyük değişikliği hazmedemeyenler ta-
rafından mı öldürüldü, yoksa geldiği gibi 
kimseye haber vermeden Konya’yı terk 
mi ettiği kesin olarak bilinmemektedir.

TÜRBESİ
Niğde’deki Kesikbaş Türbesi Şems’e 

izafe edilir. Bunlardan ayrı olarak Tebriz 
şehrinde “Geçil” denilen mezarlıkta, aynı 
bölgede Hoy’da, Pakistan’ın Multon şeh-
rinde Şems türbeleri veya makamları var-
dır. Bunlar çeşitli rivayetlerle süslenmiştir. 
Pakistanlıların söylediklerine göre Şems, 
Konya’dan bir gece yarısı gizlice ayrıl-
mış, Hoy şehrine hareket etmiş ve orada 
yerleşmiştir.Rivayete göre Şems-i Tebrizi 
Hoy’da vefat eder ve orada gömülür. Me-
zarı, Unesco Dünya Kültür Mirası’na aday 
gösterilir. Bir rivayete göre, Mevlana Ce-
laleddin Rumi’nin küçük oğlu Alaeddin 
de, Şems’i öldürenler arasındadır.  

ŞEMS-İ TEBRÎZÎ TÜRBESİ VE CÂMİİ
Şerâfeddin Câmiinin kuzeyinde 

Şems Parkı’nın içinde yer alır. Günü-
müzde yapı, 1510 yılında Emir İshak 
Bey tarafından mescitle birlikte elden 
geçirilerek genişletilmiş şekliyle varlığını 
sürdürmektedir. Mescidin içinde Şems-i 
Tebrîzî’ye ait olduğuna inanılan bir türbe 
bulunmaktadır. Hz. Mevlâna’nın düşünce 
hayatında çok önemli bir yere sahip olan 
Şems-i Tebrîzî’nin Türbesi ve Mescidi 
Konya’da en çok ziyaret edilen mekân-
lardan biridir.
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ȘEMS-İ TEBRİZİ
M

evlana Celaleddin Rumi’nin 
gönül dünyasında büyük de-
ğişikliklere sebep olan Şems-i 

Tebrizi, İslam’ın büyük din alimlerinden 
birisidir. Şems-i Tebrizi 1185 yılında Teb-
riz’de doğdu. Küçük yaşlarda iyi bir dini 
tahsil gördü. Tebrizli Ebubekir Sellaf’ın 
müridi olan Şems, ününü duyduğu bütün 
meşhur şeyhlerden feyz almaya çalışmış 
ve farklı yerleri seyahat etmiştir. Gezgin-
liğinden dolayı kendisine “Şemseddin 
Perende” (Uçan Şemseddin) denilmiştir. 
Ayrıca Tebriz’de tarikat pirleri ve haki-
kat arifleri ona “Kamil-i Tebrizî” adını 
vermişlerdir.

YAŞAMI
Sacaslı Şeyh Rukneddin, Tebrizli Sela-

haddin Mahmut ile mutasavvıf Necmüd-
din Kübra’nın halifelerinden Centli Baba 
Kemal’e intisap ederek onlardan feyz 
almıştır. Hz. Muhammed’in ahlakını örnek 
alan Şems, devamlı bir arayış içerisin-
de olmuştur. Dünyaya, kılık ve kıyafete 
önem vermeyen Şems, Mevlana Celaled-
din Rumi ile 3 yıl süren beraberliği neti-
cesinde onun hayatında yeni ufukların 
açılmasına vesile olmuştur. Şems-i Tebrizi 
Şam’a döndüğünde, Mevlana için onun 
yokluğu dayanılmazdır. Şems’in varlığını 

kabullenememiş kimseler, Mevlana’ya 
ileri geri laflar etmişlerdir. Mevlana’nın 
bu kimselerden birine verdiği cevap 
şöyledir:”Onun ışığı vurmazdan önce ölü 
bir nakıştım sadece taş duvarlarınızda. O, 
elindeki yay ile vurmazdan önce telleri-
me; hep aynı nameyi çalıp söyleyen, ken-
di sesine yabancı bir kuru rebaptım. Ben 
onun avucunda bağlar, bahçeler ağaçlar 
görür; deryalar gibi geniş, deryalar kadar 
berrak sular görürüm. Onun avucunda 
çıkan ağaçların gölgesinde dinlenirim. 
Lâkin siz bunların hiçbirini göremez-
siniz.”Bir süre sonra Şems, Mevlana 
Celaleddin Rumi’nin oğlu Sultan Veled’in 
çağrısı üzere Konya’ya geri döndü. Mev-
lana bir daha şehirden ayrılmasın diye, 
onu bir kızla evlenmeye ikna eder. Bu kız 
Mevlana’nın evinde evlatlık olan Kimya 
Hatun’dur. Kimya Hatun’a gizliden aşık 
olan, Mevlana’nın küçük oğlu Alaeddin, 
bu durumu hazmedemez ve Şems aleyh-
tarlarının yanında yer almaya başlar.

ÖLÜMÜ
Şems, Mevlana’da meydana gelen 

büyük değişikliği hazmedemeyenler ta-
rafından mı öldürüldü, yoksa geldiği gibi 
kimseye haber vermeden Konya’yı terk 
mi ettiği kesin olarak bilinmemektedir.

TÜRBESİ
Niğde’deki Kesikbaş Türbesi Şems’e 

izafe edilir. Bunlardan ayrı olarak Tebriz 
şehrinde “Geçil” denilen mezarlıkta, aynı 
bölgede Hoy’da, Pakistan’ın Multon şeh-
rinde Şems türbeleri veya makamları var-
dır. Bunlar çeşitli rivayetlerle süslenmiştir. 
Pakistanlıların söylediklerine göre Şems, 
Konya’dan bir gece yarısı gizlice ayrıl-
mış, Hoy şehrine hareket etmiş ve orada 
yerleşmiştir.Rivayete göre Şems-i Tebrizi 
Hoy’da vefat eder ve orada gömülür. Me-
zarı, Unesco Dünya Kültür Mirası’na aday 
gösterilir. Bir rivayete göre, Mevlana Ce-
laleddin Rumi’nin küçük oğlu Alaeddin 
de, Şems’i öldürenler arasındadır.  

ŞEMS-İ TEBRÎZÎ TÜRBESİ VE CÂMİİ
Şerâfeddin Câmiinin kuzeyinde 

Şems Parkı’nın içinde yer alır. Günü-
müzde yapı, 1510 yılında Emir İshak 
Bey tarafından mescitle birlikte elden 
geçirilerek genişletilmiş şekliyle varlığını 
sürdürmektedir. Mescidin içinde Şems-i 
Tebrîzî’ye ait olduğuna inanılan bir türbe 
bulunmaktadır. Hz. Mevlâna’nın düşünce 
hayatında çok önemli bir yere sahip olan 
Şems-i Tebrîzî’nin Türbesi ve Mescidi 
Konya’da en çok ziyaret edilen mekân-
lardan biridir.
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Hazreti Mevlâna, tasavvufi öğretinin en güzel şekilde işlendiği 
eserleriyle insanlığa yüzyıllardır yol gösterirken, günümüzde Hz. Mevlana’nın bu 

öğretilerini içeren çok sayıda kitap da kaleme alınıyor

ADINA ÇOK SAYIDA 
ESER YAZILDI

İ
lahi aşka adadığı 66 yıllık ömrü 
süresince insana ve hayata dair 
kapsayıcı eserler bırakan Hazreti 

Mevlana, tasavvufi öğretinin işlendiği 
önemli eserleriyle yüzyıllardır insanlığın 
yolunu aydınlatmaya devam ediyor. 
Batı dünyasında “Anadolulu” anlamı-
na gelen “Rumi” olarak anılan Hazreti 
Mevlâna, tasavvufi öğretinin en güzel 
şekilde işlendiği eserleriyle insanlığa 
yüzyıllardır yol gösteriyor.  Hz. Mevlana 
Celaleddin Rumi ile ilgili de çok sayıda 
kaleme alınmış eser bulunuyor. İşte o 
eserlerden bazıları;

Bab-ı Esrar - Ahmet Ümit
Aşk (Ciltli) - Elif Şafak
İslam ve İnsan Mevlana ve Tasavvuf 

- Nurettin Topçu
Mevlevi Şairler - Ali Enver
Celaleddin Rumi Mevlana - Radi Fiş
Mevlana’da Aşkın 1001 Anlamı - İb-

rahim Erşahin
Batı Düşüncesi ve Mevlana - İsmail 

Yakıt
Mevlana - Hayatı, Şahsiyeti, Fikirleri 

- Şefik Can
Mevlana ve Goethe - Senail Özkan
Mevlâna’da Ulûhiyyet (İlâhlık) Anla-

yışı - Atilla Baran Can ÇELEBİ

Mevlana ve Mesnevi Gerçeği - Hüse-
yin Güllüce

Mevlana - Sezai Karakoç
Mevlevi Adab ve Erkanı - Abdülbaki 

Gölpınarlı
Mesnevi’de Örtülü Anlamlar - Svitla-

na Nesterova
Mesnevi Şerhi (Ciltli) - İsmail Hakkı 

Bursevi
Sufi Gözüyle Kadın - Süleyman 

Uludağ
Sufi ve Dil Mevlana Örneği - İbrahim 

Emiroğlu
Mesnevi’de Tasavvufi Tefsir - Halim 

Gül
Mevlevilerin Tarihi - Sahih Ahmed 

Dede
Yanlış Düşünce ve Davranışlar Karşı-

sında Mevlana - İbrahim Emiroğlu
Şems - Mevlana DostluğuBenlik 

Duvarından Kerpiç Koparmak - Bayram 
Ali Çetinkaya

Osmanlı Toplumunda Tasavvuf ve 
Sufiler - Ahmet Yaşar Ocak

Mesnevi (Ciltli) Mevlana 3 Kitap 
Takım - Adnan Karaismailoğlu

Mevlana’nın Öğretileri - Erkan Türk-
men

Mevlana’nın Tasavvufi Görüşleri - 

Osman Nuri Küçük
Yedi Dervişler - Nedim Gürsel
Mevlana Seni Seviyor - Saliha Gül 

Ceylan
Mevlana’nın İncileri - Ahmet Kırca
Fususu’l-Hikem ve Mesnevi’de İn-

san-ı Kamil - Osman Nuri Küçük
Mevlana’nın Hayatı ve Eserleri - Er-

doğan Erol
Bugünün Diliyle Mevlana - A. Kadir
Mevlana’nın Dünyası - Abdülhüseyin 

Zerrinkub
Mevlana - Geçmiş ve Şimdi, Doğu 

ve Batı - Franklin Lewis
Mevlana ve İktidar - Osman Nuri 

Küçük
Mevlana’ya Göre Manevi Gelişim - 

Osman Nuri Küçük
Kubbe-i Hadra’nın Gölgesinde - 

Emine Yeniterzi
Mevlana Celaleddin Rumi’nin İktisat 

Anlayışı - Adem Esen
Mesnevi’nin Anahtarı - Arif Konyalı
Mir’at-ı Hazret-i Mevlana – Kolektif
Mevlana’yı Anlayabilmek - Nuri 

Şimşekler
Mesnevi’de Kur’an Yorumları - Hik-

met Akdemir
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Köklü bir geçmişe sahip olan birçok medeniyete ev sahipliği yapan, 
Selçuklu Başşehri Konya, mutfak kültürüyle de dikkat çekiyor

KONYA MUTFAĞI 
DIKKAT ÇEKIYOR

K
onya, Anadolu mutfağının mer-
kezidir. Dünyada bilinen ilk yerle-
şim, ilk şehirleşme ve ilk hayvan 

evcilleştirmenin görüldüğü yer Çatalhö-
yük’ten bu yana çeşitli medeniyetlere ev 
sahipliği yapan Konya, mutfağında da bu 
tarihî mirası görülmekte. Türklerin Anado-
lu’yu fethettikten sonraki ilk büyük devleti 
Anadolu Selçuklu Devleti olmuş ve bu 
devletin başkenti 200 yıl kadar Konya ol-
muştur. Konya, Osmanlı İmparatorluğu’na 
ve Evlâd-ı Fatihân’ın gittiği Makedonya, 
Abhazya, Bosna-Hersek, Yunanistan, Bul-
garistan gibi ülkelere de idari, askeri, bilim 
ve mutfak mirasını taşımıştır. Doğumdan 
ölüme beslenme mecburiyeti, insanların ilk 
çağlardan bu yana yemekle ilgili birtakım 
kurallar geliştirmelerine neden olmuştur. 
Bu kurallar zaman içinde toplumların kendi 
yapı ve değerleri ile birleşerek o toplum-

lara özgü mutfak kültürünü yaratmıştır. 
Dünyanın ünlü mutfakları arasında yer 
alan Türk Mutfağı da böyle bir gelişimin 
ürünüdür; Türk Mutfağı klasik ve yöresel 
mutfak olarak ele alınabilir. Klasik mut-
fak, İstanbul’da imparatorluk ürünleriyle 
şekillenen bir mutfaktır. Türk Halk Mutfağı 
olarak da adlandırılabilecek olan yöresel 
mutfaklar ise Anadolu’da bölge ürünleriyle 
şekillenen mutfaklardır. Konya Mutfağı, 
Selçuklu saraylarında gelişen ve Mevlevî 
adap ve erkanıyla yoğrulan muhteşem 
bir oluşumdur. 13. yüzyıldan günümüze 
koyduğu kurallarla klasik özellikler taşıyan, 
hatta Klasik Türk Mutfağının dayandığı ana 
köklerden birini oluşturan Konya Mutfağı 
bu nedenle Türk Halk Mutfağının dışında 
tutulması gereken bir mutfaktır. Konya 
Mutfağı, mutfak mimarisi, araç gereçleri, 
yemek çeşitleri, pişirme yöntemleri, sofra 

düzenleri, servis usulleri, kış için hazırlanan 
yiyecekleriyle kendine özgü bir mutfak ve 
bu mutfakla ilgili inanılmaz zenginlikte bir 
mutfak kültürü meydana getirmiştir. Sel-
çuklu saraylarında altın tepsi ve sahanlarda 
yemeklerin Oğuz resmine uygun olarak 
düzenlendiği; mutfakla ilgili ilk ekipleşme-
nin Mevlevî Mutfağında başladığı, dünyada 
adına muhtemelen anıt mezar yaptırılan 
ilk aşçıbaşının (Ateşbaz-ı Velî) Konya’da 
bulunduğunu söylemek Konya Mutfağının 
ihtişamını belirtmeye yetecektir. Konya’da 
dışarı yemekleri olarak üç nefis yiyecek 
dikkati çeker. Fırın Kebabı, Etliekmek ve 
Peynirli börek. Bu üç yiyecek Konyalıların 
olduğu kadar yabancıların da çok ilgisini 
çeken yiyeceklerdir. Dünya’da türbesi 
olduğu bilinen tek aşçıbaşı olan Ateşbâz-ı 
Velî, Hz. Mevlâna’nın aşçıbaşı olup türbesi 
Konya’dadır. Bu durum, yemeğe ve yeme-

KONYA MUTFAĞI

ği hazırlayan kişiye Konyalı’nın duyduğu 
muhabbeti yansıtır. Konya’da etliekmek 
ve fırın kebabı gibi klasikleşmiş yemek-
lerin yapıldığı ve sunulduğu lokantaların 
yanında Selçuklular’dan kalma yemeklerin 
hazırlandığı, daha fazla çeşidin sunulduğu 
lokantalar da bulunmaktadır. Konya’daki 
oteller de Konya yemekleri ağırlıklı menü-
ler hazırlamakta ve misafirlere sunmakta-
dırlar.

ETLİEKMEK
Etliekmek, Konya’da çok sevilir ve 

Konya’daki fırın veya lokantalarda en güzel 
şekilde servis edilir. Konya’da yabancı 
kökenli lokantalarda, açıldıktan birkaç ay 
sonra “Etliekmek servisimiz başlamıştır” 
gibi ilanlar görülür. Hiçbir yemek Konya’da 
etliekmek ile rekabet edemez. Etliekmek, 
180 gr. hamur, 100 gr. et, 100 gr. sebzeden 
oluşur. Orijinalinde kuzu etinden hazırlanır 
ancak günümüzde kuzu etinin yanı sıra 
dana etinden de hazırlanmaktadır. Doma-
tes, yeşil biber, soğan, maydanoz, tuzdan 
oluşan sebze karışımı ile et yoğrulur. Kon-
ya etliekmeğinin boyunun azami 90 cm, 
eninin 20 cm olması gerekir.

FIRIN KEBABI
Fırın Kebabı’nın Selçuklular dönemin-

den geldiği söylenebilir. Hz. Mevlâna’nın 

eserlerinde kebaptan ve kelle kebabı 
yapan fırınlardan bahsedilir. Fırın kebabı, 
yalnızca mevsime göre kuzu ve koyun 
etiyle yapılır. Ama en makbulü kuzu etidir. 
Fırın kebabında sadece ön kol ve kaburga 
etleri kullanılır. Belli bir aşamadan geçen 
etler büyük bir bakır leğene alınır. Taş fırın 
içinde meşe odunu ateşinde pişer. Pişirme 
süresi 5-6 saat arasında değişir. Bu kadar 
uzun sürede pişince 3 kg etten 1 kg kebap 
elde edilir. Tek 100 gr., bir buçuk 150 gr 
müşterinin isteğine veya yiyeceğine göre 
servis yapılır. Fırın kebabının yanında baş 
soğan tabir ettiğimiz kuru soğan verilir. 
Konya kebabının en önem özelliklerinden 
biri de yerken çatal kullanılmamasıdır.

TİRİT
Konya’da en sevilen yemeklerden birisi 

de tirittir. Konya Usulü Tirit Tarifi (5 kişilik): 
Yarım kilo kuzu eti, yarım kilo yoğurt, 2 
soğan, 1 demet maydanoz, 1 kurutulmuş 
ekmek, 2 kaşık tereyağı, 2 defne yaprağı, 
5 diş sarımsak, tuz, karabiber, süslemek 
için biber, domates. Hazırlanışı: Kuşbaşı 
iriliğinde doğranmış eti tencereye alın. 
Etler bıraktıkları suyu çekene dek kavurun. 
Etler suyunu çektiğinde üzerini iki parmak 
aşacak kadar sıcak su ve kimyon ilave 
edin. Etler yumuşayıncaya kadar pişirin. 
Bayat ekmeği dilimleyin. Fırında hafifçe 

kıtırlaştırın. 2 santimlik kareler halinde 
kesin. Servis tabağına aktarın. Haşlanan 
etleri ateşten almadan 10 dakika önce 
tereyağını, tuzu ve karabiberini ekleyin. 10 
dakika sonra ateşten alın. Suları ile birlikte 
etleri ekmeklerin üzerine boşaltın. Piyazlık 
doğranmış soğanları tuz ile ovuşturup 
acısını çıkartın. Etlerin üzerine sarımsaklı 
yoğurdu yayın. Ardından üzerine soğanları 
koyun. Maydanoz yapraklarını doğrayıp 
soğanların üzerine serpiştirdikten sonra 
servis yapın.

SU BÖREĞİ
Su böreği, Konya’nın ziyafet sofra-

larında çok kullanılır. Günümüzde pasta 
ve bulgurlu yiyeceklere dönüşen ikram 
sofralarında yüzyıllardan gelen zarif bir 
lezzeti yansıtır. Tarifi (4 kişiden fazla): 250 
derecelik fırında yaklaşık yarım saat pişirilir. 
35-40 cm. çapında bir tepsiye hazırlana-
caktır. Malzemeler: Tepsiyi yağlamak için 2 
yemek kaşığı sadeyağ, 1 ölçü kıymalı börek 
içi, 4 yumurta, 1 su bardağı su, 1 çay kaşığı 
tuz, 5 su bardağı un, 1 su bardağı eritilmiş 
sadeyağ (hamurları yağlamak için). Haş-
lama Suyu: 3 litre su, 2 yemek kaşığı tuz, 2 
yemek kaşığı zeytinyağı. Yapılışı: Un hamur 
tahtasına elenir ve ortası açılır. Ortasına 
yumurtalar kırılır, suyu ve tuzu ilave edilir. 
Kenarlarından un alarak sert bir hamur 
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evcilleştirmenin görüldüğü yer Çatalhö-
yük’ten bu yana çeşitli medeniyetlere ev 
sahipliği yapan Konya, mutfağında da bu 
tarihî mirası görülmekte. Türklerin Anado-
lu’yu fethettikten sonraki ilk büyük devleti 
Anadolu Selçuklu Devleti olmuş ve bu 
devletin başkenti 200 yıl kadar Konya ol-
muştur. Konya, Osmanlı İmparatorluğu’na 
ve Evlâd-ı Fatihân’ın gittiği Makedonya, 
Abhazya, Bosna-Hersek, Yunanistan, Bul-
garistan gibi ülkelere de idari, askeri, bilim 
ve mutfak mirasını taşımıştır. Doğumdan 
ölüme beslenme mecburiyeti, insanların ilk 
çağlardan bu yana yemekle ilgili birtakım 
kurallar geliştirmelerine neden olmuştur. 
Bu kurallar zaman içinde toplumların kendi 
yapı ve değerleri ile birleşerek o toplum-

lara özgü mutfak kültürünü yaratmıştır. 
Dünyanın ünlü mutfakları arasında yer 
alan Türk Mutfağı da böyle bir gelişimin 
ürünüdür; Türk Mutfağı klasik ve yöresel 
mutfak olarak ele alınabilir. Klasik mut-
fak, İstanbul’da imparatorluk ürünleriyle 
şekillenen bir mutfaktır. Türk Halk Mutfağı 
olarak da adlandırılabilecek olan yöresel 
mutfaklar ise Anadolu’da bölge ürünleriyle 
şekillenen mutfaklardır. Konya Mutfağı, 
Selçuklu saraylarında gelişen ve Mevlevî 
adap ve erkanıyla yoğrulan muhteşem 
bir oluşumdur. 13. yüzyıldan günümüze 
koyduğu kurallarla klasik özellikler taşıyan, 
hatta Klasik Türk Mutfağının dayandığı ana 
köklerden birini oluşturan Konya Mutfağı 
bu nedenle Türk Halk Mutfağının dışında 
tutulması gereken bir mutfaktır. Konya 
Mutfağı, mutfak mimarisi, araç gereçleri, 
yemek çeşitleri, pişirme yöntemleri, sofra 

düzenleri, servis usulleri, kış için hazırlanan 
yiyecekleriyle kendine özgü bir mutfak ve 
bu mutfakla ilgili inanılmaz zenginlikte bir 
mutfak kültürü meydana getirmiştir. Sel-
çuklu saraylarında altın tepsi ve sahanlarda 
yemeklerin Oğuz resmine uygun olarak 
düzenlendiği; mutfakla ilgili ilk ekipleşme-
nin Mevlevî Mutfağında başladığı, dünyada 
adına muhtemelen anıt mezar yaptırılan 
ilk aşçıbaşının (Ateşbaz-ı Velî) Konya’da 
bulunduğunu söylemek Konya Mutfağının 
ihtişamını belirtmeye yetecektir. Konya’da 
dışarı yemekleri olarak üç nefis yiyecek 
dikkati çeker. Fırın Kebabı, Etliekmek ve 
Peynirli börek. Bu üç yiyecek Konyalıların 
olduğu kadar yabancıların da çok ilgisini 
çeken yiyeceklerdir. Dünya’da türbesi 
olduğu bilinen tek aşçıbaşı olan Ateşbâz-ı 
Velî, Hz. Mevlâna’nın aşçıbaşı olup türbesi 
Konya’dadır. Bu durum, yemeğe ve yeme-
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ği hazırlayan kişiye Konyalı’nın duyduğu 
muhabbeti yansıtır. Konya’da etliekmek 
ve fırın kebabı gibi klasikleşmiş yemek-
lerin yapıldığı ve sunulduğu lokantaların 
yanında Selçuklular’dan kalma yemeklerin 
hazırlandığı, daha fazla çeşidin sunulduğu 
lokantalar da bulunmaktadır. Konya’daki 
oteller de Konya yemekleri ağırlıklı menü-
ler hazırlamakta ve misafirlere sunmakta-
dırlar.

ETLİEKMEK
Etliekmek, Konya’da çok sevilir ve 

Konya’daki fırın veya lokantalarda en güzel 
şekilde servis edilir. Konya’da yabancı 
kökenli lokantalarda, açıldıktan birkaç ay 
sonra “Etliekmek servisimiz başlamıştır” 
gibi ilanlar görülür. Hiçbir yemek Konya’da 
etliekmek ile rekabet edemez. Etliekmek, 
180 gr. hamur, 100 gr. et, 100 gr. sebzeden 
oluşur. Orijinalinde kuzu etinden hazırlanır 
ancak günümüzde kuzu etinin yanı sıra 
dana etinden de hazırlanmaktadır. Doma-
tes, yeşil biber, soğan, maydanoz, tuzdan 
oluşan sebze karışımı ile et yoğrulur. Kon-
ya etliekmeğinin boyunun azami 90 cm, 
eninin 20 cm olması gerekir.

FIRIN KEBABI
Fırın Kebabı’nın Selçuklular dönemin-

den geldiği söylenebilir. Hz. Mevlâna’nın 

eserlerinde kebaptan ve kelle kebabı 
yapan fırınlardan bahsedilir. Fırın kebabı, 
yalnızca mevsime göre kuzu ve koyun 
etiyle yapılır. Ama en makbulü kuzu etidir. 
Fırın kebabında sadece ön kol ve kaburga 
etleri kullanılır. Belli bir aşamadan geçen 
etler büyük bir bakır leğene alınır. Taş fırın 
içinde meşe odunu ateşinde pişer. Pişirme 
süresi 5-6 saat arasında değişir. Bu kadar 
uzun sürede pişince 3 kg etten 1 kg kebap 
elde edilir. Tek 100 gr., bir buçuk 150 gr 
müşterinin isteğine veya yiyeceğine göre 
servis yapılır. Fırın kebabının yanında baş 
soğan tabir ettiğimiz kuru soğan verilir. 
Konya kebabının en önem özelliklerinden 
biri de yerken çatal kullanılmamasıdır.

TİRİT
Konya’da en sevilen yemeklerden birisi 

de tirittir. Konya Usulü Tirit Tarifi (5 kişilik): 
Yarım kilo kuzu eti, yarım kilo yoğurt, 2 
soğan, 1 demet maydanoz, 1 kurutulmuş 
ekmek, 2 kaşık tereyağı, 2 defne yaprağı, 
5 diş sarımsak, tuz, karabiber, süslemek 
için biber, domates. Hazırlanışı: Kuşbaşı 
iriliğinde doğranmış eti tencereye alın. 
Etler bıraktıkları suyu çekene dek kavurun. 
Etler suyunu çektiğinde üzerini iki parmak 
aşacak kadar sıcak su ve kimyon ilave 
edin. Etler yumuşayıncaya kadar pişirin. 
Bayat ekmeği dilimleyin. Fırında hafifçe 

kıtırlaştırın. 2 santimlik kareler halinde 
kesin. Servis tabağına aktarın. Haşlanan 
etleri ateşten almadan 10 dakika önce 
tereyağını, tuzu ve karabiberini ekleyin. 10 
dakika sonra ateşten alın. Suları ile birlikte 
etleri ekmeklerin üzerine boşaltın. Piyazlık 
doğranmış soğanları tuz ile ovuşturup 
acısını çıkartın. Etlerin üzerine sarımsaklı 
yoğurdu yayın. Ardından üzerine soğanları 
koyun. Maydanoz yapraklarını doğrayıp 
soğanların üzerine serpiştirdikten sonra 
servis yapın.

SU BÖREĞİ
Su böreği, Konya’nın ziyafet sofra-

larında çok kullanılır. Günümüzde pasta 
ve bulgurlu yiyeceklere dönüşen ikram 
sofralarında yüzyıllardan gelen zarif bir 
lezzeti yansıtır. Tarifi (4 kişiden fazla): 250 
derecelik fırında yaklaşık yarım saat pişirilir. 
35-40 cm. çapında bir tepsiye hazırlana-
caktır. Malzemeler: Tepsiyi yağlamak için 2 
yemek kaşığı sadeyağ, 1 ölçü kıymalı börek 
içi, 4 yumurta, 1 su bardağı su, 1 çay kaşığı 
tuz, 5 su bardağı un, 1 su bardağı eritilmiş 
sadeyağ (hamurları yağlamak için). Haş-
lama Suyu: 3 litre su, 2 yemek kaşığı tuz, 2 
yemek kaşığı zeytinyağı. Yapılışı: Un hamur 
tahtasına elenir ve ortası açılır. Ortasına 
yumurtalar kırılır, suyu ve tuzu ilave edilir. 
Kenarlarından un alarak sert bir hamur 
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yapılır. 15 dakika yoğurulduktan sonra 12 
beze yapılır. Un serpilmiş bir tepsiye alınıp, 
yaş bez altında 30 dakika dinlendirilir. 
Dinlenen bezeleri oklava ile olabildiğince 
ince açarak, çok az un serperek üst üste 
koyulur. Muntazam olanlarından ikisi alta 
ve üste sermek için ayırılır. Birisi tepsiye 
serilir. Diğerleri dörde bölünür. Büyük bir 
tencerede haşlama suyu tuz ve zeytin-
yağı katıldıktan sonra kaynatılır. Dörde 
bölünen bezeler suya ikişer üçer atılıp en 
az 2 dakika haşlanır. Hamurlar su yüzüne 
çıkınca kevgirle alınıp başka tencerede 
hazırlanmış soğuk suya atılır, ters çevrilmiş 
süzgeç üzerine alarak sularını süzdürüle-
rek tepsiye döşenir. Tepsiye iki üç yufka 
döşeyince erimiş yağdan bir yemek kaşığı 
gezdirilir. Yufkalar yarıya gelince içi yayılır, 
diğer yufkalar da aynı şekilde haşlanarak 
döşenir. Üstüne ayrılan kuru yufkayı mun-
tazam kapatıp, fırça ile üzeri yağlanır. Ateş 
üzerinde çevrilerek veya fırında pişirilir.

BAMYA ÇORBASI
Orta Anadolu’da yapılan bamya çorba-

sı Konya’da klasik menülerde ara yemeği 
olarak önem arz eder. Konya’da pilav (dü-
ğün ve davet yemekleri) ve kara yemek 
takımında (geleneğinde olduğu gibi) ekşi 
olduğu için tatlıdan sonra verilerek ikinci 
tertip yemeklerin yenmesi için iştah açar. 
Kurutulmuş çiçek bamyalar ve kuşbaşı 
et ile hazırlanır. Tarifi (4 kişiden fazla). 
Bamyanın Pişirme Süresi: Ortalama 1 saat. 

Bamyaları haşlamak için 3 su bardağı su, 
yarım su bardağı kuru çiçek bamya, yarım 
limon (dilimlenmiş), yarım su bardağı 
kuyruk yağı (bamyaların büyüklüğün-
de doğranmış), 1 su bardağı koyun eti 
(bamyaların büyüklüğünde doğranmış), 
1 yemek kaşığı sadeyağ (tereyağı), 2 
soğan (çok ince kıyılmış), 1 yemek kaşığı 
domates salçası (mevsim yaz ise ve 
istenirse 3 kırmızı domates), 5 su bardağı 
et suyu veya su, 1 tatlı kaşığı tuz, 2 çorba 
kaşığı limon suyu. Bamyaların tüylerinin 
dökülmesi için kalburda veya bez arasın-
da yıkanır. Üç dört limon dilimi konulmuş 
suyla (limon sünmemesini sağlar) yarı 
haşlanır, ipleri çıkarılır. Tencereye et ve 
kuyruk yağı konularak kapağı kapatılır. Et 
bıraktığı suyu çekinceye kadar arada bir 
karıştırarak kavurulur. Sadeyağı ve soğan-
ları ilave edilir, soğanlar sararıncaya kadar 
kavurulur. Salça (yazsa ince doğranmış 
domatesleri) koyulur, çevrilir. Suyu ilave 
edilir, kapak örtülür, etler pişinceye kadar 
yaklaşık 30 dakika kaynatılır, bu arada 
tuzu atılır. Suyu azalmışsa 5 su bardağına 
tamamlanır. Haşlanmış bamyaları, limon 
veya koruk suyunu ilave edilir, kaynamaya 
başlayınca çok hafif ateşe al, bamyalar 
yumuşayıncaya kadar 20-30 dakika 
kadar pişirilir. 

ARABAŞI ÇORBASI
Arabaşı Çorbası, acılı tavuk çorbasıdır. 

En önemli özelliği ise hamurudur. Su, tuz 

ile kaynatılıp, bulamaç halde un eklenir 
muhallebi haline gelinceye kadar karıştırı-
lır, iki parmak yüksekliğinde tepsiye dökü-
lür ve dinlenmeye bırakılır. Çorba kaseye 
konulur ve yanında baklava dilimi şekli 
ile kesilen hamur ile servis yapılır. Kaşığa 
önce bir parça hamur alıp, arkasında çor-
ba kâsesine daldırılıp çorbadan da biraz 
alınır ve hamuru çiğnenmeden yutularak 
yenir. onya’da soğuk kış günlerinde sık 
tüketilen bir yemektir.

HÖŞMERİM
Geleneksel Konya höşmerimi kaymak, 

süt, şeker ve özel unla kavrularak yapılır. 
Bir parça un helvasını anımsatmakla be-
raber oldukça hafif ve lezzetli bir tatlıdır. 
Şeker istenmezse bal ile tatlandırılır.

SACARASI
Yine Konya’ya özgü nefis bir tatlı. 

Eski zamanlarda, hazırlanan tatlı tepsisi 
sacın üzerine konarak ocağa oturtulurdu. 
Üzerine ikinci bir saç kapatılır ve o sacın 
üzerine ocaktan alınan meşe odunu-
nun korları döşenirdi. Tatlının ismi bu iki 
tepsiden gelir. Tatlı tepsisi iki saç arasın-
da pişer. Konya’da özellikle düğünlerde 
hazırlanan çok özel ve hafif bir tatlı. Özel 
olarak hazırlanan yufka içerisine Antep 
Fıstığı serpilerek hazırlanır. Kaymak veya 
dondurma ile servis edilir. Konya lezzet-
lerini tattıktan sonra, muhteşem bir final 
için sacarası Tatlısı gereklidir. 
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“BU TOPRAKLARIN 
RUHUDUR”

M
evlana, döneminin bütün 
insanlarını etkilerken bugün 
de dünyada binlerce insana 

ilham olarak sözleri dilden dile aktarıl-
dı. Onlarca Mevlana aşığı da onun için 
güzel cümleler “Yaşadığı çağda, Ana-
dolu topraklarını mayalayan bu büyük 
ârifin, eserleri ile de sonraki yüzyıllarda 
bütün dünyayı mayalamayı sürdürü-
yor” şeklinde cümleler kurdu. 

Anadolu’muzu mayalayan gönül 
erlerinin en seçkinlerinden olan Hz. 
Mevlana Celâleddin Rûmî’nin, Ku-
ran’ın hazinelerinden gelen ünlü eseri 
Mesnevi-i Manevîye’sine çok şerhler 
yazılmıştır. Şerh anlamında herhalde 
en çok ilgiye mazhar olan eser Mes-
nevî’dir. Öyle ki, ‘mesnevî’ denilen ve 
iki mısradan oluşan bir beytte (ev) 
mananın yuvalandığı bir ‘tür’ün adı,  
Hz. Pir’in eseriyle özdeşleşmiş, Mesne-
vi dendiğinde bizatihi Hazret’in eseri 
anlaşılmıştır. 

MESNEVİ-İ ŞERİF, 
‘BU TOPRAKLAR’IN RUHUDUR

Yahya Kemal Beyatlı’ya izâfe edilen 
sözü hatırlayalım : Bir mecliste, Os-
manlılar’ın Viyana’ya kadar nasıl gittik-
leri sorulduğunda şöyle demiştir : ‘Pilav 
yiyip Mesnevi okuyarak.’

Mesnevi okuma, bir irfan geleneği-
dir. Adına Anadolu denilen ve güneşin 
doğduğu yer anlamına gelen bu iklimin 
her bir köşesinde Daru’l-Mesnevi’ler 
oluşmuş, bu bilgelik ocaklarında, ârifler 
Mesnevi okuyarak dervişlerini eğitmiş-
ler, bir Mesnevi medeniyeti kurulmuş-
tur. Bu irfan sofrası, Hz. Pir’in Anado-

lu’muza serdiği muhteşem bir maidedir 
ki, oraya aşk, irfan ve rahmet inmiştir. 
Gönüller, Mesnevi’nin anlam katman-
larıyla şenlenmiş, bir gül bahçesine 
dönüşmüştür. 

Medeniyet, medinede şekillenir, gö-
nülleri dölleyen kelamla beslenir, irfanla 
büyür, güzellik ve iyilikle çevrelenir. 
Hz. Mevlana, ‘köyden şehre göç etmek 
gerek’ derken, nefs-i emmâreden nefs-i 
kâmileye yücelmek gerektiğini ima 
eder. Bu eğitimi Mesnevî gibi irfan dolu 
eserlerin okunması ve yaşanması sağ-
lar. İnsan nazar ve kelamla mayalanır.

O BİZE İNSANLIĞIN İLACINI 
SUNUYOR

Hz. Mevlana’nın sırlarını onun eser-
lerinde ve referans aldığı kutsallıklarda 
bulmanın mümkün olduğunu kayde-
dederek Türkiye’ye gelen ve Mevlana 
üzerine araştırmalar yapan İciar Tor-
recilla da, “Türkiye’ye geldiğim için o 
kadar yoğun bir duygunun içindeyim ki 
sanki Şems-i Tebrizi ile Hz. Mevlana’nın 
buluştukları andaki hasret ve aşkın vus-
latını yaşıyorum. Hz. Mevlana bugün 
insanlığın içinde bulunduğu olum-
suz şartlara ilaç olabilecek, en kutsal 
değerleri bize sunuyor ve bizi sevgiye 
davet ediyor. Bu eşsiz, bir o kadar da 
kutlu davete, dünyanın bir çok ülkesin-
den gelen insanlarla Rumi’de buluşmak 
en güzeli. Bizim görevimizde Türki-
ye’deki gördüğümüz sevgi ve dostluk 
ışıklarını ülkelerimizde bütün insanlara 
götürebilmek ve anlatabilmek. Sema-
zenlerin nurlu ışıklarını bütün insanlığın 
gönlünde yeşertebilmek” diyor.

Mevlana gönüllere 
dokundu ve yaşadığı 

günden günümüze kadar 
birçok esere de konu 

oldu. Hakkında binlerce 
eser bulunan Mevlana, bu 

toprakların da ruhunu 
yansıtmaya devam 

ediyor
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“BU TOPRAKLARIN 
RUHUDUR”
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Gönüller, Mesnevi’nin anlam katman-
larıyla şenlenmiş, bir gül bahçesine 
dönüşmüştür. 

Medeniyet, medinede şekillenir, gö-
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kâmileye yücelmek gerektiğini ima 
eder. Bu eğitimi Mesnevî gibi irfan dolu 
eserlerin okunması ve yaşanması sağ-
lar. İnsan nazar ve kelamla mayalanır.
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kadar yoğun bir duygunun içindeyim ki 
sanki Şems-i Tebrizi ile Hz. Mevlana’nın 
buluştukları andaki hasret ve aşkın vus-
latını yaşıyorum. Hz. Mevlana bugün 
insanlığın içinde bulunduğu olum-
suz şartlara ilaç olabilecek, en kutsal 
değerleri bize sunuyor ve bizi sevgiye 
davet ediyor. Bu eşsiz, bir o kadar da 
kutlu davete, dünyanın bir çok ülkesin-
den gelen insanlarla Rumi’de buluşmak 
en güzeli. Bizim görevimizde Türki-
ye’deki gördüğümüz sevgi ve dostluk 
ışıklarını ülkelerimizde bütün insanlara 
götürebilmek ve anlatabilmek. Sema-
zenlerin nurlu ışıklarını bütün insanlığın 
gönlünde yeşertebilmek” diyor.

Mevlana gönüllere 
dokundu ve yaşadığı 

günden günümüze kadar 
birçok esere de konu 

oldu. Hakkında binlerce 
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Türkiye’de bilinen 35 Mevlevihane bulunuyor. 
Bu Mevlevihanelerin bir kısmı hala müze olarak kullanılırken 

bir kısmında da Mevlevilikle ilgili çeşitli faaliyetler 
yürütülüyor. Bu sayede Mevlevihaneler günümüzde de 

insanlara ilham kaynağı oluyor

MEVLEVIHANELER 
ILHAM 

KAYNAĞI OLUYOR

M
evlevî evi, Mevlevîlerin bulun-
duğu yer anlamına gelen bu 
kelime, genel olarak Mevlevî-

lerin dergâh veya tekkelerine verilen bir 
isimdir. Mevlevihaneler; esas itibariyle 
tasavvuf terbiyesinin öğretildiği yerler 
olmakla birlikte, buna paralel bir tarzda 
sosyal hayata ait teorik ve pratik eği-
timler verilen yerlerdir. Mevlevihaneler, 
aynı zamanda devrinin en büyük şair ve 
hattatlarını, en kudretli bestekâr ve icra-
cılarını da yetiştiren günümüzün Güzel 
Sanatlar Fakülteleri ve Konservatuarları 
gibi faaliyet göstermişlerdir. Mevlevîlik; 
sosyal hayatın her alanında, özellikle in-
san ilişkilerinde sevgi, nezaket ve zarafe-
tin yerleşmesinde ayrıcalıklı bir yer olan, 
Konya merkezli olmak üzere Anadolu, 
Balkanlar, Kıbrıs, Arabistan Yarımadası ve 
Kuzey Afrika’da büyük gelişme göste-
ren bir gönül yoludur. Dünya üzerinde 
sayıları 170’e ulaşan Mevlevihanelerde 
Mevlevîlik, yukarıda sayılan coğrafyada 
pek çok devlet adamı, âlim ve sanatkârı 
müntesipleri arasına alan, sayısız ilim ve 
sanat eserinin vücut bulmasında ilham 
kaynağı olmuştur. Sultan Veled tarafın-
dan 13. yüzyıl sonlarında kurulan Mevlevi 

Tarikatı mensuplarının bulunduğu tekke-
lere Mevlevihane deniyor. Mevlevihaneler 
genellikle külliye biçiminde planlandı. 
Merkezinde semahane, çevresinde türbe, 
mezarlık, Meydan-ı Şerif ve mescid yer 
alır.  Türkiye’de mevcut bulunan Mevlevi-
hanelerden sadece Galata Mevlevihane-
sinde tasavvuf müziği konserleri ve sema 
gösterileri yapılıyor.

TÜRKİYE’DEKİ 
MEVLEVİHANELER

KONYA

Ermenek Mevlevihanesi: 17. Yüzyılda 
var olduğu düşünülen Mevlevihane 1990 
yılında geride kalan mescidi de yıkılarak 
yerine büyük kubbeli bir camii yapılmış-
tır.

Konya Mevlana Dergahı: 1274 yılında 
baldaken olarak inşa edilerek 19. Yüzyıla 
kadar genişletilmiştir. 1926 yılında müze 
olarak açılmıştır.

Şems-i Tebrizi Zaviyesi: 15. Yüzyıl 
Karaman devrine tarihlendirilmektedir. 
Şuanda camii olarak kullanılmaktadır.

Piri Mehmed Paşa Zaviyesi: Camii 
1523 yılında yaptırılmıştır. Camiinin kuze-

ANTALYA MEVLEVIHANESI

GELIBOLU MEVLEVIHANESI ÇANAKKALE

CEMEL ALI DEDE ZAVIYESI

GÖZLEVE MEVLEVIHANESI KIRIM

ATEŞBAZ VELI TÜRBESI

GIRIT HANYA MEVLEVIHANESI YUNANISTAN

MEVLANA ASITANESI

HALEP MEVLEVIHANESI SURIYE

MEVLEVİHANELER

yinde bulunan zaviye bugün baharatçı 
olarak kullanılmaktadır.

Cemel Ali Dede Zaviyesi: Konya’nın 
Meram ilçesinde bulunmaktadır. Cemel 
Ali Dede Hz. Mevlana’nın lalası olarak 
bilinmektedir. 13. Yüzyıla tarihlenmek-
tedir. Mescid Semahane ve türbeden 
oluşmaktadır. Camii olarak kullanılmak-
tadır.

Ateşbaz-ı Veli Zaviyesi: Konya’nın 
Meram ilçesinde bulunmaktadır. Hz 
Mevlana’nın aşçısı İzzetoğlu Şemseddin 
Yusuf’a aittir.

Fahrunnisa Zaviyesi: Karatay İlçe-
sinde bulunmaktadır. Günümüze kadar 
bir hamuşan ve mescid-semahane ge-
lebilmiştir. Fahrunnisa Hanım’ın 14-15. 
Yüzyılda yaşamış Mevlevi hatun olduğu 
bilinmektedir.

Afyon Mevlevihanesi: 13. Yüzyılda 
yapılmıştır. İlk Mevlevihanelerdendir. 
Günümüze camii, matbah, derviş hüc-
releri ve hamuşanın bir kısmı gelebil-
miştir.

Ankara Mevlevihanesi: ilk Mevle-
vihane camii ile birlikte 1566 da inşa 
edilmiştir.  Mimar Sinan’a atfedilen 
Cenabı Ahmet Paşa Camii halen kulla-
nılmaktadır.

Antalya Mevlevihanesi:  tekke 
yapısı 1215 yılında Alaeddin Keykubad 
tarafından yaptırılmış 14. Yy da tekke 
beylerinden Zincirkıran Mehmed Bey 
tarafından mevlevihaneye dönüştü-
rülmüştür. Bugün sanat galerisi olarak 
kullanılmaktadır.

Bursa Mevlevihanesi: 1615 te Ah-
med Cununi Dede tarafından yaptı-
rılmıştır. Pınarbaşı Mahallesi’nde yer 
almakta idi. 1953’te yıkılmış, semahane-
nin bulunduğu yere su deposu yapıl-
mıştır.

Çanakkale Gelibolu Mevlevihanesi: 
1621 yılından önce Ağazade Mehmed 
Hakiki Dede tarafından kurulmuştur. 

Hamzaköy’de eskiden askeri alan 
içindeyken günümüzde aslına uygun 
olarak restore edilmiştir.

Çankırı Mevlevihanesi: XIII. Yüzyıl 
Selçuklu dönemi yapısını içine alan 
Mevlevihaneden günümüze şifahane/
mescid bölümü gelmiştir.

Çorum Mevlevihanesi: Kent merke-
zinde Azap Ahmed Mahallesinde yer 
almaktadır. 1878 yılında Mehmed İzzet 
Dede tarafından kurulmuştur. Günü-
müzde özel şahıslar tarafından restore 
edilen Mevlevihane kapalıdır.

Edirne Mevlevihanesi: Sultan II. 
Murat tarafından Muradiye Camii ile 
birlikte 1435 yılında kurulmuştur. 1938 
de yıktırılmıştır.

Eskişehir Mevlevihanesi: Gazi 
Melek Mustafa Paşa tarafından 1571 
tarihinde yaptırılmıştır.

Gaziantep Mevlevihanesi: 1638 yı-
lında sancak beyi Türkmen Mustafa bin 
Yusuf tarafından yaptırılmıştır. Vakıflar 
Genel Müdürlüğü tarafından onarı-
lan Mevlevi tekkesi vakıf eserlerinin 
sergilendiği ve Mevlevilik kültürünün 
yansıtıldığı bir müze olarak ziyarete 
açılmıştır.

İSTANBUL

Galata Mevlevihanesi: II. Beyazıt 
devrinde İskender Paşa’nın av çiftliğin-
de 1491 yılında kurulmuştur. Şuanda 
müze olarak kullanılmaktadır.

Üsküdar Mevlevihanesi: bugünkü 
şeklini II. Mahmut zamanında 1834-35 
yılında almıştır. Mevlevihane hem camii 
hem de dernek olarak kullanılmaktadır.

Yenikapı Mevlevihanesi: 1597 
yılında Yeniçeri katibi Malkoç Mehmed 
Efendi tarafından kurulmuştur. Zeytin-
burnu Belediyesi tarafından yürütülen 
“Kültür Vadisi Projesi” kapsamında 
restore edilmiştir.

Beşiktaş Bahariye Mevlevihanesi: 
1622’de Ohrili Hüseyin Paşa tarafından 
kuruldu. Şuanda yıkılmış ve fabrika 
arsası olmuştur.

Kasımpaşa Mevlevihanesi: 1631 
Sururi Abdi Dede Efendi tarafından 
kurulmuştur. Cumhuriyet döneminde 
mülkiyeti vakıflara geçmiş 1946 da Su-
ruri İlkokulu inşa edilmiş 1979 da çıkan 
yangınla yok olmuştur.

DİĞERLERİ

İzmir-Tire Mevlevihanesi: Mevlevi-
hane’nin Yeşil İmaret Camii çevresinde 
1333 yılında kurulduğu bilinmektedir.

Kayseri Mevlevihanesi: tekkelerin 
kapatılması kanunundan sonra arsa 
haline gelmiş ve yerine vakıflarca Bay-
rampaşa İş Hanı yapılmıştır

Karaman Mevlevihanesi: Karaman il 
merkezindedir. Ak Tekke Camii içindeki 
türbe semahane bölümüyle bir Mev-
levihane olarak kullanılmıştır. Şu anda 
camii olarak kullanılmaktadır.

Kastamonu Mevlevihanesi: Mev-
levihanenin banisi Çandarlı Süleyman 
Paşadır. Mevlevihaneden geriye hamam 
ve hamama bitişik eski bir bina kalmış-
tır. Bu eski bina içerisinde temsili bir 
mezar da bulunmaktadır.

Kilis Mevlevihanesi: Mevlevihanenin 
kesin kuruluş tarihi belli değildir. Günü-
müze yalnızca semahanesi ulaşabilmiş-
tir. Mescit olarak kullanılmaktadır.

Kütahya Mevlevihanesi: Beylikler 
bölgesinde kurulan ilk mevlevihanedir.

Muğla Mevlevihanesi: 1453-57 yıl-
larında kurulmuştur. Mevcut semahane 
1848 yılında yaptırılmıştır. Günümüzde 
orijinal hali ile muhafaza edilmektedir.

Muğla-Marmaris Mevlevihanesi: 
Mevlevihanenin kesin yapım tarihi bilin-
miyor. 16. Yüzyılda kurulup II. Mahmud 
zamanında (1835) son şeklini aldığı ka-

KÜTAHYA MEVLEVIHANESI

ÜSKÜDAR MEVLEVIHANESI

PIRI MEHMET PAŞA MEVLEVIHANESILEFKOŞA MEVLEVIHANESI KKTC

YENIKAPI MEVLEVIHANESI ISTANBUL
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Türkiye’de bilinen 35 Mevlevihane bulunuyor. 
Bu Mevlevihanelerin bir kısmı hala müze olarak kullanılırken 

bir kısmında da Mevlevilikle ilgili çeşitli faaliyetler 
yürütülüyor. Bu sayede Mevlevihaneler günümüzde de 

insanlara ilham kaynağı oluyor
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duğu yer anlamına gelen bu 
kelime, genel olarak Mevlevî-

lerin dergâh veya tekkelerine verilen bir 
isimdir. Mevlevihaneler; esas itibariyle 
tasavvuf terbiyesinin öğretildiği yerler 
olmakla birlikte, buna paralel bir tarzda 
sosyal hayata ait teorik ve pratik eği-
timler verilen yerlerdir. Mevlevihaneler, 
aynı zamanda devrinin en büyük şair ve 
hattatlarını, en kudretli bestekâr ve icra-
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gibi faaliyet göstermişlerdir. Mevlevîlik; 
sosyal hayatın her alanında, özellikle in-
san ilişkilerinde sevgi, nezaket ve zarafe-
tin yerleşmesinde ayrıcalıklı bir yer olan, 
Konya merkezli olmak üzere Anadolu, 
Balkanlar, Kıbrıs, Arabistan Yarımadası ve 
Kuzey Afrika’da büyük gelişme göste-
ren bir gönül yoludur. Dünya üzerinde 
sayıları 170’e ulaşan Mevlevihanelerde 
Mevlevîlik, yukarıda sayılan coğrafyada 
pek çok devlet adamı, âlim ve sanatkârı 
müntesipleri arasına alan, sayısız ilim ve 
sanat eserinin vücut bulmasında ilham 
kaynağı olmuştur. Sultan Veled tarafın-
dan 13. yüzyıl sonlarında kurulan Mevlevi 

Tarikatı mensuplarının bulunduğu tekke-
lere Mevlevihane deniyor. Mevlevihaneler 
genellikle külliye biçiminde planlandı. 
Merkezinde semahane, çevresinde türbe, 
mezarlık, Meydan-ı Şerif ve mescid yer 
alır.  Türkiye’de mevcut bulunan Mevlevi-
hanelerden sadece Galata Mevlevihane-
sinde tasavvuf müziği konserleri ve sema 
gösterileri yapılıyor.
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Ermenek Mevlevihanesi: 17. Yüzyılda 
var olduğu düşünülen Mevlevihane 1990 
yılında geride kalan mescidi de yıkılarak 
yerine büyük kubbeli bir camii yapılmış-
tır.

Konya Mevlana Dergahı: 1274 yılında 
baldaken olarak inşa edilerek 19. Yüzyıla 
kadar genişletilmiştir. 1926 yılında müze 
olarak açılmıştır.

Şems-i Tebrizi Zaviyesi: 15. Yüzyıl 
Karaman devrine tarihlendirilmektedir. 
Şuanda camii olarak kullanılmaktadır.

Piri Mehmed Paşa Zaviyesi: Camii 
1523 yılında yaptırılmıştır. Camiinin kuze-
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yinde bulunan zaviye bugün baharatçı 
olarak kullanılmaktadır.

Cemel Ali Dede Zaviyesi: Konya’nın 
Meram ilçesinde bulunmaktadır. Cemel 
Ali Dede Hz. Mevlana’nın lalası olarak 
bilinmektedir. 13. Yüzyıla tarihlenmek-
tedir. Mescid Semahane ve türbeden 
oluşmaktadır. Camii olarak kullanılmak-
tadır.

Ateşbaz-ı Veli Zaviyesi: Konya’nın 
Meram ilçesinde bulunmaktadır. Hz 
Mevlana’nın aşçısı İzzetoğlu Şemseddin 
Yusuf’a aittir.

Fahrunnisa Zaviyesi: Karatay İlçe-
sinde bulunmaktadır. Günümüze kadar 
bir hamuşan ve mescid-semahane ge-
lebilmiştir. Fahrunnisa Hanım’ın 14-15. 
Yüzyılda yaşamış Mevlevi hatun olduğu 
bilinmektedir.

Afyon Mevlevihanesi: 13. Yüzyılda 
yapılmıştır. İlk Mevlevihanelerdendir. 
Günümüze camii, matbah, derviş hüc-
releri ve hamuşanın bir kısmı gelebil-
miştir.

Ankara Mevlevihanesi: ilk Mevle-
vihane camii ile birlikte 1566 da inşa 
edilmiştir.  Mimar Sinan’a atfedilen 
Cenabı Ahmet Paşa Camii halen kulla-
nılmaktadır.

Antalya Mevlevihanesi:  tekke 
yapısı 1215 yılında Alaeddin Keykubad 
tarafından yaptırılmış 14. Yy da tekke 
beylerinden Zincirkıran Mehmed Bey 
tarafından mevlevihaneye dönüştü-
rülmüştür. Bugün sanat galerisi olarak 
kullanılmaktadır.

Bursa Mevlevihanesi: 1615 te Ah-
med Cununi Dede tarafından yaptı-
rılmıştır. Pınarbaşı Mahallesi’nde yer 
almakta idi. 1953’te yıkılmış, semahane-
nin bulunduğu yere su deposu yapıl-
mıştır.

Çanakkale Gelibolu Mevlevihanesi: 
1621 yılından önce Ağazade Mehmed 
Hakiki Dede tarafından kurulmuştur. 

Hamzaköy’de eskiden askeri alan 
içindeyken günümüzde aslına uygun 
olarak restore edilmiştir.

Çankırı Mevlevihanesi: XIII. Yüzyıl 
Selçuklu dönemi yapısını içine alan 
Mevlevihaneden günümüze şifahane/
mescid bölümü gelmiştir.

Çorum Mevlevihanesi: Kent merke-
zinde Azap Ahmed Mahallesinde yer 
almaktadır. 1878 yılında Mehmed İzzet 
Dede tarafından kurulmuştur. Günü-
müzde özel şahıslar tarafından restore 
edilen Mevlevihane kapalıdır.

Edirne Mevlevihanesi: Sultan II. 
Murat tarafından Muradiye Camii ile 
birlikte 1435 yılında kurulmuştur. 1938 
de yıktırılmıştır.

Eskişehir Mevlevihanesi: Gazi 
Melek Mustafa Paşa tarafından 1571 
tarihinde yaptırılmıştır.

Gaziantep Mevlevihanesi: 1638 yı-
lında sancak beyi Türkmen Mustafa bin 
Yusuf tarafından yaptırılmıştır. Vakıflar 
Genel Müdürlüğü tarafından onarı-
lan Mevlevi tekkesi vakıf eserlerinin 
sergilendiği ve Mevlevilik kültürünün 
yansıtıldığı bir müze olarak ziyarete 
açılmıştır.

İSTANBUL

Galata Mevlevihanesi: II. Beyazıt 
devrinde İskender Paşa’nın av çiftliğin-
de 1491 yılında kurulmuştur. Şuanda 
müze olarak kullanılmaktadır.

Üsküdar Mevlevihanesi: bugünkü 
şeklini II. Mahmut zamanında 1834-35 
yılında almıştır. Mevlevihane hem camii 
hem de dernek olarak kullanılmaktadır.

Yenikapı Mevlevihanesi: 1597 
yılında Yeniçeri katibi Malkoç Mehmed 
Efendi tarafından kurulmuştur. Zeytin-
burnu Belediyesi tarafından yürütülen 
“Kültür Vadisi Projesi” kapsamında 
restore edilmiştir.

Beşiktaş Bahariye Mevlevihanesi: 
1622’de Ohrili Hüseyin Paşa tarafından 
kuruldu. Şuanda yıkılmış ve fabrika 
arsası olmuştur.

Kasımpaşa Mevlevihanesi: 1631 
Sururi Abdi Dede Efendi tarafından 
kurulmuştur. Cumhuriyet döneminde 
mülkiyeti vakıflara geçmiş 1946 da Su-
ruri İlkokulu inşa edilmiş 1979 da çıkan 
yangınla yok olmuştur.

DİĞERLERİ

İzmir-Tire Mevlevihanesi: Mevlevi-
hane’nin Yeşil İmaret Camii çevresinde 
1333 yılında kurulduğu bilinmektedir.

Kayseri Mevlevihanesi: tekkelerin 
kapatılması kanunundan sonra arsa 
haline gelmiş ve yerine vakıflarca Bay-
rampaşa İş Hanı yapılmıştır

Karaman Mevlevihanesi: Karaman il 
merkezindedir. Ak Tekke Camii içindeki 
türbe semahane bölümüyle bir Mev-
levihane olarak kullanılmıştır. Şu anda 
camii olarak kullanılmaktadır.

Kastamonu Mevlevihanesi: Mev-
levihanenin banisi Çandarlı Süleyman 
Paşadır. Mevlevihaneden geriye hamam 
ve hamama bitişik eski bir bina kalmış-
tır. Bu eski bina içerisinde temsili bir 
mezar da bulunmaktadır.

Kilis Mevlevihanesi: Mevlevihanenin 
kesin kuruluş tarihi belli değildir. Günü-
müze yalnızca semahanesi ulaşabilmiş-
tir. Mescit olarak kullanılmaktadır.

Kütahya Mevlevihanesi: Beylikler 
bölgesinde kurulan ilk mevlevihanedir.

Muğla Mevlevihanesi: 1453-57 yıl-
larında kurulmuştur. Mevcut semahane 
1848 yılında yaptırılmıştır. Günümüzde 
orijinal hali ile muhafaza edilmektedir.

Muğla-Marmaris Mevlevihanesi: 
Mevlevihanenin kesin yapım tarihi bilin-
miyor. 16. Yüzyılda kurulup II. Mahmud 
zamanında (1835) son şeklini aldığı ka-

KÜTAHYA MEVLEVIHANESI

ÜSKÜDAR MEVLEVIHANESI

PIRI MEHMET PAŞA MEVLEVIHANESILEFKOŞA MEVLEVIHANESI KKTC

YENIKAPI MEVLEVIHANESI ISTANBUL
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bul edilir. Mevlevihaneye ait su kuyusu 
ve hazirenin bir kısmı halen mevcuttur.

Manisa Mevlevihanesi: 1368 yılın-
da İshak Bey tarafından yaptırılmıştır. 
Manisa Mevlevihanesi aynı zamanda 
bir asitanedir. Mevlevihane 1995 yılında 
Celal Bayar Üniversitesi’ne (CBÜ) ve-
rildi. Restorasyonu tamamlanarak son 
şeklini aldı. Halen CBÜ Manisa Yöresi 
Türk Tarih ve Kültürünü Araştırma ve 
Uygulama Merkezi bünyesinde, Mevlevi 
kültürünün tanıtıldığı bir etnografya 
müzesidir. Ayrıca Rektörlüğün deste-
ğiyle, bilimsel ve kültürel faaliyetlerin 
yapıldığı bir mekan olarak hizmet 
vermektedir.

Niğde Mevlevihanesi: Ulu Arif Çele-
bi zamanında 14. Yüzyılda kurulmuştur. 
Zaviyenin ana binasının bir kısmı kay-
bolmuş; mezarlık, Kemal-i Ümmi türbe-
si vakıflarca restore edilmiştir. Ana bina 
kız Kur’an kursu yapılmıştır. 

Niğde- Bor Mevlevihanesi: Bor 
Mevlevihanesi tamamen ortadan 
kalkmış yalnızca kitabesi günümüze 
ulaşmıştır.

Şanlıurfa Mevlevihanesi: ilk kurulu-
şu Hacı İbrahim Ağa tarafından, ikinci 
kuruluşu ise 1716 yılında Rakka Valisi 
Rıdvan Ahmed paşa tarafından ger-
çekleştirilmiştir. Halen mescit olarak 

kullanılmaktadır.
Tokat Mevlevihanesi: 1638 yılında 

Muslu Ağa tarafından kurulmuştur. 
Onarım sonrası, Mevlevihane Vakıf 
Müzesi kapsamında, Osmanlı konak 
müzesi şeklinde döşenmiş ve misafirle-
rin ziyaretine açılmıştır.   

DÜNYA GENELENİNDE YER ALAN 
MEVLEVİHANELERİN LİSTESİ 

Afyonkarahisar Mevlevihanesi
Ankara Mevlevihanesi
Antalya Mevlevîhânesi
Atina Mevlevihanesi (Yunanistan)
Bahariye Mevlevihanesi (Eyüp)
Çankırı Mevlevihanesi
Çorum Mevlevihanesi
Edirne Mevlevihanesi
Eskişehir Mevlevihanesi
Filibe Mevlevihanesi (Bulgaristan)
Galata Mevlevihanesi
Gaziantep Mevlevihanesi
Gelibolu Mevlevihanesi
Halep Mevlevihanesi
Hanya Mevlevihanesi (Girit)
Humus Mevlevihanesi (Suriye)
İzmir Tire Mevlevihanesi
Kahire Mevlevihanesi (Mısır)
Karaman Mevlevihanesi
Kasımpaşa Mevlevihanesi (Beyoğlu)

Kastamonu Mevlevihanesi
Kayseri Mevlevihanesi
Kırım Gözleve Mevlevihanesi (Uk-

rayna)
Kilis Mevlevihanesi
Konya Mevlevihanesi (Konya Mevla-

na Dergâhı)
Kudüs Mevlevihanesi (İsrail)
Kütahya Mevlevihanesi
Lefkoşa Mevlevihanesi
Manisa Mevlevihanesi
Muğla Mevlevihanesi
Niğde Mevlevihanesi
Peç (Peçoy) Yalovalı Hasan Paşa 

Mevlevihanesi (Macaristan)
Priştina Mevlevihanesi (Kosova)
Samsun Mevlevihanesi
Saraybosna İsa Bey Mevlevihanesi
Selanik Mevlevihanesi (Yunanistan)
Şam Mevlevîhânesi
Şanlıurfa Mevlevihanesi
Tokat Mevlevihanesi
Trablusşam Mevlevihanesi (Lübnan)
Trebbus Mevlevihanesi (Almanya)
Üsküdar Mevlevihanesi (Üsküdar)
Üsküp Mevlevihanesi (Makedonya)
Yenikapı Mevlevihanesi (Zeytinbur-

nu)
Yenişehir Larissa Mevlevihanesi 

(Yunanistan)

ESKİȘEHİR MEVLEVİHANESİ

FİLİBE MEVLEVİHANESİ BULGARİSTAN

GALATA MEVLEVİHANESİ İSTANBUL

GAZİANTEP MEVLEVİHANESİȘAM MEVLEVİHANESİ SURİYE TİRE MEVLEVİHANESİ İZMİR

ȘEMSİ TEBRİZİ ZAVİYESİ

GAZİANTEP MEVLEVİHANESİ
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bul edilir. Mevlevihaneye ait su kuyusu 
ve hazirenin bir kısmı halen mevcuttur.

Manisa Mevlevihanesi: 1368 yılın-
da İshak Bey tarafından yaptırılmıştır. 
Manisa Mevlevihanesi aynı zamanda 
bir asitanedir. Mevlevihane 1995 yılında 
Celal Bayar Üniversitesi’ne (CBÜ) ve-
rildi. Restorasyonu tamamlanarak son 
şeklini aldı. Halen CBÜ Manisa Yöresi 
Türk Tarih ve Kültürünü Araştırma ve 
Uygulama Merkezi bünyesinde, Mevlevi 
kültürünün tanıtıldığı bir etnografya 
müzesidir. Ayrıca Rektörlüğün deste-
ğiyle, bilimsel ve kültürel faaliyetlerin 
yapıldığı bir mekan olarak hizmet 
vermektedir.

Niğde Mevlevihanesi: Ulu Arif Çele-
bi zamanında 14. Yüzyılda kurulmuştur. 
Zaviyenin ana binasının bir kısmı kay-
bolmuş; mezarlık, Kemal-i Ümmi türbe-
si vakıflarca restore edilmiştir. Ana bina 
kız Kur’an kursu yapılmıştır. 

Niğde- Bor Mevlevihanesi: Bor 
Mevlevihanesi tamamen ortadan 
kalkmış yalnızca kitabesi günümüze 
ulaşmıştır.

Şanlıurfa Mevlevihanesi: ilk kurulu-
şu Hacı İbrahim Ağa tarafından, ikinci 
kuruluşu ise 1716 yılında Rakka Valisi 
Rıdvan Ahmed paşa tarafından ger-
çekleştirilmiştir. Halen mescit olarak 

kullanılmaktadır.
Tokat Mevlevihanesi: 1638 yılında 

Muslu Ağa tarafından kurulmuştur. 
Onarım sonrası, Mevlevihane Vakıf 
Müzesi kapsamında, Osmanlı konak 
müzesi şeklinde döşenmiş ve misafirle-
rin ziyaretine açılmıştır.   

DÜNYA GENELENİNDE YER ALAN 
MEVLEVİHANELERİN LİSTESİ 

Afyonkarahisar Mevlevihanesi
Ankara Mevlevihanesi
Antalya Mevlevîhânesi
Atina Mevlevihanesi (Yunanistan)
Bahariye Mevlevihanesi (Eyüp)
Çankırı Mevlevihanesi
Çorum Mevlevihanesi
Edirne Mevlevihanesi
Eskişehir Mevlevihanesi
Filibe Mevlevihanesi (Bulgaristan)
Galata Mevlevihanesi
Gaziantep Mevlevihanesi
Gelibolu Mevlevihanesi
Halep Mevlevihanesi
Hanya Mevlevihanesi (Girit)
Humus Mevlevihanesi (Suriye)
İzmir Tire Mevlevihanesi
Kahire Mevlevihanesi (Mısır)
Karaman Mevlevihanesi
Kasımpaşa Mevlevihanesi (Beyoğlu)

Kastamonu Mevlevihanesi
Kayseri Mevlevihanesi
Kırım Gözleve Mevlevihanesi (Uk-

rayna)
Kilis Mevlevihanesi
Konya Mevlevihanesi (Konya Mevla-

na Dergâhı)
Kudüs Mevlevihanesi (İsrail)
Kütahya Mevlevihanesi
Lefkoşa Mevlevihanesi
Manisa Mevlevihanesi
Muğla Mevlevihanesi
Niğde Mevlevihanesi
Peç (Peçoy) Yalovalı Hasan Paşa 

Mevlevihanesi (Macaristan)
Priştina Mevlevihanesi (Kosova)
Samsun Mevlevihanesi
Saraybosna İsa Bey Mevlevihanesi
Selanik Mevlevihanesi (Yunanistan)
Şam Mevlevîhânesi
Şanlıurfa Mevlevihanesi
Tokat Mevlevihanesi
Trablusşam Mevlevihanesi (Lübnan)
Trebbus Mevlevihanesi (Almanya)
Üsküdar Mevlevihanesi (Üsküdar)
Üsküp Mevlevihanesi (Makedonya)
Yenikapı Mevlevihanesi (Zeytinbur-

nu)
Yenişehir Larissa Mevlevihanesi 

(Yunanistan)

ESKİȘEHİR MEVLEVİHANESİ

FİLİBE MEVLEVİHANESİ BULGARİSTAN

GALATA MEVLEVİHANESİ İSTANBUL

GAZİANTEP MEVLEVİHANESİȘAM MEVLEVİHANESİ SURİYE TİRE MEVLEVİHANESİ İZMİR

ȘEMSİ TEBRİZİ ZAVİYESİ

GAZİANTEP MEVLEVİHANESİ
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Konya’nın en eski camilerinden birisi 
olan Alâaddin Tepesi üzerindeki Selçuklu 
Sarayı içine 1221 yılında yapılan Alâaddin 
Camii’nin restorasyon çalışmaları titizlikle 

tamamlanmıştı. Alaaddin Cami aradan yıllar 
geçmesine rağmen tarihe dimdik meydan 

okumaya devam ediyor

SELÇUKLU 
ESERI 

ALAADIN 
CAMII 

K
onya’nın manevi değerlerin-
den biri olan Alaadin Cami 
uzun süren bakım onarım 

çalışmalarının ardından vatandaşların 
ziyaretçilerine açılmıştı. Çalışmaların 
ardından binlerce ziyaretçi Alaaddin 
Camii’nde namaz kılmaya ve Selçuklu 
Sultanları’nı ziyaret etmeye devam edi-
yor. Özellikle Cuma vakitlerinde cami 
adeta dolup taşıyor. Alaaddin Camii’n-
de Konya Vakıflar Bölge Müdürlüğü ve 
Konya Büyükşehir Belediyesi öncülü-
ğünde çok titiz çalışmalar yürütülmüş-
tü.

‘SELÇUKLU MİMARİSİNİN NADİDE 
ÖRNEKLERİNDEN’

 Selçuklu Çinilerinden oluşan 
mihrap ve çivi kullanılmadan künde-
kari tekniğiyle yapılan minber aslına 
uygun olarak görücüye çıkmış büyük 

beğeni toplamıştı. Anadolu Selçuklu 
Devleti’nin en önemli eserlerinden biri 
olan, Alaadin Cami günümüzde yatay 
mimarinin en güzel örnekleri arasında 
yer alıyor. Yapılan çalışmalarda caminin 
avlusunun mezar olduğu gün yüzüne 
çıkarılmıştı. Çalışmalar neticesinde 
avluda birçok kemik tespit edilmişti. 
Bakım onarım çalışmalarında tespit 
edilen kemiklerin sultanların ailesine 
ait olduğu kanısına varılmıştı. Kemikler 
daha sonra ise tek tek yapılan çalışma-
lar neticesinde ayrıştırılmıştı. Ayrılan 
kemikler sonrasında ise her meftun için 
ayrı ayrı mezarlar inşa edilmişti. 

“SULTANLARIN 
TÜRBESİ ONARILDI” 

Alaaddin Cami’nin avlusunda yer 
alan türbe içlerinde Selçuklu Sultan-
ları’nın mezarları yer alıyor. Anadolu 

Selçuklu Devleti’nin temelleri atan 
sultanlar Konya’yı başkent olarak ilan 
etmişti. Türbe içinde, Selçuklu Sultan-
ları 1. Mesut, 2. Kılıçaslan, 2. Rükneddin 
Süleyman, 1. Gıyaseddin Keyhüsrev, 
Alaaddin Keykubat, 2. Gıyaseddin 
Keyhüsrev, 2. Kılıçaslan ile 3. Gıyased-
din Keyhüsrev’in mezarları yer alıyor. 
Özellikle Cuma günleri ziyaretçiler sul-
tanlara dua etmek için türbeyi ziyaret 
ediyor. 

‘ALAADDİN CAMİ TARİHİ’

Alâeddin Camii, Konya’da Alâeddin 
Tepesi adlı höyüğün üstünde Anadolu 
Selçuklu Devleti devrinde şehrin ulu 
camisi olarak inşa ettirilmiş yapıdır. 
Konya’nın en büyük ve en eski camisi-
dir. Yapımı iki aşamada gerçekleşmiştir: 
ilk aşama I. Mesud döneminde başlayıp 
onun ölümünden sonra yerine geçen 

ALAADDIN CAMII

II. Kılıçarslan’ın caminin avlusuna bir 
kümbet inşa etmesi ile son bulmuştu. 
Yaklaşık 26 yıl sonra I. İzzeddin Key-
kavus yapıyı genişletmeye başlamış; 
ölümü üzerine yarım kalan inşaat I. 
Alaeddin Keykubad’ın saltanatının ilk 
yıllarında tamamlanmıştır. II. Kılıçars-
lan’ın caminin avlusunda inşa ettirdiği 
kümbet Selçuklu hanedanının büyük 
kısmının mezarı olmuştur. I. İzzeddin 
Keykavus’un yapımını başlattığı ikinci 
kümbet ise tamamlanamadan kalmıştır. 

‘MİMARİ ÖZELLİKLERİ’

Doğu-batı doğrultusunda uzanan 
dikdörtgen bir plana sahiptir. Kitabeler-
den birisinde cami mimarının Dımaşklı 
Mehmed Havlan, mütevellisinin Atabeg 
Ayaz olduğu belirtilmiştir. Biri doğu 
cephesinde, diğerleri kuzey cephede 
dört kapısı vardır. Günümüzde doğu 
cephesindeki kapı kullanılır. İki farklı 
dönemde inşa edilen yapıda üç farklı iç 
mekan düzenlemesi görülür. I. Mesud 
döneminde başlayıp, II. Kılıçaslan’ın 
saltanat döneminde tamamlanan 
mekân, kubbe ile örtülüdür. Batıda 
ve doğudaki bölümlerin yapım ise I. 
İzzeddin Keykavus döneminde başlan-
mış, I. Alâeddin Keykubad dönemin-
de tamamlanmıştır. Bu bölümlerdeki 
düz toprak dam örtüyü taşıyan tuğla 
kemerler farklı dönemlere ait, çeşitli sü-
tun ve sütun başlıkları ile taşınmaktadır. 

Abanoz ağacından minberi Türk sana-
tının çok değerli bir eseridir. Minberin 
usta kitabesinden 1155 yılında Ahlatlı 
usta Hacı Mengüm Berti tarafından 
yapıldığı anlaşılmaktadır. Maksûre kub-
besinde ve mihrapta kalan parçalardan 
Alâeddin Camii’nde çini süsleme bulun-
duğu anlaşılmaktadır. Mihrapta kulla-
nılan renkler. Anadolu Selçuklu çinile-
rinde kullanılan patlıcan moru, firuze 
ve siyahtır. Çini malzeme üzerinde usta 
olarak Kerimüddin Erdişah adı yer alır. 
Caminin minaresi Osmanlı döneminde 
yapılmıştır ve avluda bulunur. Alâed-
din Camii, II. Abdülhamid tarafından 
yaptırılan tamir ve bazı değişikliklerden 
sonra, 1914-1918, 1920-1923 ve 1940-
1945 savaş yıllarında askerî işlere tahsis 
edilerek kapatılmıştır. 1958’den itibaren 
duvarlarında çok tehlikeli çatlakların 
belirmesi üzerine tekrar kapatılarak 
tamirine başlanmıştır.

‘SULTANLARA SAYGI NÖBETİ 
TUTULUYOR’

Selçuklu başkenti Konya’da Büyük-
şehir Belediyesi tarafından Selçuklu 
Sultanlarının metfun bulunduğu Ala-
addin Cami Sultanlar Türbesi’nde her 
Cuma namazı sonrasında saygı nöbeti 
gerçekleştiriliyor. Konya Büyükşehir 
Belediyesi, Alaaddin Camii’nde Selçuk-
lu Sultanları’nın türbesinin bulunduğu 
bölümde her hafta Cuma namazları 

sonrası saygı nöbeti başlattı. Konya 
Büyükşehir Belediye Başkanı Uğur 
İbrahim Altay, Anadolu topraklarına 
kök salmak için Selçuklu ecdadımızın 
büyük fedakarlıklar yaparak, kahraman-
lık destanları yazdığını ifade ederek, 
“Konya’mız Türkiye Selçuklu Devleti’ne 
başkent olup yaklaşık iki yüz yıl bu vas-
fını sürdürdü. Hakkın gelmesi, batılın 
zail olması için mücadele eden Selçuk-
lu Sultanlarından; 1. Rükneddin Mesud, 
2. Kılıç Arslan, 1. Gıyaseddin Keyhüsrev, 
2. Rukneddin Süleyman Şah, 1. Alaad-
din Keykubat, 2. Gıyaseddin Keyhüsrev, 
4. Rükneddin Kılıç Arslan, 3. Gıyased-
din Keyhüsrev olmak üzere sekiz Sel-
çuklu Sultanı Alaaddin Cami avlusunda 
metfun bulunuyor” demişti. 

‘KURAN TİLAVETİ 
GERÇEKLEŞTİRİLİYOR’

Konya Büyükşehir Belediyesi olarak 
şanlı ecdadımıza minnetimizi bir parça 
da olsa hissettirebilmek için onlar için 
ebedi istirahatgahlarında her Cuma 
namazı sonrasında saygı nöbeti prog-
ramı icra ettiklerini kaydeden Başkan 
Altay, “Sultanlar Türbesi’nde Kur’an-ı 
Kerim tilaveti ve dualarla her hafta 
saygı nöbetimiz gerçekleşiyor. Başta 
Selçuklu Sultanlarımız olmak üzere tüm 
şehitlerimizi rahmet ve minnetle yad 
ediyorum. Allah onlardan razı olsun.” 
ifadelerini kullandı.
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olan Alâaddin Tepesi üzerindeki Selçuklu 
Sarayı içine 1221 yılında yapılan Alâaddin 
Camii’nin restorasyon çalışmaları titizlikle 

tamamlanmıştı. Alaaddin Cami aradan yıllar 
geçmesine rağmen tarihe dimdik meydan 

okumaya devam ediyor

SELÇUKLU 
ESERI 

ALAADIN 
CAMII 

K
onya’nın manevi değerlerin-
den biri olan Alaadin Cami 
uzun süren bakım onarım 

çalışmalarının ardından vatandaşların 
ziyaretçilerine açılmıştı. Çalışmaların 
ardından binlerce ziyaretçi Alaaddin 
Camii’nde namaz kılmaya ve Selçuklu 
Sultanları’nı ziyaret etmeye devam edi-
yor. Özellikle Cuma vakitlerinde cami 
adeta dolup taşıyor. Alaaddin Camii’n-
de Konya Vakıflar Bölge Müdürlüğü ve 
Konya Büyükşehir Belediyesi öncülü-
ğünde çok titiz çalışmalar yürütülmüş-
tü.

‘SELÇUKLU MİMARİSİNİN NADİDE 
ÖRNEKLERİNDEN’

 Selçuklu Çinilerinden oluşan 
mihrap ve çivi kullanılmadan künde-
kari tekniğiyle yapılan minber aslına 
uygun olarak görücüye çıkmış büyük 

beğeni toplamıştı. Anadolu Selçuklu 
Devleti’nin en önemli eserlerinden biri 
olan, Alaadin Cami günümüzde yatay 
mimarinin en güzel örnekleri arasında 
yer alıyor. Yapılan çalışmalarda caminin 
avlusunun mezar olduğu gün yüzüne 
çıkarılmıştı. Çalışmalar neticesinde 
avluda birçok kemik tespit edilmişti. 
Bakım onarım çalışmalarında tespit 
edilen kemiklerin sultanların ailesine 
ait olduğu kanısına varılmıştı. Kemikler 
daha sonra ise tek tek yapılan çalışma-
lar neticesinde ayrıştırılmıştı. Ayrılan 
kemikler sonrasında ise her meftun için 
ayrı ayrı mezarlar inşa edilmişti. 

“SULTANLARIN 
TÜRBESİ ONARILDI” 

Alaaddin Cami’nin avlusunda yer 
alan türbe içlerinde Selçuklu Sultan-
ları’nın mezarları yer alıyor. Anadolu 

Selçuklu Devleti’nin temelleri atan 
sultanlar Konya’yı başkent olarak ilan 
etmişti. Türbe içinde, Selçuklu Sultan-
ları 1. Mesut, 2. Kılıçaslan, 2. Rükneddin 
Süleyman, 1. Gıyaseddin Keyhüsrev, 
Alaaddin Keykubat, 2. Gıyaseddin 
Keyhüsrev, 2. Kılıçaslan ile 3. Gıyased-
din Keyhüsrev’in mezarları yer alıyor. 
Özellikle Cuma günleri ziyaretçiler sul-
tanlara dua etmek için türbeyi ziyaret 
ediyor. 

‘ALAADDİN CAMİ TARİHİ’

Alâeddin Camii, Konya’da Alâeddin 
Tepesi adlı höyüğün üstünde Anadolu 
Selçuklu Devleti devrinde şehrin ulu 
camisi olarak inşa ettirilmiş yapıdır. 
Konya’nın en büyük ve en eski camisi-
dir. Yapımı iki aşamada gerçekleşmiştir: 
ilk aşama I. Mesud döneminde başlayıp 
onun ölümünden sonra yerine geçen 
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II. Kılıçarslan’ın caminin avlusuna bir 
kümbet inşa etmesi ile son bulmuştu. 
Yaklaşık 26 yıl sonra I. İzzeddin Key-
kavus yapıyı genişletmeye başlamış; 
ölümü üzerine yarım kalan inşaat I. 
Alaeddin Keykubad’ın saltanatının ilk 
yıllarında tamamlanmıştır. II. Kılıçars-
lan’ın caminin avlusunda inşa ettirdiği 
kümbet Selçuklu hanedanının büyük 
kısmının mezarı olmuştur. I. İzzeddin 
Keykavus’un yapımını başlattığı ikinci 
kümbet ise tamamlanamadan kalmıştır. 

‘MİMARİ ÖZELLİKLERİ’

Doğu-batı doğrultusunda uzanan 
dikdörtgen bir plana sahiptir. Kitabeler-
den birisinde cami mimarının Dımaşklı 
Mehmed Havlan, mütevellisinin Atabeg 
Ayaz olduğu belirtilmiştir. Biri doğu 
cephesinde, diğerleri kuzey cephede 
dört kapısı vardır. Günümüzde doğu 
cephesindeki kapı kullanılır. İki farklı 
dönemde inşa edilen yapıda üç farklı iç 
mekan düzenlemesi görülür. I. Mesud 
döneminde başlayıp, II. Kılıçaslan’ın 
saltanat döneminde tamamlanan 
mekân, kubbe ile örtülüdür. Batıda 
ve doğudaki bölümlerin yapım ise I. 
İzzeddin Keykavus döneminde başlan-
mış, I. Alâeddin Keykubad dönemin-
de tamamlanmıştır. Bu bölümlerdeki 
düz toprak dam örtüyü taşıyan tuğla 
kemerler farklı dönemlere ait, çeşitli sü-
tun ve sütun başlıkları ile taşınmaktadır. 

Abanoz ağacından minberi Türk sana-
tının çok değerli bir eseridir. Minberin 
usta kitabesinden 1155 yılında Ahlatlı 
usta Hacı Mengüm Berti tarafından 
yapıldığı anlaşılmaktadır. Maksûre kub-
besinde ve mihrapta kalan parçalardan 
Alâeddin Camii’nde çini süsleme bulun-
duğu anlaşılmaktadır. Mihrapta kulla-
nılan renkler. Anadolu Selçuklu çinile-
rinde kullanılan patlıcan moru, firuze 
ve siyahtır. Çini malzeme üzerinde usta 
olarak Kerimüddin Erdişah adı yer alır. 
Caminin minaresi Osmanlı döneminde 
yapılmıştır ve avluda bulunur. Alâed-
din Camii, II. Abdülhamid tarafından 
yaptırılan tamir ve bazı değişikliklerden 
sonra, 1914-1918, 1920-1923 ve 1940-
1945 savaş yıllarında askerî işlere tahsis 
edilerek kapatılmıştır. 1958’den itibaren 
duvarlarında çok tehlikeli çatlakların 
belirmesi üzerine tekrar kapatılarak 
tamirine başlanmıştır.

‘SULTANLARA SAYGI NÖBETİ 
TUTULUYOR’

Selçuklu başkenti Konya’da Büyük-
şehir Belediyesi tarafından Selçuklu 
Sultanlarının metfun bulunduğu Ala-
addin Cami Sultanlar Türbesi’nde her 
Cuma namazı sonrasında saygı nöbeti 
gerçekleştiriliyor. Konya Büyükşehir 
Belediyesi, Alaaddin Camii’nde Selçuk-
lu Sultanları’nın türbesinin bulunduğu 
bölümde her hafta Cuma namazları 

sonrası saygı nöbeti başlattı. Konya 
Büyükşehir Belediye Başkanı Uğur 
İbrahim Altay, Anadolu topraklarına 
kök salmak için Selçuklu ecdadımızın 
büyük fedakarlıklar yaparak, kahraman-
lık destanları yazdığını ifade ederek, 
“Konya’mız Türkiye Selçuklu Devleti’ne 
başkent olup yaklaşık iki yüz yıl bu vas-
fını sürdürdü. Hakkın gelmesi, batılın 
zail olması için mücadele eden Selçuk-
lu Sultanlarından; 1. Rükneddin Mesud, 
2. Kılıç Arslan, 1. Gıyaseddin Keyhüsrev, 
2. Rukneddin Süleyman Şah, 1. Alaad-
din Keykubat, 2. Gıyaseddin Keyhüsrev, 
4. Rükneddin Kılıç Arslan, 3. Gıyased-
din Keyhüsrev olmak üzere sekiz Sel-
çuklu Sultanı Alaaddin Cami avlusunda 
metfun bulunuyor” demişti. 

‘KURAN TİLAVETİ 
GERÇEKLEŞTİRİLİYOR’

Konya Büyükşehir Belediyesi olarak 
şanlı ecdadımıza minnetimizi bir parça 
da olsa hissettirebilmek için onlar için 
ebedi istirahatgahlarında her Cuma 
namazı sonrasında saygı nöbeti prog-
ramı icra ettiklerini kaydeden Başkan 
Altay, “Sultanlar Türbesi’nde Kur’an-ı 
Kerim tilaveti ve dualarla her hafta 
saygı nöbetimiz gerçekleşiyor. Başta 
Selçuklu Sultanlarımız olmak üzere tüm 
şehitlerimizi rahmet ve minnetle yad 
ediyorum. Allah onlardan razı olsun.” 
ifadelerini kullandı.
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ÖZEL TARİFLERİYLE

‘K
aliteli ürünler, kaliteli hammad-
delerden üretilir’ prensibi ile 
hareket eden Giba Şekerleme, 

ürün çeşitleriyle geçmişteki lezzetleri gele-
ceğe taşımaya devam ediyor. Hurma şeke-
rinden çeşitli lokumlarına kadar şekere dair 
pek çok çeşidin üretildiği Giba Şekerleme, 
kendine has tarifleriyle damaklarda unu-
tulmayan bir tat bırakıyor. Giba Şekerleme 
Usta Başı İbrahim Yalçın, parlak rengiyle 
göz kamaştıran ve pek çok damağa hitap 
eden akide şekerinin tezgâha gelmeden 
önceki sürecini aktarırken meşakkatli bir 
yolculuktan geçen ve özel tarifle hazırla-
nan hurma şekerinin her yerde üretileme-
diğine dikkat çekti. 

DAHA PARLAK!

Yalçın, “İlk olarak su, şekerde eritildik-
ten sonra mayalanıyor. Mevlâna şekerinin 
mayası, halk dilinde limon tuzu olarak 
bilinen sitrik asittir. Limon tuzu da kazanın 
içine girdikten sonra şeker bir süre kayna-
maya bırakılır. Buraya kadar gelinen süreç, 
Mevlâna şekeri yapımıyla aynıdır. Ancak 

parlak görünmesi için akide şekerinin içine 
glikoz katılır; yaklaşık 15 kilogram şekere, 
10 kilogram glikoz ölçülerinde glikoz koyu-
lur. Kaynama aşamasından sonra çekilerek 
kırıldığı için elde paketlenir.” diye konuştu. 
Mevlâna şekerinden farklı olarak akide 
şekerin daha yüksek sıcaklıkta pişirildiğini 
söyleyen Yalçın, “Meyveli, naneli, fındıklı, 
susamlı, yer fıstıklı gibi çok farklı çeşidi 
bulunuyor. Fındıklı olan çeşidi daha çok 
tercih ediliyor. İsteğe göre gönderiyoruz.” 
şeklinde konuştu. 

‘HERKES ÜRETEMEZ!’

Aynı zamanda Konya’nın diğer bir lez-
zeti olan ve özel tariflerle üretilen hurma 
şekeri hakkında konuşan Yalçın, “Hurma 
şekeri, Konya’ya özgü olan ve her yerde 
üretilmeyen bir şeker. Üretim aşamasında 
emek isteyen ve meşakkatli bir süreçten 
geçen hurma şekeri, üretildikten sonra pa-
ketlenmeden önce ayrıca tek tek paketle-
nir. Büyükten küçüğe herkesin çok sevdiği 
bu şekerin tarifini herkes bilmediği için, her 
yerde üretilemiyor.” ifadelerini kullandı.

Kalite anlayışından ödün vermeden dünyanın her 
yerine geleneksel lezzetlerin sunumunu yapan Giba 
Şekerleme, özel tarifleriyle tezgâhları renklendirirken 

damaklara hitap etmeye devam ediyor
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damaklara hitap etmeye devam ediyor
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GELENEKSEL 
LEZZETLER 

YAŞATILIYOR

K
onya’ da 1980 yılında faaliye-
te başlayan Giba Şekerleme, 
Konya’nın yöresel lezzetlerini 

tüm dünyaya tanıtmaya devam ediyor. 
Kuruluşundan bugüne sahip olduğu 
otomatik sistemlerle donatılmış tesisle-
rinde üretim yapan Giba, yurt dışındaki 
satışlarıyla Türkiye ve Konya ekonomi-
sine katkı sağlıyor. Konya sarmasının 
usta ellerinden birisi olan Giba Şekerle-
me; yaklaşık yarım asırdır müşterilerine, 
özverili şekilde hizmet veriyor. Kon-
ya’nın meşhur yöresel tatlarından biri 
olan Konya sarmasını Giba Şekerleme 
Usta Başı İbrahim Yalçın anlattı. 

‘KONYA’NIN TARİHİ MİRAS 
LEZZETLERİNDEN’

Konya sarmasının tarih mirası 
lezzetlerinden biri olduğunu söyleyen 
Yalçın, çıtırlığıyla gözde olan Konya 
sarmasının şehir ve yurt dışından gelen 
misafirlere ikram edilen tatlardan biri 
olduğunu belirtti. Yalçın, dağılan çıtır 
kreması ve rulo şekliyle ustalık gerekti-
ren Konya sarmasının taze olarak tüke-
tildiğinde çoğu damağa hitap ettiğini 
söyledi. Yalçın, geçmiş yıllarda fazla 
bilinmeyen bu lezzetin, son dönemler-
de bilinirliğinin arttığını ifade etti.  

‘PEKÇOK ÇEŞİDİ VAR’

Konya’nın adıyla özdeşleşerek 
sembolü haline gelen Konya sarma-
sının yapım aşamalarından bahseden 
Yalçın, “Aslında Konya sarması, bir çeşit 
kremalı gofret ancak yapımı ve krema-
sı normal gofretlere göre daha farklı. 
Bu fark, lezzette de farklılık oluşturu-
yor. Fırında rolü şeklinde pişen Konya 
sarması, bekletildikten sonra içerisine 
kreması doldurulur. Kreması, çok tatlı 
olarak yapılmadığı için damakta güzel 
bir tat bırakır. Ardından dış krema 
kaplaması da yapıldıktan sonra Hindis-
tan cevizine bulanır. Kakaolu, çikolatalı 
ya da sade gibi birçok çeşidi var.” diye 
konuştu. 

TAZELİĞE DİKKAT

Yalçın, özellikle Konya’yı ve Mevlâ-
na Türbesini ziyaret etmek için gelen 
vatandaşların, tatmak için ve hediyelik 
olarak tercih ettiği Konya sarmasının, 
Konya’nın bir markası haline geldiğini 
belirtti. 33 yıldır bu mesleğin için-
de olduğunu belirten Yalçın, Konya 
sarmasında tercihin, iyi paketlenmiş 
ve tazeliğin koruyan ürünlerden yana 
kullanılması gerektiğini söyledi. 

Üretim faaliyetlerine başladığı yıldan bu yana, 
lezzet ve tazelik anlayışından vazgeçmeyen Giba Şekerleme, 

Konya sarmasını dünyaya tanıtmaya devam ediyor
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KONYA’YA MÂL 
EDİLMİŞ BİR LEZZET

İ
smiyle Konya’nın temsili olarak 
hafızalara kazınan Mevlâna Şe-
keri, şekerleme sektöründe uzun 

süredir yılların verdiği deneyimi kaliteyle 
birleştiren Giba Şekerleme ’de üretiliyor. 
Geniş bir ürün yelpazesiyle müşterilerine 
hizmet veren Giba Şekerleme, üretim 
sektörüne Mevlâna Şekeri ile girip, yıllar 
içinde ürün portföyünü genişletiyor. 33 
yıldır şekerleme sektöründe emek veren 
isimlerden Giba Şekerleme Usta Başı 
İbrahim Yalçın, Mevlâna şekerinin Konya 
için hafızalara kazınan bir kültür olduğu-
nu ifade etti. 

‘KONYA’YI DÜNYAYA TANITIYOR’

Yalçın, Konya denilince akla ilk gelen-
lerden bir tanesinin Mevlâna şekeri oldu-
ğuna dikkat çekerek, “Bir dönem ismi, 
Mevlâna olarak anıldığı için tartışmalara 
yol açmıştı. Ancak bence bunda sakın-
ca yok. Konyamızın ve Mevlanamızın 
dünyaya bu isim vasıtasıyla tanıtılmasına 
vesile oluyor.” ifadelerine yer verdi. 

‘AĞARTMA İŞLEMİ, AKİDE’DEN 
FARKLI KILIYOR’

Mevlâna şekerinin yapım aşamalarını 
anlatan Yalçın, az malzemeyle üretilen 
şekerin bakır kazanlarda pişirildiğine 
dikkat çekti. Akide şekeriyle neredey-
se aynı aşamalardan geçen Mevlâna 
şekerinin akide şekerinden en belirgin 
farkının ‘ağartma’ işlemi olduğunu söyle-

yen Yalçın, Mevlâna şekerinin tezgâhlara 
gelmeden önceki sürecini aktardı. Yalçın, 
“İlk olarak su, şekerde eritildikten sonra 
mayalanıyor. Mevlâna şekerinin mayası, 
halk dilinde limon tuzu olarak bilinen 
sitrik asittir. Limon tuzu da kazanın içine 
girdikten sonra şeker bir süre kaynama-
ya bırakılır. Buraya kadar gelinen süreç, 
akide şekeri yapımıyla aynıdır. Daha 
sonra pişen şekeri, tezgâhta soğumaya 
bırakıyoruz. Soğuyan şekerin makinede 
dönerek ağartma işlemi uygulanır. Daha 
sonra şeker çekilerek kesilir ve sulanarak 
bir gün boyunca bekletilir. Beklerken 
aslında kıvam almasını sağlanmış olur ve 
paketlenerek yenmeye hazır hale gelmiş 
olur.” şeklinde konuştu. 

‘FARKLI TATLARDA ÜRETİLİYOR’

Yerli ve yabancı turistlerin ilgisine 
çeken Mevlâna şekerinin farklı aromalar-
da üretildiğini söyleyen Yalçın, “Her ne 
kadar makine teknolojisinde gelişmişlik 
gösterilse de insan emeğiyle şeker üreti-
yoruz. Paketleme ve kesim sürecini ma-
kinelerimizle yönetiyoruz. Beyaz olarak 
üretilen şekerler, bergamotlu üretilirken, 
portakal, limon, çilek ve kakaolu olarak 
çeşitlendirilir.” dedi. Mevlâna şekerinin 
gelen turistler tarafından hediye ola-
rak da tercih edildiğini söyleyen Yalçın, 
“Yumuşak olması için bir gün bekletil-
mesi şart. Özellikle hediye olarak tercih 
edecekler, taze ve güvenilir bir marka 
olmasına dikkat etmeli.” diye konuştu. 

Konya’nın temsili olarak üretilen ve tüm dünyaya 
ihraç edilen Mevlâna şekeri, yıllar içerisinde aynı lezzetle 

Giba Şekerleme de sunulmaya devam ediyor
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KONYA’YA MÂL 
EDİLMİŞ BİR LEZZET
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dikkat çekti. Akide şekeriyle neredey-
se aynı aşamalardan geçen Mevlâna 
şekerinin akide şekerinden en belirgin 
farkının ‘ağartma’ işlemi olduğunu söyle-

yen Yalçın, Mevlâna şekerinin tezgâhlara 
gelmeden önceki sürecini aktardı. Yalçın, 
“İlk olarak su, şekerde eritildikten sonra 
mayalanıyor. Mevlâna şekerinin mayası, 
halk dilinde limon tuzu olarak bilinen 
sitrik asittir. Limon tuzu da kazanın içine 
girdikten sonra şeker bir süre kaynama-
ya bırakılır. Buraya kadar gelinen süreç, 
akide şekeri yapımıyla aynıdır. Daha 
sonra pişen şekeri, tezgâhta soğumaya 
bırakıyoruz. Soğuyan şekerin makinede 
dönerek ağartma işlemi uygulanır. Daha 
sonra şeker çekilerek kesilir ve sulanarak 
bir gün boyunca bekletilir. Beklerken 
aslında kıvam almasını sağlanmış olur ve 
paketlenerek yenmeye hazır hale gelmiş 
olur.” şeklinde konuştu. 

‘FARKLI TATLARDA ÜRETİLİYOR’

Yerli ve yabancı turistlerin ilgisine 
çeken Mevlâna şekerinin farklı aromalar-
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yoruz. Paketleme ve kesim sürecini ma-
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üretilen şekerler, bergamotlu üretilirken, 
portakal, limon, çilek ve kakaolu olarak 
çeşitlendirilir.” dedi. Mevlâna şekerinin 
gelen turistler tarafından hediye ola-
rak da tercih edildiğini söyleyen Yalçın, 
“Yumuşak olması için bir gün bekletil-
mesi şart. Özellikle hediye olarak tercih 
edecekler, taze ve güvenilir bir marka 
olmasına dikkat etmeli.” diye konuştu. 

Konya’nın temsili olarak üretilen ve tüm dünyaya 
ihraç edilen Mevlâna şekeri, yıllar içerisinde aynı lezzetle 

Giba Şekerleme de sunulmaya devam ediyor
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KONYA’NIN ASFALTI 
BU LOKUMLA 

YAPILIYOR

Ş
ekerleme sektöründe uzun 
süredir yılların verdiği deneyimi, 
imal ettiği ürünlerdeki kalitesiyle 

birleştiren Giba Şekerleme, geniş ürün 
yelpazesiyle hizmet veriyor. Mevlâna Şe-
keri imalatıyla sektöre girdiği sektöre, ta-
kip eden yıllarda ürün gruplarına hurma 
şekeri, lokum, akide şekerini de ekleyerek 
ürün portföyünü genişleten Giba, gıda 
sektöründe üretim yapmanın bilinciyle 
hijyenik bir ortamda ürettiği ürünleri da-
ima kalite anlayışı dünya markası olmak 
yolunda ilerliyor. Konya’nın geleneksel 
lezzetlerini dünyaya tanıttıklarını söyle-
yen Giba Şekerleme Baş Ustası İbrahim 
Yalçın, ‘asfalt’ olarak bilinen iki bisküvi 
arası lokum geleneğini anlattı. 

‘USTALIK GEREKTİRİYOR’

Yalçın, Konya geleneğinde geçmişten 
günümüze yer edinmiş ve halk dilin-
de ‘asfalt’ olarak bilinen bisküvi arası 
lokumda tercih edilen kaseli lokumun 
üretiminden bahsetti. Lokum üretiminin 
şekerden daha zahmetli olduğunu ve 
ustalık gerektiğini belirten Yalçın, “Su, şe-
ker, nişasta ve pişirme sırasında şekerlen-
meyi önlemek ve karışımın kestirilmesi 
için sitrik asit kullanılır. 1.30- 2 saat kadar 
ocakta piştikten sonra kalıpta bekler. 
Yumuşak bir kıvamı olduğu için makine 
kesim işlemini yapamaz. Bir gün bekle-
tildikten sonra kesilerek pudra şekerine 
bulanır ve paketlenir.” diye konuştu. 

‘LOKUMU 
PİŞİRMEK, HASSAS BİR KONU’

33 yıldır lokum-şeker üretim sektö-
ründe çalışan Yalçın, lokum kıvamının 
tutturulmasının zor olduğunu belir-
terek, “Lokum üretiminde şekerden 
farklı olarak kıvamına dikkat edilmesi 
gerekiyor. Bu da ancak göz kararıyla 
anlaşılabiliyor. Ustalık gerektiren bir iş 
olduğu için pişirmek hassastır. Maya-
lanması, sitrik asitle sağlanır ve yine 
sitrik asidin ayarlanması oldukça önem-
lidir. Yumuşaklığı açısından bu unsurlar 
göz önünde bulundurulmalı.” şeklinde 
konuştu.  

ASFALT GELENEĞİ

Ayrıca Yalçın, Konya’nın eski lez-
zetlerinden olan ve halk dilinde ‘asfalt’ 
olarak bilinen iki bisküvi arası lokum 
geleneğini anlattı. Yalçın, “Kaseli lokum, 
iki bisküvi arasında tüketilmesine de 
‘asfalt’ deniliyor. Konya’da çikolatanın 
çok yaygın olmadığı geçmiş yıllarda 
düğün, nişan olduğu zamanlarda gelen 
misafirlere, yeni bebek doğduğu zaman 
eşe dosta ikram edilirdi. Hala bu gele-
nek bazı Konyalılar tarafından sürdürül-
meye devam ediyor. Çayın yanında da 
tüketiliyor, artık Türkiye’de de bilinirliği 
olan bir yiyecek. Asfalt için önemli olan 
yumuşak olan kaseli lokum ve kırılma-
yan bisküviden yapılmasıdır.” dedi.

Konya’nın geleneksel lezzetlerini dünyaya tanıttıklarını 
söyleyen Giba Şekerleme Baş Ustası İbrahim Yalçın, Konya’ya 

özgü olan ve ‘asfalt’ olarak bilinen iki bisküvi arası lokum 
geleneğini anlattı
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için sitrik asit kullanılır. 1.30- 2 saat kadar 
ocakta piştikten sonra kalıpta bekler. 
Yumuşak bir kıvamı olduğu için makine 
kesim işlemini yapamaz. Bir gün bekle-
tildikten sonra kesilerek pudra şekerine 
bulanır ve paketlenir.” diye konuştu. 
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PİŞİRMEK, HASSAS BİR KONU’

33 yıldır lokum-şeker üretim sektö-
ründe çalışan Yalçın, lokum kıvamının 
tutturulmasının zor olduğunu belir-
terek, “Lokum üretiminde şekerden 
farklı olarak kıvamına dikkat edilmesi 
gerekiyor. Bu da ancak göz kararıyla 
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sitrik asidin ayarlanması oldukça önem-
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yumuşak olan kaseli lokum ve kırılma-
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Karatay Belediyesi’nin 2023 Bütçesi, Belediye Meclisi tarafından oy birliğiyle 
kabul edildi ve tam 2,5 milyar TL olarak belirlendi. Belediye, tüm yatırım ve hizmetleri 

yine kendi öz kaynaklarıyla hayata geçirecek

BORÇSUZ BELEDİYE
G

eçtiğimiz yıllarda olduğu gibi 
2023’te de belediye büt-
çesinde en büyük pay yine 

ilçeye yapılacak yatırım ve projelere 
ayrıldı. 

Buna göre Karatay Belediyesi Mec-
lisi tarafından oy birliğiyle kabul edilen 
2023 Bütçesi’nden en fazla payı ilçeye 
okul ile sağlık, sosyal ve kültürel tesisle-
rin yanı sıra sportif faaliyetlerin yapıla-
bildiği projelerin yapımını üstlenen Yapı 

Kontrol Müdürlüğü aldı. Yapı Kontrol 
Müdürlüğü, 2023 Bütçesi’nin yüzde 
28,42’sini yani 710 milyon 605 bin 500 
TL’lik bir bütçeye sahip olacak. 

Karataylıların ulaşım konforuna 
büyük katkı sunan yol, parke ve daha 
birçok çalışmalarıyla Fen İşleri Müdür-
lüğü 471 milyon TL, Mali Hizmetler 308 
milyon 200 bin TL, Park ve Bahçeler 
Müdürlüğü 215 milyon 456 bin TL’lik 
bütçeye sahip olurken; Emlak ve İstim-

lak Müdürlüğü ise 149 milyon 619 bin 
TL’lik bütçesiyle yeni dönemde Kara-
tay’ın gelişmesine, güzelleşmesine ve 
ilerlemesine katkı sunacaklar.

2023’TE DE KARATAY’IN YAŞAM 
STANDARDINI YÜKSELTECEĞİZ 

Karatay Belediye Başkanı Hasan Kıl-
ca, 2023 Bütçesi’ni onaylayan Karatay 
Belediyesi Meclis Üyeleri’ne teşekkür 

KARATAY BELEDİYESİ 

ederek, 2023 Bütçesi’nin hayırlı olma-
sını diledi.

Karatay Belediyesi’nin 2023 Bütçe-
si’nde yine en büyük payı yatırımlara 
ayırdıklarına vurgu yapan Başkan Ha-
san Kılca, “Karatay Belediyemizin 2023 
Bütçesi, meclisimizde görüşülerek 
kabul edildi. Bütçemizi geçtiğimiz yıla 
göre yüzde 56 oranında artırmış olduk. 
Geçen yıl da bir önceki yıla göre yüzde 
148 oranında artırmıştık. Böylece Kara-
tay Belediyesi olarak bizler, bütçemizi 
her yıl artırarak yola devam ediyoruz. 
Bütçemizde önümüzdeki yıl da yine en 
büyük payı yatırımlar alıyor. Yapı Kont-
rol, Fen İşleri, Park ve Bahçeler, Emlak 
ve İstimlak, Çevre Konuma ve Kontrol 
ile Tesisler Müdürlüklerimizin bütçeleri 
içerisindeki toplam payı yüzde 70’lere 
varıyor. Bu da bugüne kadar olduğu 
gibi bundan sonra da hemşehrilerimize 
hizmet olarak dönüşü demek. 2019’dan 

bu yana da bütçemizi toplamda yüzde 
706 oranında artırmış olduk. Park, bah-
çe ve yeşil kuşak çalışmalarımız, altyapı 
ve sosyal tesis projelerimiz okullarımız, 
karakol binalarımız, ASM yatırımlarımız 
ve kamu kurumlarımızla birlikte hayata 
geçirdiğimiz daha birçok hizmet son 
dönem içerisindeki yalnızca bir kısmını 
oluşturuyor. Tüm bu yatırımlar Kara-
taylı hemşehrilerimizin yaşam standar-
dını yükselten hizmetlerdir” ifadelerini 
kullandı. 

SADECE MİLLETE 
HİZMET BORCU OLAN BİR 

BELEDİYEYİZ 

Karatay Belediyesi, tüm hizmet ve 
yatırımlarını kendi öz kaynaklarıyla ha-
yata geçiriyor. Yani belediyenin hiçbir 
borcu yok. Hasan Kılca, 2023 Bütçesi 
ile ilgili açıklamalarında bu konuya 

dikkatleri çekti. 
Kılca, sözlerini şöyle tamamladı; 

“Karatay Belediyesi olarak yatırım ve 
projelerimizi hayata geçirirken hiçbir 
esnafımıza, kamu kurumlarına veya 
bankalara da hiçbir borcumuzun ol-
madığını da ifade etmek isterim. Faiz 
giderlerimiz sıfır Lira. Ancak bizim tek 
bir borcumuz var; milletimize o da 
hizmet borcumuzdur. 2019 Seçimleri 
öncesinde hemşehrilerimize ne vaat 
ettiysek onu tek tek yapmaya ve bu 
sözleri yerine getirmeye gayret ediyo-
ruz. 2023’te ‘Türkiye Yüzyılı’ başlıyor. 
Cumhurbaşkanımız Sayın Recep Tayyip 
Erdoğan’ın açıkladığı bu vizyona katkı 
sunacak yeni hizmetler, özgün proje-
ler ve yatırımlarımız, 2023 bütçemizin 
büyük bir oranını oluşturuyor. Karatay 
Belediyesi olarak ilçemiz için, hemşeh-
rilerimiz için ve hemşehrilerimizle yol 
yürümeye devam edeceğiz inşallah.”
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birçok çalışmalarıyla Fen İşleri Müdür-
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lak Müdürlüğü ise 149 milyon 619 bin 
TL’lik bütçesiyle yeni dönemde Kara-
tay’ın gelişmesine, güzelleşmesine ve 
ilerlemesine katkı sunacaklar.
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STANDARDINI YÜKSELTECEĞİZ 

Karatay Belediye Başkanı Hasan Kıl-
ca, 2023 Bütçesi’ni onaylayan Karatay 
Belediyesi Meclis Üyeleri’ne teşekkür 

KARATAY BELEDİYESİ 

ederek, 2023 Bütçesi’nin hayırlı olma-
sını diledi.
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SADECE MİLLETE 
HİZMET BORCU OLAN BİR 

BELEDİYEYİZ 

Karatay Belediyesi, tüm hizmet ve 
yatırımlarını kendi öz kaynaklarıyla ha-
yata geçiriyor. Yani belediyenin hiçbir 
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ile ilgili açıklamalarında bu konuya 

dikkatleri çekti. 
Kılca, sözlerini şöyle tamamladı; 
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esnafımıza, kamu kurumlarına veya 
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rilerimiz için ve hemşehrilerimizle yol 
yürümeye devam edeceğiz inşallah.”
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MEVLEVÎLİK VE 
MEVLEVÎHÂNELER

M
evlâna’nın düşüncelerinden 
hareketle, kendini yetiştiren 
ve bağlılık arz eden insanlara 

Mevlevî denilmiştir. Bir Mevlevî dervişi-
nin hayatında titizlikle uyması gereken 
prensipler, Mevlevîlik olarak ortaya 
konulmuştur. Hz. Mevlâna’nın öğretileri 
üzerine kurulan ve oğlu Sultan Veled 
tarafından müesseseleştirilen Mevlevî-
lik, asırlar boyunca insanlığı güzelliğe, 
iyiliğe, doğruluğa, sevgiye, hoşgörüye, 
kısaca güzel ahlâka davet etmiş; bunu 
gerçekleştirecek mekân, düstûr ve icrâ 
usûllerini mükemmel bir şekilde ortaya 
koymuştur. Mevlevîlik, tarihî başlangı-
cından günümüze kadar genellikle dört 
ayrı dönem içerisinde değerlendirilir.

1. Dönem: Hz. Mevlâna’dan sonra 
Hüsameddin Çelebi ve Sultan Ve-
led zamanında Mevlâna’nın yolunda 
kurumsal hüviyeti belirlenen dönemdir 
(1273-1312).

2. Dönem: Çeşitli seyyahlar ile Hz. 
Mevlâna merkezli düşüncelerin tanıtılıp 
yayıldığı dönemdir (1320-1529).

3. Dönem: Değişik kültür ve tarikat-
ların tesiri altına girmemesi için kendi-
ne özgü esas ve ilkelerin asli temelleri 
üzerine yeniden oturtulduğu ve Halep 
Mevlevîhânesi’nin kapatıldığı (1945) 
zamana kadar geçen dönemdir.

4. Dönem: Türkiye’de Tekke ve Za-
viyelerin kapatılmasının ardından 1946 
yılından itibaren günümüze gelinceye 
kadar devam eden Şeb-i Arûs törenleri 
olarak gerçekleştirilen “canlandırma 
dönemi”dir.

Mevlevîlik; ilhamını mutlak mana-
da Kur’an ve Hadis’ten alan, “Bende 
benimle ilgili bir şey bırakmadı” dediği, 
ilahi aşkın gerçek hürriyet olduğunu id-
rak eden ve bu idrakle merkezinde aşk 
bulunan, çevresine de dalgalar halinde 
aşkı yayan Hz. Mevlana’nın öğretileri 
olarak tasavvuf tarihinde kalıcı bir yer 
edinmiştir. Mevlâna’nın tasavvufunda 
hedef, ruhi olgunlaşmayı ve ahlak kai-

delerinin en yücelerine ulaşmaya gayret 
etmektir. O’nun tasavvufu, irfan, aşk ve 
cezbe âleminde olgunlaşmadır. Mev-
lâna, daima hayatın gerçeklerini görür, 
ondan el etek çekmez, miskinliği redde-
der, hayatı hayatın içinde yaşatır. Büyük 
İslâm mütefekkiri Mevlâna Celâleddin-i 
Rûmî, şahsiyeti ve fikirleri ile tanımlanır-
ken, merkeze oturtulmak istenilen lâdini 
bir istikamet veya anlayışı önceden his-
setmiş gibi, bundan duyacağı rahatsızlı-
ğı işaret ettiği bir rubâisinde şöyle der:

“Cânım bedende oldukça Kur’ân’ın 
kuluyum, Seçilmiş Muhammed (a.s)’in 
yolunun toprağıyım. Birisi bu sözlerim-
den başka bir söz naklederse, O sözden 
de o kişiden de şikâyetçiyim.”

MEVLEVÎHÂNE

Mevlevî evi, Mevlevîlerin bulunduğu 
yer anlamına gelen bu kelime, genel 
olarak Mevlevîlerin dergâh veya tek-
kelerine verilen bir isimdir. Mevlevîhâ-
neler; esas itibariyle tasavvuf terbiye-
sinin öğretildiği yerler olmakla birlikte, 
buna paralel bir tarzda sosyal hayata 
ait teorik ve pratik eğitimler verilen 
yerlerdir. Mevlevîhâneler, aynı zamanda 
devrinin en büyük şâir ve hattatlarını, 
en kudretli bestekâr ve icrâcılarını da 
yetiştiren günümüzün Güzel Sanatlar 
Fakülteleri ve Konservatuvarları gibi 
faaliyet göstermişlerdir. Mevlevîlik; sos-
yal hayatın her alanında, özellikle insan 
ilişkilerinde sevgi, nezaket ve zarafetin 
yerleşmesinde ayrıcalıklı bir yer olan, 
Konya merkezli olmak üzere Anadolu, 
Balkanlar, Kıbrıs, Arabistan Yarımadası 
ve Kuzey Afrika’da büyük gelişme gös-
teren bir gönül yoludur. Dünya üzerinde 
sayıları 170’e ulaşan Mevlevîhânelerde 
Mevlevîlik, yukarıda sayılan coğrafyada 
pek çok devlet adamı, âlim ve sanatkârı 
müntesipleri arasına alan, sayısız ilim ve 
sanat eserinin vücut bulmasında ilham 
kaynağı olmuştur.
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HAT SANATINI İLK GÜNKÜ 
HEYECANLA SÜRDÜRÜYOR

Eczacılık eğitimi alırken yolu dünyaca 
ünlü bir hattatla kesişen Hüseyin Öksüz, 
yıllardır ilk günkü heyecanla sürdürdüğü 

sanatıyla onlarca öğrenci yetiştirdi, 
birçok başarılı esere imza attı. Öksüz, 

sanatını başkalarına da öğreterek gelecek 
kuşaklara aktarmak istiyor

E
czacılık eğitimi alırken yolu 
dünyaca ünlü bir hattatla kesi-
şen Hüseyin Öksüz, yıllardır ilk 

günkü heyecanla sürdürdüğü sanatıyla 
onlarca öğrenci yetiştirdi, birçok başarı-
lı esere imza attı. İlk ve orta öğrenimini 
Konya’da tamamladıktan sonra 1966’da 
İstanbul’da Eczacılık eğitimine baş-
layan hattat Öksüz, 1968’de, eğitimi 
sürerken dünyaca tanınan hattat Hamid 
Aytaç’tan dersler almaya başladı. Hat 
sanatında kendini bulan Öksüz, memle-
keti Konya’ya döndüğünde bir yandan 
eczacılık yaparken bir yandan da hat 
sanatını sürdürdü. İslam Konferansı Teş-
kilatı’nın (IRCICA) düzenlediği uluslara-

rası yarışmada dünya birinciliği dahil 5 
ödül alan, yurt içinde ve dışında sergiler 
açan, çeşitli kuruluşlardan beratlar, pla-
ketler alan Öksüz, sanatını başkalarına 
da öğreterek gelecek kuşaklara aktar-
mak istiyor.

EL SANATLARINA İLGİSİ 
ÇOCUKLUĞUNA DAYANIYOR

Konya Ticaret Odası (KTO) Karatay 
Üniversitesi Güzel Sanatlar ve Tasarım 
Fakültesi Geleneksel Türk Sanatla-
rı Bölümü Başkanlığını sürdüren 78 
yaşındaki Öksüz,  el sanatlarına ilgisinin 
çocukluk yıllarında yaptığı ufak oyun-

caklarla başladığını söyledi. Üniversite 
eğitimi için bulunduğu İstanbul’da bir 
öğrenci evinde yaşarken arkadaşlarıyla 
evlerinin yakınındaki camiye gittiklerini 
aktaran Öksüz, şunları kaydetti: “Cami-
de levhaları görünce kağıt kalem çıkarır, 
hoca vaaz verirken ben de oradaki lev-
haları çizmekle uğraşırdım. Bir arkada-
şım vasıtasıyla Hamid hocayla tanıştım. 
Hamid hoca meğer dünyaca tanınan 
hocalardan biriymiş. Hamid hocadan 
11-12 sene eğitim aldım. Eczacılık dört 
yılda bitti ama hat sanatı uzun sürdü. 
Hamid Aytaç hoca ‘Yazıyı bırakma evla-
dım’ diye ısrar etti. ‘Hocam ben evliyim. 
Bütün düzenimiz Konya’da. O yüzden 

HÜSEYİN ÖKSÜZ

gitmem lazım’ dedim. ‘O zaman sen 
yaz yavrum, bana gönder mektupla. 
Ben de yazayım, mektup göndereyim’ 
dedi.” Üstadı Hamid Aytaç’ın vefatından 
sonra anısına uluslararası bir yarışma 
düzenlendiğine değinen Öksüz, “Orada 
dünya birincisi oldum. Bu yarışma hat 
sanatına ilgiyi körükledi. İlgi çok arttı. 
Hattatlar çoğaldı. Şimdi, dünyada 5-6 
ülkede uluslararası seviyede yarışmalar 
yapılıyor.” dedi.

BİR GENÇ KIZIN GELİN OLMAYI 
HAYAL ETTİĞİ GİBİ HATTAT DA BİR 

KURAN-I KERİM YAZMAYI İSTER

Hattat olmayı bir nasip olarak 
gördüğünü vurgulayan Öksüz, şöyle 
devam etti: “Bütün hattatlar bir gün 
bir Kuran-ı Kerim yazmak ister. Bir 
genç kızın gelin olmayı hayal ettiği gibi 
hattat da bir Kuran-ı Kerim yazmayı 
ister. Gönlü ayetler yazmayı ister. Tabi 

o ayetlerde Kuran-ı Kerim’den cümleler 
var, Cenab-ı Allah’ın isimleri var. Allah’ın 
isimlerini yazmak herkese nasip olmaz. 
Hat sanatına bir ömür verdim. Önce 
eczacılıkla beraber yapıyordum. Sonra 
eczacılığı bırakıp ticarete başladım 
ama hat sanatını hiç bırakmadım. Bir 
ömür böyle geçti. Bakıyorum etrafımda 
talebelerim meydana geldi. Yazdıklarımı 
görenler, takdir edenler oldu. Bu sayede 
dünyanın birçok yerine gittim. Avust-
ralya’dan Amerika’ya kadar hemen 
hemen 5 kıtada eserlerim var. Cami işle-
ri yaptım, sergilere gittim. Almanya’da 
Hollanda’da sergiler açtım. Camilerde 
yazılarım var. Yazdığımız yazılar da rast-
gele birer süsleme unsuru değil. Aynı 
zamanda insanlara, müminlere mesaj-
ları var.” Hat sanatına bir katkısının da 
öğrenci yetiştirmek olduğunu anlatan 
Öksüz, yaklaşık 50 öğrenci yetiştirdi-
ğini, hem Türkiye’den hem de diğer 
ülkelerden öğrencilerinin bugün dünya 

çapında ödüller aldığını kaydetti.

40-50 YIL HAT SANATIYLA YATTIM. 
GECE, GÜNDÜZ AKLIM HEP ONDAYDI

Öksüz, hattatlık öğrenmenin zah-
metli bir iş olduğunu belirterek, şöyle 
konuştu: “Hattat olmak isteyenlerin 
önce iyi bir üstada gitmeleri, mesleği 
üstadından öğrenmeleri lazım. Çok 
çalışmaları lazım. Usta çırak usulüyle 
öğrenip, iyi bir usta olmaları ve çok 
sevmeleri lazım. 40-50 yıl hat sanatıyla 
yattım. Gece, gündüz aklım hep on-
daydı. Hanım da anlardı çok sevdiğimi, 
olmayacak saatlerde kalkıp çalıştığımı, 
herkes uyurken benim kalkıp yazdığımı 
anlatırdı. Hayatım boyunca en büyük 
aşklarımdan biri hat sanatımdı. Onu 
hiç bırakmadım ve her şartta yazdım, 
yazdım, yazdım. Şimdi yine yazıyorum. 
Herkes uyurken benim uykum kaçar, 
kalemimi çıkarır yazarım.”
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caklarla başladığını söyledi. Üniversite 
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gitmem lazım’ dedim. ‘O zaman sen 
yaz yavrum, bana gönder mektupla. 
Ben de yazayım, mektup göndereyim’ 
dedi.” Üstadı Hamid Aytaç’ın vefatından 
sonra anısına uluslararası bir yarışma 
düzenlendiğine değinen Öksüz, “Orada 
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Hattatlar çoğaldı. Şimdi, dünyada 5-6 
ülkede uluslararası seviyede yarışmalar 
yapılıyor.” dedi.

BİR GENÇ KIZIN GELİN OLMAYI 
HAYAL ETTİĞİ GİBİ HATTAT DA BİR 

KURAN-I KERİM YAZMAYI İSTER

Hattat olmayı bir nasip olarak 
gördüğünü vurgulayan Öksüz, şöyle 
devam etti: “Bütün hattatlar bir gün 
bir Kuran-ı Kerim yazmak ister. Bir 
genç kızın gelin olmayı hayal ettiği gibi 
hattat da bir Kuran-ı Kerim yazmayı 
ister. Gönlü ayetler yazmayı ister. Tabi 

o ayetlerde Kuran-ı Kerim’den cümleler 
var, Cenab-ı Allah’ın isimleri var. Allah’ın 
isimlerini yazmak herkese nasip olmaz. 
Hat sanatına bir ömür verdim. Önce 
eczacılıkla beraber yapıyordum. Sonra 
eczacılığı bırakıp ticarete başladım 
ama hat sanatını hiç bırakmadım. Bir 
ömür böyle geçti. Bakıyorum etrafımda 
talebelerim meydana geldi. Yazdıklarımı 
görenler, takdir edenler oldu. Bu sayede 
dünyanın birçok yerine gittim. Avust-
ralya’dan Amerika’ya kadar hemen 
hemen 5 kıtada eserlerim var. Cami işle-
ri yaptım, sergilere gittim. Almanya’da 
Hollanda’da sergiler açtım. Camilerde 
yazılarım var. Yazdığımız yazılar da rast-
gele birer süsleme unsuru değil. Aynı 
zamanda insanlara, müminlere mesaj-
ları var.” Hat sanatına bir katkısının da 
öğrenci yetiştirmek olduğunu anlatan 
Öksüz, yaklaşık 50 öğrenci yetiştirdi-
ğini, hem Türkiye’den hem de diğer 
ülkelerden öğrencilerinin bugün dünya 

çapında ödüller aldığını kaydetti.

40-50 YIL HAT SANATIYLA YATTIM. 
GECE, GÜNDÜZ AKLIM HEP ONDAYDI

Öksüz, hattatlık öğrenmenin zah-
metli bir iş olduğunu belirterek, şöyle 
konuştu: “Hattat olmak isteyenlerin 
önce iyi bir üstada gitmeleri, mesleği 
üstadından öğrenmeleri lazım. Çok 
çalışmaları lazım. Usta çırak usulüyle 
öğrenip, iyi bir usta olmaları ve çok 
sevmeleri lazım. 40-50 yıl hat sanatıyla 
yattım. Gece, gündüz aklım hep on-
daydı. Hanım da anlardı çok sevdiğimi, 
olmayacak saatlerde kalkıp çalıştığımı, 
herkes uyurken benim kalkıp yazdığımı 
anlatırdı. Hayatım boyunca en büyük 
aşklarımdan biri hat sanatımdı. Onu 
hiç bırakmadım ve her şartta yazdım, 
yazdım, yazdım. Şimdi yine yazıyorum. 
Herkes uyurken benim uykum kaçar, 
kalemimi çıkarır yazarım.”
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ŞEB-I ARUS TÖRENLERININ 
VAZGEÇILMEZIYDI

T
ürk tasavvuf düşünürü ve müzis-
yeni, radyocu, avukat ve yazar 
Ömer Tuğrul İnançer 76 yaşında 

hayatını kaybetti. Ömer Tuğrul İnançer, her 
yıl 07-17 Aralık tarihlerinde Konya’da dü-
zenlenen Hz. Mevlana’nın Vuslat Yıldönü-
mü ve Uluslararası Anma Törenleri (Şeb-i 
Arus) programlarına aralıksız katılarak, 
program kapsamında Türk Tasavvuf Müzi-
ği konseri sonrası ve Konya Türk Tasavvuf 
Müziği Topluluğunca icra edilen Sema 
Mukâbele-i Şerifi öncesinde davetlilere 
Mesnevi’den sohbetlerde bulunuyordu.

ÖMER TUĞRUL İNANÇER KİMDİR?

Ömer Tuğrul İnançer 1946 yılında Bur-
sa’da dünyaya geldi. Ömer Tuğrul İnançer 
İstanbul Üniversitesi hukuk fakültesi bölü-
mü mezunudur.Buradan mezun olduktan 
sonra 1991 yılına kadar hukuk müşavirliği 
yapan İnançer 1991 yılında Kültür ve Tu-
rizm Bakanlığı İstanbul Tarihi Türk Müziği 
Topluluğu’nun genel müdürlüğüne atandı. 
Ömer Tuğrul İnançer aynı zamandaTürk 
Tasavvuf Musikisini Koruma ve Yayma 
Cemiyeti’nin de yöneticisidir. Ömer Tuğrul 
İnançer 76 yaşında hayata veda etti. 

ÖMER TUĞRUL İNANÇER 
KİTAPLARI

Dinle Neyden & Mesnevi Sohbetleri
Vakte Karşı Sözler
Ömer Tuğrul İnançer ile Gönül Sohbet-

leri
Bir Muhammedi Aşık: Hz. Mevlana
Muhabbet Peygamberi Hz. Muhammed 

(sav)
Sohbetler
Gönül Gözü (Kenan Gürsoy)
Şarkılar Seni Söyler (Ahmet Özhan ile)
Aşk Kağıda Yazılmıyor (Ayşe Şasa, Ab-

durrahim Karakoç, Lale Müldür, Erol Göka, 
Sadık Yalsızuçanlar, Enis Batur, Laurent 
Mignon, Mahmud Erol Kılıç ile)

Mübarek Vakitler
TV VE RADYO PROGRAMLARI
Tuğrul İnançer ile Seyir Defteri (Burç FM)
Mesneviden: Mehmet Fatih Çıtlak ile 

birlikte (Mehtap TV)
Ömer Tuğrul İnançer ile Gönül Dünya-

mız: Saadettin Acar ile birlikte (TRT Türk)
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MEVLEVI TESPIHLERI SON 
USTALARININ ELINDE ŞEKILLENIYOR

K
onya’da mesleğin son temsil-
cileri tarafından sürdürülen 
Mevlevi tespihinin yapımı, 

son dokunuşa kadar sabırla işlemeyi 
ve dizmeyi gerektiriyor. İmamesinde 
Mevlana’nın sikkesi bulunan tespihler, 
özellikle Hazreti Mevlana’yı ziyaret 
için Konya’ya gelen yerli ve yabancı 
turistler tarafından tercih ediliyor. 
Ülkede bulunan ağaç koruklarından 
ya da yurt dışından getirilen kuka ve 
yılan ağacından el emeğiyle üretilen 
tespihler, büyük bir dikkat, işçilik ve 
sabır gerektiren yapım aşamasından 
geçiyor. Mesleğin son temsilcile-
rinden, Konya’daki 55 metrekarelik 
dükkanında 27 yıldır Mevlevi tespihi 
yapan 42 yaşındaki Hayati Gıvraklar, 
mesleğinin öncelikli gerekliliğinin 
sabır olduğunu söyledi. Gıvraklar, 
mesleğin inceliklerine ilişkin şu bilgile-
ri verdi: “Bizim işin en büyük prensibi 
şudur; pek çok kişi ‘Benim el becerim 

çok iyidir’ diye bize gelir, ‘Biz de ya-
palım, bize de öğretir misiniz’ derler. 
Bizim istediğimiz öncelikle el becerisi 
değil, sabırdır. Yani 33 habbeyi önce 
keseceksiniz, sonra sabırla delecek-
siniz. Sonra hepsini tornada tek tek 
aynı ölçüde, aynı formda yapmak 
sabır ister. Bu işi yapacak kişide önce 
sabrı ararız. El becerisi yoksa bile biz 
ona yavaş yavaş öğretmeye çalışırız. 
Sabırlı ve yetenekli biri çıraksa mesle-
ği 1 yılda öğrenebiliyor.” Gıvraklar, işin 
detaylı bir nakkaşlık da gerektirdiğini 
vurgulayarak, “İşin zor kısmı nakkaş 
oyma sanatıdır. Çünkü orada hata 
payınız yok, ürünü tamamen bitiriyor-
sunuz. En son üzerine, artık ürünü en 
üst plana çıkaracak motifleri işlemek 
zorundasınız. Orada bir hata yapar-
sanız daha önce yapmış olduğunuz 
işlerin tamamı boşa gidiyor, en başa 
dönüyorsunuz. Yani orada hata yap-
ma olasılığınız yok.” diye konuştu.
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MEVLEVI TESPIHLERI

99’LUK BİR MEVLEVİ TESPİHİ 5-6 
GÜNDE YAPILIYOR

Tespihlerin yapımında çok fazla göz 
yorulması yaşandığını aktaran Gıvraklar, 
“Ortalama 33’lük bir tespihimiz için eğer 
klasik formda yapacaksak 2 günde bir 
tanesini bitirebiliyoruz. Tabii bu hassas iş 
olduğu için dijital kumpasla çalışıyoruz ve 
milimetrenin yaklaşık beşte biri hatayla 
çalışıyoruz. Ölçülerde 20 mikron gibi hata 
payımız var. 99’luk bir tespih için aşağı 
yukarı 5 gün, 6 gün çalışabiliyoruz. İşimiz 
çok hassas ve sadece sabit bir noktaya 
baktığımız için gözlerde yorulma olu-
yor. Bizler normal bir kişinin çalıştığı gibi 
çalışamayız. Sabah 8, akşam 6’ya kadar 
çalışmamız bizim için zor. Aralıklarla 
günde 6-8 saat arası çalışıyoruz.” diye 
konuştu. Mevlevi tespihlerinin fiyatlarının 
kullanılacak materyal ve ağaç türüne 
göre değişkenlik gösterdiğini ifade eden 
Gıvraklar, 99’luk bir el yapımı Mevle-
vi tespihinin en az 6 bin lira olduğunu 
bildirdi. Gıvraklar, Mevlevi tespihlerinde 
klasik formdan çıkıldığını ve tespihlerinin 
üzerinde Mevlevi sikkesinin yanı sıra, lale 
formları, çeşm-i bülbül formlarının da 
istendiğini, bu işi yapan çok usta kalmadı-
ğını sözlerine ekledi.
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Bugünkü Afganistan’ın Belh kentinde dünyaya gelen Hz. Mevlana, babasıyla birlikte 
Moğol istilası nedeniyle buradan göç ederek Konya’ya kadar geldiği biliniyor

BELH’TEN KONYA’YA 
UZANAN YOL

K
onya’nın manevi mimarların-
dan olan Hz. Mevlana, adeta 
Konya’dan tüm dünyaya ışık 

tutmasıyla biliniyor. Büyük bir İslam ali-
mi olan Hz. Mevlana, bugünkü Afganis-
tan’da bulunan Belh şehrinde dünyaya 
gelmesine karşın, göç etmek zorunda 
kalarak Anadolu’ya gelerek Konya’ya 
yerleşti.  

ÖMRÜNÜN BÜYÜK KISMI KONYA’DA 
GEÇTİ 

Mevlânâ’nın asıl adı Muhammed 
Celaleddîn’dir. Mevlânâ ve Rûmî de, 
kendisine sonradan verilen isimlerden-
dir. Efendimiz manasına gelen Mevlânâ 

ismi O’na daha pek genç iken Konya’da 
ders okutmaya başladığı tarihlerde 
verilir. Bu ismi, Şemseddîn-i Tebrîzi 
ve Sultan Veled’den itibaren Mev-
lânâ’yı sevenler kullanmış, adeta adı 
yerine sembol olmuştur. Rûmî, Ana-
dolu demektir. Mevlânâ’nın, Rûmî diye 
tanınması, geçmiş yüzyıllarda Diyâr-ı 
Rum denilen Anadolu ülkesinin vilayeti 
olan Konya’da uzun müddet oturma-
sı, ömrünün büyük bir kısmının orada 
geçmesi ve nihayet türbesinin orada 
olmasındandır.

DOĞUMU VE NESEBİ

Mevlânâ’nın doğum yeri, bugünkü 

Afganistan’da bulunan, eski büyük Türk 
Kültür merkezi Belh’tir. Mevlânâ’nın 
doğum tarihi ise 30 Eylül 1207 (6 Rebi-
u’l-evvel, 604)’dir.

Asil bir aileye mensup olan Mev-
lânâ’nın annesi, Belh Emiri Rükned-
din’in kızı Mümine Hatun; babaannesi, 
Harezmşahlar (1157 Doğu Türk Ha-
kanlığı) hanedanından Türk prensesi, 
Melike-i Cihan Emetullah Sultan’dır. 
Babası, Sultânü’l-Ulema (Alimlerin Sul-
tanı) ünvanı ile tanınmış, Muhammed 
Bahaeddîn Veled; büyükbabası, Ahmet 
Hatibi oğlu Hüseyin Hatibi’dir. Eflâki’ye 
göre Hüseyin Hatibi, ilmi deniz gibi 
engin ve geniş olan bir alim idi. Din il-
minin üstadı ve alimlerin büyüklerinden 
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sayılan, güzel şiirler söyleyen Nişaburlu 
Raziyüddin gibi bir zat da talebele-
rindendi. Kaynaklar ve Mevlânâ’nın 
sevgi yolunda gidenler eserlerinde 
Sultânü’l-Ulema Bahaeddîn Veled’in 
nesebinin, anne cihetiyle on dördüncü 
göbekte Hazret-i Peygamber (a.s.)’in 
torunu Hazret-i Hüseyin’e, baba cihe-
tiyle de onuncu göbekte Peygamber 
Aleyhisselam’ın seçilmiş dört dostun-
dan ilki Hazret-i Ebu Bekir Sıddık’a 
ulaştığını kaydediyorlar.

BABASI BAHAEDDÎN VELED 
HAZRETLERİ’NİN ŞAHSİYETİ

Bahaeddîn Veled, 1150’de Belh’de 
doğmuş, babası ve dedesinin manevi 
ilimleriyle yetişmiş; ayrıca Necmed-
dîn-i Kübrâ (? - 1221)’dan feyz almıştır. 
Bahaeddîn Veled bütün ilimlerde eşi 
olmayan, olgun mana sultanı idi. İlahi 
hakikatler ve Rabbani ilimlerden mey-
dana gelen uçsuz bucaksız bir deniz 
gibi olan Bahaeddîn Veled, Horasan 
Diyarının, en güç fetvaları halletmede, 
tek üstadı idi ve vakıftan hiçbir şey 
almazdı; devlet hazinesinden kendisine 
tahsis edilen maaşla geçinirdi. Kaynak-
ların6 ittifakla rivayetine göre, devrinin 
alimleri ve ulu müftüleri, Hazreti Mu-
hammed’in manevi işaretiyle, Bahed-
din Veled’e Sultânü’l- Ulemâ ünvanını 
vermişlerdir. Bundan sonra da Baha-
eddîn Veled bu unvanla yad edilmiştir. 
Alimler gibi giyinen Bahaeddîn Veled, 
adeti üzere, sabah namazından sonra, 
halka ders okutur; öğle namazından 
sonra dostlarına sohbette bulunur; 
pazartesi günleri de bütün halka va’z 
ederdi. Va’zı esnasında umumiyetle, 
Yunan filozoflarının fikirlerini benim-
seyenlerin görüşlerini reddeder ve 
“Semavi (Allah’dan olan ilahi) kitapları 
arkalarına atıp, filozofların silik sözle-
rini önlerine alıp itibar edenlerin nasıl 
kurtulma ümidi olur” derdi. Bu arada 
Yunan felsefesini okutan ve savunan 
Fahreddîn-i Râzi’ye ve ona uyan Ha-
rezmşah’ın aleyhinde bulunur; onları 
bidat ehli (dinde, peygamber zama-
nında olmayan, yeniden beğenilmeyen 
şeyleri çıkaranlar) olarak görür ve 
şöyle derdi: “Muhammed Mustafa’nın 
yürüyüşünden dahi iyi yürüyüş, yolun-
dan daha doğru bir yol görmedim” 

HAZRET-İ MEVLÂNÂ’NIN BABASI İLE 
BELH’TEN ÇIKIŞI

Esasen tasavvuf ehline iyi gözle 
bakmayan ve bunların Harezmşah 
katında saygı görmelerini çekemeyen 
Fahreddîn-i Râzi, Bahaeddîn Veled’in 
açıkça kendi aleyhine tavır almasına da 
çok içerlediğinden onu Harezmşah’a 
gammazladı. Bahaeddîn Veled’in de 
gönlü Harezmşah’tan incindi ve Belh’i 
terk etti. Ancak araştırmacılar, Bahaed-
dîn Veled’in Belh’ten göç etmesine se-
bep olarak, Moğol istilasını gösterirler.

Sultânü’l-Ulema, aile fertleri ve 
dostlarıyla Belh şehrini 1212-1213 tarih-

lerinde terk ettikten sonra Hacca git-
meye niyet etmişti. Nişabur’a uğradı. 
Göç kervanıyla Bağdat’a yaklaştığında, 
kendisine hangi kavimden olduklarını 
ve nereden gelip nereye gittiklerini so-
ran muhafızlara Sultânü’l-Ulema Şeyh 
Bahaeddîn Veled şu manidar cevabı 
verir: “Allah’tan geldik, Allah’a gidiyo-
ruz. Allah’dan başka kimsede kuvvet 
ve kudret yoktur.” Bu söz Şeyh Şe-
habeddin-i Sühreverdi (1145-1235)’ye 
ulaştığında: “Bu sözü Belhli Bahaeddîn 
Veled”den başkası söyleyemez” dedi, 
samimiyetle ve muhabbetle karşılama-
ya koştu. Birbirleriyle karşılaşınca Seyh 
Sühreverdi, katırından inip nezaketle 
Bahaeddîn Veled’in dizini öptü, gö-
nülden hürmetlerini sundu. Bahaed-
dîn Veled, Bağdat’ta üç günden fazla 
kalmadı ve Kufe yolundan Kabe’ye 
hareket etti. Hac farizasını yerine ge-
tirdikten sonra, dönüşte Şam’a uğradı. 
Bahaeddîn Veled, yanında biricik oğlu 
Mevlânâ olduğu halde, göç kervanıyla 
Şam’dan Malatya’ya, oradan Erzin-
can’a, oradan Karaman’a uğradılar. 

Karaman’da bir müddet kaldıktan 
sonra, nihayet Konya’yı seçip oraya 
yerleştiler.

HZ. MEVLÂNÂ’YA TEVECCÜHTE 
BULUNAN MUTASAVVIFLAR

Şeyh Attar Hazretleri: Belh’i terk 
ettikten sonra Bağdat’a doğru yola 
çıkan Bahaeddîn Veled, Nişabur’a 
vardığında ziyaretine gelen Şeyh 
Feridüddin-i Attar (1119-1221;1230) ile 
görüşüp sohbet eder. Sohbet esnasın-
da Şeyh Attar, Mevlânâ’nın nasiyesin-
deki (alnındaki) kemali görür ve ona 
Esrar-name adlı eserini hediye eder ve 
babasına da; “Çok geçmeyecek ki, bu 
senin oğlun alemin yüreği yanıklarının 
yüreklerine ateşler salacaktır.” der. 
Şeyh-i Ekber (Muhyiddin İbn’ül Arabi) 
Hazretleri: Sultânü’l-Ulema, Hac fariza-
sını yerine getirdikten sonra dönüşte 
Şam’a uğradı. Orada Şeyh-i Ekber 
Muhyiddin İbnü’l-Arabi (1165-1240) ile 

görüştü. Şeyh-i Ekber, 
Sultânü’l-Ulema’nın 
arkasında yürüyen 
Mevlânâ’ya bakarak: 
“Sübhanallah! Bir 
okyanus bir denizin 
arkasında gidiyor” 
demiştir.
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‘HEDEF’İMİZ ANADOLU!’

Y
enilikçi ve kaliteli çözümlerini 
daha geniş kitlelere taşımak 
için ekim ayında 4’üncü 

bölge ofisini Konya’ya açan Hedef Filo, 
müşterileri için kesintisiz hareket etme 
özgürlüğü ve kolaylık sağlayan araç ve 
filo çözümleri sunmaya devam ediyor. 
Hedef Filo’nun, uzman kadroları ile   

müşteri ihtiyaçlarına yönelik çözümler 
sunduğunu dile getiren İç Anadolu 
Kıdemli Portföy Yöneticisi Tuba Ala-
dağ, yaklaşık 7 yıldır home ofis olarak 
çalıştıkları Konya’da, Ekim ayı itiba-
riyle açılışını gerçekleştirdikleri ofis ile 
bölgesel olarak çevre illere de hizmet 
vereceklerini ifade etti. 

‘ÇÖZÜM SUNUYORUZ’

Kurumların ihtiyaçlarına göre be-
lirlenen marka, model ve segmentte 
binek ve hafif ticari araçlar için ope-
rasyonel kiralama hizmeti verdiklerine 
değinen Aladağ, bu hizmeti verirken 
ödeme alternatifleri ile müşterileri-

2003 yılından bu yana Türkiye’nin öncü filo kiralama şirketi olarak Hedef Filo, 
operasyonel araç kiralamanın yanı sıra müşterilerin ihtiyaçlarına yönelik özel filo 

çözümleri üreterek sektörde ön plana çıkıyor

HEDEF FİLO

ne esneklik sağladıklarının altını çizdi. 
Aladağ, “Otomobil fiyatlarının artmasıyla 
birlikte otomobil sahibi olmak zorlaştı ve 
operasyonel giderler dediğimiz bakım, 
sigorta, kasko, lastik, mtv, onarım gibi 
maliyetleri de arttı. Müşterilerimizin filo 
için ayırdıkları finansman kaynaklarını 
kendi işlerinde kullanarak faaliyet alanla-
rına yatırım yapmalarına aracı oluyoruz 
dedi. Bu kapsamda kurumlara uzun 
dönem araç kiralama ya da araçlarını 
satın almayı tercih eden müşterilerimi-
ze filo yönetimi hizmeti veriyoruz. Filo 
Yönetimi, şirketinize ait binek ve ticari 
araçlarınızın servis, bakım, sigorta gibi 
operasyonel işlemlerini sizin yerinize 
yöneten bir Hedef Filo hizmetidir.

‘FARKIMIZ, HİZMET ANLAYIŞIMIZ’

Hedef Filo ’da uzman müşteri yöneti-
cilerinin öncelikli olarak kurumlara danış-
manlık  yaptığını  belirten Aladağ, ‘müşte-
riye özel hizmet’ verdiklerine vurgu yaptı. 
Firmanın ihtiyacına göre çözüm ürettik-
lerinin altını çizen Aladağ, “Her ihtiyaca 
yönelik marka ve model alternatifleri ile 
müşterilerimize özel filo kiralama hizmeti 
sunuyoruz. Esnek ödeme planı ve ürünle-
rimiz, en büyük farkımız olarak öne çıkıyor. 
İhtiyaca ve bütçeye göre ödeme periyot-
larını düzenliyoruz. Sınırsız beyan limitimiz 
ile kullanıcı konforu ve müşterilerimiz için 
ek maliyetlerin oluşmasının önüne geçiyo-
ruz şeklinde konuştu. 

HEDEF FİLO KONYA 
OFİSİMİZ AÇILDI

İç Anadolu Kıdemli Portföy Yöneti-
cisi Tuba Aladağ, Konya’ya açılan bölge 
ofisine olan geri dönüşler hakkında 
bilgi verdi, yoğun bir katılımla Konya’da 
bulunan bölge ofisinin açılışını gerçek-
leştirdiklerini söyledi. Aladağ, Hedef Filo 
olarak Anadolu’da daha geniş bir kadro 
ile hizmet vereceklerini bu doğrultuda 
yeni kadrolar ile müşterilerimiz yanında 
olmak istediklerini belirtti. Yaptığımız 
işi kısaca; güvenilir bir çözüm ortaklığı 
sunmaktır.
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için ayırdıkları finansman kaynaklarını 
kendi işlerinde kullanarak faaliyet alanla-
rına yatırım yapmalarına aracı oluyoruz 
dedi. Bu kapsamda kurumlara uzun 
dönem araç kiralama ya da araçlarını 
satın almayı tercih eden müşterilerimi-
ze filo yönetimi hizmeti veriyoruz. Filo 
Yönetimi, şirketinize ait binek ve ticari 
araçlarınızın servis, bakım, sigorta gibi 
operasyonel işlemlerini sizin yerinize 
yöneten bir Hedef Filo hizmetidir.

‘FARKIMIZ, HİZMET ANLAYIŞIMIZ’

Hedef Filo ’da uzman müşteri yöneti-
cilerinin öncelikli olarak kurumlara danış-
manlık  yaptığını  belirten Aladağ, ‘müşte-
riye özel hizmet’ verdiklerine vurgu yaptı. 
Firmanın ihtiyacına göre çözüm ürettik-
lerinin altını çizen Aladağ, “Her ihtiyaca 
yönelik marka ve model alternatifleri ile 
müşterilerimize özel filo kiralama hizmeti 
sunuyoruz. Esnek ödeme planı ve ürünle-
rimiz, en büyük farkımız olarak öne çıkıyor. 
İhtiyaca ve bütçeye göre ödeme periyot-
larını düzenliyoruz. Sınırsız beyan limitimiz 
ile kullanıcı konforu ve müşterilerimiz için 
ek maliyetlerin oluşmasının önüne geçiyo-
ruz şeklinde konuştu. 

HEDEF FİLO KONYA 
OFİSİMİZ AÇILDI

İç Anadolu Kıdemli Portföy Yöneti-
cisi Tuba Aladağ, Konya’ya açılan bölge 
ofisine olan geri dönüşler hakkında 
bilgi verdi, yoğun bir katılımla Konya’da 
bulunan bölge ofisinin açılışını gerçek-
leştirdiklerini söyledi. Aladağ, Hedef Filo 
olarak Anadolu’da daha geniş bir kadro 
ile hizmet vereceklerini bu doğrultuda 
yeni kadrolar ile müşterilerimiz yanında 
olmak istediklerini belirtti. Yaptığımız 
işi kısaca; güvenilir bir çözüm ortaklığı 
sunmaktır.
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S
adreddin Konevî, 605-606/1208-
09 yıllarında Malatya’da doğdu. 
Esas ismi Ebü’l-Meâlî Sadreddin 

Muhammed b. İshakb. Muhammed b. 
Yusuf el-Konevî’dir. Dedesinin adını aldı. 
Babası Mecdüddin İshak, kendisi gibi 
büyük bir âlim mutasavvıf ve Anadolu 
Selçukluları nezdinde itibarlı ve mevki 
sahibi bir zattı. Anadolu Selçuklu Sarayı 
ile Abbasi Halifesi arasında elçilik göre-
vinde de bulundu. Sarayda şehzadelere 
de hocalık yaptı. Aynı zamanda ünlü 
mutasavvıf Muhyiddin Arabi’nin de yakın 
dostu idi. Sadreddin Konevî, 618/1221 
yılında babasını dokuz-on yaşlarda iken 
kaybetti. Küçük yaşlarda hıfzını tamam-
ladı. Dönemin ilim adamlarından istifade 
etti, onlardan hadis ve fıkıh okudu. O 
yıllarda Anadolu’ya gelen Şeyhu’l-Ekber 
Muhyiddin-i Arabî, annesiyle evlendi. 
Küçük Sadreddin bundan sonra tama-
men babalığının terbiye ve tedrisi altına 
girdi. İyi bir tahsil gördü. Muhyiddin-i 
Arabi ile birlikte Halep ve Şam’a gitti. 
Devamlı onun derslerini takip etti. Onun 
vefatından sonra büyük âlim ve muta-

savvıf Evhâdüddin Kirmânî’den feyz aldı. 
Sadreddin Konevî’nin, “Ben iki âlimden 
istifade ettim. Biri Evhadüddin, diğeri İb-
nü’l-Arabî’dir” dediği rivayet edilir. Konevî 
uzun bir Suriye, Mısır ve Hac yolculuğun-
dan sonra 1241 yılında Konya’ya yerleşti. 
Bundan sonra vefatına kadar Konya’dan 
ayrılmadı. Sadreddin Konevî, vahdet-i 
vücut düşüncesinin Muhyiddin Arabî’den 
sonraki en önemli temsilcisi idi. Anadolu 
Selçuklu sultan ve devlet adamlarından 
büyük itibar gördü. Pek çok devlet adamı 
ders halkasında talebeleri ile birlikte on-
dan hadis okudu. Hadis ve tasavvufta ünü 
dünyaya yayılan Sadreddin Konevî’nin evi 
Konya’da Çeşme Kapısı denilen Konya 
Sur kapılarının birinin dışında ve şimdiki 
Konevî Türbesi’nin bulunduğu yerde idi. 
Bu mamure kendisine oğlunu tedavi ettiği 
için zamanın âlim ve ariferinden aynı 
zamanda varlıklı şahsiyetlerinden birisi 
olan Hace-i Cihan (Hoca Cı-han) tara-
fından hediye edilmişti. Sonradan burası 
onun medresesi oldu, talebelerini burada 
okuttu. Vefatından sonra burası yeni vakı-
farla desteklenerek cami, hanikâh, imaret, 

mektep ve türbe hâline getirildi. Aksaraylı 
Kerimeddin Mahmut, Konevî hakkında 
şunları söyler: “Büyük Şeyh, Selçuk ülkesi 
Şeyhü’l-İslâmı idi. Bütün zamane şeyh-
lerinin en seçkini, devrinin ikinci İmam-ı 
Azamı sayılırdı. Hadis ilminde, manevi 
bilgilerde eşsizdi. Kendisine sultan divan-
larında, Arap ve Acem diyarının halifesi 
diye hitap ederlerdi.” “Bu İslâm şeyhinin 
göçmesinden sonra artık Müslümanlar 
arasında kemâl ve nur kalmadı.” Hocası 
Muhyiddin Arabî İslâm âleminde Şeyh-i 
Ekber unvanıyla anılırken, Sadreddin 
Konevî de “Şeyh-i Kebir” unvanıyla anıldı. 
Konya’da binlerce talebe yanında, pek 
çok da hikmet ve tasavvuf ehli insanlar 
yetiştirdi. Mevlâna’nın da kendisinden 
feyz aldığı rivayet olunur. Ahmet Efâkî, 
Menakıbü’l-Arifin isimli eserinde Mevlâna 
ile aralarındaki münasebet ve dostluğa ait 
pek çok menkıbe nakleder. Ayrıca Mev-
lâna, kendi cenaze namazının Sadreddin 
Konevî tarafından kıldırılmasını vasiyet 
etti. Sadreddin Konevî de Mevlâna’nın 
vefatında büyük üzüntü duydu. Kırk gün 
kabrini ziyaret etti. Sadreddin Konevî, 

Sadrettin Konevi, Malatya bölgesinde dünyaya gelmiş ve sonrasında Konya’ya 
yerleşmiş dönemin önemli mutasavvıfları arasında yer almaktadır. Sadreddin Konevi’nin 

Konya’da bulunduğu dönemde özel bir akademi de oluşturduğu bilinmektedir
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Hocası Muhyiddin Arabi’nin kendisinin 
yüksek makamlara kavuşması için çok 
uğraştığını, vefatından sonra da, üzerinde 
tasarrufarının devam ettiğini uzun uzun 
anlatır. Zamanın en büyük âlim ve velile-
rinden olan Sadreddin Konevî, kapısında 
uşakları, işçileri ve aşçıları olan, varlıklı ve 
zengin bir kişi olduğu rivayet edilir. Med-
rese, cami ve türbesi, yapılan zengin va-
kıfarla yıllar ve asırlarca bolluk içerisinde 
varlıklarını devam ettirdi. O servet ve zen-
ginlik, büyük veliliğine, manevî yüceliğine, 
İslâmi ölçülere sıkı sıkıya bağlılığına engel 
teşkil etmedi. Hâlâ kerâmetleri dilden dile 
nakledilir. Konevî’nin düşünce dünyası 
insan, Tanrı-varlık tasavvuruna dayanır. 
Allah Kâinatı ve kâinatta var olan her şeyi 
İlâhî bir rahmet ve sevgi ile yaratmıştır. 
İlâhî rahmet eseri olan bu evren büyük 
kâinat, insan ise küçük kâinattır. En mü-
kemmel insan da insan-ı kâmil olan olgun 
insandır. İslâm dünyasında özellikle Ana-
dolu’da büyük etkinliği olan ve şeyh-i Ek-
ber Muhyid-din Arabî’nın anlaşılmasında, 
yorumlarıyla büyük hizmeti geçen Sad-
reddin Konevî, 673 Hicrî, 1274 Milâdî yılı 
Muharrem ayının 16. Pazar günü Hakk’ın 
rahmetine kavuştu. Mevlâna’nın vefatı ile 
aralarında, on ay kadar bir zaman vardır. 
O da, 1273 yılında vefat etmişti. Demek 
ki Konya, bir yıl içerisinde iki büyük âlimi 
ve iki mana sultanını kaybetmişti. Bu iki 
âlimin vefatı, gerçekten; “Âlemin ölü-
mü” olmuş, ondan sonra da, Anadolu ve 
İslâm ülkelerini büyük bir bölümü Moğol 
istilâsı ile yıkılıp yakılmış, kütüphaneler 
yok edilmiş, çeşitli isyanlarla milyonlar-
ca müslüman acımasızca katledilmişti. 
Teçhiz ve tekvininde bile, şer’i ölçülerden 

ayrılınmaması için büyük gayret gösterir. 
Onun inanç dünyasını, ihlâsını ve Allah’a 
olan bağlılığını anlamak için vasiyetine bir 
göz atmak yeterlidir: “Dostlarım ve bana 
mensup olan müritlerim, talebelerim, beni 
Müslümanların umumi kabristanına def-
netsinler. Vefatımın ilk gecesinde Allah’ın 
her türlü azabından ve cezalandırma-
sından uzak tutarak beni bağışlaması ve 
Allah’ın kabul etmesi niyetiyle yetmiş bin 
“Kelime-i tevhit” hatmi yapsınlar. Yine ve-
fatımda hazır bulunanlardan her biri kendi 
kendine aynı niyetle, ağır başlılıkla ve kalb 
huzuru içinde yetmiş bin “Lâ ilâhe illlallah” 
diyerek zikirde bulunsunlar.” “Ayrıca beni 
fıkıh kitaplarında ifade edildiği gibi değil 
de, hadis kitaplarındaki şekilde yıkayınız. 
Şeyhimin elbisesini giydiriniz. Sonra da 
beyaz bir izâr ile kefenleyiniz. Lâhdime, 
Şeyh Evhadüddin’in seccadesini yaysın-
lar. Cenazemde, cenaze okuyuculardan 
hiç birisi bulunmasın. Kabrimin üzerine 
ne bir bina, türbe ve ne de bir tavan 
yapılmamasını vasiyet ediyorum. Sadece 
kabrimi sağlam taşlarla örüp yapsınlar 
fakat başka bir şey yapmasınlar. Böylece 
hem kabrin örtülmesi kolay olur, hem de 
yıkılıp yeri kaybolmaz.”  “Felsefe ile ilgili 
kitaplarım satılıp parası sadaka olarak 
dağıtılsın. Tıp, fıkıh, tefsir, hadis gibi diğer 
ilimlerle ilgili kitaplarımı da Şam’a vak-
fediyorum. Onların hepsi orada bulunan 
ve Allah için ilim tahsil edenlere verilsin. 
Kendi yazdığım kitaplarım da benden 
bir hatıra olarak Afif üddin’e ulaştırılsın 
ve ehil olan kimselere bunları okutması 
söylensin.” “Kızım Sekine’ye de (Allah onu 
muvafak kılsın) namaza ve diğer farzlarla 
birlikte istigfar etmeye, Allah’tan mağfiret 

dilemeye devam etmesini ve Allah hak-
kında hüsn-i zanda bulunmasını vasiyet 
ediyorum.” Şeyh’in türbesi, Konya’daki 
ziyaretgâhların başında gelir. Hele cuma 
günleri türbesi, ziyaretçilerle dolup taşar. 
Kabr-i şeriferi Fatihalarla nurlanır. Bugün-
kü türbe II. Abdülhamid Han zamanında 
ve O’nun direktiferi ile Konya Valisi Ferid 
Paşa tarafından, 1899 yılında yeniden 
imar ve ihya edilmiştir. 

Sadreddin Konevî’nin otuza yakın 
eseri vardır.

1. İ’câzû’l-Beyân fî tefsiri Üm-
mi’l-Kur’ân,

2. Tebsiratü’l-müptedî ve tezkire-
tü’l-müntehî,

3. En-Nefâtü’l-ilâhiyye,
4. Şerh-i erbaîne hadis,
5. El-Müraselât beyne Sadreddin Ko-

nevî ve Nâsirüddin Tûsî,
6. En-Nüsûsfîtahkiki’t-tavri’l-mahsûs,
7. El-Fükûkfîesrâr-ı müstenidâtı hike-

mi’l- Füsûs,
8. Miftâhü’l-gayb,
9. Şerhü esmâ’illâhi’l- hüsnâ,
10. Mir’âtü’l-ârifîn.
11. Vasiyyetü’ş-Şeyh Sadrüddin İnde’l 

vefat.
Bunlardan İ’câzû’l-beyân fîtevîli’l-Üm-

mi’l-Kur’ân (Fatiha Tefsiri), en-Nefatü’l-ilâ-
hiyye (İlâhî Nefalar), Şerh-i hadîs-i erbeîn 
(Kırk Hadis Şerhi), el-Müraselât (Yazış-
malar), en-Nüsûs fî tahkiki Tavri’l-Mahsus 
(Vahdet-i Vücud ve Esasları), el-Fükûk fî 
esrâr-ı müstenidât-ı Hikem-i Füsûs (Füsû-
sü’l-Hikem’in Sırları) ve Mir’âtü’l-ârifîn 
(Âriferin Aynası) adı altında Türkçe’ye 
çevrilmiştir.
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Esas ismi Ebü’l-Meâlî Sadreddin 
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zamanda varlıklı şahsiyetlerinden birisi 
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onun medresesi oldu, talebelerini burada 
okuttu. Vefatından sonra burası yeni vakı-
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mektep ve türbe hâline getirildi. Aksaraylı 
Kerimeddin Mahmut, Konevî hakkında 
şunları söyler: “Büyük Şeyh, Selçuk ülkesi 
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Muhyiddin Arabî İslâm âleminde Şeyh-i 
Ekber unvanıyla anılırken, Sadreddin 
Konevî de “Şeyh-i Kebir” unvanıyla anıldı. 
Konya’da binlerce talebe yanında, pek 
çok da hikmet ve tasavvuf ehli insanlar 
yetiştirdi. Mevlâna’nın da kendisinden 
feyz aldığı rivayet olunur. Ahmet Efâkî, 
Menakıbü’l-Arifin isimli eserinde Mevlâna 
ile aralarındaki münasebet ve dostluğa ait 
pek çok menkıbe nakleder. Ayrıca Mev-
lâna, kendi cenaze namazının Sadreddin 
Konevî tarafından kıldırılmasını vasiyet 
etti. Sadreddin Konevî de Mevlâna’nın 
vefatında büyük üzüntü duydu. Kırk gün 
kabrini ziyaret etti. Sadreddin Konevî, 
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yüksek makamlara kavuşması için çok 
uğraştığını, vefatından sonra da, üzerinde 
tasarrufarının devam ettiğini uzun uzun 
anlatır. Zamanın en büyük âlim ve velile-
rinden olan Sadreddin Konevî, kapısında 
uşakları, işçileri ve aşçıları olan, varlıklı ve 
zengin bir kişi olduğu rivayet edilir. Med-
rese, cami ve türbesi, yapılan zengin va-
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teşkil etmedi. Hâlâ kerâmetleri dilden dile 
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ki Konya, bir yıl içerisinde iki büyük âlimi 
ve iki mana sultanını kaybetmişti. Bu iki 
âlimin vefatı, gerçekten; “Âlemin ölü-
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İslâm ülkelerini büyük bir bölümü Moğol 
istilâsı ile yıkılıp yakılmış, kütüphaneler 
yok edilmiş, çeşitli isyanlarla milyonlar-
ca müslüman acımasızca katledilmişti. 
Teçhiz ve tekvininde bile, şer’i ölçülerden 

ayrılınmaması için büyük gayret gösterir. 
Onun inanç dünyasını, ihlâsını ve Allah’a 
olan bağlılığını anlamak için vasiyetine bir 
göz atmak yeterlidir: “Dostlarım ve bana 
mensup olan müritlerim, talebelerim, beni 
Müslümanların umumi kabristanına def-
netsinler. Vefatımın ilk gecesinde Allah’ın 
her türlü azabından ve cezalandırma-
sından uzak tutarak beni bağışlaması ve 
Allah’ın kabul etmesi niyetiyle yetmiş bin 
“Kelime-i tevhit” hatmi yapsınlar. Yine ve-
fatımda hazır bulunanlardan her biri kendi 
kendine aynı niyetle, ağır başlılıkla ve kalb 
huzuru içinde yetmiş bin “Lâ ilâhe illlallah” 
diyerek zikirde bulunsunlar.” “Ayrıca beni 
fıkıh kitaplarında ifade edildiği gibi değil 
de, hadis kitaplarındaki şekilde yıkayınız. 
Şeyhimin elbisesini giydiriniz. Sonra da 
beyaz bir izâr ile kefenleyiniz. Lâhdime, 
Şeyh Evhadüddin’in seccadesini yaysın-
lar. Cenazemde, cenaze okuyuculardan 
hiç birisi bulunmasın. Kabrimin üzerine 
ne bir bina, türbe ve ne de bir tavan 
yapılmamasını vasiyet ediyorum. Sadece 
kabrimi sağlam taşlarla örüp yapsınlar 
fakat başka bir şey yapmasınlar. Böylece 
hem kabrin örtülmesi kolay olur, hem de 
yıkılıp yeri kaybolmaz.”  “Felsefe ile ilgili 
kitaplarım satılıp parası sadaka olarak 
dağıtılsın. Tıp, fıkıh, tefsir, hadis gibi diğer 
ilimlerle ilgili kitaplarımı da Şam’a vak-
fediyorum. Onların hepsi orada bulunan 
ve Allah için ilim tahsil edenlere verilsin. 
Kendi yazdığım kitaplarım da benden 
bir hatıra olarak Afif üddin’e ulaştırılsın 
ve ehil olan kimselere bunları okutması 
söylensin.” “Kızım Sekine’ye de (Allah onu 
muvafak kılsın) namaza ve diğer farzlarla 
birlikte istigfar etmeye, Allah’tan mağfiret 

dilemeye devam etmesini ve Allah hak-
kında hüsn-i zanda bulunmasını vasiyet 
ediyorum.” Şeyh’in türbesi, Konya’daki 
ziyaretgâhların başında gelir. Hele cuma 
günleri türbesi, ziyaretçilerle dolup taşar. 
Kabr-i şeriferi Fatihalarla nurlanır. Bugün-
kü türbe II. Abdülhamid Han zamanında 
ve O’nun direktiferi ile Konya Valisi Ferid 
Paşa tarafından, 1899 yılında yeniden 
imar ve ihya edilmiştir. 

Sadreddin Konevî’nin otuza yakın 
eseri vardır.

1. İ’câzû’l-Beyân fî tefsiri Üm-
mi’l-Kur’ân,

2. Tebsiratü’l-müptedî ve tezkire-
tü’l-müntehî,

3. En-Nefâtü’l-ilâhiyye,
4. Şerh-i erbaîne hadis,
5. El-Müraselât beyne Sadreddin Ko-

nevî ve Nâsirüddin Tûsî,
6. En-Nüsûsfîtahkiki’t-tavri’l-mahsûs,
7. El-Fükûkfîesrâr-ı müstenidâtı hike-

mi’l- Füsûs,
8. Miftâhü’l-gayb,
9. Şerhü esmâ’illâhi’l- hüsnâ,
10. Mir’âtü’l-ârifîn.
11. Vasiyyetü’ş-Şeyh Sadrüddin İnde’l 

vefat.
Bunlardan İ’câzû’l-beyân fîtevîli’l-Üm-

mi’l-Kur’ân (Fatiha Tefsiri), en-Nefatü’l-ilâ-
hiyye (İlâhî Nefalar), Şerh-i hadîs-i erbeîn 
(Kırk Hadis Şerhi), el-Müraselât (Yazış-
malar), en-Nüsûs fî tahkiki Tavri’l-Mahsus 
(Vahdet-i Vücud ve Esasları), el-Fükûk fî 
esrâr-ı müstenidât-ı Hikem-i Füsûs (Füsû-
sü’l-Hikem’in Sırları) ve Mir’âtü’l-ârifîn 
(Âriferin Aynası) adı altında Türkçe’ye 
çevrilmiştir.

SADRETTIN KONEVI 109



110



111



Efsaneye göre Hz. Mevlana Ak Manastır’a giderek oradan çıkan soğuk suyun
içinde 7 gün, 7 gece oturdu. Sudan çıktıktan sonra yoluna devam ettiği belirtilen

rivayette vücudunda hiçbir değişiklik olmaması da dikkat çekiciydi

7 GÜN 7 GECE 
SUYUN İÇİNDE OTURDU

S
ille’deki kaya kiliseleri ile 
aynen Kapadokya’da olduğu 
gibi bir gurup teşkil eden 

Eflatun Manastırı (Ak manastır) Hz. 
Mevlana için önemli bir yere sahip. Bu 
kapsamda manastır, gerek Hıristiyan 
alemi, gerekse İslam alemi ve özel-
likle Mevlevilik için önem arz ediyor. 
Manastırı konu edinen ve Mevlevileri 
ilgilendiren iki önemli efsane günümü-
ze kadar gelerek Konya’yı ilgilendiren 
efsaneler arasında yerini aldı. 

MANASTIRLA İLGİLİ DETAYLAR 

Ak Manastır olarak da bilinen 
Eflatun manastırından ilk bahseden 
Danimarkalı Carsten Niebuhr (1733-
1815)’dur. 1766 yılı Aralık ayında 
ziyaret ettiği bu manastırı şöyle tasvir 
etmektedir; “Konya yakınında bir 
mağarada hala meskun ve kilisesi ile 
muhtelif hücreleri kayadan oyulmuş 
bir Rum Manastırı’na rastlanır.” Geçen 
yüzyılın başlarında buradan bahseden 
diğer bir şahıs ise, bir müddet Konya 
Metropoliti olan ve 1813-1819 yılları 
arasında İstanbul Patrikliği makamını 
işgal eden 4. Kyrillos (1750-1821) dur. 
Viyana’da yayınladığı Orta Anadolu 
haritasında Ak Manastır’ı gösterdiği 
gibi, 3 yıl sonra basılan Konya ve ci-
varı hakkındaki kitabında bu manastır 
hakkında etraflı bilgi verir. Kyrillos bu 
manastırı şu surette anlatır; “Sylata 

(Sille) civarındaki bazı tepeler ara-
sındaki bir yamaçta, Sylata’nın bir 
saat doğusunda, Konya’nın bir saat 
batısında etrafını çeviren beyaz taşlı 
dağlardan dolayı Türkçe’de Ak Manas-
tır olarak adlandırılan Hagios Khariton 
Manastırı vardır ki, burası Hagios Kha-
riton tarafından kurulmuştur...Manastır 
geniş ve mağara gibi kayaya oyulmuş 
olup bütün hücreler ve şapelleri de 
aynı şekildedir. Kilisenin kapısı gü-
neydedir. Dışarıda toprak seviyesinin 
altında kutsal kuyu bulunur. Khariton 
bu suyu bir mucize neticesi kayadan 
fışkırtmıştır. Manastırın önünde bağlar, 
bahçeler vardır.” Aynı şekilde Kapa-
dokya’ya dair bir kitap yazmış olan N. 
S Rizos ve gene Ak Manastır’dan bah-
seden J. R. S. Streett de bu konu ile 
meşgul olmuş ve birer kitap yayınla-
mışlardır. Bundan sonra Batı aleminde 
Ak manastır kompleksi artık devamlı 
merak uyandırmış ve birbiri arkasın-
dan bu manastır manzumesi hakkında 
yayınlar yapılmıştır. M. Levidis Kapa-
dokya’daki kaya manastırlarına dair 
kitabında buradan bahsettiği gibi 
W. M. Ramsay buranın kısa bir tas-
virini yaparak, Türkler tarafından da 
saygı gören bu manastırın o sıralarda 
metruk fakat binaların henüz sağlam 
olduğu, ayrıca kompleksin içinde kü-
çük bir de cami bulunduğunu bildirir. 
Hıristiyan devri arkeolojisi bakımından 
Anadolu’yu vaktiyle en iyi tanıyan-

lardan olan Ramsay, ertesi yıl basılan 
diğer kitabında burası hakkında daha 
etraflı bilgi verir. Ramsay manastırdan 
şu satırlarla bahseder; “Bu manastır 
şehrin 5 mil kadar Kuzey-Batısında ve 
St. Philip (Takkeli Dağ) dağının hemen 
dibinde kayalık dar bir vadi içindedir...
St Chariton Manastırı vadinin kuzey 
tarafındaki dik uçurumun altında olup 
Müslümanlarca kutsal tanınmaktadır. 
Ortasında bir mescit bulunmaktadır. 
Mevlevi dervişlerinin başı olan Çelebi 
Efendi, her yıl buraya zeytinyağı vak-
feder. Türklerin bu saygısını bildiren 
efsanenin en iyi versiyonunuza göre 
ilk çelebi efendilerden birinin veya 
doğrudan doğruya tarikatın kurucusu 
Mevlana’nın kendi oğlu bu uçurumdan 
düşerken, aziz Khariton tarafından 
kurtarılmıştır. Aziz Khariton hakikatten 
yaşamış bir şahsiyettir. Fakat onun 
hakkında günümüze kadar gelebilen 
bilgiler tamamen efsaneleşmiş bir 
haldedir. Bunlarda elde edilebilen 
müspet bilgiler Konya’da doğmuş 
olduğu ve Kudüs yakınında şöhretli 
bir manastır kurduğudur. Bir iddiaya 
göre Iulianus devrinde ( M.S 363/5 ) 
ölmüştür.” Hıristiyan takviminde 28 
Eylül günü kutlanan Hagios Khariton 
aslen Konyalı olup bu şahıs III. Ve IV. 
Yüzyıllarda yaşamıştır. Ayrıca Kon-
ya’dan ayrılarak Filistin’de Betlehem 
dışında dağlık, çorak bir yerde bir su 
bularak bunun başında bir manastır 
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kurmuş kendisi de orada gömülmüş-
tür. Filistin’in İslamlaşması üzerine 
buradan Anadolu’ya hicret eden 
keşişler Konya yakınındaki bu manas-
tırı kurmuş olmalıdır. Yani anlaşılacağı 
üzere manastır Konyalı aziz Khariton 
hatırasına yapılmıştır. Khariton’nun 
burada bir mucize göstererek orta-
ya çıkışı, Mevlana’nın hatta sonraki 
Çelebilerden birinin oğlunu kurtarmak 
suretiyle olduğu iddia edildiğine göre 
bu manastırın Kharito’nun hatırasına 
bağlanması Mevlana (1207-1273) nın 
yaşadığı yıllardan daha geriye indiri-
lemez.

İLGİNÇ HADİSE

Ak Manastır F. W. Hasluck (1878-
1920) tarafından da incelenmiş ve bu-
radaki müşahedeleri makale halinde 
yayınladıktan sonra ölümümden sonra 
basılan büyük kitabında pek az ilave 
ile tekrarlanmıştır. Hasluck Ramsay’ı 
tamamlayan bazı bilgiler vermekle 
beraber, manastırın açık bir tasvirini 
yapmamış, daha fazla, manastırın Türk 
folklorundaki yeri üzerinde durmuştur. 
Verdiği bilgiler şöyledir; “Konya’nın 1 
saat kadar Kuzey istikametinde kaya-
lık bir boğaz içinde Hagios Khariton 
Rum Manastırı bulunmaktadır. Manas-
tır 3 tarafından duvarlar ile sınırlanmış 
4. tarafında ise dik bir yar vardır. Bu 
sahanın içinde tamamen veya kısmen 
kayaya oyulmuş 3 kilise bulunmakta-
dır. Bunların yanında yapısı bu kilise-
lere benzemeyen bir de mescit vardır. 
Bu küçük cami basit ve mütevazı kaya 
içine oyulmuş sade bir mihraba sahip 
dikdörtgen biçimli bir namaz yerinden 
ibarettir. Manastıra bakan Hıristiyan-

lar buradaki mevcudiyetini bir efsane 
ile izah ederler; “Mevlana’nın oğlu 
manastırın üstündeki yardan düşer-
ken, esrarengiz bir ihtiyar tarafından 
bir zarar görmeksizin yere indirilmiştir. 
Sonraları kilisedeki bir resim vasıtasıy-
la bu ihtiyar, Hagios Khariton olarak 
teşhis olunmuştur. Bu mucize, hala 
Mevlana’nın halefleri tarafından her 
yıl gönderilen zeytinyağı ile kutlanmış 
olup, ayrıca, kendisi yılda bir geceyi 
buradaki mescitte ibadet ile geçirmiş-
tir.

MEVLANA BURADA 
İBADET EDER

O devirlerde ilginçtir ki Ak Ma-
nastır aynı zamanda Havari Paulus’un 
Mağarası olarak da seyahat rehberle-
rine geçmiş bulunuyordu. Nitekim Me-
yers Reisebücher’de burası hakkında 
şunları yazmıştır. “Başlangıçta kuzeye 
sonra Kuzey-Batıya doğru ovadan çıp-
lak tepe sinsilesine doğru gidildiğinde 
bir saatte Aziz Paulus’un Manastırına 
erişilir. Bu mağaralardan bir tanesi 
Mevlevi dervişlerinin başı olan Mevla-
na’ya mahsus bir ibadet yerdir. Bir av 
esnasında burada uçurumdan düşen 
Mevlana’nın oğlunun hatırası için Mev-
lana burada yılda bir defa ibadet eder. 
Baedeker rehberi olarak adlandırılan 
bir risale ise Ak manastır yine neden-
se Paulus Mağarası olarak adlandırılır 
ve şöyle denilmektedir.; “Konya’dan 
Kuzey batı istikametinde ovadan iki 
sivri tepenin-Sağdakinin tepesinde 
bir kale harabesi vardır-taşıdığı çıplak 
dağ dizilerine doğru ilerlendiğinde bir 
saatte- yolun son kısmı yaya olarak-A-
ziz Paulus Manastırına varılır.”

ÖZEL BİR YERİ VAR 

Konya ve çevresi hakkında son 
yıllarda basılan kitaplarda bu manas-
tırdan bahsedildiği görülür. M. Me-
sut Koman Ak Manastırı kısa bir not 
halinde tasvir etmiştir. İ .H. Konyalı 
ise Ak Manastıra dair uzun uzadı-
ya izahat vermekte ve buraya ait 4 
de resim yayınlamaktadır. Üstünde 
Kevele (Gevele) Kalesi’nin bulunduğu 
Takkeli Dağın eteğinde bir dere yatağı 
içinde olduğunu söylediği bu manas-
tırı Eflatun Manastırı olarak adlandıran 
yazar, Türk folklorundaki yerine işaret 
ettikten sonra Çelebilerin burasını 
ziyaret ettiklerini manastır içindeki 
mescitte Selçuklular zamanında vakıf-
lar bırakıldığını kaydetmektedir. Diğer 
taraftan Türk geleneği buraya Deyr-i 
Eflatun yani Platon’nun Manastırı adını 
da yakıştırmıştır. Konya ve çevresinin 
Türk folklorunda Yunan Felsefecisi 
Platon Eflatun’nun özel bir yeri vardır. 
Nitekim evvelce Konya’da şehrin or-
tasındaki höyük üzerinde bulunan ve 
Konya baş pisikopozlarından Hagios 
Amphilokios’un adına olduğu bilinen 
kilise de Eflatun Kilisesi daha doğrusu 
rasatgah olarak tanınmıştı. Konya ya-
kınındaki bir su başındaki Hitit kabart-
malarıyla süslü bir abide de Eflatun 
Pınarı adıyla şöhret bulmuştur.

7 GÜN 7 GECE KALDI 

Bu manastırın suyunu temin eden 
fakat aynı zamanda içinde Mevla-
na’nın 7 gün, 7 gece kalması ile İslam 
mistisizmine girmiş bulunan kutsal 
bir su haznesi olan bir ayazması 
vardır. Eflaki’de bu hadise şu surette 
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alemi, gerekse İslam alemi ve özel-
likle Mevlevilik için önem arz ediyor. 
Manastırı konu edinen ve Mevlevileri 
ilgilendiren iki önemli efsane günümü-
ze kadar gelerek Konya’yı ilgilendiren 
efsaneler arasında yerini aldı. 

MANASTIRLA İLGİLİ DETAYLAR 

Ak Manastır olarak da bilinen 
Eflatun manastırından ilk bahseden 
Danimarkalı Carsten Niebuhr (1733-
1815)’dur. 1766 yılı Aralık ayında 
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bularak bunun başında bir manastır 

AK MANASTIR VE MEVLANA

kurmuş kendisi de orada gömülmüş-
tür. Filistin’in İslamlaşması üzerine 
buradan Anadolu’ya hicret eden 
keşişler Konya yakınındaki bu manas-
tırı kurmuş olmalıdır. Yani anlaşılacağı 
üzere manastır Konyalı aziz Khariton 
hatırasına yapılmıştır. Khariton’nun 
burada bir mucize göstererek orta-
ya çıkışı, Mevlana’nın hatta sonraki 
Çelebilerden birinin oğlunu kurtarmak 
suretiyle olduğu iddia edildiğine göre 
bu manastırın Kharito’nun hatırasına 
bağlanması Mevlana (1207-1273) nın 
yaşadığı yıllardan daha geriye indiri-
lemez.

İLGİNÇ HADİSE

Ak Manastır F. W. Hasluck (1878-
1920) tarafından da incelenmiş ve bu-
radaki müşahedeleri makale halinde 
yayınladıktan sonra ölümümden sonra 
basılan büyük kitabında pek az ilave 
ile tekrarlanmıştır. Hasluck Ramsay’ı 
tamamlayan bazı bilgiler vermekle 
beraber, manastırın açık bir tasvirini 
yapmamış, daha fazla, manastırın Türk 
folklorundaki yeri üzerinde durmuştur. 
Verdiği bilgiler şöyledir; “Konya’nın 1 
saat kadar Kuzey istikametinde kaya-
lık bir boğaz içinde Hagios Khariton 
Rum Manastırı bulunmaktadır. Manas-
tır 3 tarafından duvarlar ile sınırlanmış 
4. tarafında ise dik bir yar vardır. Bu 
sahanın içinde tamamen veya kısmen 
kayaya oyulmuş 3 kilise bulunmakta-
dır. Bunların yanında yapısı bu kilise-
lere benzemeyen bir de mescit vardır. 
Bu küçük cami basit ve mütevazı kaya 
içine oyulmuş sade bir mihraba sahip 
dikdörtgen biçimli bir namaz yerinden 
ibarettir. Manastıra bakan Hıristiyan-

lar buradaki mevcudiyetini bir efsane 
ile izah ederler; “Mevlana’nın oğlu 
manastırın üstündeki yardan düşer-
ken, esrarengiz bir ihtiyar tarafından 
bir zarar görmeksizin yere indirilmiştir. 
Sonraları kilisedeki bir resim vasıtasıy-
la bu ihtiyar, Hagios Khariton olarak 
teşhis olunmuştur. Bu mucize, hala 
Mevlana’nın halefleri tarafından her 
yıl gönderilen zeytinyağı ile kutlanmış 
olup, ayrıca, kendisi yılda bir geceyi 
buradaki mescitte ibadet ile geçirmiş-
tir.

MEVLANA BURADA 
İBADET EDER

O devirlerde ilginçtir ki Ak Ma-
nastır aynı zamanda Havari Paulus’un 
Mağarası olarak da seyahat rehberle-
rine geçmiş bulunuyordu. Nitekim Me-
yers Reisebücher’de burası hakkında 
şunları yazmıştır. “Başlangıçta kuzeye 
sonra Kuzey-Batıya doğru ovadan çıp-
lak tepe sinsilesine doğru gidildiğinde 
bir saatte Aziz Paulus’un Manastırına 
erişilir. Bu mağaralardan bir tanesi 
Mevlevi dervişlerinin başı olan Mevla-
na’ya mahsus bir ibadet yerdir. Bir av 
esnasında burada uçurumdan düşen 
Mevlana’nın oğlunun hatırası için Mev-
lana burada yılda bir defa ibadet eder. 
Baedeker rehberi olarak adlandırılan 
bir risale ise Ak manastır yine neden-
se Paulus Mağarası olarak adlandırılır 
ve şöyle denilmektedir.; “Konya’dan 
Kuzey batı istikametinde ovadan iki 
sivri tepenin-Sağdakinin tepesinde 
bir kale harabesi vardır-taşıdığı çıplak 
dağ dizilerine doğru ilerlendiğinde bir 
saatte- yolun son kısmı yaya olarak-A-
ziz Paulus Manastırına varılır.”

ÖZEL BİR YERİ VAR 

Konya ve çevresi hakkında son 
yıllarda basılan kitaplarda bu manas-
tırdan bahsedildiği görülür. M. Me-
sut Koman Ak Manastırı kısa bir not 
halinde tasvir etmiştir. İ .H. Konyalı 
ise Ak Manastıra dair uzun uzadı-
ya izahat vermekte ve buraya ait 4 
de resim yayınlamaktadır. Üstünde 
Kevele (Gevele) Kalesi’nin bulunduğu 
Takkeli Dağın eteğinde bir dere yatağı 
içinde olduğunu söylediği bu manas-
tırı Eflatun Manastırı olarak adlandıran 
yazar, Türk folklorundaki yerine işaret 
ettikten sonra Çelebilerin burasını 
ziyaret ettiklerini manastır içindeki 
mescitte Selçuklular zamanında vakıf-
lar bırakıldığını kaydetmektedir. Diğer 
taraftan Türk geleneği buraya Deyr-i 
Eflatun yani Platon’nun Manastırı adını 
da yakıştırmıştır. Konya ve çevresinin 
Türk folklorunda Yunan Felsefecisi 
Platon Eflatun’nun özel bir yeri vardır. 
Nitekim evvelce Konya’da şehrin or-
tasındaki höyük üzerinde bulunan ve 
Konya baş pisikopozlarından Hagios 
Amphilokios’un adına olduğu bilinen 
kilise de Eflatun Kilisesi daha doğrusu 
rasatgah olarak tanınmıştı. Konya ya-
kınındaki bir su başındaki Hitit kabart-
malarıyla süslü bir abide de Eflatun 
Pınarı adıyla şöhret bulmuştur.

7 GÜN 7 GECE KALDI 

Bu manastırın suyunu temin eden 
fakat aynı zamanda içinde Mevla-
na’nın 7 gün, 7 gece kalması ile İslam 
mistisizmine girmiş bulunan kutsal 
bir su haznesi olan bir ayazması 
vardır. Eflaki’de bu hadise şu surette 
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anlatılmıştır; “Deyr-i Eflatun (Eflatun 
Manastırı) nın baş papazı, bütün papaz 
ileri gelenlerinden yaşlı ve engin bilgili 
bir adamdı. İstanbul, Frenk Sis, Canik 
daha başka vilayetlerden kendi dinle-
rinin ilimlerini öğrenmek için ona gelir, 
ondan din ahkamını öğrenirlerdi. İşte 
bu başpapaz hikaye etti ki; Mevlana 
bir gün bir dağın eteğinde bulunan 
bu Deyr-i Eflatun’a gelmişti. Soğuk su 
çıkan mağaranın dibine kadar gitti. Ben 
de mağaranın dışında durmuş ne ola-
cak diye bakıyordum. Mevlana 7 gün, 7 
gece o soğuk su içinde oturdu. Ondan 
sonra kendisinden geçmiş bir halde dı-
şarı çıkıp yola koyuldu. Gerçekten onun 
mübarek vücudunda hiçbir değişiklik 
olmamıştı”

‘MEVLANA’YI 
NASIL GÖRDÜN?’

Ayrıca Eflaki Mevlana’nın torunun 
Ulu Arif Çelebi ( öl.1320) ile alakalı ola-

rak bu manastır hakkında şu hikayeyi 
nakleder. “Arkadaşların hakikati bilen-
lerinden nakledilmiştir ki; Deyr,i Eflatun 
Manastırında bir çok fenleri bilen yaşlı 
hakim bir rahip vardı. Arkadaşlar gez-
mek için oraya her geldiklerinde bu ra-
hip onlara türlü hizmetlerde bulunur, ve 
çok itikat gösterirdi. Çelebi Arifi de çok 
severdi. Bir gün arkadaşlar; Sen, Mevla-
na’yı nasıl gördün, nasıl bildin?” diyerek 
ondan bu itikadının sebebini sorarlar. 
Rahip dedi ki; Siz onun kim olduğunu 
ne biliyorsunuz? Ben ondan hadsiz ke-
rametle, pek çok mucizeler görmüş ve 
onun candan bir kulu olmuşum. Gerçi 
peygamberlerin hayatlarını İncil’de 
ve onların kitaplarında okumuştum. 
Hepsini onun mübarek zatında müşa-
hede ettim. Ve onun hakikatine iman 
getirmişim. Yine bir gün burayı şeref-
lendirmişti. Kırk güne yakın bir hücrede 
halvet etti. Halvetten çıktığı vakit onun 
mübarek eteğini tuttum ve; “Yüce Tanrı 
Kuran’da “...sonra onlardan Cehenne-

me girmeye layık olanları biz daha iyi 
biliriz” buyurmuştur. Mademki hepsinin 
gidişi ateş olacak, o halde İslam dininin 
bizim dinden üstünlüğü nedir ? ve bu 
nasıl olacak ?” dedim. Mevlana hiçbir 
şey söylemedi. Bir an sonra işaret edip 
şehre doğru yola koyuldu. Ben de o ulu 
kişinin arkasından yavaş, yavaş gidiyor-
dum. Mevlana birden bire şehrin kena-
rında bulunan bir fırına girdi. Fırıncılar 
fırını kızdırmışlardı. Benim siyah, ince 
ipek elbisemi aldı ve kendi feracesine 
sarıp fırına attı. Başını öne eğerek bir 
müddet bir köşede oturdu. Büyük bir 
duman çıktığını gördüm. Kimsede söz 
söylemek mecali yoktu. Ondan sonra 
Mevlana; “Bak! diye buyurdu. Fırıncının 
mübarek feraceyi dışarı çıkarıp Mev-
lana hazretlerine giydirdiğini gördüm. 
Ferace tertemiz olmuştu. Benim ipek 
elbisem ise tamamen yanmıştı. Mevla-
na biz böyle gireriz. Siz de böyle girer-
siniz” buyurdu. Bunun üzerine derhal 
baş koyup mürit oldum.”
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EREĞLI BELEDIYESI 
YÜZLERI 

GÜLDÜRÜYOR

K
onya’nın önemli ilçelerinden 
biri olan Ereğli, belediyenin 
yaptığı çalışmalarla her geçen 

gün daha modern hale geliyor. Altyapı-
da ve üstyapıda önemli projeler yürü-
ten Ereğli Belediyesi, hizmette sınırları 
aşarak, sosyal belediyecilikte de fark 
oluşturan işlere imza atıyor. Toplumun 
her kesimine dokunarak projeler üreten 
Ereğli Belediyesi, bu sayede ilçe halkının 
yüzünü güldürmeyi başarıyor. 

SICAK ASFALT ÇALIŞMALARI YÜZLERİ 
GÜLDÜRÜYOR

Ereğli Belediyesi başlattığı sıcak as-
falt atağı ile birçok mahallede çalışmala-
rına aralıksız devam ediyor. Bu çerçeve-
de Belediye Başkanı Hüseyin Oprukçu 
asfalt çalışması devam eden Çimencik 
Mahallesi’nde incelemelerde bulundu.

Hizmetten duyduğu memnuniyeti 
dile getiren Çimencik Mahalle Muhtarı 
Mahmut Kural Başkan Oprukçu’nun 
ziyareti esnasında da kurban keserek 
kan akıttı.

Asfalt çalışmalarına devam ede-
ceklerini ifade eden Başkan Oprukçu: 
“Toplamda 20 Bin Ton’u bulacak sıcak 
asfalt atağını Yıldırım Beyazıt Mahalle-
mizde başlatmıştık, sonrasında Türbe, 
Doğu Elagözlü, Batıelagöz, Çömlekçi, 
Eti, Atakent ve Fatih Mahallelerimizle 
devam ettik. Özveri ile çalışmalarımıza 
devam ediyoruz, bu noktada Çimencik 
Mahallemizde devam eden çalışmaları-
mızı yerinde inceledik. Nezaket örneği 
göstererek hizmetlerimizden duyduğu 
memnuniyeti ifade eden mahalle muh-
tarımıza teşekkür ediyorum. Teşekkür 
beklemiyoruz, tek amacımız şehrimize 
layıkıyla hizmet etmek ve hemşerileri-
mizin hizmetlerimizden memnun olması 
bizim için çok büyük onur kaynağıdır. 
Bundan sonraki süreçte de aynı azim ve 
kararlılıkla sıcak asfalt çalışmalarımıza 

devam edeceğiz” şeklinde konuştu.

EREĞLİ BELEDİYESİ’NDEN 
KIRTASİYE YARDIMI

Ereğli Belediyesi imkanı kısıtlı olan 
ailelerin çocuklarına kırtasiye yardı-
mında bulundu. Binlerce çocuğun 
yüzünü güldüren bu hizmet için aileler 
ve çocuklar Belediye Başkanı Hüseyin 
Oprukçu’ya teşekkürlerini ilettiler. 

“GELECEĞİMİZİN 
TEMİNATI OLAN ÇOCUKLARIMIZ 

BİZİM İÇİN ÇOK KIYMETLİ”

Eğitimin önemine vurgu yapan Baş-
kan Oprukçu: “Çocuklarımızın eğitimi; 
ülkemizin, milletimizin ve devletimizin 
geleceğidir. Yavrularımız okusun ki gele-
ceğe umutla bakabilelim. Belediye ola-
rak imkanlarımızı seferber etmeye, eği-
time her türlü desteği vermeye devam 
ediyoruz. Bu dünde böyleydi, bugün de 
böyle ve her zaman da böyle olacak. 
Yaptığımız her hizmetin temelinde olan 
ve her şeyi miras olarak bırakacağımız 
çocuklarımız bizim için çok kıymetli, bu 
nedenle yeni eğitim-öğretim yılı başında 
imkanı kısıtlı olan ailelerimizin çocukları-
na kırtasiye yardımda bulunarak onlara 
bir hediye vermek istedik. Hz. Ali’nin 
“Bana bir harf öğretenin kırk yıl kölesi 
olurum” sözü ışığında eğitime, eğit-
menlerimize ve geleceğimizin teminatı 
olan çocuklarımıza ömrümüz vefa ettiği 
sürece hizmet etmeye devam edeceğiz. 
Yeni eğitim-öğretim yılının hayırlara 
vesile olmasını temenni eder, öğret-
menlerimize ve çocuklarımıza başarılar 
dilerim” ifadelerini kullandı.

EREĞLİ BELEDİYESİ ÜRETTİĞİNİ 
HALKLA PAYLAŞIYOR

Ereğli Belediyesi ve NEÜ işbirliğin-

Toplumun her kesimine dokunarak projeler üreten Ereğli 
Belediyesi, gerek altyapı ve üstyapı çalışmalarıyla gerekse de 
sosyal projelerle ilçe halkının yüzünü güldürmeyi başarıyor

EREĞLI BELEDIYESI 

de Adabağ Mahallesinde uygulanan 
organik tarım projesinde hasat dönemi 
başladı. Ereğli Belediyesi tarafından ha-
sat edilen Kavun ve Karpuzlar vatandaş-
lara Ulu Camii ve Uğurlu Camii önünde 
ücretsiz olarak dağıtılıyor. Gerçekleştir-
diği çalışmalar ile rol model olan Ereğli 
Belediyesi üretken belediyecilik anlayışı 
ile çalışmalarını sürdürüyor. Adabağ’da 
uygulamaya koyduğu organik tarım 
projesinde hasat sürecini başlatan Ereğli 
Belediyesi elde ettiği ürünleri vatandaş-
lara ücretsiz dağıtıyor.

DAĞITILAN ÜRÜNLER TADIMLIK

Vatandaşlara ücretsiz olarak dağıtı-
lan ürünlerin tadımlık olduğunu kayde-
den Ereğli Belediye Başkanı Hüseyin 
Oprukçu, “Biz hemşerilerimizin ağızları 
tatlansın diye elde ettiğimiz ürünleri 
halkımıza ikram ediyoruz. Bu projenin 
de amacı bu idi. ‘Birlikte üretelim birlikte 
tüketelim’ başlığı altında Ereğlili hemşe-
rilerimizle birlikte toprakla buluşturdu-
ğumuz fidelerimizin meyvelerini almak 
bizleri ziyadesi ile mutlu etti. Beklentile-
rin çok üzerinde bir rekoltenin alınması 
bölgemiz topraklarının ne kadar verimli 
olduğunu bizlere bir kez daha gösterdi. 
Bu nedenledir ki, üretimin iyi yerlere 
getirilmesi yönetim olarak bizlerin en 
büyük hedefidir” dedi.

VATANDAŞ MEMNUN

Ereğli Belediyesi tarafından dağıtılan 
ürünleri alan vatandaşlar, “Belediyemiz 
hem üretiyor hem de halka bedava 
dağıtıyor. Yapılan hizmeti çok güzel ve 
olumlu karşılıyoruz. Belediye Başkanı-
mızın üretimden yana ortaya koyduğu 
anlayışı destekliyoruz. Kendisine ve eki-
bine teşekkür ediyoruz” diye konuştular.

EREĞLİ’NİN TÜM YOLLARINA 
BELEDİYE ELİ DEĞİYOR

Ereğli Belediyesi kilitli parke taşı yol 
ve bordür yapımında özellikle merkeze 
uzak mahallelerde rekor üstüne rekor 
kırmaya devam ediyor.

Son bir buçuk yılda özellikle mer-
keze uzak mahalleler; Zengen, Belkaya, 
Sarıca, Belceağaç, Orhaniye, Yazlık, 
Burhaniye, Çimencik, Kutören, Hortu, 
Yeniköy, Sarıtopallı, Acıkuyu, Çayhan, 
Ulumeşe, Aziziye, Çakmak, Özgürler 
mahallelerinde yaklaşık 224 Bin metre-
kare kilitli parke taşı, 27 Bin metre de 
bordür çalışması gerçekleştirildi. Bunun 
yanında vatandaşlardan gelen talepler 
doğrultusunda yol düzenleme, dolgu, 

kilitli taş tamiri ve yama işlemlerine de 
aralıksız devam ediyor.

“KISA ZAMANDA REKOR HİZMET”

Çalışmalar hakkında değerlendirme-
lerde bulunan Belediye Başkanı Hüseyin 
Oprukçu: “Ereğli’mize hizmet nokta-
sında var gücümüzle çalışmaya devam 
ediyoruz. Şehrimizde huzuru öncelikle 
Belediyemizin rutin işleri ile sağlayaca-
ğız. Çünkü huzuru sağlamanın yolu mut-
lak memnuniyetten geçmektedir. Hem-
şehrilerimizin memnuniyeti de bizim 
en öncelikli vazifemizdir. İhtiyaç olan 
yerlere ve vatandaşlarımızdan gelen 
talepler ölçüsünde yürütülen çalışma-
larda hiçbir aksama olmaksızın devam 
ediyoruz. Son bir buçuk yılda 224 Bin 
m2 kilitli parke taşı yol yapım çalışması 
gerçekleştirdik. Ayrıca yol düzenleme, 
dolgu ve yama çalışmalarımıza aralıksız 
devam ediyoruz. Tek gayemiz şehrimi-
zin hiçbir noktasında tozlu, çamurlu ve 
bozuk yol bırakmamak. Hemşehrilerimiz 
güven içerisinde trafiğe çıkması için tüm 
yollarımızı düzenlemeye devam edece-
ğiz” ifadelerini kullandı.

EREĞLİ BELEDİYESİ 
SÜMER SOSYAL TESİSLERİ 

YENİLENEN 
YÜZÜYLE HİZMETTE

Oğuz Ata Sosyal Tesisleri içerisinde 
bulunan Ereğli Belediyesi Sümer Sosyal 
Tesisleri yenilenen yüzüyle çeşitli orga-
nizasyonlar, toplantılar için ideal yapı-
sının dışında ailelerin gönül rahatlığıyla 
vakit geçirecekleri kır bahçesi olarak 
da Ereğli’nin göz bebeği olacağı aşikar. 
Ayrıca tesiste vatandaşa nezih bir resta-
urant hizmeti de veriliyor. Ereğli Beledi-
yesi’nin Yunus Emre ve Şehitler parkın-
da başlattığı yenileme çalışmaları hızla 
devam ederken Ereğli Belediyesi Sümer 
Sosyal Tesisleri’nde de yenileme çalış-
maları tamamlandı. Huzur şehri Ereğli’yi 
inşa etme noktasında kararlılıkla çalış-
malarını gerçekleştiren Belediye Başkanı 
Hüseyin Oprukçu bu noktada vatandaş-
ların da takdirini topluyor. Ereğli’ye yeni 
bir modern hüviyet kazandıracak bu 
çalışmalar Ereğlililer için de yeni sosyal 
alanlar oluşmasında önemli rol oynuyor. 
Daha önceki hizmet yıllarında şehrimize 
Oğuz Ata Sosyal Tesisleri’ni armağan 
eden Başkan Oprukçu, bu dönemde de 
çizgisini koruyarak Korkut Ata Sosyal 
Tesisleri(Taş Evler)’ndeki restorasyon 
çalışmalarının yanı sıra Yunus Emre 
Parkı, Şehitler Parkı ve Sümer Sosyal 
Tesisleri ile de çıtayı üst noktalara taşıdı.
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EREĞLI BELEDIYESI 
YÜZLERI 

GÜLDÜRÜYOR

K
onya’nın önemli ilçelerinden 
biri olan Ereğli, belediyenin 
yaptığı çalışmalarla her geçen 

gün daha modern hale geliyor. Altyapı-
da ve üstyapıda önemli projeler yürü-
ten Ereğli Belediyesi, hizmette sınırları 
aşarak, sosyal belediyecilikte de fark 
oluşturan işlere imza atıyor. Toplumun 
her kesimine dokunarak projeler üreten 
Ereğli Belediyesi, bu sayede ilçe halkının 
yüzünü güldürmeyi başarıyor. 

SICAK ASFALT ÇALIŞMALARI YÜZLERİ 
GÜLDÜRÜYOR

Ereğli Belediyesi başlattığı sıcak as-
falt atağı ile birçok mahallede çalışmala-
rına aralıksız devam ediyor. Bu çerçeve-
de Belediye Başkanı Hüseyin Oprukçu 
asfalt çalışması devam eden Çimencik 
Mahallesi’nde incelemelerde bulundu.

Hizmetten duyduğu memnuniyeti 
dile getiren Çimencik Mahalle Muhtarı 
Mahmut Kural Başkan Oprukçu’nun 
ziyareti esnasında da kurban keserek 
kan akıttı.

Asfalt çalışmalarına devam ede-
ceklerini ifade eden Başkan Oprukçu: 
“Toplamda 20 Bin Ton’u bulacak sıcak 
asfalt atağını Yıldırım Beyazıt Mahalle-
mizde başlatmıştık, sonrasında Türbe, 
Doğu Elagözlü, Batıelagöz, Çömlekçi, 
Eti, Atakent ve Fatih Mahallelerimizle 
devam ettik. Özveri ile çalışmalarımıza 
devam ediyoruz, bu noktada Çimencik 
Mahallemizde devam eden çalışmaları-
mızı yerinde inceledik. Nezaket örneği 
göstererek hizmetlerimizden duyduğu 
memnuniyeti ifade eden mahalle muh-
tarımıza teşekkür ediyorum. Teşekkür 
beklemiyoruz, tek amacımız şehrimize 
layıkıyla hizmet etmek ve hemşerileri-
mizin hizmetlerimizden memnun olması 
bizim için çok büyük onur kaynağıdır. 
Bundan sonraki süreçte de aynı azim ve 
kararlılıkla sıcak asfalt çalışmalarımıza 

devam edeceğiz” şeklinde konuştu.

EREĞLİ BELEDİYESİ’NDEN 
KIRTASİYE YARDIMI

Ereğli Belediyesi imkanı kısıtlı olan 
ailelerin çocuklarına kırtasiye yardı-
mında bulundu. Binlerce çocuğun 
yüzünü güldüren bu hizmet için aileler 
ve çocuklar Belediye Başkanı Hüseyin 
Oprukçu’ya teşekkürlerini ilettiler. 

“GELECEĞİMİZİN 
TEMİNATI OLAN ÇOCUKLARIMIZ 

BİZİM İÇİN ÇOK KIYMETLİ”

Eğitimin önemine vurgu yapan Baş-
kan Oprukçu: “Çocuklarımızın eğitimi; 
ülkemizin, milletimizin ve devletimizin 
geleceğidir. Yavrularımız okusun ki gele-
ceğe umutla bakabilelim. Belediye ola-
rak imkanlarımızı seferber etmeye, eği-
time her türlü desteği vermeye devam 
ediyoruz. Bu dünde böyleydi, bugün de 
böyle ve her zaman da böyle olacak. 
Yaptığımız her hizmetin temelinde olan 
ve her şeyi miras olarak bırakacağımız 
çocuklarımız bizim için çok kıymetli, bu 
nedenle yeni eğitim-öğretim yılı başında 
imkanı kısıtlı olan ailelerimizin çocukları-
na kırtasiye yardımda bulunarak onlara 
bir hediye vermek istedik. Hz. Ali’nin 
“Bana bir harf öğretenin kırk yıl kölesi 
olurum” sözü ışığında eğitime, eğit-
menlerimize ve geleceğimizin teminatı 
olan çocuklarımıza ömrümüz vefa ettiği 
sürece hizmet etmeye devam edeceğiz. 
Yeni eğitim-öğretim yılının hayırlara 
vesile olmasını temenni eder, öğret-
menlerimize ve çocuklarımıza başarılar 
dilerim” ifadelerini kullandı.

EREĞLİ BELEDİYESİ ÜRETTİĞİNİ 
HALKLA PAYLAŞIYOR

Ereğli Belediyesi ve NEÜ işbirliğin-

Toplumun her kesimine dokunarak projeler üreten Ereğli 
Belediyesi, gerek altyapı ve üstyapı çalışmalarıyla gerekse de 
sosyal projelerle ilçe halkının yüzünü güldürmeyi başarıyor

EREĞLI BELEDIYESI 

de Adabağ Mahallesinde uygulanan 
organik tarım projesinde hasat dönemi 
başladı. Ereğli Belediyesi tarafından ha-
sat edilen Kavun ve Karpuzlar vatandaş-
lara Ulu Camii ve Uğurlu Camii önünde 
ücretsiz olarak dağıtılıyor. Gerçekleştir-
diği çalışmalar ile rol model olan Ereğli 
Belediyesi üretken belediyecilik anlayışı 
ile çalışmalarını sürdürüyor. Adabağ’da 
uygulamaya koyduğu organik tarım 
projesinde hasat sürecini başlatan Ereğli 
Belediyesi elde ettiği ürünleri vatandaş-
lara ücretsiz dağıtıyor.

DAĞITILAN ÜRÜNLER TADIMLIK

Vatandaşlara ücretsiz olarak dağıtı-
lan ürünlerin tadımlık olduğunu kayde-
den Ereğli Belediye Başkanı Hüseyin 
Oprukçu, “Biz hemşerilerimizin ağızları 
tatlansın diye elde ettiğimiz ürünleri 
halkımıza ikram ediyoruz. Bu projenin 
de amacı bu idi. ‘Birlikte üretelim birlikte 
tüketelim’ başlığı altında Ereğlili hemşe-
rilerimizle birlikte toprakla buluşturdu-
ğumuz fidelerimizin meyvelerini almak 
bizleri ziyadesi ile mutlu etti. Beklentile-
rin çok üzerinde bir rekoltenin alınması 
bölgemiz topraklarının ne kadar verimli 
olduğunu bizlere bir kez daha gösterdi. 
Bu nedenledir ki, üretimin iyi yerlere 
getirilmesi yönetim olarak bizlerin en 
büyük hedefidir” dedi.

VATANDAŞ MEMNUN

Ereğli Belediyesi tarafından dağıtılan 
ürünleri alan vatandaşlar, “Belediyemiz 
hem üretiyor hem de halka bedava 
dağıtıyor. Yapılan hizmeti çok güzel ve 
olumlu karşılıyoruz. Belediye Başkanı-
mızın üretimden yana ortaya koyduğu 
anlayışı destekliyoruz. Kendisine ve eki-
bine teşekkür ediyoruz” diye konuştular.

EREĞLİ’NİN TÜM YOLLARINA 
BELEDİYE ELİ DEĞİYOR

Ereğli Belediyesi kilitli parke taşı yol 
ve bordür yapımında özellikle merkeze 
uzak mahallelerde rekor üstüne rekor 
kırmaya devam ediyor.

Son bir buçuk yılda özellikle mer-
keze uzak mahalleler; Zengen, Belkaya, 
Sarıca, Belceağaç, Orhaniye, Yazlık, 
Burhaniye, Çimencik, Kutören, Hortu, 
Yeniköy, Sarıtopallı, Acıkuyu, Çayhan, 
Ulumeşe, Aziziye, Çakmak, Özgürler 
mahallelerinde yaklaşık 224 Bin metre-
kare kilitli parke taşı, 27 Bin metre de 
bordür çalışması gerçekleştirildi. Bunun 
yanında vatandaşlardan gelen talepler 
doğrultusunda yol düzenleme, dolgu, 

kilitli taş tamiri ve yama işlemlerine de 
aralıksız devam ediyor.

“KISA ZAMANDA REKOR HİZMET”

Çalışmalar hakkında değerlendirme-
lerde bulunan Belediye Başkanı Hüseyin 
Oprukçu: “Ereğli’mize hizmet nokta-
sında var gücümüzle çalışmaya devam 
ediyoruz. Şehrimizde huzuru öncelikle 
Belediyemizin rutin işleri ile sağlayaca-
ğız. Çünkü huzuru sağlamanın yolu mut-
lak memnuniyetten geçmektedir. Hem-
şehrilerimizin memnuniyeti de bizim 
en öncelikli vazifemizdir. İhtiyaç olan 
yerlere ve vatandaşlarımızdan gelen 
talepler ölçüsünde yürütülen çalışma-
larda hiçbir aksama olmaksızın devam 
ediyoruz. Son bir buçuk yılda 224 Bin 
m2 kilitli parke taşı yol yapım çalışması 
gerçekleştirdik. Ayrıca yol düzenleme, 
dolgu ve yama çalışmalarımıza aralıksız 
devam ediyoruz. Tek gayemiz şehrimi-
zin hiçbir noktasında tozlu, çamurlu ve 
bozuk yol bırakmamak. Hemşehrilerimiz 
güven içerisinde trafiğe çıkması için tüm 
yollarımızı düzenlemeye devam edece-
ğiz” ifadelerini kullandı.

EREĞLİ BELEDİYESİ 
SÜMER SOSYAL TESİSLERİ 

YENİLENEN 
YÜZÜYLE HİZMETTE

Oğuz Ata Sosyal Tesisleri içerisinde 
bulunan Ereğli Belediyesi Sümer Sosyal 
Tesisleri yenilenen yüzüyle çeşitli orga-
nizasyonlar, toplantılar için ideal yapı-
sının dışında ailelerin gönül rahatlığıyla 
vakit geçirecekleri kır bahçesi olarak 
da Ereğli’nin göz bebeği olacağı aşikar. 
Ayrıca tesiste vatandaşa nezih bir resta-
urant hizmeti de veriliyor. Ereğli Beledi-
yesi’nin Yunus Emre ve Şehitler parkın-
da başlattığı yenileme çalışmaları hızla 
devam ederken Ereğli Belediyesi Sümer 
Sosyal Tesisleri’nde de yenileme çalış-
maları tamamlandı. Huzur şehri Ereğli’yi 
inşa etme noktasında kararlılıkla çalış-
malarını gerçekleştiren Belediye Başkanı 
Hüseyin Oprukçu bu noktada vatandaş-
ların da takdirini topluyor. Ereğli’ye yeni 
bir modern hüviyet kazandıracak bu 
çalışmalar Ereğlililer için de yeni sosyal 
alanlar oluşmasında önemli rol oynuyor. 
Daha önceki hizmet yıllarında şehrimize 
Oğuz Ata Sosyal Tesisleri’ni armağan 
eden Başkan Oprukçu, bu dönemde de 
çizgisini koruyarak Korkut Ata Sosyal 
Tesisleri(Taş Evler)’ndeki restorasyon 
çalışmalarının yanı sıra Yunus Emre 
Parkı, Şehitler Parkı ve Sümer Sosyal 
Tesisleri ile de çıtayı üst noktalara taşıdı.
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CİHANBEYLİ ALTIN 
DÖNEMİNİ YAȘIYOR

C
ihanbeyli Belediyesi son 
dönemde kazandırdığı yatı-
rımlar ve vizyon projeler ile 

ilçenin çehresini değiştiriyor. Birbiri 
ardına dev eserleri yükselten Mehmet 
Kale başkanlığındaki belediye, tüm bu 
yatırımlarını 100 milyon liranın üzerin-
de bedelle ihalesi yapılan ilçe meydanı 
projesiyle taçlandırıyor. Çalışmaların 
hızla devam ettiği meydan projesinin 
2023’ün sonuna kadar tamamlanması 
planlanıyor. 

“CİHANBEYLİ’NİN CAZİBESİ DAHA 
DA ARTACAK”

Kent Meydanı revizyonu ile ilçe 
meydanının eşsiz bir görünüme kavu-
şacağını ifade eden Belediye Başkanı 
Mehmet Kale, “İlçemiz tarihinde görül-
meyen bir tempoda çalışmaya devam 
ediyoruz. Güzel ilçemiz muhteşem bir 
meydana kavuşuyor. İçerisinde sosyal 
yaşamı destekleyecek yeni üniteler, 
amfi tiyatro, katlı otopark, toplanma 
alanı, kafeterya, seyir terasları, ticari 
alanlar, saat kulesi, millet kıraathanesi, 
merkez camii restorasyonu, şadırvan, 
200 metrekare yer altı WC, şelale ve 
rekreasyon alanlarının yer aldığı Kent 
Meydanı projemiz Cihanbeyli’ye yeni 
bir vizyon kazandıracak. Cihanbey-
li’nin ruhu buraya yansıyacak. Bugüne 
kadar kazandırdığımız tarihi eserleri 

meydan projemizle taçlandıracağız. 
İlçemizin kalbi burada atacak. Tamam-
landığında şehrimizin çehresi değişe-
cek. Cihanbeyli’nin cazibesini daha da 
arttıracak güzel bir çalışmaya imza atı-
yoruz. Cihanbeyli belediye çalışmaları 
ve yatırımlarda altın dönemini yaşıyor” 
dedi.

İKİ BÜYÜK PROJE 
YÜKSELİYOR

Cihanbeyli Belediyesi, ilçe eko-
nomisine yeni bir soluk getirecek iki 
önemli projeyi yan yana yükseltiyor. 
Yeni Galericiler Sitesi ve Yeni Kamyon 
Garajı inşaat çalışmalarını yerinde 
inceleyen Belediye Başkanı Mehmet 
Kale, Cihanbeyli’nin adeta ikinci ku-
ruluş dönemini yaşadığını ifade etti. 
İlçe ekonomisine önemli bir doku-
nuş yaptıklarını belirten Başkan Kale 
“Yan yana yükselen her iki projemiz 
de mimarileri ve çevre düzenleme 
çalışmalarıyla örnek olacak. Ekonomik 
anlamda ilçemize katkı sağlayacak 
projeleri hayata geçiriyoruz. Aynı 
anda 30 farklı şantiyemizde harıl harıl 
çalışma yürütülüyor. İlçemizin tarımla 
birlikte en önemli geçim kaynakların-
dan biri de nakliyeciliktir. Yeni Kamyon 
Garajı bu sektöre yeni bir dinamizm 
getirecektir. Cihanbeyli her alanda üst 
liglere tırmanıyor. İlçemizi yeniden inşa 

Türkiye’nin yüzölçümü bakımından en büyük ilçesi olan 
Cihanbeyli, belediyesinin yürüttüğü çalışmalar ve aldığı 
yatırımlarla büyük bir dönüşüm yaşıyor. İlçe altyapısını 

yeniden ele alan Cihanbeyli Belediyesi, bugüne 
kadar kazandırdığı yatırımları dev meydan projesi ile 

taçlandırıyor. Başkan Mehmet Kale “Tarihi projeler 
kazandırdığımız ilçemiz altın dönemini yaşıyor” dedi

KAMYON GARAJI

GALERİCİLER SİTESİ

MEYDAN

CİHANBEYLİ BELEDİYESİ

ediyoruz.” dedi.

CİHANBEYLİ’YE 
DEV SPOR KOMPLEKSİ

Cihanbeyli Belediye Başkanı Meh-
met Kale ilçeyi geleceğe hazırlarken 
gençlere yönelik de birbirinden gü-
zel projeleri de hayata geçirdiklerini 
belirtti. Karşıyaka Mahallesinde inşaat 
çalışmaları devam eden ve içinde yarı 
olimpik yüzme havuzunun da bulundu-
ğu spor kompleksi inşaat çalışmalarını 
yerinde inceleyen Başkan Kale, “Yarı 
olimpik yüzme havuzu ile futbol, tenis, 
basketbol ve voleybol sahalarının yer 
aldığı spor kompleksi inşaat çalışmaları 
devam ediyor. İlçe merkezimizde inşa 
edilen ve gençlerimizin hoşça vakit 
geçirebileceği sosyal donatıların da 
bulunacağı dev tesisin bitirilmesiyle 
gençlerimiz muhteşem bir esere daha 
kavuşacak. Gençlerimiz için gece-gün-
düz demeden çalışmaya devam 
edeceğiz. Cihanbeyli’yi geleceğe en iyi 
şekilde hazırlarken örnek teşkil eden 
projeler inşa ediyoruz. Diğer yandan da 
Günyüzü, Yapalı ve Taşpınarlı vatan-
daşlarımızın istifade edebileceği yarı 
olimpik yüzme havuzu inşasında da 
çalışmalar son aşamaya geldi. İki büyük 
spor tesisi aynı anda yapılıyor. Hayırlı 
olsun” diye konuştu.

CİHANBEYLİ’NİN ALTYAPISI VE 
ÜSTYAPISINDA DÖNÜŞÜM SÜRÜYOR

İlçenin altyapısını tamamen elden 
geçiren Cihanbeyli Belediyesi, cadde 
ve yolları da modern bir görünüme 
kavuşturuyor. Daha önce 1 metre dahi 
yağmur drenaj hattı çekilmeyen mahal-
lelerin altyapısını tamamen yenileyen 
belediye, altyapı çalışmalarının ardından 
cadde ve yolları da modern bir görünü-
me kavuşturuyor. Bu kapsamda Devlet 
Hastanesi bahçesi ile etrafındaki çevre 
düzenleme çalışmaları tamamlandı. 

10 MİLYON LİRA HARCANDI

Cihanbeyli Devlet Hastanesi bah-
çesini tamamen yenilediklerini belirten 
Belediye Başkanı Mehmet Kale, yağmur 
suyu drenaj hatları, kent mobilyaları, ka-

meriyeleri ve kaliteli kilitli taş döşeme-
leriyle örnek bir alanın ortaya çıktığını 
belirtti. Sadece hastane bahçesi için 3 
milyon liranın harcandığını ifade eden 
Başkan Kale, bağlantı yollarının da yeni 
açılanlarla birlikte tamamen yenilendiği-
ni kaydetti. Bölgede kanalizasyon ve su 
hatlarının değiştirildiğini, yağmur suyu 
drenaj ile doğal gaz hatlarının da yapıl-
dığını belirten Başkan Kale, altyapının 
tamamlanmasının ardından tüm yolların 
prestij cadde kalitesine kavuşturuldu-
ğunu söyledi. Kale “Geçmişten bugüne 
kadar Cihanbeyli Devlet Hastanemizin 
yerinden kaynaklanan bazı sorunlar 
yaşanıyordu. Özellikle yağışlı havalar-
da bodrum katlarını su basıyordu. Biz 
aldığımız tedbirlerle bunun da önüne 
geçtik. Bölgede yaptığımız çalışmaların 
toplam tutarı 10 milyon lirayı buldu” 
dedi. 

Hastane ve çevresinde yapılan 
çalışmaların çok kapsamlı ve zor bir iş 
olduğunu ifade eden Kale, vatandaşla-
ra gösterilen sabırdan dolayı teşekkür 
etti. Kale “Vatandaşlarımız hastaneye 
pırıl pırıl yollardan gidip geliyorlar. Biz 
buradaki tüm çalışmalarımızı tamamen 
belediyemizin bütçesinden karşılayarak 
yaptık. İlçemiz her şeyin en iyisine ve en 
güzeline layık. Sağlıklı günler temen-
nisiyle yapılan tüm çalışmaların hayırlı 
olmasını diliyorum” dedi. 

YOL SEFERBERLİĞİ 
DEVAM EDİYOR

Cihanbeyli Belediye Başkanı 
Mehmet Kale, ilçedeki prestij cadde 
çalışmaları hakkında da bilgi verdi. 
Yürüttükleri projelerin her aşamasını 
yakından takip ettiklerini ifade eden 
Başkan Kale “İlçemizin cadde ve sokak-
larını kilim gibi ilmek ilmek dokurken 
her aşamayı yakından takip ediyoruz. 
Çalışmalarımızı ilk günkü aşkla sürdürü-
yoruz. Bir taraftan altyapımızı yenileyip 
güçlendirirken diğer taraftan sokakla-
rımızı caddelerimizi güzelleştiriyoruz. 
Sözlerimizi bir bir yerine getiriyoruz. 
Rabbim işlerimizi kolay kılsın, ilçemize 
nice hayırlı hizmetler yapmamızı nasip 
etsin. Yol seferberliğimiz büyük coğraf-
yamızdaki tüm mahallelerimizi kapsı-
yor.” dedi.

AÇIK HAVA SPOR KOMPLEKSİ VE YÜZME HAVUZU

PRESTİJ

PRESTİJ HASTANE
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CİHANBEYLİ ALTIN 
DÖNEMİNİ YAȘIYOR

C
ihanbeyli Belediyesi son 
dönemde kazandırdığı yatı-
rımlar ve vizyon projeler ile 

ilçenin çehresini değiştiriyor. Birbiri 
ardına dev eserleri yükselten Mehmet 
Kale başkanlığındaki belediye, tüm bu 
yatırımlarını 100 milyon liranın üzerin-
de bedelle ihalesi yapılan ilçe meydanı 
projesiyle taçlandırıyor. Çalışmaların 
hızla devam ettiği meydan projesinin 
2023’ün sonuna kadar tamamlanması 
planlanıyor. 

“CİHANBEYLİ’NİN CAZİBESİ DAHA 
DA ARTACAK”

Kent Meydanı revizyonu ile ilçe 
meydanının eşsiz bir görünüme kavu-
şacağını ifade eden Belediye Başkanı 
Mehmet Kale, “İlçemiz tarihinde görül-
meyen bir tempoda çalışmaya devam 
ediyoruz. Güzel ilçemiz muhteşem bir 
meydana kavuşuyor. İçerisinde sosyal 
yaşamı destekleyecek yeni üniteler, 
amfi tiyatro, katlı otopark, toplanma 
alanı, kafeterya, seyir terasları, ticari 
alanlar, saat kulesi, millet kıraathanesi, 
merkez camii restorasyonu, şadırvan, 
200 metrekare yer altı WC, şelale ve 
rekreasyon alanlarının yer aldığı Kent 
Meydanı projemiz Cihanbeyli’ye yeni 
bir vizyon kazandıracak. Cihanbey-
li’nin ruhu buraya yansıyacak. Bugüne 
kadar kazandırdığımız tarihi eserleri 

meydan projemizle taçlandıracağız. 
İlçemizin kalbi burada atacak. Tamam-
landığında şehrimizin çehresi değişe-
cek. Cihanbeyli’nin cazibesini daha da 
arttıracak güzel bir çalışmaya imza atı-
yoruz. Cihanbeyli belediye çalışmaları 
ve yatırımlarda altın dönemini yaşıyor” 
dedi.

İKİ BÜYÜK PROJE 
YÜKSELİYOR

Cihanbeyli Belediyesi, ilçe eko-
nomisine yeni bir soluk getirecek iki 
önemli projeyi yan yana yükseltiyor. 
Yeni Galericiler Sitesi ve Yeni Kamyon 
Garajı inşaat çalışmalarını yerinde 
inceleyen Belediye Başkanı Mehmet 
Kale, Cihanbeyli’nin adeta ikinci ku-
ruluş dönemini yaşadığını ifade etti. 
İlçe ekonomisine önemli bir doku-
nuş yaptıklarını belirten Başkan Kale 
“Yan yana yükselen her iki projemiz 
de mimarileri ve çevre düzenleme 
çalışmalarıyla örnek olacak. Ekonomik 
anlamda ilçemize katkı sağlayacak 
projeleri hayata geçiriyoruz. Aynı 
anda 30 farklı şantiyemizde harıl harıl 
çalışma yürütülüyor. İlçemizin tarımla 
birlikte en önemli geçim kaynakların-
dan biri de nakliyeciliktir. Yeni Kamyon 
Garajı bu sektöre yeni bir dinamizm 
getirecektir. Cihanbeyli her alanda üst 
liglere tırmanıyor. İlçemizi yeniden inşa 

Türkiye’nin yüzölçümü bakımından en büyük ilçesi olan 
Cihanbeyli, belediyesinin yürüttüğü çalışmalar ve aldığı 
yatırımlarla büyük bir dönüşüm yaşıyor. İlçe altyapısını 

yeniden ele alan Cihanbeyli Belediyesi, bugüne 
kadar kazandırdığı yatırımları dev meydan projesi ile 

taçlandırıyor. Başkan Mehmet Kale “Tarihi projeler 
kazandırdığımız ilçemiz altın dönemini yaşıyor” dedi

KAMYON GARAJI

GALERİCİLER SİTESİ

MEYDAN
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ediyoruz.” dedi.

CİHANBEYLİ’YE 
DEV SPOR KOMPLEKSİ

Cihanbeyli Belediye Başkanı Meh-
met Kale ilçeyi geleceğe hazırlarken 
gençlere yönelik de birbirinden gü-
zel projeleri de hayata geçirdiklerini 
belirtti. Karşıyaka Mahallesinde inşaat 
çalışmaları devam eden ve içinde yarı 
olimpik yüzme havuzunun da bulundu-
ğu spor kompleksi inşaat çalışmalarını 
yerinde inceleyen Başkan Kale, “Yarı 
olimpik yüzme havuzu ile futbol, tenis, 
basketbol ve voleybol sahalarının yer 
aldığı spor kompleksi inşaat çalışmaları 
devam ediyor. İlçe merkezimizde inşa 
edilen ve gençlerimizin hoşça vakit 
geçirebileceği sosyal donatıların da 
bulunacağı dev tesisin bitirilmesiyle 
gençlerimiz muhteşem bir esere daha 
kavuşacak. Gençlerimiz için gece-gün-
düz demeden çalışmaya devam 
edeceğiz. Cihanbeyli’yi geleceğe en iyi 
şekilde hazırlarken örnek teşkil eden 
projeler inşa ediyoruz. Diğer yandan da 
Günyüzü, Yapalı ve Taşpınarlı vatan-
daşlarımızın istifade edebileceği yarı 
olimpik yüzme havuzu inşasında da 
çalışmalar son aşamaya geldi. İki büyük 
spor tesisi aynı anda yapılıyor. Hayırlı 
olsun” diye konuştu.

CİHANBEYLİ’NİN ALTYAPISI VE 
ÜSTYAPISINDA DÖNÜŞÜM SÜRÜYOR

İlçenin altyapısını tamamen elden 
geçiren Cihanbeyli Belediyesi, cadde 
ve yolları da modern bir görünüme 
kavuşturuyor. Daha önce 1 metre dahi 
yağmur drenaj hattı çekilmeyen mahal-
lelerin altyapısını tamamen yenileyen 
belediye, altyapı çalışmalarının ardından 
cadde ve yolları da modern bir görünü-
me kavuşturuyor. Bu kapsamda Devlet 
Hastanesi bahçesi ile etrafındaki çevre 
düzenleme çalışmaları tamamlandı. 

10 MİLYON LİRA HARCANDI

Cihanbeyli Devlet Hastanesi bah-
çesini tamamen yenilediklerini belirten 
Belediye Başkanı Mehmet Kale, yağmur 
suyu drenaj hatları, kent mobilyaları, ka-

meriyeleri ve kaliteli kilitli taş döşeme-
leriyle örnek bir alanın ortaya çıktığını 
belirtti. Sadece hastane bahçesi için 3 
milyon liranın harcandığını ifade eden 
Başkan Kale, bağlantı yollarının da yeni 
açılanlarla birlikte tamamen yenilendiği-
ni kaydetti. Bölgede kanalizasyon ve su 
hatlarının değiştirildiğini, yağmur suyu 
drenaj ile doğal gaz hatlarının da yapıl-
dığını belirten Başkan Kale, altyapının 
tamamlanmasının ardından tüm yolların 
prestij cadde kalitesine kavuşturuldu-
ğunu söyledi. Kale “Geçmişten bugüne 
kadar Cihanbeyli Devlet Hastanemizin 
yerinden kaynaklanan bazı sorunlar 
yaşanıyordu. Özellikle yağışlı havalar-
da bodrum katlarını su basıyordu. Biz 
aldığımız tedbirlerle bunun da önüne 
geçtik. Bölgede yaptığımız çalışmaların 
toplam tutarı 10 milyon lirayı buldu” 
dedi. 

Hastane ve çevresinde yapılan 
çalışmaların çok kapsamlı ve zor bir iş 
olduğunu ifade eden Kale, vatandaşla-
ra gösterilen sabırdan dolayı teşekkür 
etti. Kale “Vatandaşlarımız hastaneye 
pırıl pırıl yollardan gidip geliyorlar. Biz 
buradaki tüm çalışmalarımızı tamamen 
belediyemizin bütçesinden karşılayarak 
yaptık. İlçemiz her şeyin en iyisine ve en 
güzeline layık. Sağlıklı günler temen-
nisiyle yapılan tüm çalışmaların hayırlı 
olmasını diliyorum” dedi. 

YOL SEFERBERLİĞİ 
DEVAM EDİYOR

Cihanbeyli Belediye Başkanı 
Mehmet Kale, ilçedeki prestij cadde 
çalışmaları hakkında da bilgi verdi. 
Yürüttükleri projelerin her aşamasını 
yakından takip ettiklerini ifade eden 
Başkan Kale “İlçemizin cadde ve sokak-
larını kilim gibi ilmek ilmek dokurken 
her aşamayı yakından takip ediyoruz. 
Çalışmalarımızı ilk günkü aşkla sürdürü-
yoruz. Bir taraftan altyapımızı yenileyip 
güçlendirirken diğer taraftan sokakla-
rımızı caddelerimizi güzelleştiriyoruz. 
Sözlerimizi bir bir yerine getiriyoruz. 
Rabbim işlerimizi kolay kılsın, ilçemize 
nice hayırlı hizmetler yapmamızı nasip 
etsin. Yol seferberliğimiz büyük coğraf-
yamızdaki tüm mahallelerimizi kapsı-
yor.” dedi.

AÇIK HAVA SPOR KOMPLEKSİ VE YÜZME HAVUZU

PRESTİJ

PRESTİJ HASTANE
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K
amulaştırma ve uygulama 
maliyeti yaklaşık 52 Milyon 
lira olan proje kısa sürede 

tamamlanarak Seyyid Harun Veli’ye bü-
yük bir vefa örneği gösterilmiş olacak, 
bölgenin cazibesi artacak. Seydişehir 
tarihinin en kapsamlı çevre düzenleme 
projesinin temelinin atıldığını ve çalış-
maların başladığını kaydeden Seydi-
şehir Belediye Başkanı Mehmet Tutal, 
projenin kısa sürede tamamlanarak 
bu bölgenin çehresinin değişeceğini 
belirtti. Proje kapsamında 28 bin met-
rekare alanda meydan düzenlemesi, 
çocuk oyun parkı, peyzaj çalışmasının 
yapılacağını da sözlerine ekleyen Baş-
kan Tutal, konuşmalarında şu ifadelere 
yer verdi, “Seydişehir’imizin tarihindeki 
en önemli ve en kapsamlı çevre düzen-
leme çalışmasını büyükşehir belediye-
miz ile birlikte gerçekleştiriyoruz. 
28 bin metrekare alanda ger-
çekleştireceğimiz projenin te-
melini Büyükşehir Belediye 
Başkanımız Uğur 
İbrahim Altay’ın 
katılımıyla attık. 

İlçemizin banisi Seyyid Harun Veli’ye 
vefa duygularıyla gerçekleştirdiğimiz 
2. Etap çevre düzenleme projemizde 
çocuk oyun parkı, şadırvan, hediyelik 
eşya dükkanları, Seyyid Harun Veli’nin 
şehri inşa ederken ilk olarak yaptırdığı 
kale kapılarının temsili figürleri yapıla-
cak. Projemiz tamamlandığında ise bu 
bölgemiz Arasta Çarşımızla bütünle-
şerek Seydişehir’imizin en cazibeli 
bölgesi olacak. Bu proje-
mizin akabinde de 3. 
Etap çalışmalarına 
başlayacağız. 

Bizlerden deste-
ğini esirgemeyen Bü-

yükşehir Belediye Başka-
nımız Uğur İbrahim Altay’a 
teşekkür ediyor, projemizin 
şimdiden hayırlara vesile 
olmasını temenni ediyo-
rum” diye konuştu.
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2. Etap çevre düzenleme projemizde 
çocuk oyun parkı, şadırvan, hediyelik 
eşya dükkanları, Seyyid Harun Veli’nin 
şehri inşa ederken ilk olarak yaptırdığı 
kale kapılarının temsili figürleri yapıla-
cak. Projemiz tamamlandığında ise bu 
bölgemiz Arasta Çarşımızla bütünle-
şerek Seydişehir’imizin en cazibeli 
bölgesi olacak. Bu proje-
mizin akabinde de 3. 
Etap çalışmalarına 
başlayacağız. 
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ğini esirgemeyen Bü-

yükşehir Belediye Başka-
nımız Uğur İbrahim Altay’a 
teşekkür ediyor, projemizin 
şimdiden hayırlara vesile 
olmasını temenni ediyo-
rum” diye konuştu.

Seyyid Harun Veli Çevre Düzenlemesi Projesi’nin temeli 
atıldı. Projenin tamamlanmasıyla Seydişehir yeni bir cazibe 

merkezine kavuşmuş olacak

SEYDİȘEHİR YENİ BİR CAZİBE 
MERKEZİNE KAVUȘACAK 
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Seydişehir Belediyesi tarafından hizmete 
açılan Bahaddin Paslı Kültür ve Sanat Evi 
ile Enderun Gençlik Merkezi, öğrencilerin 

akademik, sosyal, eğitim ve kültürel 
hayatına katkı sağlamaya devam ediyor

GENÇLERE 
BÜYÜK HIZMET

G
eçtiğimiz yıllarda Seydişehir Belediyesi tara-
fından restore edilen, lise ve üniversite öğren-
cilerine hizmet veren Bahaddin Paslı Kültür ve 

Sanat Evi’nde bilgisayar odası, kütüphane, etüt salonu, 
atölye odaları, toplantı ve grup çalışma odası, akıl ve 
zeka oyunları odası ve mutfağı yer alıyor. Öğrencilerin 
en gözde yerleri arasında yer alan Bahaddin Paslı Kültür 
ve Sanat Evi’ni her gün yüzlerce öğrenci ziyaret ederek 
aktif bir şekilde kullanmaya devam ediyor.  Ortaokul 
öğrencilerine hizmet veren Enderun Gençlik Merkezi’n-
de ise kütüphane, 14 farklı enstrümanın yer aldığı müzik 
sınıfı, bilgisayar odası, toplantı odası ve etüt salonu 
bulunuyor.  Eğitim çalışmalarına büyük önem verdikleri-
ni söyleyen Seydişehir Belediye Başkanı Mehmet Tutal, 
“temel belediyecilik çalışmalarımızın yanında eğitim ça-
lışmalarımız, bizler için en çok değer verdiğimiz konular-
dan birisidir. Bu çalışmalarımızdan olan Enderun Gençlik 
Merkezi ve Bahaddin Paslı Kültür ve Sanat Evi, gençleri-
mizin daha iyi şartlarda ve daha güzel eğitim alabilmesi 
için hayata geçirdik. Bugüne kadar binlerce öğrencimiz 
ilim ve kültür yuvası haline gelen bu mekanlarımızı çok 
beğendi ve sıklıkla uğradıkları mekanlar arasına girdi. 
Eğitime verdiğimiz destekleri arttırarak devam edece-
ğiz. Çünkü eğitim yapılan yatırımları ve öğrencilerimize 
verilen destekleri çok önemsiyoruz” dedi.
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Merkezi ve Bahaddin Paslı Kültür ve Sanat Evi, gençleri-
mizin daha iyi şartlarda ve daha güzel eğitim alabilmesi 
için hayata geçirdik. Bugüne kadar binlerce öğrencimiz 
ilim ve kültür yuvası haline gelen bu mekanlarımızı çok 
beğendi ve sıklıkla uğradıkları mekanlar arasına girdi. 
Eğitime verdiğimiz destekleri arttırarak devam edece-
ğiz. Çünkü eğitim yapılan yatırımları ve öğrencilerimize 
verilen destekleri çok önemsiyoruz” dedi.
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Seydişehir Adile Baysal Kültür ve Sanat Evi kent müzesinde 
sona gelindi. Başkan Mehmet Tutal, Seydişehir’in geleneksel mimarisini 

yansıtan bu yapının geleceğe aktarılacağını söyledi

SEYDIŞEHIR KENT 
MÜZESI TAMAMLANIYOR

K
onya Kültür Varlıklarını Koruma 
Bölge Kurulu tarafından II. Grup 
Taşınmaz Kültür Varlığı olarak 

tescil edilen Adile Baysal Kültür ve Sanat 
Evi kent müzesinde sona gelindi.

Adile Baysal Kültür ve Sanat Evi Kent 
Müzesi çalışmalarını yerinde inceleyen 
Belediye Başkanı Mehmet Tutal, kent 
müzesinin geçmişten bugüne kadar Sey-
dişehir’in kültürünü yansıtacak nitelikte 
olacağını kaydetti. Seydişehir’in gele-
neksel mimarisini yansıtan Adile Baysal 
Kültür ve Sanat Evinde incelemelerde 
bulunan Seydişehir Belediye Başkanı 
Mehmet Tutal, destek kapsamında başla-
tılan çalışmaların kısa sürece tamamlana-
cağını ve Seydişehir’e kazandırılacağını 
belirtti. 2021 yılında Seydişehir Belediyesi 
tarafından hazırlanan proje kapsamında 
Tarihi Kentler Birliği tarafından destek 
almaya hak kazanan Adile Baysal Kültür 
ve Sanat Evi, Rölöve, restitüsyon ve 
restorasyon çalışmaları Konya Kültür 
Varlıklarını Koruma Kurulu tarafından 
onaylandı. Teşhir Tanzim Projesi ve Ön 
Fizibilite Raporu da Mevlana Kalkınma 
Ajansı tarafından destek alan Adile 
Baysal Kültür ve Sanat Evi, Kültür ve 

Turizm Bakanlığı tarafından özel müze 
statüsünde kent müzesi olarak kullanıla-
bilmesi için Konya Valiliği Yatırım İzleme 
ve Koordinasyon Başkanlığı tarafından 
da 1 milyon TL destek almaya hak kazan-
dı. Seydişehir’in geleneksel mimarisini 
en iyi yansıtan örneklerden birisi olan 
Adile Baysal Kültür ve Sanat Evinin kent 
müzesi olarak çalışmalarının tamamlan-
mak üzere olduğunu kaydeden Belediye 
Başkanı Mehmet Tutal, “Adile Baysal Kül-
tür ve Sanat Evi Seydişehir Kent Müzesi 
içerisinde ilçenin tarihi dönemleri, coğrafi 
ve sosyal ve ekonomik yapısı, anılarda 
Seydişehir bölümü, unutulmaya yüz 
tutmuş meslekler bölümü ile geleneksel 
yaşam kültürü bölümünün yer alacak. 
Kent Müzemiz Seydişehir’imizin geç-
mişten günümüze kadar tüm kültürünü 
yansıtacak nitelikte olacak. Çalışmaları 
yakın zamanda tamamlanacak olan 
müzemiz, Seydişehir’imizin önemli bir 
ihtiyacını daha karşılayarak, Seydişehir’i-
mizin tarihini, kültürünü, sosyal yapısını 
ve hafızasını koruyup gelecek kuşaklara 
aktarılmasını sağlayacak. Şimdiden 
ilçemize hayırlı olmasını diliyorum” diye 
konuştu.
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Seydişehir Adile Baysal Kültür ve Sanat Evi kent müzesinde 
sona gelindi. Başkan Mehmet Tutal, Seydişehir’in geleneksel mimarisini 
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ve Sanat Evi, Rölöve, restitüsyon ve 
restorasyon çalışmaları Konya Kültür 
Varlıklarını Koruma Kurulu tarafından 
onaylandı. Teşhir Tanzim Projesi ve Ön 
Fizibilite Raporu da Mevlana Kalkınma 
Ajansı tarafından destek alan Adile 
Baysal Kültür ve Sanat Evi, Kültür ve 

Turizm Bakanlığı tarafından özel müze 
statüsünde kent müzesi olarak kullanıla-
bilmesi için Konya Valiliği Yatırım İzleme 
ve Koordinasyon Başkanlığı tarafından 
da 1 milyon TL destek almaya hak kazan-
dı. Seydişehir’in geleneksel mimarisini 
en iyi yansıtan örneklerden birisi olan 
Adile Baysal Kültür ve Sanat Evinin kent 
müzesi olarak çalışmalarının tamamlan-
mak üzere olduğunu kaydeden Belediye 
Başkanı Mehmet Tutal, “Adile Baysal Kül-
tür ve Sanat Evi Seydişehir Kent Müzesi 
içerisinde ilçenin tarihi dönemleri, coğrafi 
ve sosyal ve ekonomik yapısı, anılarda 
Seydişehir bölümü, unutulmaya yüz 
tutmuş meslekler bölümü ile geleneksel 
yaşam kültürü bölümünün yer alacak. 
Kent Müzemiz Seydişehir’imizin geç-
mişten günümüze kadar tüm kültürünü 
yansıtacak nitelikte olacak. Çalışmaları 
yakın zamanda tamamlanacak olan 
müzemiz, Seydişehir’imizin önemli bir 
ihtiyacını daha karşılayarak, Seydişehir’i-
mizin tarihini, kültürünü, sosyal yapısını 
ve hafızasını koruyup gelecek kuşaklara 
aktarılmasını sağlayacak. Şimdiden 
ilçemize hayırlı olmasını diliyorum” diye 
konuştu.
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Seydişehir’de Üreten Kadınlar Projesinin ihalesi gerçekleştirildi. İlçedeki üreten 
kadınlara büyük katkı sağlayacak olan projenin bahar aylarında tamamlanacağı bildirildi 

SEYDİȘEHİR BELEDİYESİ 
DESTEKLİYOR KADINLAR ÜRETİYOR 

D
aha önce Seydişehir Beledi-
yesi tarafından Konya-Antalya 
Çevre yolu üzerine yapılan Unlu 

Mamuller ve Butik Dükkanlar projesinin 
yanına yapılacak olan Üreten Kadınlar Pro-
jesinin ihalesi gerçekleştirildi. Proje kap-
samında 33 adet ahşap yöresel ürün satış 
standı ile vatandaşların yolculuk esnasında 
ihtiyaçlarını karşılayabileceği Wc ve Mescit 
de yapılacak. 

Yapımına başlanılan projeyle birlik-
te, Seydişehir Belediyesi öncülüğünde 
SEYDİKOOP projesi kapsamında bir araya 
gelen Seydişehirli üretici kadınların ürettiği 
ürünler daha fazla katma değer sağlaya-
cak, Seydişehir’in ürünleri markalaşacak. 

Yöresel ürün satış stantlarının Sey-
dişehirli üretici kadınlara hayırlara vesile 
olmasını dileyen Belediye Başkanı Meh-
met Tutal, projenin bahar aylarıyla birlikte 
tamamlanacağını belirtti. 

Projenin tamamlanmasıyla birlikte 
daha önceden hayata geçirilen Unlu 
Mamuller ve Butik Dükkanlar projesiy-
le birlikte bütünleşeceğini de belirten 
Başkan Tutal, “Konya-Antalya çevre 
yolunun ilçemize daha fazla katma değer 
sağlaması amacıyla çalışmalarımıza de-
vam ediyoruz. Bir yandan katma değer 
üretirken diğer yandan da üretici kadın-
larımızın ürettiği ürünlerin markalaşması 
için de çalışmalarımızı sürdürüyoruz. Bu 

kapsamda 5 milyon liralık ihale bedeliyle 
33 adet ahşap yöresel ürün satış dükkanı 
yapılacak, yolculuk yapan vatandaşları-
mızın ihtiyaçlarını giderebileceği WC ve 
Mescit çalışması da bu proje kapsamında 
vatandaşlarımızın hizmetine sunulacak. 
Daha önce ilçemize kazandırdığımız 
Unlu Mamuller ve Butik Dükkanlar proje-
mizin yanında bulunan alanda yapımına 
başladığımız yöresel ürün satış stantları 
da bu projemizle bütünleşerek daha 
fazla katma değer üretme ve ilçemizin 
yöresel ürünlerinin markalaşması anla-
mında önemli bir adım atmış olacağız. İl-
çemize ve üretici kadınlarımıza şimdiden 
hayırlı olmasını diliyorum” diye konuştu.
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Yöresel ürün satış stantlarının Sey-
dişehirli üretici kadınlara hayırlara vesile 
olmasını dileyen Belediye Başkanı Meh-
met Tutal, projenin bahar aylarıyla birlikte 
tamamlanacağını belirtti. 

Projenin tamamlanmasıyla birlikte 
daha önceden hayata geçirilen Unlu 
Mamuller ve Butik Dükkanlar projesiy-
le birlikte bütünleşeceğini de belirten 
Başkan Tutal, “Konya-Antalya çevre 
yolunun ilçemize daha fazla katma değer 
sağlaması amacıyla çalışmalarımıza de-
vam ediyoruz. Bir yandan katma değer 
üretirken diğer yandan da üretici kadın-
larımızın ürettiği ürünlerin markalaşması 
için de çalışmalarımızı sürdürüyoruz. Bu 

kapsamda 5 milyon liralık ihale bedeliyle 
33 adet ahşap yöresel ürün satış dükkanı 
yapılacak, yolculuk yapan vatandaşları-
mızın ihtiyaçlarını giderebileceği WC ve 
Mescit çalışması da bu proje kapsamında 
vatandaşlarımızın hizmetine sunulacak. 
Daha önce ilçemize kazandırdığımız 
Unlu Mamuller ve Butik Dükkanlar proje-
mizin yanında bulunan alanda yapımına 
başladığımız yöresel ürün satış stantları 
da bu projemizle bütünleşerek daha 
fazla katma değer üretme ve ilçemizin 
yöresel ürünlerinin markalaşması anla-
mında önemli bir adım atmış olacağız. İl-
çemize ve üretici kadınlarımıza şimdiden 
hayırlı olmasını diliyorum” diye konuştu.
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Mevlevilikle tanıştıktan sonra Müslüman olan Yahudi kökenli ABD’li yazar Shems 
Friedlander, 82 yaşında İstanbul’da hayatını kaybetti.  Friedlander Hz. Mevlana’nın yanı 
başındaki mezarlığa defnedilmeyi vasiyet etmesi üzerine Üçler Mezarlığına defnedildi

MEVLEVİLİĞİ TANIYARAK 
MÜSLÜMAN OLDU

N
ew York’ta 1940 yılında Rus 
Yahudisi bir ailenin çocuğu 
olarak dünyaya gelen yazar, 

üniversiteden mezun olduktan sonra 
New York’ta grafiker olarak çalışma-
ya başladı ve 1972’de Brooklyn Müzik 
Akademisi’ne sema gösterisi yapmak 
üzere gelen Mevlevilerle tanıştı.Daha 
sonra Mevleviler tarafından Konya’ya 
davet edilen Shems Friedlander, ilk kez 
1972’de Konya’ya geldi ve Müslüman 
oldu. Kahire’de Amerikan Üniversi-
tesi’nde 20 yıl profesör olarak görev 
yaptıktan sonra 2014’de İstanbul’a 
yerleşen Friedlander, yaşamı boyunca 
her yıl özellikle Şeb-i Arus törenleri dö-
neminde Konya’da bulundu.Mevlana ve 
semazenler hakkında 10’a yakın kitabı 
bulunan yazarın resimleri de New York 
ve Kahire’de sergilendi. Çizim ve fotoğ-
rafları ise birçok özel koleksiyonda yer 
aldı.Friedlander, 2018’de Anadolu Ajan-
sına verdiği röportajda, Mevleviliğin 
kendisini derinden etkilediğini belirte-
rek, şunları anlatmıştı: “Sema zikirdir. 
Ben Mevlâna ile tarihi bir figür olarak 
ilgilenmiyorum. Ben onun mesajıyla, ne 
dediğiyle ilgileniyorum. Mevlana neler 
söyledi, ondan nasıl faydalanabilirim, 
bununla ilgileniyorum. Onun yazdıkla-
rını hayatıma nasıl yansıtabilirim diye 
bakıyorum. Dünyanın bugünkü sorunu 
bu. Büyük bir azizdi, büyük bir liderdi, 

bu değil, bunlara takılmamamız lazım. 
Bizim nefsimize değil, Allah’a yönelme-
miz lazım. İslam hayatın her yerinde ol-
malı. Bu yüzden bütün hayatımı İslam’a 
entegre ettim. İslam bir hayat tarzıdır. 
İslam’ı hayatınızdan ayrıştıramazsınız. 
İslam sadece cuma günleri namaza git-
mek değildir. İnsanlar bana soruyorlar, 
‘Nerede, ne zaman, neden Müslüman 
oldun?’ Bakın, Hazreti Ebubekir Sıddık 
neden Müslüman olduysa ben de o 
yüzden Müslüman oldum.”

VASİYETİ ÜZERİNE KONYA’DA 
DEFNEDİLDİ

Mevlevilikle tanıştıktan sonra 
Müslüman olan ve önceki gün İstan-
bul’da vefat eden ABD’li yazar Shems 
Friedlander, vasiyeti üzerine Konya’ya 
defnedildi. Friedlander, Hacı Veyis Ca-
mii’nde kılınan cenaze namazının Üçler 
Mezarlığı’na defnedildi

‘YAZDIĞI KİTAPLARLA VE GERİDE 
BIRAKTIĞI ESERLERİYLE HER ZAMAN 

ANILACAKTIR’

Tasavvuf müziği ve Türk musikisi 
sanatçısı, aynı zamanda Pir Nurettin 
Cerrahi Tekkesi’nin son postnişini Ah-
met Özhan, yazar Shems Friedlander 
için “Shems babanın hayatı mutlaka 
Batı dünyasında gerçek İslam’ı tanı-
mak, anlamak ve ona koşmak için çok 
önemli bir deneyim olacaktır. Yazdığı 
kitaplarla ve geride bıraktığı eserleriyle 
her zaman anılacaktır.” dedi. Ahmet 
Özhan, tasavvuf hakkında kitaplar ka-
leme alan, grafik tasarımcı, fotoğrafçı, 
ressam, şair ve film yapımcısı Fried-
lander’ın yaşamını ve onunla tanışma 
hikayesini   anlattı.

 ‘TÜRKİYE’Yİ VATANI OLARAK 
ALGILADI’

SHEMS FRİEDLANDER

Friedlander’in vefatından duyduğu 
üzüntüyü dile getiren Özhan, “Bir sev-
gili kardeş daha, bu boyuttan bir başka 
boyuta göçtü, miraç etti. Efendimizin 
buyurduğu gibi, bir odadan bir oda-
ya geçer gibi. Tabii ki hali beşeriyetle 
üzüntüden ari olamıyoruz. Yoksa çok 
tabii bir olay ama bizler ölümü tama-
mıyla beşer boyutunun şartlanmalarıy-
la okuduğumuz için acısını, yanmasını 
da ziyadesiyle çekiyoruz.” ifadelerini 
kullandı. Özhan, Friedlander’la 1980’li 
yıllarda ABD’de tanıştığını belirte-
rek, şunları kaydetti: “Tosun babamız 
(Tosun Bekir Bayraktaroğlu) vasıta-
sıyla tanımıştık. Fevkalade cana yakın, 
o ölçüde de vakarlı, tatlı bir mesafeyi 
muhafaza etmeyi seven ama son dere-
ce verici bir kişiydi. Bir estetik uzma-
nıydı. Yani çizgi estetiği uzmanıydı. Bir 
yazardı, düşünürdü. Mevlevilikten ve 
cerrahilikten halife makamında bir ye-
terlilik göstermişti. Uzun süre Mısır’da 
Kahire’de üniversite öğretim görevlisi 
olarak çalıştı. Yine uzun yıllardan beri 
Türkiye’yi vatanı olarak algıladı. Burada 
yaşadı ve kitaplar yazdı. Bizim vak-
fımızda (Türk Tasavvuf Musikisini ve 
Folklorunu Arama ve Yaşatma Vakfı) 
her pazartesi, perşembe uzun yıllar 
beraber olduk.”

‘TAKDİR EDİLECEK O KADAR ÇOK 
YÖNÜ VARDI’

Shems Friedlander’ın büyük bir 
nezaket üstadı olduğuna işaret eden 
Ahmet Özhan, “Takdir edilecek o kadar 
çok yönü vardı ki. Mesela ABD gibi 
bir yerde yüksek seviyede entelektüel 
hayatı ve o seviyede yüksek ekonomik 
kazancı, ailesinden kalan malı, mülkü 
olmasına rağmen Muzaffer Özak efen-
dimle, Tosun Baba’yla birlikte Muham-
medi düşünce, sevda, aşk gönlüne 

düştü. Uzun seneler Muzaffer efendim-
le sohbetlerde, seyahatlerde birlikte 
olmanın getirmiş olduğu büyük bir 
ayniyet hissiyle bizlerin arasında bulun-
du. Bizden biriydi. Muzaffer efendimin 
ABD seyahatleri dolayısıyla yine Shems 
baba gibi yüksek seviyede, sosyal ko-
num sahibi arkadaşlar edindik. Onların 
hepsi de İslam’ı seçti, beğendi. Taklit ile 
değil, tahkik ile beğendiler ve birçoğu 
göçtü, mutlu olarak berzah boyutuna 
geçtiler.” diye konuştu. Özhan, Fried-
lander’in arkasında çok güzel bir iz ve 
dostluklar bıraktığının altını çizerek, 
sözlerini şöyle sürdürdü: “Shems ba-
banın hayatı mutlaka Batı dünyasında 
gerçek İslam’ı tanımak, anlamak ve ona 
koşmak için çok önemli bir deneyim 
olacaktır. Yazdığı kitaplarla ve geride 
bıraktığı eserleriyle her zaman anıla-
caktır. Bizler onu çok sık anacağız. O 
bizim sevgili bir arkadaşımız, bir ağa-
beyimizdi. Yolu açık olsun.” 

SHEMS FRİEDLANDER 
KİMDİR?

ABD’li İslam düşünürü, yazar 
ve akademisyen. Kahire’deki 
Amerikan Üniversitesinde çalış-
mış, müslüman olduktan sonra 
İslam’a özellikle Mevlevilige dair 
kitaplar yazmış, belgeseller ha-
zırlamıştır. Friedlander, eğitimini 
Massachusetts Sanat Kole-
ji’nden aldı ve 1963’te mezun 
oldu. Kariyerine grafik tasarımcı 
olarak başladı.  İlk yıllarında 
tasavvufu İnayet Han’ın oğlu 
Vilayet İnayet Han’dan öğrendi.  
Bu onu Muzaffer Özaki’ye ve din 
değiştirme yoluyla da 1970’lerin 
başında İslam’a götürdü.  Daha 
sonra Mevlevi tarikatına mensup 
oldu.  Öğretim üyesi olarak ka-
tılan Friedlander, 1994’ten beri 
Kahire’deki Amerikan Üniversi-
tesi Gazetecilik ve Kitle İletişimi 
Bölümü’nde profesör olarak 
görev yapmaktadır. 2012’de 
dünyanın en etkili 500 Müslü-
manından biri olarak seçilmiştir. 
Friedlander, fotoğraf ve resimle-
rin yanı sıra Tasavvuf ve Mevla-
na üzerine on kitap yazmış ve 
birkaç belgesel film çekmiştir.  
Eserleri Arapça ve Türkçe başta 
olmak üzere birçok farklı dile 
çevrildi.
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Mevlevilikle tanıştıktan sonra Müslüman olan Yahudi kökenli ABD’li yazar Shems 
Friedlander, 82 yaşında İstanbul’da hayatını kaybetti.  Friedlander Hz. Mevlana’nın yanı 
başındaki mezarlığa defnedilmeyi vasiyet etmesi üzerine Üçler Mezarlığına defnedildi

MEVLEVİLİĞİ TANIYARAK 
MÜSLÜMAN OLDU

N
ew York’ta 1940 yılında Rus 
Yahudisi bir ailenin çocuğu 
olarak dünyaya gelen yazar, 

üniversiteden mezun olduktan sonra 
New York’ta grafiker olarak çalışma-
ya başladı ve 1972’de Brooklyn Müzik 
Akademisi’ne sema gösterisi yapmak 
üzere gelen Mevlevilerle tanıştı.Daha 
sonra Mevleviler tarafından Konya’ya 
davet edilen Shems Friedlander, ilk kez 
1972’de Konya’ya geldi ve Müslüman 
oldu. Kahire’de Amerikan Üniversi-
tesi’nde 20 yıl profesör olarak görev 
yaptıktan sonra 2014’de İstanbul’a 
yerleşen Friedlander, yaşamı boyunca 
her yıl özellikle Şeb-i Arus törenleri dö-
neminde Konya’da bulundu.Mevlana ve 
semazenler hakkında 10’a yakın kitabı 
bulunan yazarın resimleri de New York 
ve Kahire’de sergilendi. Çizim ve fotoğ-
rafları ise birçok özel koleksiyonda yer 
aldı.Friedlander, 2018’de Anadolu Ajan-
sına verdiği röportajda, Mevleviliğin 
kendisini derinden etkilediğini belirte-
rek, şunları anlatmıştı: “Sema zikirdir. 
Ben Mevlâna ile tarihi bir figür olarak 
ilgilenmiyorum. Ben onun mesajıyla, ne 
dediğiyle ilgileniyorum. Mevlana neler 
söyledi, ondan nasıl faydalanabilirim, 
bununla ilgileniyorum. Onun yazdıkla-
rını hayatıma nasıl yansıtabilirim diye 
bakıyorum. Dünyanın bugünkü sorunu 
bu. Büyük bir azizdi, büyük bir liderdi, 

bu değil, bunlara takılmamamız lazım. 
Bizim nefsimize değil, Allah’a yönelme-
miz lazım. İslam hayatın her yerinde ol-
malı. Bu yüzden bütün hayatımı İslam’a 
entegre ettim. İslam bir hayat tarzıdır. 
İslam’ı hayatınızdan ayrıştıramazsınız. 
İslam sadece cuma günleri namaza git-
mek değildir. İnsanlar bana soruyorlar, 
‘Nerede, ne zaman, neden Müslüman 
oldun?’ Bakın, Hazreti Ebubekir Sıddık 
neden Müslüman olduysa ben de o 
yüzden Müslüman oldum.”

VASİYETİ ÜZERİNE KONYA’DA 
DEFNEDİLDİ

Mevlevilikle tanıştıktan sonra 
Müslüman olan ve önceki gün İstan-
bul’da vefat eden ABD’li yazar Shems 
Friedlander, vasiyeti üzerine Konya’ya 
defnedildi. Friedlander, Hacı Veyis Ca-
mii’nde kılınan cenaze namazının Üçler 
Mezarlığı’na defnedildi

‘YAZDIĞI KİTAPLARLA VE GERİDE 
BIRAKTIĞI ESERLERİYLE HER ZAMAN 

ANILACAKTIR’

Tasavvuf müziği ve Türk musikisi 
sanatçısı, aynı zamanda Pir Nurettin 
Cerrahi Tekkesi’nin son postnişini Ah-
met Özhan, yazar Shems Friedlander 
için “Shems babanın hayatı mutlaka 
Batı dünyasında gerçek İslam’ı tanı-
mak, anlamak ve ona koşmak için çok 
önemli bir deneyim olacaktır. Yazdığı 
kitaplarla ve geride bıraktığı eserleriyle 
her zaman anılacaktır.” dedi. Ahmet 
Özhan, tasavvuf hakkında kitaplar ka-
leme alan, grafik tasarımcı, fotoğrafçı, 
ressam, şair ve film yapımcısı Fried-
lander’ın yaşamını ve onunla tanışma 
hikayesini   anlattı.

 ‘TÜRKİYE’Yİ VATANI OLARAK 
ALGILADI’

SHEMS FRİEDLANDER

Friedlander’in vefatından duyduğu 
üzüntüyü dile getiren Özhan, “Bir sev-
gili kardeş daha, bu boyuttan bir başka 
boyuta göçtü, miraç etti. Efendimizin 
buyurduğu gibi, bir odadan bir oda-
ya geçer gibi. Tabii ki hali beşeriyetle 
üzüntüden ari olamıyoruz. Yoksa çok 
tabii bir olay ama bizler ölümü tama-
mıyla beşer boyutunun şartlanmalarıy-
la okuduğumuz için acısını, yanmasını 
da ziyadesiyle çekiyoruz.” ifadelerini 
kullandı. Özhan, Friedlander’la 1980’li 
yıllarda ABD’de tanıştığını belirte-
rek, şunları kaydetti: “Tosun babamız 
(Tosun Bekir Bayraktaroğlu) vasıta-
sıyla tanımıştık. Fevkalade cana yakın, 
o ölçüde de vakarlı, tatlı bir mesafeyi 
muhafaza etmeyi seven ama son dere-
ce verici bir kişiydi. Bir estetik uzma-
nıydı. Yani çizgi estetiği uzmanıydı. Bir 
yazardı, düşünürdü. Mevlevilikten ve 
cerrahilikten halife makamında bir ye-
terlilik göstermişti. Uzun süre Mısır’da 
Kahire’de üniversite öğretim görevlisi 
olarak çalıştı. Yine uzun yıllardan beri 
Türkiye’yi vatanı olarak algıladı. Burada 
yaşadı ve kitaplar yazdı. Bizim vak-
fımızda (Türk Tasavvuf Musikisini ve 
Folklorunu Arama ve Yaşatma Vakfı) 
her pazartesi, perşembe uzun yıllar 
beraber olduk.”

‘TAKDİR EDİLECEK O KADAR ÇOK 
YÖNÜ VARDI’

Shems Friedlander’ın büyük bir 
nezaket üstadı olduğuna işaret eden 
Ahmet Özhan, “Takdir edilecek o kadar 
çok yönü vardı ki. Mesela ABD gibi 
bir yerde yüksek seviyede entelektüel 
hayatı ve o seviyede yüksek ekonomik 
kazancı, ailesinden kalan malı, mülkü 
olmasına rağmen Muzaffer Özak efen-
dimle, Tosun Baba’yla birlikte Muham-
medi düşünce, sevda, aşk gönlüne 

düştü. Uzun seneler Muzaffer efendim-
le sohbetlerde, seyahatlerde birlikte 
olmanın getirmiş olduğu büyük bir 
ayniyet hissiyle bizlerin arasında bulun-
du. Bizden biriydi. Muzaffer efendimin 
ABD seyahatleri dolayısıyla yine Shems 
baba gibi yüksek seviyede, sosyal ko-
num sahibi arkadaşlar edindik. Onların 
hepsi de İslam’ı seçti, beğendi. Taklit ile 
değil, tahkik ile beğendiler ve birçoğu 
göçtü, mutlu olarak berzah boyutuna 
geçtiler.” diye konuştu. Özhan, Fried-
lander’in arkasında çok güzel bir iz ve 
dostluklar bıraktığının altını çizerek, 
sözlerini şöyle sürdürdü: “Shems ba-
banın hayatı mutlaka Batı dünyasında 
gerçek İslam’ı tanımak, anlamak ve ona 
koşmak için çok önemli bir deneyim 
olacaktır. Yazdığı kitaplarla ve geride 
bıraktığı eserleriyle her zaman anıla-
caktır. Bizler onu çok sık anacağız. O 
bizim sevgili bir arkadaşımız, bir ağa-
beyimizdi. Yolu açık olsun.” 

SHEMS FRİEDLANDER 
KİMDİR?

ABD’li İslam düşünürü, yazar 
ve akademisyen. Kahire’deki 
Amerikan Üniversitesinde çalış-
mış, müslüman olduktan sonra 
İslam’a özellikle Mevlevilige dair 
kitaplar yazmış, belgeseller ha-
zırlamıştır. Friedlander, eğitimini 
Massachusetts Sanat Kole-
ji’nden aldı ve 1963’te mezun 
oldu. Kariyerine grafik tasarımcı 
olarak başladı.  İlk yıllarında 
tasavvufu İnayet Han’ın oğlu 
Vilayet İnayet Han’dan öğrendi.  
Bu onu Muzaffer Özaki’ye ve din 
değiştirme yoluyla da 1970’lerin 
başında İslam’a götürdü.  Daha 
sonra Mevlevi tarikatına mensup 
oldu.  Öğretim üyesi olarak ka-
tılan Friedlander, 1994’ten beri 
Kahire’deki Amerikan Üniversi-
tesi Gazetecilik ve Kitle İletişimi 
Bölümü’nde profesör olarak 
görev yapmaktadır. 2012’de 
dünyanın en etkili 500 Müslü-
manından biri olarak seçilmiştir. 
Friedlander, fotoğraf ve resimle-
rin yanı sıra Tasavvuf ve Mevla-
na üzerine on kitap yazmış ve 
birkaç belgesel film çekmiştir.  
Eserleri Arapça ve Türkçe başta 
olmak üzere birçok farklı dile 
çevrildi.
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Hayata geçirilen projelerle adından söz ettiren Ilgın, Türkiye 
Yüzyılı’na hazırlanıyor. İlçede birçok yatırım bir bir tamamlanırken, 

yeni projeler için de somut adımlar atılıyor

ILGIN, HER ALANDA TÜRKİYE 
YÜZYILI’NA HAZIRLANIYOR

I
lgın son dönemde kazandırılan 
yatırımlarla adından söz ettirirken, 
Ilgın’daki bu yatırımlar ilçeyi farklı 

bir noktaya taşıyacak. İlçede Ilgın Bele-
diyesi tarafından bir yandan altyapı ve 
üstyapı çalışmaları aralıksız sürerken, 
diğer yandan sosyal projeler de hayata 
geçirilerek ilçenin her alanda yüksel-
mesi sağlanıyor. Tüm bu projelerle 
Ilgın, Türkiye Yüzyılı’na hazırlanıyor. 

ILGIN BELEDİYESİ 
EKMEK FIRINI AÇILDI

Son zamanlarda hayata 
geçirdiği projelerle isminden 
söz ettiren Ilgın’da; Ilgın Beledi-
yesi tarafından hayata geçirilen 
Belediye Ekmek Fırını açıldı. En 
modern şekilde hazırlanan ek-
mek fırını saatte 800 ekmek üre-
timi gerçekleştirecek olup tesis 
komple otomatik ve son teknoloji 
makinelerle hizmet verecek. Ilgın 
için planlanan projelerin bir bir 
hayata geçmeye başladığının 
vurgusunu yapan Ilgın Belediye 

Başkanı Yalçın Ertaş “Test aşamasının 
başarıyla gerçekleşmesinin ardından 
belediye ekmek fırınımızın açılışını 
gerçekleştirdik. 200 gr ekmek fiyatımı-
zı 2.75 TL olarak belirledik. Ilgın’ımıza 
hayırlı olsun” dedi.

ILGIN’DA GENÇLERE 
ÖZEL KİTAP KAFE

Ilgın Belediyesi tarafından Lala Mus-
tafa Paşa Külliyesi Büyük Han Toplantı 
Salonu gençlere özel olarak hazırlanan 
proje kapsamında Ilgın Kitap Kafe’ye 
dönüşüyor.

Kıbrıs Fatihi Lala Mustafa Paşa ta-
rafından Mimar Koca Sinan’a yaptırılan 
Lala Mustafa Paşa Külliyesi’ndeki han-
lardan biri olan alanda sürdürülen proje 
çalışmaları neticesinde yapımına baş-
lanan Kitap Kafe projesi Ilgınlı gençler 
tarafından büyük bir ilgi ile karşılandı. 
Çalışmaları yerinde inceleyen Ilgın 
Belediye Başkanı Yalçın Ertaş gençlerin 
her daim yanında olduklarını ve gençler 
için yapılan projeleri ortak akılla, birlik-
te karar aldıklarının vurgusunu yaparak 

Hayata geçirilen projelerle adından söz ettiren Ilgın, Türkiye 
Yüzyılı’na hazırlanıyor. İlçede birçok yatırım bir bir tamamlanırken, 

YÜZYILI’NA HAZIRLANIYOR

I
bir noktaya taşıyacak. İlçede Ilgın Bele-
diyesi tarafından bir yandan altyapı ve 
üstyapı çalışmaları aralıksız sürerken, 
diğer yandan sosyal projeler de hayata 
geçirilerek ilçenin her alanda yüksel-
mesi sağlanıyor. Tüm bu projelerle 
Ilgın, Türkiye Yüzyılı’na hazırlanıyor. 

ILGIN EKMEK FIRINI

ILGIN BELEDİYESİ

“Selçuklu ve Osmanlı eserleri arasında 
kalan; Lala Mustafa Paşa Külliyesi ile 
Pir Hüseyin Bey Ulu Camii çevresinde 
yapımına başlayacağımız Osmanlı Kent 
Meydanı Projesi, Lala Mustafa Paşa 
Külliyesi karşısında yapımı devam eden 
Ilgın İş Hanı Projesi ve Lala Mustafa 
Paşa Külliyesi arkasında restorasyonu 
devam eden Ilgın Müftü evleri proje-
mizle şehrimizin merkezinde önemli bir 
değişime imza atıyoruz. Tabi yapılan 
bu çalışmaların içerisinde gençlerimize 
özel bir alan ayırdık. Lala Mustafa Paşa 
Külliyesi içerisinde bulunan Büyük Han 
Toplantı Salonunu kitap kafe projesi 
kapsamında gençlerimize özel olarak 
yapıyoruz. Çok amaçlı salon olarak ha-
zırlanan proje konferans salonu, kütüp-
hane, kafe ve ders çalışma alanlarından 
oluşuyor. İnşallah tamamlandığında 
gençlerimizle düzenli olarak yaptığımız 
buluşmaların yeni adresi burası olmuş 
olacak. Şimdiden gençlerimize hayırlı 
olmasını diliyorum.” dedi.

YATIRIMCILARIN YENİ ADRESİ
 ILGIN OSB OLACAK

Ilgın Zaferiye Mahallesi Tuz Mevki-
inde 156 Hektar alan üzerine kurulacak 
olan Ilgın Organize Sanayi Bölgesinde 
imar planına esas jeolojik etüt çalışma-
ları başladı.

Konumu ve şehrin potansiyeli 
kapsamında; Ilgın OSB için 1 Ağustos 
2022 tarihinde başlayan ön başvuru-
lara yatırımcılar tarafından yoğun ilgi 
gösteriliyor. Ayrıca sanayi potansiyeli-
nin organize sanayi ile entegre edilmesi 
gençlere iş imkanı sağlamış olacak. 

ILGIN OSB

ILGIN KİTAP KAFE
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Hayata geçirilen projelerle adından söz ettiren Ilgın, Türkiye 
Yüzyılı’na hazırlanıyor. İlçede birçok yatırım bir bir tamamlanırken, 

yeni projeler için de somut adımlar atılıyor

ILGIN, HER ALANDA TÜRKİYE 
YÜZYILI’NA HAZIRLANIYOR

I
lgın son dönemde kazandırılan 
yatırımlarla adından söz ettirirken, 
Ilgın’daki bu yatırımlar ilçeyi farklı 

bir noktaya taşıyacak. İlçede Ilgın Bele-
diyesi tarafından bir yandan altyapı ve 
üstyapı çalışmaları aralıksız sürerken, 
diğer yandan sosyal projeler de hayata 
geçirilerek ilçenin her alanda yüksel-
mesi sağlanıyor. Tüm bu projelerle 
Ilgın, Türkiye Yüzyılı’na hazırlanıyor. 

ILGIN BELEDİYESİ 
EKMEK FIRINI AÇILDI

Son zamanlarda hayata 
geçirdiği projelerle isminden 
söz ettiren Ilgın’da; Ilgın Beledi-
yesi tarafından hayata geçirilen 
Belediye Ekmek Fırını açıldı. En 
modern şekilde hazırlanan ek-
mek fırını saatte 800 ekmek üre-
timi gerçekleştirecek olup tesis 
komple otomatik ve son teknoloji 
makinelerle hizmet verecek. Ilgın 
için planlanan projelerin bir bir 
hayata geçmeye başladığının 
vurgusunu yapan Ilgın Belediye 

Başkanı Yalçın Ertaş “Test aşamasının 
başarıyla gerçekleşmesinin ardından 
belediye ekmek fırınımızın açılışını 
gerçekleştirdik. 200 gr ekmek fiyatımı-
zı 2.75 TL olarak belirledik. Ilgın’ımıza 
hayırlı olsun” dedi.

ILGIN’DA GENÇLERE 
ÖZEL KİTAP KAFE

Ilgın Belediyesi tarafından Lala Mus-
tafa Paşa Külliyesi Büyük Han Toplantı 
Salonu gençlere özel olarak hazırlanan 
proje kapsamında Ilgın Kitap Kafe’ye 
dönüşüyor.

Kıbrıs Fatihi Lala Mustafa Paşa ta-
rafından Mimar Koca Sinan’a yaptırılan 
Lala Mustafa Paşa Külliyesi’ndeki han-
lardan biri olan alanda sürdürülen proje 
çalışmaları neticesinde yapımına baş-
lanan Kitap Kafe projesi Ilgınlı gençler 
tarafından büyük bir ilgi ile karşılandı. 
Çalışmaları yerinde inceleyen Ilgın 
Belediye Başkanı Yalçın Ertaş gençlerin 
her daim yanında olduklarını ve gençler 
için yapılan projeleri ortak akılla, birlik-
te karar aldıklarının vurgusunu yaparak 

Hayata geçirilen projelerle adından söz ettiren Ilgın, Türkiye 
Yüzyılı’na hazırlanıyor. İlçede birçok yatırım bir bir tamamlanırken, 

YÜZYILI’NA HAZIRLANIYOR

I
bir noktaya taşıyacak. İlçede Ilgın Bele-
diyesi tarafından bir yandan altyapı ve 
üstyapı çalışmaları aralıksız sürerken, 
diğer yandan sosyal projeler de hayata 
geçirilerek ilçenin her alanda yüksel-
mesi sağlanıyor. Tüm bu projelerle 
Ilgın, Türkiye Yüzyılı’na hazırlanıyor. 

ILGIN EKMEK FIRINI

ILGIN BELEDİYESİ

“Selçuklu ve Osmanlı eserleri arasında 
kalan; Lala Mustafa Paşa Külliyesi ile 
Pir Hüseyin Bey Ulu Camii çevresinde 
yapımına başlayacağımız Osmanlı Kent 
Meydanı Projesi, Lala Mustafa Paşa 
Külliyesi karşısında yapımı devam eden 
Ilgın İş Hanı Projesi ve Lala Mustafa 
Paşa Külliyesi arkasında restorasyonu 
devam eden Ilgın Müftü evleri proje-
mizle şehrimizin merkezinde önemli bir 
değişime imza atıyoruz. Tabi yapılan 
bu çalışmaların içerisinde gençlerimize 
özel bir alan ayırdık. Lala Mustafa Paşa 
Külliyesi içerisinde bulunan Büyük Han 
Toplantı Salonunu kitap kafe projesi 
kapsamında gençlerimize özel olarak 
yapıyoruz. Çok amaçlı salon olarak ha-
zırlanan proje konferans salonu, kütüp-
hane, kafe ve ders çalışma alanlarından 
oluşuyor. İnşallah tamamlandığında 
gençlerimizle düzenli olarak yaptığımız 
buluşmaların yeni adresi burası olmuş 
olacak. Şimdiden gençlerimize hayırlı 
olmasını diliyorum.” dedi.

YATIRIMCILARIN YENİ ADRESİ
 ILGIN OSB OLACAK

Ilgın Zaferiye Mahallesi Tuz Mevki-
inde 156 Hektar alan üzerine kurulacak 
olan Ilgın Organize Sanayi Bölgesinde 
imar planına esas jeolojik etüt çalışma-
ları başladı.

Konumu ve şehrin potansiyeli 
kapsamında; Ilgın OSB için 1 Ağustos 
2022 tarihinde başlayan ön başvuru-
lara yatırımcılar tarafından yoğun ilgi 
gösteriliyor. Ayrıca sanayi potansiyeli-
nin organize sanayi ile entegre edilmesi 
gençlere iş imkanı sağlamış olacak. 

ILGIN OSB
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Ilgın OSB alanında inceleme-
lerde bulunan Ilgın Belediye 
Başkanı Yalçın Ertaş titizlikle 
yürüttükleri çalışmalar sonu-
cunda organize sanayi için bü-
yük adımlara imza attıklarının 
vurgusunu yaparak “İlçemizin 
dünden bu güne her metre ka-
resinde ki sorumluluğumuzun 
bilincinde olarak en iyi hizmeti 
en hızlı şekilde sunma gayreti 
içerisindeyiz. Ilgın Organize 
Sanayi Bölgesi için yaptığımız 
yoğun çalışmalar neticesinde 
1 Ağustos 2022 tarihi itibarıyla 
başlayan ön başvurulara şu an 
için 32 adet başvuru yapılmış-
tır. Bugün burada imar planına 
esas jeolojik etüt çalışmamızı 
başlatmış bulunuyoruz. İnşallah 
en kısa zamanda fabrikaların 
şehrimizde bir bir kurulduğu-
na hep birlikte tanık olacağız. 
Ilgın’ımıza hayırlı olmasını 
diliyorum.” dedi.

ILGIN MİLLET BAHÇESİ 
YAPIMI HIZLA DEVAM EDİYOR

Ilgın’ın en hakim tepele-
rinden biri olan Hamam Dağı 
eteklerinde yapımına başlanan 
Ilgın Millet Bahçesinin yapımı 
hızla devam ediyor.

Ilgın Millet Bahçesinde 
incelemelerde bulunan Ilgın 
Belediye Başkanı Yalçın Ertaş, 
yapımına başlanan Millet Bah-
çesinin hızlı bir şekilde ilerledi-
ğinin ve şehre değer katacak 
bir yatırım olduğunun vurgu-
sunu yaparak “Millet Bahçesi 
inşaatımız hızlı bir şekilde ilerli-
yor. 111.182 m2 alanda yapımına 
başlanan Ilgın Millet Bahçesi 
vatandaşlarımızın yeşillikler 
içerisinde sevdikleriyle beraber 
hoşça vakit geçirip nefes ala-
cakları bir alan olacak. İçerisin-
de millet kıraathanesi, gezinti 
yolu, yöresel ürün satış alanları, 
yeşil oturma terasları, piknik 
alanı, çocuk oyun alanları, 
spor alanı, seyir terasları, amfi 
tiyatro, renkli bitkiler bahçesi, 
çağlayan ve su değirmeni gibi 
tüm vatandaşlarımıza hitap 
edecek alanlar bulunmaktadır. 
Şehrimize göstermiş oldukları 
yakın ilgi ve destekten dola-
yı Çevre, Şehircilik ve İklim 
Değişikliği Bakanımız Sayın 
Murat Kurum Bey’e şahsım ve 
hemşehrilerim adına teşekkür 
ediyorum. Ilgın Millet Bahçe-

si’nin şehrimize hayırlı olmasını 
diliyorum” dedi.

OSMANLI KENT MEYDANI 
İÇİN İLK KAZMA VURULDU

Lala Mustafa Paşa Külliyesi 
ile Pir Hüseyin Bey (Çukur) 
Camii çevresinde kalan bölge-
nin hak sahipleri ile uzlaşma, 
kamulaştırma ve ihale işlemle-
rinin tamamlanmasıyla birlikte 
yıkım ve yapım çalışmaları için 
ilk kazma vuruldu.

Selçuklu ve Osmanlı mede-
niyetlerine ait iki eserin çev-
resinde oluşturulacak meydan 
ile ilçe halkı yıllarıdır özlem 
duyduğu ve ilçenin çehresini 
değiştirecek meydan projesine 
kavuşuyor. 27.500 m2 alanda 
hayat bulacak olan meydan 
projesinin Ilgın için önemli bir 
yatırım olduğuna vurgu yapan 
Ilgın Belediye Başkanı Yalçın 
Ertaş “Toplam 27.500 m2 
alanı kapsayan Osmanlı Kent 
Meydanı Projemiz; 9.871 m2 
inşaat alanı, 9 Blok, 80 adet 
iş yeri, şehrin nefes almasını 
sağlayacak 2 adet meydan ve 
2 katlı yatay mimarı özellikleri 
bakımından Ilgın Belediyesi 
tarihinde görülen en büyük 
dönüşüm projelerinden biridir. 
Ve böylesine güzel bir projenin 
altında imzamızın bulunması 
bizler için gurur kaynağıdır. 
Elbette ki bu projenin hayat 
bulmasında bizlere destek 
veren ve her daim yanımızda 
olan; Cumhurbaşkanımız ve 
Genel Başkanımız Sayın Recep 
Tayyip Erdoğan başta olmak 
üzere Çevre Şehircilik ve İklim 
Değişikliği Bakanımız Murat 
Kurum’a, AK Parti Genel Baş-
kan Yardımcımız Leyla Şahin 
Usta’ya, Milletvekilimiz Prof. Dr. 
Hacı Ahmet Özdemir nezdinde 
tüm Konya Milletvekillerimize, 
Konya Büyükşehir Belediye 
Başkanımız Uğur İbrahim Al-
tay’a ve AK Parti Konya İl Baş-
kanımız Hasan Angı’ya şahsım 
ve hemşehrilerim adına teşek-
kürlerimi sunuyorum. İnşallah 
2023 yılı sonunda şehrimiz için 
planladığımız hedeflerimize 
ulaşmış, bugünümüzden çok 
daha farklı ve gelişmiş, bütün 
hemşehrilerimizin içerisinde 
yaşamaktan daha da mutlu ol-
duğu, her anlamda kalkınmış bir 
Ilgın inşa etmiş olacağız.” dedi.

ILGIN MİLLET BAHÇESİ

OSMANLI KENT MEYDANI
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Ilgın OSB alanında inceleme-
lerde bulunan Ilgın Belediye 
Başkanı Yalçın Ertaş titizlikle 
yürüttükleri çalışmalar sonu-
cunda organize sanayi için bü-
yük adımlara imza attıklarının 
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dünden bu güne her metre ka-
resinde ki sorumluluğumuzun 
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resinde oluşturulacak meydan 
ile ilçe halkı yıllarıdır özlem 
duyduğu ve ilçenin çehresini 
değiştirecek meydan projesine 
kavuşuyor. 27.500 m2 alanda 
hayat bulacak olan meydan 
projesinin Ilgın için önemli bir 
yatırım olduğuna vurgu yapan 
Ilgın Belediye Başkanı Yalçın 
Ertaş “Toplam 27.500 m2 
alanı kapsayan Osmanlı Kent 
Meydanı Projemiz; 9.871 m2 
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iş yeri, şehrin nefes almasını 
sağlayacak 2 adet meydan ve 
2 katlı yatay mimarı özellikleri 
bakımından Ilgın Belediyesi 
tarihinde görülen en büyük 
dönüşüm projelerinden biridir. 
Ve böylesine güzel bir projenin 
altında imzamızın bulunması 
bizler için gurur kaynağıdır. 
Elbette ki bu projenin hayat 
bulmasında bizlere destek 
veren ve her daim yanımızda 
olan; Cumhurbaşkanımız ve 
Genel Başkanımız Sayın Recep 
Tayyip Erdoğan başta olmak 
üzere Çevre Şehircilik ve İklim 
Değişikliği Bakanımız Murat 
Kurum’a, AK Parti Genel Baş-
kan Yardımcımız Leyla Şahin 
Usta’ya, Milletvekilimiz Prof. Dr. 
Hacı Ahmet Özdemir nezdinde 
tüm Konya Milletvekillerimize, 
Konya Büyükşehir Belediye 
Başkanımız Uğur İbrahim Al-
tay’a ve AK Parti Konya İl Baş-
kanımız Hasan Angı’ya şahsım 
ve hemşehrilerim adına teşek-
kürlerimi sunuyorum. İnşallah 
2023 yılı sonunda şehrimiz için 
planladığımız hedeflerimize 
ulaşmış, bugünümüzden çok 
daha farklı ve gelişmiş, bütün 
hemşehrilerimizin içerisinde 
yaşamaktan daha da mutlu ol-
duğu, her anlamda kalkınmış bir 
Ilgın inşa etmiş olacağız.” dedi.
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N
ecmettin Erbakan Üniversitesi 
(NEÜ) ve Konya Büyükşehir 
Belediyesi işbirliğiyle Kalehan 

Ecdat Bahçesi içinde kurulan Gele-
neksel Türk Harp Sanatları Araştırma 
Atölyesi, çalışmalarına tüm hızıyla 
devam ediyor. Türk tarihindeki harp 
sanatlarının öğretimi için kurulan NEÜ 
Geleneksel Türk Harp Sanatları Araş-
tırma Atölyesi’nde, Türk harp tarihinde 
kullanılan savaş aletleri ve bazı müzik 
aletleri, güncel teknolojiden yararlanıla-
rak aslına uygun malzemelerle yeni-
den tasarlanıyor. Atölyede Türk harp 
tarihinde kullanılan savaş aletleri; yay, 
ok, zırhlar ile müzik aleti ney bugünün 
teknolojisiyle aslına uygun olarak üreti-
liyor.  Selçuklu ve Osmanlı mimarisinin 
izlerini taşıyan Kalehan Ecdat Bahçe-
si’nde bulunan atölyeyi ziyaret eden-
lere geleneksel savaş aletleri hakkında 
bilgi verilerek yapım süreci anlatılıyor. 

Selçuklu ve 
Osmanlı mimarisinin

 izlerini taşıyan Kalehan 
Ecdat Bahçesi’nde 

bulunan atölyeyi ziyaret 
edenlere geleneksel 

savaş aletleri 
hakkında bilgi verilerek 

yapım süreci 
anlatılıyor

KALEHAN ECDAT 
BAHÇESİ’NDEKİ 
ATÖLYE,
ZİYARETÇİLERİNİ 
TARİHTE 
YOLCULUĞA 
ÇIKARIYOR 

OSMAN GÖZEL - ÖMER FARUK YILDIZ

GELENEKSEL TÜRK HARP SANATLARI ARAȘTIRMA ATÖLYESİ

Atölyede, araştırma ve eğitim çalışma-
larına da hız kesmeden devam ediliyor. 

UYGULAMALI TÜRK 
OKÇULUĞU DERSİ İÇİN 

ALMANYA’DAN 
KONYA’YA GELDİ

Atölyeyi ziyaret ederek eğitim alan-
lardan biri de Almanya’da geleneksel 
Türk okçuluğunu yaşatmak isteyen Ke-
mankeş Hamburg Başkanı Ömer Faruk 
Yıldız… Sosyal medya aracılığıyla atöl-
yede yapılan çalışmalardan haberdar 
olan Yıldız, atölye sorumlusu Osman 
Gözel ile irtibata geçerek Konya’da 1 
haftalık uygulamalı Türk okçuluğu dersi 
aldı.

Geleneksel yay yapımı, okun denge 
hesapları, ok ve yay kalibrasyonları, 
dominant göz ve hakim kuvvet dengesi 
gibi birçok önemli konuda bilgiler edi-
nen Kemankeş Hamburg Başkanı Yıl-
dız, atölyede yürütülen çalışmalardan 
etkilendiğini ifade ederek geleneksel 
değerlere sahip çıkılması gerektiğini ve 

bu tür çalışmaların yaygınlaştırılmasını 
temenni ettiklerini dile getirdi. 

“ECDADIN EMANETLERİNİ MAZİDEN 
ATİYE TAŞIYORUZ”

Ecdadın emanetlerini maziden atiye 
taşıdıklarını ifade eden atölye sorum-
lusu Osman Gözel ise, “Yeni neslin, bu 
sanatları ilmi olarak da anlatabilmesini 
istiyoruz. Bütün gayemiz ecdadımızın 
uğraştığı sanatları sevdirmek, tanıtmak, 
gelecek kuşak ve 
nesillere aktara-
bilmek. Burada 
geleneksel yayları 
aynı malzemeleri 
kullanarak, günü-
müzdeki malze-
melerle birleştirip 
yeni teknolojiyle 
daha da hızlandı-
rarak Türk yayları 
yapmaya çalışıyo-
ruz. Geleneksel bir 
yayın tamamlan-

ma süresi 2-3 yıl arasında değişirken, 
yapımında modern malzemeler kulla-
narak bu süre 3-4 güne kadar düşebi-
liyor. Biz bu zamanı lehimize çevirmek, 
insanlara daha fazla Türk yaylarını 
anlatabilmek için böyle bir yol seçtik. 
Kültürümüzü de insanlara tanıtma 
yönünde bir kültür savaşı verdiğimizi, 
musikide de en iyi savaşı vermemiz 
gerektiğini düşünüyoruz. O yüzden ney 
yapımını da geleneksel harp sanatları-
nın içine dahil ettik” diye konuştu.

BAȘKAN ALTAY VE 
REKTÖR ZORLU ZİYARET
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(NEÜ) ve Konya Büyükşehir 
Belediyesi işbirliğiyle Kalehan 

Ecdat Bahçesi içinde kurulan Gele-
neksel Türk Harp Sanatları Araştırma 
Atölyesi, çalışmalarına tüm hızıyla 
devam ediyor. Türk tarihindeki harp 
sanatlarının öğretimi için kurulan NEÜ 
Geleneksel Türk Harp Sanatları Araş-
tırma Atölyesi’nde, Türk harp tarihinde 
kullanılan savaş aletleri ve bazı müzik 
aletleri, güncel teknolojiden yararlanıla-
rak aslına uygun malzemelerle yeni-
den tasarlanıyor. Atölyede Türk harp 
tarihinde kullanılan savaş aletleri; yay, 
ok, zırhlar ile müzik aleti ney bugünün 
teknolojisiyle aslına uygun olarak üreti-
liyor.  Selçuklu ve Osmanlı mimarisinin 
izlerini taşıyan Kalehan Ecdat Bahçe-
si’nde bulunan atölyeyi ziyaret eden-
lere geleneksel savaş aletleri hakkında 
bilgi verilerek yapım süreci anlatılıyor. 

Selçuklu ve 
Osmanlı mimarisinin

 izlerini taşıyan Kalehan 
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bulunan atölyeyi ziyaret 
edenlere geleneksel 
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hakkında bilgi verilerek 
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Atölyede, araştırma ve eğitim çalışma-
larına da hız kesmeden devam ediliyor. 

UYGULAMALI TÜRK 
OKÇULUĞU DERSİ İÇİN 

ALMANYA’DAN 
KONYA’YA GELDİ

Atölyeyi ziyaret ederek eğitim alan-
lardan biri de Almanya’da geleneksel 
Türk okçuluğunu yaşatmak isteyen Ke-
mankeş Hamburg Başkanı Ömer Faruk 
Yıldız… Sosyal medya aracılığıyla atöl-
yede yapılan çalışmalardan haberdar 
olan Yıldız, atölye sorumlusu Osman 
Gözel ile irtibata geçerek Konya’da 1 
haftalık uygulamalı Türk okçuluğu dersi 
aldı.

Geleneksel yay yapımı, okun denge 
hesapları, ok ve yay kalibrasyonları, 
dominant göz ve hakim kuvvet dengesi 
gibi birçok önemli konuda bilgiler edi-
nen Kemankeş Hamburg Başkanı Yıl-
dız, atölyede yürütülen çalışmalardan 
etkilendiğini ifade ederek geleneksel 
değerlere sahip çıkılması gerektiğini ve 

bu tür çalışmaların yaygınlaştırılmasını 
temenni ettiklerini dile getirdi. 

“ECDADIN EMANETLERİNİ MAZİDEN 
ATİYE TAŞIYORUZ”

Ecdadın emanetlerini maziden atiye 
taşıdıklarını ifade eden atölye sorum-
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aynı malzemeleri 
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müzdeki malze-
melerle birleştirip 
yeni teknolojiyle 
daha da hızlandı-
rarak Türk yayları 
yapmaya çalışıyo-
ruz. Geleneksel bir 
yayın tamamlan-

ma süresi 2-3 yıl arasında değişirken, 
yapımında modern malzemeler kulla-
narak bu süre 3-4 güne kadar düşebi-
liyor. Biz bu zamanı lehimize çevirmek, 
insanlara daha fazla Türk yaylarını 
anlatabilmek için böyle bir yol seçtik. 
Kültürümüzü de insanlara tanıtma 
yönünde bir kültür savaşı verdiğimizi, 
musikide de en iyi savaşı vermemiz 
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BAȘKAN ALTAY VE 
REKTÖR ZORLU ZİYARET
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İç Anadolu’nun vazgeçilmez lezzetlerinden biri olan Arabaşı Çorbası, birçok ilde 
tüketilirken, en çok ise Konya’da tercih ediliyor. Kış aylarında özel hamuru ile birlikte 

yenilen Arabaşı Çorbası, kendine has lezzeti ile damaklarda eşsiz bir tat bırakıyor

VAZGEÇILMEZ 
LEZZET ARABAŞI ÇORBASI

A
rabaşı Çorbası Türk mutfağının 
vazgeçilmez unsurlarından 
biridir. Özellikle kış aylarında 

daha çok tüketilmektedir. Arabaşı isminin 
nereden geldiği konusunda farklı rivayet-
ler olmakla birlikte kesin bir bilgi yoktur. 
Çorbanın özelliği ekmek ile birlikte değil, 
beraberinde hamur yutularak yenmesidir. 
Çorbası ile hamuru birbirinden ayrılamaz 
bir yemek olan Arabaşı çoğu yörede 
bilinmektedir. 

Yalnızca un, su ve biraz da tuz ekle-
nerek pişirilen hamur; ilk örnekleri keklik 
etiyle, sonraki örnekleri horoz etiyle ya-
pılan bu çorbayla yutularak tüketilmek-
tedir. Eskiden çorbası aynı tastan ortak 
olarak içilirdi ve çorbaya hamuru ilk defa 
düşüren kişinin evinde bir sonraki arabaşı 
yapılırdı.

 Arabaşı, yaygın olarak İç Anadolu 
Bölgesi’nde görülür. Özellikle Konya’da 
daha çok tüketilmektedir. Konya dışında, 
Türkiye’de Çorum, Nevşehir, Ankara, An-
talya, Burdur, Denizli, Muğla, Niğde, Sivas, 

Aksaray, Afyonkarahisar, Mersin, Eskişe-
hir, Karaman, Kütahya, Çankırı, Kırıkkale, 
Kırşehir, Yozgat, Isparta ve Kayseri gibi 
illerde de tüketilmektedir. 

ARABAŞI ÇORBASI TARİFİ 

Önce çorbanın hamurunu hazırlamak 
için 3 su bardağı su ve tuz tencereye alı-
nıp kaynamaya bırakılır. Diğer bir yandan 
kalan su ve un ayrı bir kapta boza kıva-
mına gelene kadar çırpılır. Kaynayan suya 
eklenen un karışımı pürüzsüz bir muhal-
lebi kıvamına gelene kadar pişirilir. Pişen 
hamur hafif ıslatılan orta boy yuvarlak bir 
tepsiye dökülerek 4 saat buzdolabında 
dinlendirilir. Çorbanın tavuğunu 1,5 litre 
su içinde haşlanır. Suyu süzülen tavuk 
didiklenir. Bir tavada 1 su bardağı un 
yanmadan rengi dönene kadar kavrulur. 
Kavrulan un bir kaseye alınıp biraz su ile 
açılır. Tencerede yağ ve salça kavrulur. 
Tavuk suyu kavrulan salçanın üstüne ilave 
edilir. Daha sonrasında bu karışıma su ile 

açılan kavrulmuş un eklenir ve tel çırpıcı 
ile karıştırılır. Didiklenmiş tavuklar da 
ekledikten sonra çorbanın kıvamı koyu 
olursa kaynamış su ilave edilir., Baharatlar 
ve 1 limonun suyu eklendikten sonra 20 
dakika kadar daha kaynatılır.

HAMURU NASIL YAPILIR?

Arabaşı Çorbası’nın hamuru ise un, 
su ve tuzla hazırlanıyor. Kaynayan suyun 
içine atılan un, karıştırılarak bulamaç kı-
vamına getiriliyor. Daha sonra bir tepsiye 
dökülen hamur soğutuluyor. Soğuyan 
hamur, baklava dilimi şeklinde kesiliyor. 
Arabaşı çorbası püf noktaları çorbanın 
hamurunu önceden yapmak önemlidir. 
Çorba hamurunun pürüzsüz bir kıvamda 
alması önemlidir. Hamurun döküleceği 
tepsi mutlaka ıslatılmış olmalıdır. Kavru-
lan unun kokusu mutlaka çıkmalıdır. Unun 
üzerine su eklenirken topaklanmamasına 
özen gösterilmelidir. Topaklanan hamur 
blenderden geçirilmelidir.
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İç Anadolu’nun vazgeçilmez lezzetlerinden biri olan Arabaşı Çorbası, birçok ilde 
tüketilirken, en çok ise Konya’da tercih ediliyor. Kış aylarında özel hamuru ile birlikte 

yenilen Arabaşı Çorbası, kendine has lezzeti ile damaklarda eşsiz bir tat bırakıyor

VAZGEÇILMEZ 
LEZZET ARABAŞI ÇORBASI

A
rabaşı Çorbası Türk mutfağının 
vazgeçilmez unsurlarından 
biridir. Özellikle kış aylarında 

daha çok tüketilmektedir. Arabaşı isminin 
nereden geldiği konusunda farklı rivayet-
ler olmakla birlikte kesin bir bilgi yoktur. 
Çorbanın özelliği ekmek ile birlikte değil, 
beraberinde hamur yutularak yenmesidir. 
Çorbası ile hamuru birbirinden ayrılamaz 
bir yemek olan Arabaşı çoğu yörede 
bilinmektedir. 

Yalnızca un, su ve biraz da tuz ekle-
nerek pişirilen hamur; ilk örnekleri keklik 
etiyle, sonraki örnekleri horoz etiyle ya-
pılan bu çorbayla yutularak tüketilmek-
tedir. Eskiden çorbası aynı tastan ortak 
olarak içilirdi ve çorbaya hamuru ilk defa 
düşüren kişinin evinde bir sonraki arabaşı 
yapılırdı.

 Arabaşı, yaygın olarak İç Anadolu 
Bölgesi’nde görülür. Özellikle Konya’da 
daha çok tüketilmektedir. Konya dışında, 
Türkiye’de Çorum, Nevşehir, Ankara, An-
talya, Burdur, Denizli, Muğla, Niğde, Sivas, 

Aksaray, Afyonkarahisar, Mersin, Eskişe-
hir, Karaman, Kütahya, Çankırı, Kırıkkale, 
Kırşehir, Yozgat, Isparta ve Kayseri gibi 
illerde de tüketilmektedir. 

ARABAŞI ÇORBASI TARİFİ 

Önce çorbanın hamurunu hazırlamak 
için 3 su bardağı su ve tuz tencereye alı-
nıp kaynamaya bırakılır. Diğer bir yandan 
kalan su ve un ayrı bir kapta boza kıva-
mına gelene kadar çırpılır. Kaynayan suya 
eklenen un karışımı pürüzsüz bir muhal-
lebi kıvamına gelene kadar pişirilir. Pişen 
hamur hafif ıslatılan orta boy yuvarlak bir 
tepsiye dökülerek 4 saat buzdolabında 
dinlendirilir. Çorbanın tavuğunu 1,5 litre 
su içinde haşlanır. Suyu süzülen tavuk 
didiklenir. Bir tavada 1 su bardağı un 
yanmadan rengi dönene kadar kavrulur. 
Kavrulan un bir kaseye alınıp biraz su ile 
açılır. Tencerede yağ ve salça kavrulur. 
Tavuk suyu kavrulan salçanın üstüne ilave 
edilir. Daha sonrasında bu karışıma su ile 

açılan kavrulmuş un eklenir ve tel çırpıcı 
ile karıştırılır. Didiklenmiş tavuklar da 
ekledikten sonra çorbanın kıvamı koyu 
olursa kaynamış su ilave edilir., Baharatlar 
ve 1 limonun suyu eklendikten sonra 20 
dakika kadar daha kaynatılır.

HAMURU NASIL YAPILIR?

Arabaşı Çorbası’nın hamuru ise un, 
su ve tuzla hazırlanıyor. Kaynayan suyun 
içine atılan un, karıştırılarak bulamaç kı-
vamına getiriliyor. Daha sonra bir tepsiye 
dökülen hamur soğutuluyor. Soğuyan 
hamur, baklava dilimi şeklinde kesiliyor. 
Arabaşı çorbası püf noktaları çorbanın 
hamurunu önceden yapmak önemlidir. 
Çorba hamurunun pürüzsüz bir kıvamda 
alması önemlidir. Hamurun döküleceği 
tepsi mutlaka ıslatılmış olmalıdır. Kavru-
lan unun kokusu mutlaka çıkmalıdır. Unun 
üzerine su eklenirken topaklanmamasına 
özen gösterilmelidir. Topaklanan hamur 
blenderden geçirilmelidir.
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MUTLULUK VE HÜZNÜN
EN TATLI ORTAĞI; HELVA

T
ürkiye’de gelenek ve göreneklere 
göre doğumlarda, ölümlerde, 
askere giderken, hac dönüşünde, 

okula başlayan çocuklar için, yeni bir eve 
sahip olunca, okul bitince, yağmur duala-
rında, kuzunun sütten kesilme günü olan 
çiğdem düğününde yapılarak eşe dosta 
dağıtılan helva, kış aylarında vatandaşlar-
dan yoğun ilgi görüyor. Osmanlı dönemin-
de de yapılan ve sağlığa olan faydalarıyla 
insan hayatında önemli bir yeri bulunan 
helva satışları kış aylarında artış yaşanıyor.

HELVA OSMANLI’DA SOSYALOJİK BİR 
DEĞER KAZANMIŞTIR

Osmanlı’da helva sıradan bir 
gıda ürünü olmaktan çıkıp sosyo-
lojik bir değer kazanmıştır. Helvanın 
etrafında çok zengin, güçlü ve etkileyici 
bir kültür oluşmuştur. Çeşitli sebeplerle 
helva yapılıp yenilmektedir. Bir insanın do-
ğumundan başlayıp ölümünden sonra bile 
onun adına yenmeye devam edilen tek şey 
helvadır. Yaygın olarak, doğumda, ölümde, 
okula başlama, işe başlama, gurbete gitme, 
gurbetten dönme, Hac’ca gitme, Hac’dan 
dönme, askere gitme, askerden dönme, 
sünnette, düğünde, yeni ev almada, Hıdrel-
lez’de, çiğdemin ilk görüldüğünde (çiğdem 
düğününde), kuzular sütten kestiğinde 

Yüzyıllar boyunca Osmanlı’nın vazgeçemediği, 
sofralarından eksik etmediği tatlı olan helva,  Anadolu 

mutfak kültürünün önemli bir parçası olarak hem 
damakları tatlandırıyor hem de mutlulukların ve 

üzüntülerin en büyük ortağı oluyor
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etrafında çok zengin, güçlü ve etkileyici 
bir kültür oluşmuştur. Çeşitli sebeplerle 
helva yapılıp yenilmektedir. Bir insanın do-
ğumundan başlayıp ölümünden sonra bile 
onun adına yenmeye devam edilen tek şey 
helvadır. Yaygın olarak, doğumda, ölümde, 
okula başlama, işe başlama, gurbete gitme, 
gurbetten dönme, Hac’ca gitme, Hac’dan 
dönme, askere gitme, askerden dönme, 
sünnette, düğünde, yeni ev almada, Hıdrel-
lez’de, çiğdemin ilk görüldüğünde (çiğdem 
düğününde), kuzular sütten kestiğinde 

HELVA DÜNYASI

(yoğurt bayramında), helva pişirilip yenilmektedir. Kısaca 
kederini paylaşmada, sevincine ortak etmede hangi 
sebeple olursa olsun eş, dost ve akrabalarıyla bir tabak 
helva yemek âdettendir.

KEYFİN, BİLİMİN, KÜLTÜRÜN, 
NÜKTENİN LEZZETİ; HELVA

Günümüz Türk toplumunda helva; cenaze evinde 
ikram edilir. Fakat Osmanlı sarayında bu düşünce tam 
tersidir. Osmanlı sarayında helva; keyfin, sevincin, bilimin, 
kültürün, şiirin, şarkının, nüktenin, tanışmanın, kutlama-
nın, haremdeki doğumun, veliaht şehzadenin tahta ge-
çişinin, savaşta zafer kazanmanın şerefine pişirilip yenen 
bir tatlıdır. Helva için helva sohbetleri düzenlenmiş ve 
aydın kişilerin yetişmesine de vesile olmuştur. III. Ahmet 
(1703-1730) döneminde unutulmaz şair Nedim’in Divan 
edebiyatı tarihinde önemli bir kişi olarak ortaya çıkma-
sında helva adına düzenlenen “helva sohbetleri” önemli 
rol oynamıştır. Saray yaşamında helva çok tüketiliyor 
olmasından dolayı, Sarayın mutfaklar bölümünde “hel-
vahane” adında müstakil bir yapı bulunmaktadır. Mutfak 
yapıları arasında çorbahane, pilavhane, kebabhane gibi 
özel bir yapının olmaması helvanın saray mutfağında 
ne kadar önemli bir yeri olduğunu kanıtlar. Helva hem 
besleyici hem de lezzetli bir besin kaynağı olarak asırlar 
boyunca, Osmanlının vazgeçemediği, ziyafetlerinden ve 
sofralarından eksik etmediği bir tatlıdır.

HELVA TÜM DÜNYADA TÜKETİLEN 
BİR TATLI HALİNE GELDİ!

Helva, Türkiye’de ve pek çok Orta Doğu ülkesinde 
yaygın bir tatlıdır. Helvanın birçok farklı ülkede birçok 
çeşidi vardır. Amin çorbası olarak da bilinir. Yemekte en 
son geldiğini ifade eden Helva Satıcısı Hakan Bardakçı, 
“Türk’e özgü başka bir besin maddesi de tahin helva-
sıdır. Tahin bilindiği gibi susam ezmesine verilen addır. 
Bu ezmenin, çöğen kökü ekstresi ve şeker ile meydana 
getirdiği, besin değeri yüksek gıda maddesine tahin 
helvası denilmektedir. Tahin helvasının nerede, nasıl ve 
ne zaman ilk defa yapıldığı konusunda çelişkili bilgi-
ler bulunmaktadır. Ancak yayıldığı alanlara bakılınca 
Türk’lerin bulunduğu yerlerde geniş oranda tüketildiği 
görülecektir. Balkanlarda, Orta Doğu Avrupa, Orta Doğu 
Asya, Rusya, son zamanlarda da İngiltere ve Amerika’da 
tüketiminin Yaygınlaştığı bilinmektedir. Bu ülkelerde Türk 
balı, Türk tatlısı, Türk helvası diye tanıtılmaktadır. Türkiye 
gelenek ve göreneklerine göre doğumlarda, ölümlerde, 
askere giderken, hac dönüşünde, okula başlayan çocuk-
lar için, yeni bir eve sahip olunca, okul bitince, yağmur 
dualarında, kuzunun sütten kesilme günü olan “yoğurt 
bayramında, ‘çiğdem düğününde’ (ilk çiğdemin görül-
düğü gün) Osmanlı evlerinde kesinlikle çeşitli helvalar-
dan biri yapılır ve eşe dosta dağıtılır” diye konuştu. 

HELVA KÜLTÜRÜNÜ
 YAVAŞ YAVAŞ KAYBEDİYORUZ!

Baba mesleği olan helvacılık mesleğini devam ettir-
diklerini ifade eden Helva Satıcısı Hakan Bardakçı, “Helva 
çok eski bir tüketim kaynağı natürel ve doğaldır. Tahin 
helvası özellikle Konya soflarında eksik olmayan bir 
lezzet özellikle kış aylarında sofların vazgeçilmez lezzeti.  
Helvanın doğal olması sebebiyle yiyenlere zararı olmaz.  
Helva sade, kakaolu, vanilyalı ve antepfıstıklı olmak üzere 
çeşitleri var. Bunun yanında mevsimsel Ankara helvamız 
var. Helva satışları özellikle kış ayında büyük artış yaşanı-
yor.  Yeni kuşak helvayı pek bilmiyor ve tüketmiyor ama 
eski kuşak bu geleneği devam ettiriyor.  Helva kültürünü 
yavaş yavaş kaybediyoruz. Helvalarımız tahin, şeker ve 
çöğenden yapılıyor. Konyalılar helvaya yoğun ilgi ve 
alakası var. Konyalılar helvayı soflarından eksik etmiyor. 
Helva sağlıklı besinler arasında yer alıyor” dedi.
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MUTLULUK VE HÜZNÜN
EN TATLI ORTAĞI; HELVA

T
ürkiye’de gelenek ve göreneklere 
göre doğumlarda, ölümlerde, 
askere giderken, hac dönüşünde, 

okula başlayan çocuklar için, yeni bir eve 
sahip olunca, okul bitince, yağmur duala-
rında, kuzunun sütten kesilme günü olan 
çiğdem düğününde yapılarak eşe dosta 
dağıtılan helva, kış aylarında vatandaşlar-
dan yoğun ilgi görüyor. Osmanlı dönemin-
de de yapılan ve sağlığa olan faydalarıyla 
insan hayatında önemli bir yeri bulunan 
helva satışları kış aylarında artış yaşanıyor.

HELVA OSMANLI’DA SOSYALOJİK BİR 
DEĞER KAZANMIŞTIR

Osmanlı’da helva sıradan bir 
gıda ürünü olmaktan çıkıp sosyo-
lojik bir değer kazanmıştır. Helvanın 
etrafında çok zengin, güçlü ve etkileyici 
bir kültür oluşmuştur. Çeşitli sebeplerle 
helva yapılıp yenilmektedir. Bir insanın do-
ğumundan başlayıp ölümünden sonra bile 
onun adına yenmeye devam edilen tek şey 
helvadır. Yaygın olarak, doğumda, ölümde, 
okula başlama, işe başlama, gurbete gitme, 
gurbetten dönme, Hac’ca gitme, Hac’dan 
dönme, askere gitme, askerden dönme, 
sünnette, düğünde, yeni ev almada, Hıdrel-
lez’de, çiğdemin ilk görüldüğünde (çiğdem 
düğününde), kuzular sütten kestiğinde 

Yüzyıllar boyunca Osmanlı’nın vazgeçemediği, 
sofralarından eksik etmediği tatlı olan helva,  Anadolu 

mutfak kültürünün önemli bir parçası olarak hem 
damakları tatlandırıyor hem de mutlulukların ve 

üzüntülerin en büyük ortağı oluyor

MUTLULUK VE HÜZNÜNMUTLULUK VE HÜZNÜN
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etrafında çok zengin, güçlü ve etkileyici 
bir kültür oluşmuştur. Çeşitli sebeplerle 
helva yapılıp yenilmektedir. Bir insanın do-
ğumundan başlayıp ölümünden sonra bile 
onun adına yenmeye devam edilen tek şey 
helvadır. Yaygın olarak, doğumda, ölümde, 
okula başlama, işe başlama, gurbete gitme, 
gurbetten dönme, Hac’ca gitme, Hac’dan 
dönme, askere gitme, askerden dönme, 
sünnette, düğünde, yeni ev almada, Hıdrel-
lez’de, çiğdemin ilk görüldüğünde (çiğdem 
düğününde), kuzular sütten kestiğinde 

HELVA DÜNYASI

(yoğurt bayramında), helva pişirilip yenilmektedir. Kısaca 
kederini paylaşmada, sevincine ortak etmede hangi 
sebeple olursa olsun eş, dost ve akrabalarıyla bir tabak 
helva yemek âdettendir.

KEYFİN, BİLİMİN, KÜLTÜRÜN, 
NÜKTENİN LEZZETİ; HELVA

Günümüz Türk toplumunda helva; cenaze evinde 
ikram edilir. Fakat Osmanlı sarayında bu düşünce tam 
tersidir. Osmanlı sarayında helva; keyfin, sevincin, bilimin, 
kültürün, şiirin, şarkının, nüktenin, tanışmanın, kutlama-
nın, haremdeki doğumun, veliaht şehzadenin tahta ge-
çişinin, savaşta zafer kazanmanın şerefine pişirilip yenen 
bir tatlıdır. Helva için helva sohbetleri düzenlenmiş ve 
aydın kişilerin yetişmesine de vesile olmuştur. III. Ahmet 
(1703-1730) döneminde unutulmaz şair Nedim’in Divan 
edebiyatı tarihinde önemli bir kişi olarak ortaya çıkma-
sında helva adına düzenlenen “helva sohbetleri” önemli 
rol oynamıştır. Saray yaşamında helva çok tüketiliyor 
olmasından dolayı, Sarayın mutfaklar bölümünde “hel-
vahane” adında müstakil bir yapı bulunmaktadır. Mutfak 
yapıları arasında çorbahane, pilavhane, kebabhane gibi 
özel bir yapının olmaması helvanın saray mutfağında 
ne kadar önemli bir yeri olduğunu kanıtlar. Helva hem 
besleyici hem de lezzetli bir besin kaynağı olarak asırlar 
boyunca, Osmanlının vazgeçemediği, ziyafetlerinden ve 
sofralarından eksik etmediği bir tatlıdır.

HELVA TÜM DÜNYADA TÜKETİLEN 
BİR TATLI HALİNE GELDİ!

Helva, Türkiye’de ve pek çok Orta Doğu ülkesinde 
yaygın bir tatlıdır. Helvanın birçok farklı ülkede birçok 
çeşidi vardır. Amin çorbası olarak da bilinir. Yemekte en 
son geldiğini ifade eden Helva Satıcısı Hakan Bardakçı, 
“Türk’e özgü başka bir besin maddesi de tahin helva-
sıdır. Tahin bilindiği gibi susam ezmesine verilen addır. 
Bu ezmenin, çöğen kökü ekstresi ve şeker ile meydana 
getirdiği, besin değeri yüksek gıda maddesine tahin 
helvası denilmektedir. Tahin helvasının nerede, nasıl ve 
ne zaman ilk defa yapıldığı konusunda çelişkili bilgi-
ler bulunmaktadır. Ancak yayıldığı alanlara bakılınca 
Türk’lerin bulunduğu yerlerde geniş oranda tüketildiği 
görülecektir. Balkanlarda, Orta Doğu Avrupa, Orta Doğu 
Asya, Rusya, son zamanlarda da İngiltere ve Amerika’da 
tüketiminin Yaygınlaştığı bilinmektedir. Bu ülkelerde Türk 
balı, Türk tatlısı, Türk helvası diye tanıtılmaktadır. Türkiye 
gelenek ve göreneklerine göre doğumlarda, ölümlerde, 
askere giderken, hac dönüşünde, okula başlayan çocuk-
lar için, yeni bir eve sahip olunca, okul bitince, yağmur 
dualarında, kuzunun sütten kesilme günü olan “yoğurt 
bayramında, ‘çiğdem düğününde’ (ilk çiğdemin görül-
düğü gün) Osmanlı evlerinde kesinlikle çeşitli helvalar-
dan biri yapılır ve eşe dosta dağıtılır” diye konuştu. 

HELVA KÜLTÜRÜNÜ
 YAVAŞ YAVAŞ KAYBEDİYORUZ!

Baba mesleği olan helvacılık mesleğini devam ettir-
diklerini ifade eden Helva Satıcısı Hakan Bardakçı, “Helva 
çok eski bir tüketim kaynağı natürel ve doğaldır. Tahin 
helvası özellikle Konya soflarında eksik olmayan bir 
lezzet özellikle kış aylarında sofların vazgeçilmez lezzeti.  
Helvanın doğal olması sebebiyle yiyenlere zararı olmaz.  
Helva sade, kakaolu, vanilyalı ve antepfıstıklı olmak üzere 
çeşitleri var. Bunun yanında mevsimsel Ankara helvamız 
var. Helva satışları özellikle kış ayında büyük artış yaşanı-
yor.  Yeni kuşak helvayı pek bilmiyor ve tüketmiyor ama 
eski kuşak bu geleneği devam ettiriyor.  Helva kültürünü 
yavaş yavaş kaybediyoruz. Helvalarımız tahin, şeker ve 
çöğenden yapılıyor. Konyalılar helvaya yoğun ilgi ve 
alakası var. Konyalılar helvayı soflarından eksik etmiyor. 
Helva sağlıklı besinler arasında yer alıyor” dedi.
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Kış aylarının vazgeçilmezi pekmez, 
Konya’nın dağlık bölgelerinde hala 

geleneksel bir tat olarak kaynatılıyor. 
Bakır kazanlarda saatlerce kaynatılan 
pekmezin köpüğü de ayrı bir lezzet

KAZANLARDA 
LEZZET 

KAYNIYOR
S

oğuk kış günlerinin vazgeçilmez besin 
kaynaklarından biri olan pekmez, Türki-
ye’nin dört bir yanında farklı yöntemlerle 

üretilirken, içeriğindeki zengin mineral ve vitaminler 
nedeniyle kahvaltı sofralarının baş köşesinde yer alı-
yor. Bugüne kadar ‘’Armudu sapıyla, üzümü çöpüy-
le, pekmezi küpüyle’’, ‘’Pekmez gibi malın olsun’’, 
‘’Küpün içinde pekmez, bu pekmez bize yetmez, 
bizim köyün kızları davulsuz gelin gitmez’’, ‘’Dolapta 
pekmez yala yala bitmez’’, ‘’Kavutu olan pekmeze 
katar, aklı olan öğüt tutar’’ gibi bir çok atasözü, 
deyim ve tekerlemeye de konu olan pekmez, günlük 
kalsiyum, demir, potasyum ve magnezyum ihtiyacını 
karşıladığı gibi çocukların beslenmesinde de önemli 
rol oynuyor. Pekmez daha çok Anadolu’nun dört bir 
yanında üretilerek, özellikle soğuk kış günlerinde 
üşümemek için tüketiliyor

HADİM DİKKAT ÇEKİYOR

Üzümü ve pekmezi ile meşhur yerlerden biri-
si olan Konya Hadim çevresi, bu konuda oldukça 
dikkat çekiyor. Tarıma elverişli olmayan dağlık 
yapısı nedeniyle Hadim ilçesi, yoğun göç veren 

geleneksel bir tat olarak kaynatılıyor. 
Bakır kazanlarda saatlerce kaynatılan 
pekmezin köpüğü de ayrı bir lezzet

KAZANLARDA 

üretilirken, içeriğindeki zengin mineral ve vitaminler 
nedeniyle kahvaltı sofralarının baş köşesinde yer alı-
yor. Bugüne kadar ‘’Armudu sapıyla, üzümü çöpüy-
le, pekmezi küpüyle’’, ‘’Pekmez gibi malın olsun’’, 
‘’Küpün içinde pekmez, bu pekmez bize yetmez, 
bizim köyün kızları davulsuz gelin gitmez’’, ‘’Dolapta 
pekmez yala yala bitmez’’, ‘’Kavutu olan pekmeze 
katar, aklı olan öğüt tutar’’ gibi bir çok atasözü, 
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bir yerleşim yeri olarak biliniyor. Son dönemde 
‘’Ziraat 0900’’ cinsi kirazın (Türk kirazı) üretildiği 
merkezlerden biri haline gelen Hadim’de, üzüm 
üretimi de oldukça yaygın. Bölge halkı yüzyıllardır 
Aladağ’da yetiştirdiği lezzetli üzümlerden, rengi, 
tadı ve kendine has kokusuyla doğal pekmez üre-
tiyor. Pekmez ve kuru üzüm üretimi için ekşikara 
(kecimen) adı verilen üzüm cinsi tercih ediliyor. 
Bu üzümden diğer çeşitlere göre daha çok pek-
mez şırası ve kuru üzüm elde edilebiliyor.Aladağ 
ya da Hadim pekmezi olarak adlandırılan pekme-
zin en önemli özelliği ise 5-6 saat ardıç odunuyla 
kaynatılması. Ardıcın pekmeze farklı bir lezzet 
kattığı belirtiliyor. Ayrıca bakır kazanlarda kayna-
tılan pekmeze istenilen kıvamın verilebilmesi için 
yöreden çıkan beyaz toprak da karıştırılıyor. 

PEKMEZIN YAPIMI ZAHMETLİ

3-4 kazanın yan yana konulmasıyla kaynatılan 
kilolarca pekmezin yapımı da oldukça zahmetli.  
Pekmezin yapımı şöyledir; “Eylül ayının gelme-
siyle birlikte bağlardaki üzümler iyice olgunlaşır. 
Kasalara toplanan üzümler ‘şıranalık’ adı verilen 
yerde çiğnenir. Çiğneme sonucunda üzümlerin 
suyu yani şırayı beyaz toprakla karıştırılır. Toprak 
pekmeze renk verir ve kıvamını ayarlar. Daha 
sonra bu su çökmeye bırakılır. Çöktükten sonra 
su tekrar alınır ve altında ateş yanan, fırın deni-
len tavalarda kaynatılır. 3 saat kaynadıktan sonra 
pekmez olur. Bu pekmez bakır kazanlara koyula-
rak soğutulur.”  

KÖPÜK NÖBETİ TUTULUR

Pekmezin yanısıra kaynatma esnasında oluşan 
köpüğü de ayrı bir lezzet. Pekmez yapımının yor-
gunluğu adeta köpük yenilince atılıyor. Pekmez-
den daha lezzetli olan köpüğü yemek için çocuk-
lar ellerinde kaşıklarla adeta nöbet tutuyor. Özel 
kabaktan yapılan kevgirlerle pekmezin savrulma-
sıyla oluşan köpüğü, ayrı bir kaba alınarak alanda 
bulunanlara ikram ediliyor. 
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BIR GELENEK 
YAŞATILIYOR 

H
ububat hasadının yapılmasının 
ardından geleneksel hale getirilen 
bulgur kaynatma geleneği gü-

nümüzde halen sürüyor. Ağustos ve Eylül 
aylarında başlanan bulgur kaynatma telaşı 
mahalle aralarında ve köy meydanlarında 
sevgi ve dostluğu da pekiştiriyor. Kış hazır-
lıklarına başlayan köylüler, kışlık pilav ihtiya-
cını bulgur pilavı ile sağlıyor. Kış mevsimin-
de en çok tüketilen yiyecek olan bulgur için 
evlerin önünde ateşler yakılıyor. Kazanlara 
konulan buğdaylar saatlerce kaynatıldıktan 
sonra güneşe serilerek kuruması sağlanıyor. 
Kuruyan buğdaylar daha sonra bulgur ol-
mak üzere değirmenlere gönderiliyor. Kimi 
kendi mahsulünden bulgur yapıyor, kimi de 
komşudan bulgurluk buğday satın alıyor. 
Mahalle aralarında kaynayan kazanların 
başına toplanan vatandaşlar ise bir yandan 
bulgur kaynatırken diğer yandan çay içip, 
sohbet ediyor. Ayrıca vatandaşların salça 
yapımı da sürüyor. Kendi salçalarını yapan 
vatandaşlar, yemeklerine lezzet katıyor.

GELENEK SÜRÜYOR

Bulgur kaynatan ve işin sırrını veren 
köylüler, gelenekleri devam ettirdiklerini 
söyleyerek, “Hasat işlemini tamamladıktan 
sonra bulgurlarımızı kaynatıyoruz. Ortala-
ma her ev iki teneke buğdayı bulgurluk için 
kaynatıyor. Önce buğdayı 4-5 kez yıkıyo-
ruz. Ardın ocağın üstüne yerleştirdiğimiz 
kazanlarda kaynatıyoruz. Her kazanın ba-
şında genellikle bir köylü kadını, kız bulunur. 
Ateşlerde sönmeden altına odun, çeper 
atılır, kaynatma işlemleri sırasında buhar-

laşan sular yerine su ilaveleri sürekli yapılır. 
Kaynama işlemi de bittikten sonra kuruma-
sı için çadırın üstüne sereriz. En az üç gün 
güneş altında kalır. Köylüler buğdayların 
elenmesinde, kaynatılmasında birbirlerine 
yardımcı oluyor. Köyde yaptığımız bulgur 
hazır satılan bulgurlardan daha lezzetlidir. 
Atalarımızdan kalma geleneği sürdürüyo-
ruz. Köyde tarlası olan hemen hemen her 
aile buğday eker günlük tandır ekmeği yi-
yeceğine ayırdığı buğdayın yanında bulgur 
yapmak için de buğday ayırır” ifadeleriyle 
bulgur kaynatma geleneği ile ilgili bilgiler 
verdiler.

SALÇA VAZGEÇİLMEZ

Kışlık hazırlıklar günümüzde vazgeçil-
mez olarak devam ediyor. Bu hazırlıkların 
başında da salça geliyor. Fabrikasyon 
ürünleri tercih etmeyen vatandaşlar eski 
gelenekleri devam ettiriyor. Ev yapımı ola-
rak bilinen domates salçası organik olması 
sebebiyle tercih ediliyor. Alınan domatesler 
temizlenip kesildikten sonra makineden 
geçirilip odun ateşinde uzun kaynatılarak 
salça haline getiriliyor. Fabrikasyon olan 
ürünlerin yerine salçaları kendilerinin yaptı-
ğını söyleyen vatandaşlar, “Salça yapımı zor 
ve zahmetli bir iş. Ateşin önünde kazanları 
karıştırmak yorucu oluyor.  Ayrıca dışarıdan 
aldığımız salçanın ne olduğunu bilmiyoruz. 
Kendi yaptığımız salça yemeklere lezzet 
katıyor. Odun ateşinde yapılan salçanın 
tadı bir başka güzel. Yaptığımız ev salçasını 
yemeklerde kullandığımız gibi kahvaltıda 
da bol olarak tüketiyoruz” diyorlar.

Hasadın yapılmasının ardından Konya’yı saran bulgur 
kaynatma ile köylüler hem kışlık ihtiyacını karşılıyor, hem 
de çay içip sohbet ediyor. Ayrıca el yapımı salça yapma 

geleneği de hala sürüyor
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MEVLÂNA VE HİÇ MOTİFLERİ 
RAĞBET GÖRÜYOR

H
z. Mevlâna’nın 749. Vuslat 
Yıldönümü Uluslararası Anma 
Törenleri olan Şeb-i Arûs, bu 

yıl 86’ncısi gerçekleştiriliyor. Tören, 07-
17 Aralık’ta bu yıl da geçmiş yıllardaki 
gibi coşkuyla kutlanıyor. Şeb-i Arus ve 
geçmişi yad eden tören ve etkinliklerin 
önemi hakkında konuşan ve 38 yıllık 
esnaf olan, Osmanlı Gümüş işletmesi-
nin sahibi Abdullah Aydemir, bu yılın 
Şeb-i Arus teması olan ‘dostluk’ konu-
suna da değindi. 

‘MEVLÂNA, KONYA’NIN BEREKETİ’

Özellikle yaz aylarında ve Mevla-
na’yı anma etkinlikleri dolayısıyla Kon-
ya’ya gelen yerli ve yabancı turistlerin 
uğrak noktalarından biri Mevlâna Tür-
besi. Türbeye gelip hatıra ve hediyelik 
almak isteyenlerin işletmelerine uğra-
dığını söyleyen Aydemir, Mevlâna’yı 
Konya’nın bereketi olarak gördüğünü 
söyledi. Aydemir, “Bugüne kadar 38 
yıldır Mevlâna Türbesi yakınlarında-
ki işletmemizde esnaflık yapıyorduk. 

Mevlâna çevresindeki kentsel dönüşüm 
sebebiyle Mevlana’dan biraz uzaklaştık. 
Geçen yıl olduğu gibi bu yıl da oradan 
uzak bir şekilde Şeb-i Arus etkinlikleri-
ni gerçekleştireceğiz ama tabi ki bura-
da da bütün müşterilerimize yardımcı 
olmaya çalışacağız. Mevlâna Hazretleri, 
Konya’mızın bereketi.” ifadelerine yer 
verdi. 

‘ARAPÇA HARFLER 
RAĞBET GÖRÜYOR’

Mevlâna çevresinde 38 yıldır esnaf-
lık yaptığını belirten Aydemir, özellikle 
İranlıların Mevlâna motifli ürünlere 
taleplerinin olduğunu belirtti. Aydemir, 
“Bizler de özellikle Mevlana’yı anma 
dönemlerinde onun anısını yaşatmak 
adına figürlerin yer aldığı takılarımızı 
müşterilerimize sunuyoruz. ‘İnsanoğlu 
hiçliğe yolcudur’ denilmiş. Özellikle 
İran’dan gelen turistler ‘hiç’ ile alakalı 
ürünler alıyorlar. Arapçadaki vav ve 
elif harflerinin yer aldığı takılar rağbet 
görüyor.” şeklinde konuştu. 

Şeb-i Arus törenleri 
sebebiyle Konya’ya 

gelen yerli ve yabancı 
turistlerin hediye 

ve hatıra için uğrak 
yerlerinden birisi, 
takı ve hediyelik 
eşyalar. Osmanlı 

Gümüş işletme sahibi 
Abdullah Aydemir, 

‘hiç’ motifli ürünlere 
en çok talebin 

İranlılardan geldiğini 
belirtirken dostluk ve 

günümüz esnaflığı 
hakkında da konuştu

OSMANLI GÜMÜȘ 

 ‘DÜRÜSTLÜK Kİ, GAYRİMÜSLİMİ 
MÜSLÜMAN EDER’

Yerli ve yabancı turistleri misafir 
olarak görmek gerektiğini söyleyen Ay-
demir, dürüst yapılan işin ahlakla alakalı 
olduğunu belirterek, “Şehir dışı ve yurt 
dışından gelen vatandaşları, konuk gibi 
görmek gerektiği görüşündeyim. Esnaf 
olarak bizler, müşteriye karşı ne kadar 
samimi olursak o kadar güven ortamı 
oluşuyor ve tercih sebebi oluyoruz. 
Esnaf olarak önceden bir ahlak kavra-
mı vardı ve insanlar sözlerinin eriydi. 
Fiyat konusunda da bir fikir birliği ne 
yazık ki sağlanamıyor ve komşu, esnaf 
kardeşliği, dostluk bitti. Keşke geçmişe, 
eskiye dönebilsek ancak o muhabbet, 
şu anda kalmadı. Dürüstlük ki, belki bir 
gayrimüslimi Müslüman eder. Önemli 
olan davranışlarınla İslam’ı nasıl göster-
diğindir. Bizler işlerimizi en iyi şekilde 
yapmaya çalışıyoruz.” dedi. 

DOST MEVLÂNA

Dostluk kavramını Mevlana’nın güzel 
anlattığını vurgulayan Aydemir, “Mev-
lâna Hazretleri zaten çağırırken ‘gel’ 
diyor ve ‘ne olursa olsun gel’ diye de 
ekliyor. Dostluğu, kardeşliği çok güzel 

bir şekilde anlatmış aslında. Bizim için 
maalesef her şey para oldu. Zengin-
se iyi, fakir ise iyiyse bile kötü oldu 
insanlar. Maneviyatımızı ve ruhumuzu 
kaybettik. Bu noktada ‘Çocuklarımıza 
ne verdik ki ne istiyoruz’ diye kendimizi 
sorgulamamız gerek. Biz yapmadığı-
mız halde çocuklarımızdan maneviyat, 
doğruluk, dürüstlük istersek ve onlarda 
bize sorduğu zaman bizler nasıl cevap 
vereceğiz? Bizim burada bulunduğu-
muz zaman çerçevesinde duyduğumuz 
ve gayrimüslim iken Müslüman olan 
kardeşlerimiz oluyordu. Onlara bak-
tığımız zaman, ezbere değil; İslam’ı 
bilerek yaşadıklarını ve yaşantısında 
daha çok dikkat ettiklerini görüyoruz. 
Mevlâna çağırmış ve ‘gel’ diyor. Rabbim 
de onlara bir ilham veriyorlar ve burada 
Müslümanlıkla şereflendiriliyorlar. Biz iyi 
yaşarsak, onlar da bizi öyle görecek ve 
öyle tanıyacaklar.” diye konuştu. 

‘BU TÜR ETKİNLİKLER GENÇLERE 
ÖRNEK OLUYOR’

Şeb-i Arus törenleri ve geçmişi yad 
etmek adına düzenlenen programla-
rın özellikle gençler ve yeni nesil için 
güzel etkinlikler olduğuna dikkat çeken 
Aydemir, “Bizim şiarımız, ‘bir insanı ka-
zanmak, insanlığı kazanmaktır’ şeklinde 

ve bizlerde toplumu tekrar kazanmak 
adına bu tür etkinlikleri olumlu karşı-
lıyoruz. Gençliğimizin pırıl pırıl. Genç-
liğimiz bir kordur ve üstünde sadece 
bir kül örtülü. Gençliğin ortaya çıkması 
için o külü üflemek gerekiyor. Bu tür 
etkinlikler olursa araştırmaya itilmiş 
olur ve gelecek nesil bilinçlenir. Sade-
ce o ortamı oluşturmamız ve güzel bir 
eğitimle desteklememiz gerekir.” dedi. 
Konya’da Mevlana’ya sadece gezme ve 
dua amaçlı gidildiğine değinen Ayde-
mir, “Tabi ki gidelim duamızı edelim, 
gelen misafirlerimizi gezdirelim ancak 
Mevlâna ne demiş, neden çağırmış bir 
de ona bakalım. Mevlana’nın yolundan 
gitsek ve şehrimizde yaşamış o ali-
mi örnek alabilsek daha farklı oluruz. 
İnandığımız gibi yaşamıyor; yaşadığımız 
gibi bir inanç istiyoruz ancak böyle bir 
inanç yok.” diyerek sitemini dile getirdi.
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MEVLÂNA VE HİÇ MOTİFLERİ 
RAĞBET GÖRÜYOR

H
z. Mevlâna’nın 749. Vuslat 
Yıldönümü Uluslararası Anma 
Törenleri olan Şeb-i Arûs, bu 

yıl 86’ncısi gerçekleştiriliyor. Tören, 07-
17 Aralık’ta bu yıl da geçmiş yıllardaki 
gibi coşkuyla kutlanıyor. Şeb-i Arus ve 
geçmişi yad eden tören ve etkinliklerin 
önemi hakkında konuşan ve 38 yıllık 
esnaf olan, Osmanlı Gümüş işletmesi-
nin sahibi Abdullah Aydemir, bu yılın 
Şeb-i Arus teması olan ‘dostluk’ konu-
suna da değindi. 

‘MEVLÂNA, KONYA’NIN BEREKETİ’

Özellikle yaz aylarında ve Mevla-
na’yı anma etkinlikleri dolayısıyla Kon-
ya’ya gelen yerli ve yabancı turistlerin 
uğrak noktalarından biri Mevlâna Tür-
besi. Türbeye gelip hatıra ve hediyelik 
almak isteyenlerin işletmelerine uğra-
dığını söyleyen Aydemir, Mevlâna’yı 
Konya’nın bereketi olarak gördüğünü 
söyledi. Aydemir, “Bugüne kadar 38 
yıldır Mevlâna Türbesi yakınlarında-
ki işletmemizde esnaflık yapıyorduk. 

Mevlâna çevresindeki kentsel dönüşüm 
sebebiyle Mevlana’dan biraz uzaklaştık. 
Geçen yıl olduğu gibi bu yıl da oradan 
uzak bir şekilde Şeb-i Arus etkinlikleri-
ni gerçekleştireceğiz ama tabi ki bura-
da da bütün müşterilerimize yardımcı 
olmaya çalışacağız. Mevlâna Hazretleri, 
Konya’mızın bereketi.” ifadelerine yer 
verdi. 

‘ARAPÇA HARFLER 
RAĞBET GÖRÜYOR’

Mevlâna çevresinde 38 yıldır esnaf-
lık yaptığını belirten Aydemir, özellikle 
İranlıların Mevlâna motifli ürünlere 
taleplerinin olduğunu belirtti. Aydemir, 
“Bizler de özellikle Mevlana’yı anma 
dönemlerinde onun anısını yaşatmak 
adına figürlerin yer aldığı takılarımızı 
müşterilerimize sunuyoruz. ‘İnsanoğlu 
hiçliğe yolcudur’ denilmiş. Özellikle 
İran’dan gelen turistler ‘hiç’ ile alakalı 
ürünler alıyorlar. Arapçadaki vav ve 
elif harflerinin yer aldığı takılar rağbet 
görüyor.” şeklinde konuştu. 

Şeb-i Arus törenleri 
sebebiyle Konya’ya 

gelen yerli ve yabancı 
turistlerin hediye 

ve hatıra için uğrak 
yerlerinden birisi, 
takı ve hediyelik 
eşyalar. Osmanlı 

Gümüş işletme sahibi 
Abdullah Aydemir, 

‘hiç’ motifli ürünlere 
en çok talebin 

İranlılardan geldiğini 
belirtirken dostluk ve 

günümüz esnaflığı 
hakkında da konuştu
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 ‘DÜRÜSTLÜK Kİ, GAYRİMÜSLİMİ 
MÜSLÜMAN EDER’

Yerli ve yabancı turistleri misafir 
olarak görmek gerektiğini söyleyen Ay-
demir, dürüst yapılan işin ahlakla alakalı 
olduğunu belirterek, “Şehir dışı ve yurt 
dışından gelen vatandaşları, konuk gibi 
görmek gerektiği görüşündeyim. Esnaf 
olarak bizler, müşteriye karşı ne kadar 
samimi olursak o kadar güven ortamı 
oluşuyor ve tercih sebebi oluyoruz. 
Esnaf olarak önceden bir ahlak kavra-
mı vardı ve insanlar sözlerinin eriydi. 
Fiyat konusunda da bir fikir birliği ne 
yazık ki sağlanamıyor ve komşu, esnaf 
kardeşliği, dostluk bitti. Keşke geçmişe, 
eskiye dönebilsek ancak o muhabbet, 
şu anda kalmadı. Dürüstlük ki, belki bir 
gayrimüslimi Müslüman eder. Önemli 
olan davranışlarınla İslam’ı nasıl göster-
diğindir. Bizler işlerimizi en iyi şekilde 
yapmaya çalışıyoruz.” dedi. 

DOST MEVLÂNA

Dostluk kavramını Mevlana’nın güzel 
anlattığını vurgulayan Aydemir, “Mev-
lâna Hazretleri zaten çağırırken ‘gel’ 
diyor ve ‘ne olursa olsun gel’ diye de 
ekliyor. Dostluğu, kardeşliği çok güzel 

bir şekilde anlatmış aslında. Bizim için 
maalesef her şey para oldu. Zengin-
se iyi, fakir ise iyiyse bile kötü oldu 
insanlar. Maneviyatımızı ve ruhumuzu 
kaybettik. Bu noktada ‘Çocuklarımıza 
ne verdik ki ne istiyoruz’ diye kendimizi 
sorgulamamız gerek. Biz yapmadığı-
mız halde çocuklarımızdan maneviyat, 
doğruluk, dürüstlük istersek ve onlarda 
bize sorduğu zaman bizler nasıl cevap 
vereceğiz? Bizim burada bulunduğu-
muz zaman çerçevesinde duyduğumuz 
ve gayrimüslim iken Müslüman olan 
kardeşlerimiz oluyordu. Onlara bak-
tığımız zaman, ezbere değil; İslam’ı 
bilerek yaşadıklarını ve yaşantısında 
daha çok dikkat ettiklerini görüyoruz. 
Mevlâna çağırmış ve ‘gel’ diyor. Rabbim 
de onlara bir ilham veriyorlar ve burada 
Müslümanlıkla şereflendiriliyorlar. Biz iyi 
yaşarsak, onlar da bizi öyle görecek ve 
öyle tanıyacaklar.” diye konuştu. 

‘BU TÜR ETKİNLİKLER GENÇLERE 
ÖRNEK OLUYOR’

Şeb-i Arus törenleri ve geçmişi yad 
etmek adına düzenlenen programla-
rın özellikle gençler ve yeni nesil için 
güzel etkinlikler olduğuna dikkat çeken 
Aydemir, “Bizim şiarımız, ‘bir insanı ka-
zanmak, insanlığı kazanmaktır’ şeklinde 

ve bizlerde toplumu tekrar kazanmak 
adına bu tür etkinlikleri olumlu karşı-
lıyoruz. Gençliğimizin pırıl pırıl. Genç-
liğimiz bir kordur ve üstünde sadece 
bir kül örtülü. Gençliğin ortaya çıkması 
için o külü üflemek gerekiyor. Bu tür 
etkinlikler olursa araştırmaya itilmiş 
olur ve gelecek nesil bilinçlenir. Sade-
ce o ortamı oluşturmamız ve güzel bir 
eğitimle desteklememiz gerekir.” dedi. 
Konya’da Mevlana’ya sadece gezme ve 
dua amaçlı gidildiğine değinen Ayde-
mir, “Tabi ki gidelim duamızı edelim, 
gelen misafirlerimizi gezdirelim ancak 
Mevlâna ne demiş, neden çağırmış bir 
de ona bakalım. Mevlana’nın yolundan 
gitsek ve şehrimizde yaşamış o ali-
mi örnek alabilsek daha farklı oluruz. 
İnandığımız gibi yaşamıyor; yaşadığımız 
gibi bir inanç istiyoruz ancak böyle bir 
inanç yok.” diyerek sitemini dile getirdi.
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